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1. AKSESORET E FURRES

/N PARALAJMERIM!

Pérdorni vetém aksesoré gé jepen me
pajisjen tuaj ose té rekomanduar nga
prodhuesi. Mund té zgjidhni nga njé
gameé e gjeré aksesorésh té
disponueshém.

Pér disa lloje pajisjesh (furré e kombinuar
me avull ose me mikrovalé), éshté e
réndésishme té pérdorni aksesoré té
pérkushtuar. Disponueshméria e
aksesoréve mund té ndryshojé sipas
shtetit. Verifikoni me shpérndarésin tuaj
vendor pér opsione specifike.

Pérpara pérdorimit té paré dhe pas ¢do
pérdorimi pastrojini té gjithé aksesorét
dhe Iérini té& thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe detergjent té buté.

Sipérfagja e ¢ngjyrosur nuk ndikon né
rendimentin ose funksionueshmériné e
aksesorit.

Disa aksesoré jané té disponueshém né
variantin Easy2Clean / gé nuk ngjit. Do té
thoté se kané njé shtresé gé i bén mé té
lehté pér t'u pastruar. Pérdorini pér pjekje
pa letér pjekjeje. Mos i pastroni aksesorét
Easy2Clean / gé nuk ngjisin duke
pérdorur pastrues agresivé ose objekte
me majé té mprehté.

Kur pérdorni njé tavé me vrima, vendosni
njé tavé pér pjekje poshté pér té
mbledhur I€ngjet qé pikojné, nése éshté

e nevojshme.

Rafti me rrjeté

Pérdorni raftin me rrjeté pér tavén me formé
pér émbélsira, ené gé mund té€ pérdoren né
furré, ené pér rosto, ené / pjata pér gatim.

E disponueshme edhe né variant gé nuk ngjit.

Tava e pjekjes

Pérdorni tavé pér pjekje pér émbélsirat e
njoma, biskota, buké, rosto t&€ médha,
ushgime té ngrira dhe pér t& mbledhur Iéngje
gé pikojné, p.sh. yndyrén gjaté pjekjes sé
ushqimit né raftin me rrjeté.

E disponueshme né variantin Easy2Clean /
gé nuk ngjit.

Tavat pér pjekje jané té disponueshme me
thellési té ndryshme. Zgjidhni thellésiné e
duhur té tavés sipas ushqimit qé déshironi té
gatuani, p.sh. pérdorni njé ené té thellé
shtesé pér té béré njé musaka.

Perustia

Mund té pérdorni perustian né dy ményra té
ndryshme:

« Pér té pjekur copa mé té€ médha mishi ose
shpendésh né njé pozicion té vetém rafti,
vendoseni perustian né tavén e thellé me
mbéshtetésit e raftit me rrjeté té drejtuar
lart.

* Pér té pjekur né skaré dhe pér té thekur
né skaré sasi t¢ médha ushgimesh té
sheshta, vendoseni perustian né tavé té
thellé me mbéshtetésit e raftit me rrjeté té
drejtuar poshté.

Pérdorni perustian vetém me njé tavé té

thellé.



E disponueshme edhe né variantin gé nuk
ngjit.
Tavé pastigerie

Pérdorni tavé pasticerie pér roleta, buké,
bageta, briosh, pica, shtrudel me mollé,
biskota dhe artikuj té tjeré brumi. |
pérshtatshém edhe pér funksionet me avull.

E disponueshme edhe né variantin
Easy2Clean. Pérdoreni me temperaturén
maksimale 230.°C. Nuk rekomandohet
pérdorimi i produkteve qé pérmbajné sodé
ose pérbérés té ngjashém.

AirFry Koshi / Rafti me rrjeté

Pérdorni AirFry koshin / raftin me rrjeté pér té
skuqur me mé pak vaj ushgime té tilla si
patate té skuqura, zarzavate dhe krahé pule.
Nése éshté e mundur, mos pérdorni letrén e
pjekjes, pér té lejuar qé nxehtésia té
garkullojé né ushgimin nga poshté.

Nuk rekomandohet pérdorimi i kétij aksesori
me funksionet e avullit.

Kompleti i avullit

Pérdorni kompletin me avull pér gatimin e
zarzavateve, peshkut ose gjoksit t€ pulés, pér
té konservuar shijen, ngjyrat dhe léndét
ushgyese. Mund té gatuani né avull ushgime
té shéndetshme dhe té shijshme né shtépi.

Disponohen madhési dhe kombinime té
ndryshme, duke pérfshiré pjesé té shpuara
dhe té pashpuara.

Kompleti i avullit largon ujin e kondensuar
nga ushqgimi gjaté gatimit me avull.

Kompleti nuk éshté i pérshtatshém pér
ushgime gé kané nevojé té zhyten né ujé
p.sh. oriz, arapash, makarona. Né raste té
tilla, pérdorni vetém pjesén e poshtme té
pashpuar.

Korridori teleskopik

Pérdorni shinat qé rréshqasin pér té futur dhe
hequr mé lehté tavat dhe raftin me rrjeté.
Zgjasni shinat qé rréshqasin né té dyja anét,
té djathtén dhe té majtén. Vendoseni tavén
ose raftin me rrjeté mbi shinat gqé rréshqgasin



e mé pas shtyjini sérish me kujdes brenda E disponueshme né variante t&€ ndryshme
furrés. (p-sh. standard, rezistente ndaj pirolizés).

2. GESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/:') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin 2 e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe



1. AKCECOAPU 3A ®YPHA

/\ BHAMAHMUE!

M3nonasBsaliTe camo akcecoapu,
pocrtaseHun ¢ Bawwus ypea unu
npenopbYaHn OT NPON3BOANTENS.
MoxeTe ga nsbuparte oT LUMPOKa rama oT
Hanu4yHW akcecoapw.

3a HsAKoM BMAOBe ypeau (napHa unm
MUWKPOBBIIHOBaA KOMOUHMpPaHa dypHa) e
Ba)KHO [a ce MU3ron3ear creyunantym
akcecoapu. HannyHocTTa Ha
akcecoapute Moxe Aa ce pasnuyasa B
3aBMCUMOCT OT CTpaHaTa.
KoHcynTupanTe ce ¢ Bawus mecteH
ONCTPUOYTOP 32 KOHKPETHM OMUUK.
Mpenun nbpBaTa ynotpeba v cnep Besika
ynoTtpeba nouncreante BCUYKN
akcecoapu 1 rm ocTaBsinTe Aa U3cbxHart.
M3nonsBavite camo MukpodunbbpHa
Kbpna ¢ Tonna Boga U Mek novncTaaly,
npenapar.

O6esLBeTeHaTa NOBbPXHOCT HE Brsie
BbpXYy paboTaTta unu dyHKLMOHaNHocTTa
Ha akcecoapa.

Hskon akcecoapu ce npegnarar B
Easy2Clean / He3anenBall BapuaHT.
ToBa 03HayaBa, Ye UMaT NoKpuTne,
KOEeTO rv MpaBu MO-NeCHN 3a NOYMCTBaHe.
M3nonsBsariTte rn 3a neveHe 6e3 xapTus
3a neyeHe. He nouncreante
Easy2Clean / He3anensawuTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO MOYMCTBALLO
CpeacTBO UM NpeamMeTy C ocTpU
pbbose.

KoraTo nsnonssate TaBa c oTBOpY,
rnocTaBsnTe MNoA Hes TaBa 3a neveHe, 3a
Oa cbbuparte KkanewmTe TeYHOCTU, ako e
Heobxoammo.

CkapalpelueTka

M3nonsBainTe ckapa 3a popmMu 3a Kekc,
YCTONYMBM HA BUCOKM TeMnepaTypu CbaoBe,
Cb0BE 3a NneveHe, roTBapcku cbaose/
6nioaa.

Mpeanara ce v B Hesanensaly BapuaHT.

TaBa 3a ne4yeHe

M3nonaBariTe TaBa 3a neyeHe 3a BraXHu
KekcoBe, BUCKBUTU, XNAO, ronemmn nedyeHn
Meca, 3aMpaseHm ICTUsi 1 3a cbbrpaHe Ha
KaneLy TEYHOCTU, Hamnp. MasHWHa npu
neyeHe Ha xpaHa Ha ckapa.

Mpeanara ce n B Easy2Clean / He3zanensaly,
BapUaHT.

Mpeanarat ce TaBu 3a NeYeHe C pasnmyHu
ObnboynHn. N3bepeTte noaxoasiiara
AbnboyrHa Ha TaBaTa cropep ToBa, KOeTo
nckaTe ga CrotBuTe, Hamp. U3MNon3BanTe cba
C gonbrHUTENHa AbnboYmrHa, 3a aa
HanpaBuTe Mycaka.

TPUHOXKHUK

MoxxeTe aa usnonassate TPUHOXKHMKA MO ABa
pasnMyHW HaumHa:

* 3a pga nevete no-ronemu nap4yeTta mMeco
nnn NTnumn Ha egHo HMBO, NoCTaBeTe
TPUHOXHWKa B AbnbokaTa TaBa
HOCa4YnTe Ha CKapaTta Harope.

« 3a rpunoBaHe 1 npenn4vyaHe Ha ronemu
KoJnmn4yecTBa NilIoCKN XpaHu, noctaBeTe



TPUHOXHUKA B AbnbokaTa TaBa ¢

HOCayuTe Ha ckapara, Haco4YeHn Hagony.
V3nonsBarite TPMHOXHMKa caMo C Obnboka
TaBa.

I'Ipep,nara Ce 1 B He3arneneall BapuaHT.
TaBa 3a ne4yeHu Ha cragku usgenus

UMpKynupaLiaTa TonuHa aa goctura Ao
XpaHaTa otgorny.

He ce npenopbyBa M3MNon3BaHeTo Ha TO3u
aKkcecoap ¢ (PyHKUMWTE 3a napa.

KomnnekT 3a rorBeHe ¢ napa

M3nonasaiTe TaBaTa 3a cnagkuwim 3a pyna,
xna6, 6areTn, kpoacaHu, Nuua, S6BNKOBU
Wpyaenu, kypabuiku n Apyru cnagku.
MopxopAaLwo n 3a yHKuMM € napa.

Mpepnara ce n kato Easy2Clean BapunaHT.
V3nonsgarite s1 npy MakcumarHa
Temnepatypa 230°C. Manon3saHeTo Ha
NpoAyKTU, CbAbpXKaLLM fyra unm nogooHu
CbCTaBKW, He ce MpenopbyBa.

KowHwuua AirFry / Ckapal/pelueTtka

M3nonasanTe kowHuyarta AirFry / ckapata 3a
MbPXKEHe Ha XpaHu KaTo KapTodw,
3efeHYyLM 1 NUNELLKN KpunLua ¢ No-Masko
onvo. Ako e Bb3MOXHO, He craraiTte xapTus
3a neyeHe, 3a Aa NO3BONUTE Ha

M3anonsBarite KOMNMEKT 3a rOTBEHE Ha napa
3a 3eeHyyun, prba nnu NUneLKn repau, 3a
[a 3anasuTte BKyca, LBETOBETE U
XpaHuTenHuTe BelwecTea. MoxeTe ga
NpUroTBATE Ha Napa 34paBOCINOBHU U BKYCHU
SCTUA y Aoma.

Mpeanarat ce pasnuyHu pasmepu u
KOMBUWHaLMK, BKMIOUYUTENHO NepdopupaHu 1
HenepdopupaHun vyacTu.

KomnnekTsT 3a rotBeHe ¢ napa n3to4esa
KOHAEeH3paHaTa BoAa ganedye oT XpaHaTta no
Bpeme Ha roteeHe Ha napa.

KomMmnnekTsT He e noaxoasLy 3a XpaHa, KOATo
TpsibBa Aa ce HakWCHe BbB BOAA, KaTo Harp.
opwus, nonexTa, nacta. B Takua cnyyaun
usnonsgaiTe camo HenepdopupaHaTa gonHa
yacT.



TeneckonuyHu Bogauu M3nonsBaliTe TeneckonuyHUTe Bogaun, 3a aa
nocTaBsATe M U3Baxaarte TaBUTE U ckapaTta
no-necHo. PasnbHeTe TeneckonuyHUTe
BOJAYM OT AsicHaTa 1 OT NsiBaTa CTpaHa.
MocTaBeTe TaBaTa Unu ckapaTta BbpXy
TENecKonUYHUTE BOAAYM Y BHUMATESTHO M1
OyTHeTe obpaTHo B ypeaa.

Mpeanarat ce B pa3nuyHn BapuaHTu (Hanp.
CTaH4apTHW, YCTOWYMBU HA MMPONN3a).

2. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknupaiite matepuaniTe cbC cMBOna U3XBbPATE ypeauTe, 03HauYeHN CbC

V"

L. MocTapsaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cumBonal E 3aepHo c GuToBaTta cMeT.
KOHTeHepu 3a PeLuKIMpaHeTo UM. BbpHeTe ypefa B MECTHUS MyHKT 3a
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa peuuKknmpaHe unu ce oGbpHeTe KbM BalLaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U1 3a obLnHcka cnyxoba.

peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
eNeKTPUYECKN 1 eneKkTPoHHM ypeau. He




1. ACCESSORIS DE FORN

/\ Avis!

Feu servir només els accessoris
subministrats amb el vostre aparell o
recomanats pel fabricant. Podeu triar
entre tota mena d’accessoris disponibles.
En determinats aparells (forns combi
vapor/microones) és important fer servir
accessoris especifics. La disponibilitat
dels accessoris pot variar segons el pais.
Consulteu amb el vostre distribuidor local
per veure les opcions especifiques
disponibles.

Netegeu els accessoris i deixeu-los
eixugar abans del primer Us i després de
cada Us. Feu servir només un drap de
microfibra mullat amb aigua tébia i
detergent suau.

Si I'accessori té la superficie descolorida,
aixo no afecta el rendiment ni la
funcionalitat.

Alguns accessoris estan disponibles en
variant Easy2Clean / antiadherent. Aixo
vol dir que tenen un recobriment que els
fa més facils de netejar. Feu-los servir
per cuinar sense paper de forn. No
netegeu els accessoris Easy2Clean /
antiadherents amb productes de neteja
abrasius 0 amb objectes esmolats.

Si feu servir una safata amb forats,
poseu-hi una altra safata de forn normal
a sota per recollir els degoteigs, si cal.

Graella metal-lica

Feu servir la graella per a motlles de pastis,
plats aptes per a forn o per a estris de rostir
al forn.

Disponible també en variant antiadherent.

Safata de pastisseria

Feu servir una safata de forn per fer
pastissos humits, bescuits, pa, rostits
grossos, menjars congelats i per recollir els
liquids que degoten, per exemple, el greix del
rostits fets a la graella.

Disponible també en variant Easy2Clean /
antiadherent.

Podeu triar entre safates de forn estan de
diferents profunditats. Trieu una safata amb
la profunditat adient al que vulgueu cuinar,
per exemple, feu servir una paella més fonda
si voleu fer una mussaca.

Trespeus

Podeu utilitzar el trespeus de dues maneres:

Per rostir peces grosses de carn o
d’aviram en un sol nivell poseu el trespeus
dins una safata fonda amb els suports de
la graella mirant cap amunt.

Per torrar o fer a la graella grans
quantitats d'aliments plans, poseu el
trespeus dins una safata fonda amb els
suports de la graella mirant cap avall.

Feu servir el trespeus només amb safates
fondes.

Disponible també en variant antiadherent.



Safata de pastisseria

Feu servir la safata de pastisseria per a
rotllets, pa, baguets, croissants, pizza, strudel
de poma, galetes i altres pastissos. Adequat
també per a funcions de vapor.

Disponible també en variant Easy2Clean.
Utilitzeu-lo amb una temperatura maxima de
230 °C. No es recomana I'is de productes
amb lleixiu o ingredients similars.

AirFry Cistella / Graella metal-lica

Feu servir una cistella AirFry / graella per
fregir aliments com ara patates rosses,
verdures i ales de pollastre amb menys oli. Si
és possible, retireu el paper de forn per
permetre que I'escalfor circuli pel menjar des
de baix.

No es recomana utilitzar aquest accessori
amb funcions de vapor.

Conjunt per a vapor

",‘/li

Utilitzeu vapor per cuinar verdures, peix o pit
de pollastre; el vapor preserva millor el sabor,
colors i nutrients. Podeu fer menjars
saludables i deliciosos a casa cuinant-los al
vapor.

Hi ha diferents mides i combinacions
disponibles, incloent peces amb o sense
forats.

El conjunt per a vapor buida I'aigua
condensada del menjar durant la cuina de
vapor.

El conjunt no és adequat per als aliments que
necessita per remullar a l'aigua, per exemple,
arros, polenta, pasta. En aquests casos, feu
servir només la pega inferior sense forats.

Guies telescopiques

Feu servir les guies telescopiques per inserir i
treure les safates i les graelles amb més
facilitat. Estireu les guies telescopiques tant a
dreta com a esquerra. Poseu la safata o la



graella sobre les guies telescopiques i Disponible en diferents variants (per
empenyeu-les cap dins I'aparell amb compte. | exemple, estandard o resistent a la pirdlisi).

2. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

_ _ ) A . .
Recicleu els materials amb el simbol &0 les escombraries domestiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol E Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a
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1. DODACI ZA PECNICU

/\ UPOZORENJE!

Koristite samo dodatke dostavljene uz
svoj uredaj koje je preporucio proizvodac
ovog uredaja. Mozete odabrati iz Siroke
palete dostupnih dodataka.

Za odredene vrste uredaja (parna ili
mikrovalna kombinirana pecnica), vazno
je koristiti namjenske dodatke.
Dostupnost dodataka moze ovisiti o
drzavi. Odredene opcije potrazite kod
lokalnog distributera.

Prije prve uporabe i nakon svake
uporabe ocistite sve dodatke i pustite ih
da se osusSe. Koristite samo krpu od
mikrovlakana namocenu u toplu vodu i
blagi deterdzent.

Promjena boje povrsine ne utjece na rad
ili funkcionalnost dodataka.

Neki dodaci dostupni su u varijanti
Easy2Clean / protiv lijepljenja. To znaci
da imaju premaz koji ih €ini lakSim za
Ciscenje. Koristite ih za pecenje bez
papira za pecenje. Ne Cistite
Easy2Clean / dodatke s neprijanjaju¢im
povrSinama pomocu abrazivnih
sredstava za €iS¢enje ili predmeta s
ostrim rubovima.

Kada koristite pekac s rupama, ispod
njega postavite pekac¢ za pecivo kako
biste uhvatili tekucine koje kapaju po
potrebi.

Mreza za pecenje

Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude koristite mrezu za
pecenje.

Dostupno i u izvedbi protiv lijepljenja.
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Pekac za pecivo

Koristite peka¢ za pecivo za vlazne kolace,
pecena jela, kruh, velike komade pecenog
mesa, zamrznute obroke i za prikupljanje
tekucine koja kaplje, npr. masnoce prilikom
pecenja hrane na mrezi za pecenje.
Dostupno i u Easy2Clean / izvedbi protiv
lijepljenja.

Pekaci za pecivo dostupni su u razli¢itim
dubinama. Odaberite odgovarajuc¢u dubinu

pekaca u skladu s onim Sto Zelite pripremiti,
npr. za musaku koristite vrlo duboku pliticu.

Mreza za pec€enje na zaru

Mrezu za pec€enje na Zaru mozete koristiti na
dva razli¢ita nacina:

« Za pecCenje vecih komada mesa ili peradi
na jednom polozaju police, postavite
mrezu za pecenje na zaru u duboku pliticu
s nosacima okrenutim prema gore.

« Zarostiljanje i pripremanije tostiranih
velikih koli¢ina plosnatih namirnica
postavite mrezu za pecenje na zaru u
duboku pliticu s nosacima za mreze za
pecenje okrenutim prema dolje.

Mrezu za peCenje na zaru upotrebljavajte

samo s dubokim pekacem.

Dostupno i u izvedbi protiv lijepljenja.



Pekac za pecivo/kruh

Komplet za kuhanje na paru

Koristite plitku pliticu za pe€enje peciva-
kiflica, kruha, baguettea, kroasana, pizze,
Strudle od jabuka, keksa i drugih slastica.
Prikladno i za funkcije s parom.

Dostupno i u Easy2Clean varijanti. Koristite

ga s maksimalnom temperaturom od 230°C.

Ne preporucuje se uporaba proizvoda koji
sadrze luzinu i slicne sastojke.

AirFry Kosara / Mreza za pecenje

Za przenje namirnica kao $to su pomffrit,
povrce i pile¢a krilca s manje ulja koristite
AirFry koSaru/reSetku za pec€enje. Ako je
moguce, preskocite papir za pe€enje kako
biste omogucili cirkulaciju topline do hrane
odozdo.

Nije preporucljivo koristiti ove dodatke s
funkcijama pare.
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Upotrijebite komplet s parom za kuhanje
povrca, ribe ili pilecih prsa kako biste sacuvali
okus, boje i hranjive tvari. Mozete kuhati na
pari zdrava i ukusna jela kod kuce.

Dostupne su razli€ite veli€ine i kombinacije,
uklju€ujuci perforirane i neperforirane
dijelove.

Komplet za kuhanje na pari odvodi
kondenziranu vodu iz hrane tijekom kuhanja
na pari.

Komplet nije pogodan za hranu kojoj za
kuhanje treba voda, npr. riza, palenta,
tjestenina. U takvim slu¢ajevima koristite
samo neperforirani donji dio.

Teleskopske vodilice

Teleskopske vodilice koristite za lakse
umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje. Izvucite teleskopske vodilice s
desne i s lijeve strane. Stavite pliticu ili mrezu
za pecenje na teleskopske vodilice i pazljivo
ih gurnite natrag u uredaj.



Dostupno u razli¢itim varijantama (npr.
standardno, otporno na pirolizu).

2. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/b
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektronickih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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1. PRISLUSENSTVi TROUBY

/N\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi dodané
se spotfebic¢em nebo doporucené
vyrobcem. MUzete si vybrat z Siroké
nabidky dostupného pfislusenstvi.

U nékterych typl spotrebicu
(kombinovana parni nebo mikrovinna
trouba) je dulezité pouzivat specialni
prisluSenstvi. Dostupnost prisluSenstvi
se mlze v jednotlivych zemich lisit.
Konkrétni moznosti vam poskytne mistni
distributor.

Pfed prvnim pouzitim a po kazdém
pouziti veSkeré prisluSenstvi vycistéte a
nechte je uschnout. Pouzijte pouze
hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku
teplé vody a Setrného myciho prostfedku.
Zména barvy povrchu nema vliv na
vykon nebo funkénost pfislusenstvi.
Néktera prislusSenstvi jsou k dispozici ve
varianté Easy2Clean/nepfilnava. To
znamena, Ze jsou opatfeny povrchovou
Upravou, ktera usnadnuje jejich Cisténi.
PouZzijte je k pe€eni bez peciciho papiru.
PFisluSenstvi, které je Easy2Clean/
nepfilnavé, necistéte pomoci abrazivnich
Cisticich prostfedkl nebo ostrych
predmét.

Pokud pouzivate plech na peceni s
otvory, umistéte pod néj plech na peceni,
abyste v pfipadé potfeby zachytili
kapajici tekutiny.

Tvarovany rost

Pro kolacové formy na peceni, pecené
pokrmy, nadobi/nadoby uréené na peceni
v troubé pouzijte tvarovany rost.

K dispozici také ve varianté s nepfilnavym
povrchem.

Plech na peceni

Pro vlaéné moucniky, susenky, chléb, velké
pecené, mrazena jidla a k zachytavani
kapajicich tekutin, napf. tuku pfi peceni jidla
na tvarovaném rostu, pouzijte plech na
peceni.

K dispozici také ve varianté Easy2Clean/
nepfilnava.

Plechy na peceni jsou k dispozici v riznych
hloubkach. Vyberte vhodnou hloubku plechu
podle toho, co chcete péct, napf. pouzijte
extra hluboky plech k pfipravé musaky.

Trojnozka

Trojnozku mizete pouzit dvéma rdaznymi
zplsoby:

* Chcete-li péct vétsi kusy masa nebo
dribeze na jedné poloze rostu, viozte
trojnozku do hlubokého plechu tak, aby
drazky rostu sméfovaly nahoru.

¢ Chcete-li grilovat a opékat velké mnozstvi
plochych potravin, vlozte trojnozku do
hlubokého plechu, aby drazky
tvarovaného rostu smérovaly dol(.

Trojnozku pouzivejte pouze s hlubokym

plechem.

K dispozici také v nepfilnavé varianté.
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Cukrarsky plech

Sada pro vareni v pare

Cukrarsky plech pouzivejte na housky, chléb,
bagety, croissanty, pizzu, jablecné Strudly,
suSenky a dalsi pecivo. Vhodné takeé pro
parni funkce.

K dispozici také ve varianté Easy2Clean.
Pouzivejte pfi maximalni teploté 230°C.
Pouziti produktl obsahujicich louhy nebo
podobné slozky se nedoporuduje.

Kos AirFry/Tvarovany rost

K smazeni potravin, jako jsou hranolky,
zelenina a kufeci kfidla, s men§im mnozstvim
oleje pouzijte ko$ AirFry / dratény rost. Pokud
je to mozné, nepouzivejte pecici papir, aby
teplo mohlo cirkulovat na potraviny zespodu.

Toto prisluSenstvi se nedoporucuje pouzivat
s parnimi funkcemi.

K pfipravé zeleniny, ryb nebo kufecich prsou
pouzijte parni sadu, abyste zachovali chut’,
barvu a Ziviny. V pare muzete doma
pfipravovat zdrava a chutna jidla.

K dispozici jsou riizné velikosti a kombinace,
véetné perforovanych a neperforovanych dilu.

Sada pro vareni v pare odvadi
kondenzovanou vodu z jidla béhem jeho
pfipravy v pare.

Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotifebi namacet ve vodé, napf. ryze,
polenta, téstoviny. V takovych pfipadech
pouzivejte pouze neperforovanou spodni
cast.

Teleskopické vysuvy

Ke snadnéj$imu vkladani a vyjimani plechd
na peceni a tvarovaného rostu pouzijte
teleskopické vysuvy. Vysurite teleskopické
vysuvy na pravé i levé strané. Polozte plech
na peceni nebo tvarovany rost na
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teleskopické vysuvy a opatrné je zatlacte zpét | K dispozici v riznych variantach (napf.
do spottebice. standardni, odolné proti pyrolyze).

2. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A S Ly R
Recyklujte materialy oznagené symbolem €0, likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem X nelikvidujte spolu s domovnim
kontejnerd k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni UFad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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1. TILBEHYR TIL OVN

/\ ADVARSEL!

Brug kun det tilbehgr, der falger med
produktet, eller som anbefales af
producenten. Du kan veelge mellem et
bredt udvalg af tilgaengeligt tilbeheor.

For visse typer produkter (damp eller
mikro/kombiovn) er det vigtigt at bruge
dedikeret tilbehgr. Tilgeengeligheden af
tilbehegr kan variere fra land til land.
Kontakt din lokale distributar for
specifikke muligheder.

Renger alt tilbehgret for farste brug og
efter hver brug, og lad det tgrre. Brug en
mikrofiberklud med varmt vand og et
mildt rengeringsmiddel.

Den misfarvede overflade pavirker ikke
tilbehgrets ydeevne eller funktionalitet.
Noget tilbehgr fas i Easy2Clean / non-
stick udgave. Det betyder, at de har en
beleegning, der ger dem nemmere at
renggre. Brug dem til bagning uden
bagepapir. Renggr ikke Easy2Clean /
non-stick tilbehgret med slibende
renggringsmiddel eller skarpe genstande.
Hvis du bruger en plade med huller, skal
du placere en bageplade under for at
opsamle dryppende veesker, hvis det er
ngdvendigt.

Grillrist

Brug grillristen til kageforme, ovnfaste fade,
stegefade, kogegrej / fade.

Fas ogsa i non-stick udgave.
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Bageplade

Brug bagepladen til fugtige kager, smakager,
brgd, store stege, frosne maltider og til at
opsamle dryppende vaesker, f.eks. fedt, nar
der steges mad pa grillristen.

Fas ogsa i Easy2Clean / non-stick udgave.

Bageplader fas i forskellige dybder. Veelg en
passende bagepladedybde efter, hvad du vil
tilberede, brug f.eks. en ekstra dyb
bradepande til at lave en moussaka.

Rist

Du kan bruge risten pa to forskellige mader:

» Huvis du vil stege storre stykker kad eller
fierkrae pa en enkelt ovnribbe, skal du
placere risten i bradepanden med
grillristens statter pegende opad.

« For at grille og riste store maengder flad
mad skal du placere risten i bradepanden
med grillristens statter pegende nedad.

Brug kun risten med en bradepande.

Fas ogsa i non-stick udgave.



Professionelle plader

Brug professionel bageplade til smat
geerbred, brad, flutes, croissanter, pizza,
eblestrudel, smakager og andet bagveerk.
Ogsa velegnet til dampfunktioner.

Fas ogsa i Easy2Clean udgave. Brug den
med en maksimal temperatur pa 230°C. Det
anbefales ikke at bruge produkter, der
indeholder lud eller lignende ingredienser.

AirFry plade / Grillrist

Brug AirFry plade / grillrist til at stege
madvarer som f.eks. pommes frites,

grgntsager og kyllingevinger med mindre olie.

Spring om muligt bagepapir over, sa varmen
kan cirkulere og na maden nedefra.

Det anbefales ikke at bruge dette tilbehegr
med dampfunktioner.

Brug vores dampseet til tilberedning af
grentsager, fisk eller kyllingebryst for at
bevare smag, farver og neeringsstoffer. Du
kan damptilberede sunde og leekre maltider
derhjemme.

Der findes forskellige starrelser og
kombinationer, herunder perforerede og ikke-
perforerede dele.

Dampsaettet draener kondensvandet veek fra
maden under damptilberedningen.

Saettet egner sig ikke til mad, som skal
tilberedes med vand, f.eks. ris, polenta,
pasta. | sadanne tilfaelde ma der kun
anvendes en ikke-perforeret bunddel.

Teleskopskinner

Brug teleskopskinner til nemmere at indsaette
og fierne bageplader og grillriste. Traek
teleskopskinnerne ud i bade hgjre og venstre
side. Seet bagepladen eller grillristen pa
teleskopskinnerne, og skub dem forsigtigt
tilbage i produktet.
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Fas i forskellige udgaver (f.eks. standard,
pyrolyseresistent).

2. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



1. OVENACCESSOIRES

/N\ WAARSCHUWING!

Gebruik alleen accessoires die bij uw
apparaat zijn geleverd of door de
fabrikant worden aanbevolen. U kunt
kiezen uit een breed scala aan
beschikbare accessoires.

Voor bepaalde soorten apparaten (stoom
of magnetron combi-oven) is het
belangrijk om speciale accessoires te
gebruiken. Beschikbaarheid van
accessoires kan per land verschillen.
Neem contact op met uw plaatselijke
distributeur voor specifieke opties.
Reinig véor het eerste gebruik en na elk
gebruik alle accessoires en laat ze
drogen. Gebruik alleen een zachte doek
met warm water en een mild
reinigingsmiddel.

Het verkleurde oppervlak heeft geen
invioed op de prestaties of functionaliteit
van het accessoire.

Sommige accessoires zijn verkrijgbaar in
Easy2Clean / aniti-stick variant. Het
betekent dat ze een coating hebben
waardoor ze gemakkelijker te reinigen
zijn. Gebruik ze om te bakken zonder
bakpapier. Reinig de Easy2Clean /
antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

Wanneer u een bakplaat met gaten
gebruikt, plaats er dan een bakplaat
onder om druppelende vloeistoffen op te
vangen, indien nodig.

Bakrooster

Gebruik een bakrooster voor taartblikken,
overschalen, geroosterde gerechten,
kookgerei/gerechten.

Ook verkrijgbaar in anti-aanbakvariant.
Bakplaat

Gebruik een bakplaat voor vochtige taarten,
koekjes, brood, grote braadstukken, bevroren
maaltijden en om druppelende vloeistoffen op
te vangen, bijv. vet bij het roosteren van
voedsel op het bakrooster.

Ook verkrijgbaar in Easy2Clean / aniti-stick
variant.

Bakplaten zijn verkrijgbaar in verschillende
dieptes. Kies de juiste bakdiepte op basis van
wat u wilt koken, bijv. gebruik een extra diepe
pan om een moussaka te maken.

Onderzetter

U kunt de onderzetter op twee verschillende
manieren gebruiken:

« Om grotere stukken vlees of gevogelte op
een enkele rekpositie te braden, plaatst u
de onderzetter in de diepe bakplaat met
de roostersteunen naar boven gericht.

* Om grote hoeveelheden plat voedsel te
grillen en te roosteren, plaatst u de
onderzetter in de diepe bakplaat met de
roostersteunen naar beneden gericht.

Gebruik de onderzetter alleen met een diepe

bakplaat.

Ook verkrijgbaar in / aniti-stick variant.



Patisseriebakplaat

Gebruik de patisserieplaat voor broodjes,
brood, baguettes, croissants, pizza,
apfelstrudels, koekjes en andere gebak. Ook
geschikt voor stoomfuncties.

Ook verkrijgbaar in Easy2Clean variant.
Gebruik het met een maximale temperatuur
van 230°C. Het gebruik van producten die
loog of soortgelijke ingrediénten bevatten,
wordt niet aanbevolen.

AirFryKorf / Bakrooster

Gebruik de AirFry mand/het bakrooster om
voedsel zoals friet, groenten en
kippenvleugels met minder olie te bakken.
Vermijd indien mogelijk bakpapier, zodat de
warmte van onderaf naar het voedsel kan
circuleren.

Het wordt afgeraden dit accessoire met
stoomfuncties te gebruiken.
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Stoomset

Gebruik een stoomset voor het koken van
groenten, vis of kipfilet om smaak, kleuren en
voedingsstoffen te behouden. U kunt thuis
gezonde en heerlijke maaltijden stomen.

Er zijn verschillende maten en combinaties
verkrijgbaar, waaronder geperforeerde en
niet-geperforeerde onderdelen.

De stoomset voert het condenswater tijdens
het koken met stoom weg van het voedsel.

De set is ongeschikt voor voedsel dat in
water moet weken bijv. rijst, polenta, pasta.
Gebruik in dergelijke gevallen alleen het niet-
geperforeerde onderste deel.

Telescopische geleiders

Gebruik telescopische geleiders om trays en
bakroosters gemakkelijker in te brengen en te
verwijderen. Schuif de telescopische
geleiders aan zowel de rechter- als de
linkerkant uit. Plaats het bakrooster of de
bakplaat op de telescopische geleiders en
duw ze voorzichtig terug in het apparaat.



Verkrijgbaar in verschillende varianten (bijv.
standaard, pyrolysebestendig).

2. MILIEUBESCHERMING

2%
Recycleer de materialen met het symbool To.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



1. OVEN ACCESSORIES

/N WARNING!

Use only accessories supplied with your
appliance or recommended by the
manufacturer. You can choose from a
wide range of available accessories.

For certain types of appliances (steam or
Microwave combi-oven), it is important to
use dedicated accessories. Availability of
accessories may vary by country. Check
with your local distributor for specific
options.

Before the first use and after each use
clean all the accessories and let them
dry. Use only a microfibre cloth with
warm water and a mild detergent.

The discoloured surface does not affect
the performance or functionality of the
accessory.

Some accessories are available in
Easy2Clean / aniti-stick variant. It means
they have a coating which makes them
easier to clean. Use them for baking
without baking paper. Do not clean the
Easy2Clean / anti-stick accessories using
abrasive cleaner or sharp-edged objects.
When using a tray with holes, place a
baking tray below to catch dripping
liquids, if needed.

Wire shelf

Use wire shelf for cake tins, ovenproof
dishes, roast dishes, cookware / dishes.

Available also in anti-stick variant.

Baking tray

Use baking tray for moist cakes, biscuits,
bread, large roasts, frozen meals, and to
catch dripping liquids, e.g. fat when roasting
food on wire shelf.

Available also in Easy2Clean / aniti-stick
variant.

Baking trays are available in different depths.
Choose the appropriate tray depth according

to what you want to cook, e.g. use extra deep
pan to make a moussaka.

Trivet

You can use trivet in two different ways:

» To roast larger pieces of meat or poultry
on a single shelf position, place the trivet
into the deep tray with the wire shelf
supports pointing up.

« To grill and toast large quantities of flat
foods, place the trivet into the deep tray
with the wire shelf supports pointing down.

Use trivet only with a deep tray.

Available also in aniti-stick variant.
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Patisserie tray

Use patisserie tray for rolls, bread, baguettes,
croissants, pizza, apple strudels, cookies and
other pastries. Suitable also for steam
functions.

Available also in Easy2Clean variant. Use it
with maximum temperature of 230°C. The
use of products containing lye or similar
ingredients is not recommended.

AirFry Basket / Wire shelf

Use AirFry basket / wire shelf to fry foods
such as fries, vegetables and chicken wings
with less oil. If possible, skip baking paper, to
allow heat to circulate to the food from below.

It is not recommended to use this accessory
with steam functions.

Steam set

Use steam set for cooking vegetables, fish, or
chicken breast, to preserve flavour, colours
and nutrients. You can steam-cook healthy
and delicious meals at home.

Different sizes and combinations available,
including perforated and unperforated parts.

The steam set drains the condensing water
away from the food during steam cooking.

The set is not suitable for food that needs to
soak in the water e.g. rice, polenta, pasta. In
such cases, use only the non-perforated
bottom part.

Telescopic runners

Use telescopic runners to insert and remove
trays and wire shelf more easily. Extend the
telescopic runners on both the right and left
sides. Put the tray or wire shelf on the
telescopic runners and carefully push them
back into the appliance.

Available in different variants (e.g. standard,
pyrolysis resistant).
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2. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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1. AHJU TARVIKUD

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult oma seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid. Saate
valida paljude saadaolevate tarvikute
hulgast.

Teatud tllpi seadmete (auru- voi
mikrolaineahju kombiahjud) puhul on
oluline kasutada spetsiaalseid tarvikuid.
Tarvikute kattesaadavus voib riigiti
erineda. Valiku valjaselgitamiseks
podorduge kohaliku edasimudja poole.
Enne esmakordset kasutamist ja parast
iga kasutuskorda puhastage koik tarvikud
ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna
puhastusvahendiga.

Varvi muutnud pind ei mdjuta tarviku
joudlust ega funktsionaalsust.

Méned tarvikud on saadaval
Easy2Clean / mittenakkuva versioonina.
See tdhendab, et neil on pinnakate, mis
muudab need lihtsamini puhastatavaks.
Kasutage neid klipsetamiseks ilma
klUpsetuspaberita. Arge puhastage
Easy2Clean / mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

Aukudega plaadi kasutamiseks asetage
vajadusel selle alla kiipsetusplaat
vedelike piltdmiseks.

Traatrest

Koogivormide, ahjukindlate ndude,
réstimisndude, kédgindude/ndude jaoks
kasutage traatresti.

Saadaval ka mittenakkuvas variandis.

Kiipsetusplaat

Kasutage klpsetusplaati niiskete kookide,
kipsiste, leiva, suurte praetikkide,
kilmutatud toitude jaoks ja tilkuvate vedelike
puhul, nt rasva kogumiseks toiduainete
rostimisel traatriiulil.

Saadaval ka Easy2Clean / mittenakkuvas
variandis.

Kipsetusplaadid on saadaval erinevate
sugavustega. Valige kiipsetusplaadi sobiv
suigavus vastavalt sellele, mida soovite
valmistada, nt kasutage moussaka
valmistamiseks eriti stigavat plaati.

Kuumaalus

Voite kasutada kuumaalust kahel erineval

viisil:

¢ Suuremate liha- voi linnulihatlikkide
praadimiseks Uhel riiulil, asetage
kuumaalus stigava plaadi sisse traatresti
tugedega llespoole.

» Suurte koguste lamedate toitude
grillimiseks voi praadimiseks, asetage
kuumaalus stigava plaadi sisse traatresti
tugedega allapoole.

Kasutage kuumaalust ainult siigava

kipsetusplaadiga.

Saadaval ka mittenakkuvas variandis.
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Kondiitripann

Aurukomplekt

Kasutage kondiitripanni saiakeste, leiva,
baguette, sarvesaia, pitsa, dunastruudlite,
kipsiste ja muude kipsetiste jaoks. Sobib ka
aurufunktsioonidele.

Saadaval ka Easy2Clean variandina.
Kasutage seda maksimaalsel temperatuuril
230°C. Leelist (lye) voi sarnaseid koostisosi
sisaldavate toodete kasutamine ei ole
soovitatav.

AirFry korv / Traatrest

Friikartulite, kddgiviljade ja kanatiibade
praadimiseks vahesemas 6lis, kasutage
AirFry korvi / traatresti. Véimalusel érge
kasutage kipsetuspaberit, et kuumus
paaseks toidule ligi altpoolt.

Seda tarvikut pole soovitatav kasutada koos
aurufunktsiooniga.

Kasutage aurutamise komplekti kdogiviljade,
kala voi kanarindade valmistamisel nende
maitse, varvuste ja toitainete sailitamiseks.
Sellega saate valmistada tervislikke ja
maitsvaid toite.

Saadaval erinevad suurused ja
kombinatsioonid, sealhulgas perforeeritud ja
perforeerimata osad.

Aurutamise komplekti abil eemaldatakse
kiipsetamise ajal toitu kogunev kondensvesi.

See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
leotama, nt riis, polenta, pasta. Sellistel
juhtudel kasutage ainult perforeeritud alumist
osa.

Teleskoopsiinid

Kasutage teleskoopsiine, et aluseid ja
traatresti hdlpsamini sisestada ja eemaldada.
Pikendage teleskoopsiine nii paremal kui ka
vasakul kiljel. Pange kupsetusplaat voi
traatriiul teleskoopsiinidele ja likake need
ettevaatlikult tagasi seadmesse.
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Saadaval erinevates variantides (nt
standardne, purolliusikindel).

2. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



1. UUNIN VARUSTEET

/\ VAROITUS!

Kéyta vain laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita. Valittavana on
laaja valikoima varusteita.

Tietyissa laitteissa (hoyry- tai
mikroaaltoyhdistelmauuni) on tarkeaa
kayttaa erityisia varusteita. Varusteiden
saatavuus voi vaihdella maittain. Kysy
lisatietoja paikalliselta jalleenmyyjalta.
Puhdista kaikki varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa ja jokaisen
kayttokerran jalkeen ja anna niiden
kuivua. Kayta pelkastaan
mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa
puhdistusainetta.

Pinnan varinmuutos ei vaikuta varusteen
suorituskykyyn tai toimintaan.

Jotkut varusteet ovat saatavilla
Easy2Clean- / tarttumattomana versiona.
Se tarkoittaa, etta niissé on pinnoite, joka
helpottaa niiden puhdistamista. Kayta
niitd paistamiseen ilman leivinpaperia.
Easy2Clean- / tarttumattomia varusteita
ei saa puhdistaa hankaavilla
puhdistusaineilla tai teravareunaisilla
esineilla.

Kun kaytat rei'itettyd uunipeltia, aseta sen
alle tarvittaessa leivinpelti tippuvien
nesteiden keradmiseksi.

Paistoritila

Kayta paistoritilad kakkuvuokien,
uuninkestavien astioiden, paisto-/
keittoastioiden kanssa.

Saatavana my0s tarttumattomana versiona.

Leivinpelti

Kayta leivinpeltia kosteille kakuille, kekseille,
leivalle, suurille paisteille, pakasteaterioille
seka tippuvien nesteiden, esim. rasvan,
keraamiseen, kun ruokaa paahdetaan
paistoritilalla.

Saatavana myos Easy2Clean- /
tarttumattomana versiona.

Leivinpelteja on saatavilla eri syvyyksilla.
Valitse haluamasi syvyys kypsennettavan
ruoan mukaan, esim. kayta erittéin syvaa
leivinpeltid moussakan valmistamiseen.

Pannunalunen

Voit kayttaa ritilaa kahdella eri tavalla:

« Jos haluat paistaa suurempia liha- tai
lintupaistipaloja yhdella tasolla, aseta ritila
syvaan uunipeltiin siten, etta ritilan tuet
osoittavat ylospain.

« Jos haluat grillata ja paahtaa suuria
maaria litteita ruokia, aseta ritila syvaan
uunipeltiin siten, etta ritilan tuet osoittavat
alaspain.

Kéayta ritilda vain syvan uunipellin kanssa.

Saatavana myos tarttumattomana versiona.



Ammattilaispelti

Hoyrysetti

Kayta ammattilaispeltia sampyléille, leivalle,
patongille, kroissanteille, pizzalle,
omenastruudeleille, kekseille ja muille
leivonnaisille. Sopii myds hdyrytoimintoihin.
Saatavana myos Easy2Clean-versiona.
Kayta enintédan 230 °C:n lampdtilassa. Lipeda
tai vastaavia ainesosia siséaltavien tuotteiden
kayttéa ei suositella.

AirFry-kori / Paistoritila

Kayta AirFry-koria/paistoritilaa ruokien, kuten
ranskalaisten, vihannesten ja kanansiipien
paistamiseen véhemmassa 0ljyssa. Jos
mahdollista, ala kayta leivinpaperia, jotta
lampo paasee kiertamaan ruoan alle.

Tata varustetta ei suositella kaytettavaksi
hdyrytoiminnoissa.

Kéayta hoyrysettia vihannesten, kalan tai
kananrinnan valmistamiseen aromien, varien
ja ravinteiden sailyttamiseksi. Voit hdyrystaa
terveelliset ja herkulliset ateriat kotona.

Saatavilla on eri kokoja ja yhdistelmia,
mukaan lukien rei'itetyt ja rei'ittamattomat
osat.

Hoyrysetti valuttaa lauhdeveden ruoasta pois
hoéyrykypsennyksen aikana.

Setti ei sovi elintarvikkeille, joiden tulee
kypsya vedessa (esim. riisi, maissipuuro,
pasta). Kayta tallaisissa tapauksissa vain
rei'ittdmatonta alaosaa.

Teleskooppikannattimet

Kayta teleskooppikannattimia uunipeltien ja
paistoritilan helppoon asettamiseen ja
poistamiseen. Pidenna
teleskooppikannattimet seka oikealta etta
vasemmalta puolelta. Aseta uunipelti tai
paistoritila teleskooppikannattimien paalle ja
tydnna varovasti takaisin laitteeseen.



Saatavana eri versioina (esim. standardi,
pyrolyysinkestava).

2. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



1. ACCESSOIRES POUR FOUR

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez que les accessoires fournis
avec votre appareil ou recommandés par
le fabricant. Vous pouvez choisir parmi
une large gamme d’accessoires
disponibles.

Pour certains types d'appareils (four
combiné a vapeur ou micro-ondes), il est
important d'utiliser des accessoires
dédiés. La disponibilité des accessoires
peut varier selon les pays. Consultez
votre distributeur local pour connaitre les
options spécifiques.

Avant la premiére utilisation et apres
chaque utilisation, nettoyez tous les
accessoires et laissez-les sécher. Utilisez
uniquement un chiffon en microfibre avec
de 'eau tiéde et un détergent doux.

La surface décolorée n’affecte pas les
performances ou la fonctionnalité de
I'accessoire.

Certains accessoires sont disponibles en
version Easy2Clean / antiadhésive. Cela
signifie qu’ils ont un revétement qui les
rend plus faciles a nettoyer. Utilisez-les
pour cuire sans papier sulfurisé. Ne
nettoyez pas les accessoires
Easy2Clean / antiadhésifs avec un
produit nettoyant abrasif ou des objets
tranchants.

Lorsque vous utilisez un plateau avec
des trous, placez un plateau de cuisson
dessous pour récupérer les gouttes de
liquide, si nécessaire.

Grille métallique

Utilisez une grille métallique pour les moules
a gateaux, les récipients ultra résistants allant
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au four, les plats pour rétis, les ustensiles de
cuisson / les plats.

Disponible également en version
antiadhésive.

Plateau de cuisson

Utilisez un plateau de cuisson pour les
gateaux humides, les biscuits, le pain, les
gros rotis, les repas surgelés et pour attraper
les liquides qui coulent, par ex. les graisses
lors de la rétisserie sur une grille métallique.

Disponible également en version
Easy2Clean / antiadhésive.

Les plateaux de cuisson sont disponibles en
différentes profondeurs. Choisissez la
profondeur de plateau appropriée en fonction
de ce que vous souhaitez cuire, par exemple,
utilisez une casserole tres profonde pour faire
une moussaka.

Trépied

Vous pouvez utiliser le trépied de deux
maniéres différentes :

» Pour rétir de plus gros morceaux de
viande ou de volaille sur une seule
étagere, placez le trépied dans le plateau
profond avec les supports de grille
métallique orientés vers le haut.

* Pour griller de grandes quantités
d’aliments plats, placez le trépied dans le



plateau profond avec les supports de grille
métallique orientés vers le bas.
Utilisez le trépied uniquement avec un
plateau profond.

Disponible également en version
antiadhésive.

Plateau a patisserie

Utilisez la plaque a patisserie perforée pour
les petits pains, les pains, les baguettes, les
croissants, les pizzas, les strudels aux
pommes, les biscuits et autres patisseries.
Convient également aux fonctions vapeur.

Disponible également en version
Easy2Clean. Utilisez-le avec une température
maximale de 230 °C. L'utilisation de produits
contenant de la soude ou des ingrédients
similaires n’est pas recommandée.

Panier AirFry / Grille métallique

Utilisez le panier/la grille métallique AirFry
pour faire frire les aliments tels que les frites,
les légumes et les ailes de poulet avec moins
d’huile. Si possible, évitez le papier cuisson

pour permettre a la chaleur de circuler vers
les aliments par le bas.

Il n'est pas recommandé d'utiliser cet
accessoire avec les fonctions vapeur.

A I'étuvée

Utilisez le kit vapeur pour cuire des légumes,
du poisson ou du blanc de poulet, afin de
préserver les saveurs, les couleurs et les
nutriments. Vous pouvez cuire a la vapeur
des repas sains et délicieux a la maison.

Différentes tailles et combinaisons
disponibles, y compris les pieces perforées et
non perforées.

Le kit vapeur évacue I'eau de condensation
des aliments au cours de la cuisson a la
vapeur.

Le kit n'est pas adapté aux aliments devant
cuire dans l'eau, tels que le riz, la polenta ou
les pates. Dans ce cas, utilisez uniquement la
partie inférieure non perforée.

Rails télescopiques
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Utilisez des rails télescopiques pour insérer les rails télescopiques et poussez-les avec
et retirer plus facilement les plateaux et la précaution dans l'appareil.

grille métallique. Etendez les rails
télescopiques sur les codtés droit et gauche.
Placez le plateau ou la grille métallique sur

Disponible en différentes versions (par ex.
standard, résistant a la pyrolyse).

2. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Iiecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole X avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOs services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils
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1. BACKOFENZUBEHOR

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur Zubehdr, das mit
dem Gerat geliefert oder vom Hersteller
empfohlen wird. Sie kénnen aus einer
groRen Auswahl an erhaltlichem Zubehér
wahlen.

Fir bestimmte Geratetypen (Dampf- oder
Mikrowellen-Kombiofen) ist es wichtig,
spezielles Zubehdr zu verwenden. Die
Verfligbarkeit von Zubehor kann je nach
Land variieren. Wenden Sie sich an
Ihre(n) Handler:in vor Ort, um weitere
Informationen zu erhalten.

Vor dem ersten Inbetriebnahme und
nach jedem Gebrauch alle Zubehorteile
reinigen und trocknen lassen. Verwenden
Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Die verfarbte Oberflache beeintrachtigt
nicht die Leistung oder Funktionalitat des
Zubehdrs.

Einige Zubehdrteile sind als

Easy2Clean / Antihaft-Variante
erhaltlich. Das bedeutet, dass sie eine
Beschichtung haben, welche die
Reinigung erleichtert. Verwenden Sie
diese zum Backen ohne Backpapier.
Reinigen Sie das Easy2Clean / Antihaft-
Zubehdr nicht mit Scheuermitteln oder
scharfkantigen Gegensténden.

Wenn Sie ein Blech mit Léchern
verwenden, legen Sie ein Backblech
darunter, um eventuell abtropfende
Flussigkeiten aufzufangen.

Kombirost
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Verwenden Sie den Kombirost flir
Kuchenformen, ofenfestes Geschirr,
Bratentdpfe, Kochgeschirr / Schalen.

Auch als Antihaft-Variante erhaltlich.
Backblech

Verwenden Sie das Backblech flr feuchte
Kuchen, Kekse, Brot, groRe Braten,
Tiefkihlgerichte und zum Auffangen von
abtropfenden Flussigkeiten, z. B. Fett beim
Braten auf dem Kombirost.

Erhéltlich auch als Easy2Clean / Antihaft-
Variante.

Die Backbleche sind in verschiedenen Tiefen
erhaltlich. Wahlen Sie die richtige Tiefe des
Backblechs, je nachdem, was Sie zubereiten
mochten, z. B. eine extra tiefe Pfanne fir
Moussaka.

Grillrost tief

Sie konnen den tiefen Grillrost (Untersetzer)
auf zwei verschiedene Arten verwenden:

« Wenn Sie groRere Fleisch- oder
Geflligelstiicke auf einer einzigen
Einschubebene braten mochten, legen Sie
den tiefen Grillrost so in das tiefe
Backblech, dass die Kombiroststiitzen
nach oben zeigen.

* Zum Grillen und Toasten grof3er Mengen
flacher Lebensmittel legen Sie den tiefen



Grillrost mit den Kombiroststiitzen nach

unten in das tiefe Backblech.
Verwenden Sie den tiefen Grillrost nur mit
einem tiefen Backblech.

Erhaltlich auch als Antihaft-Variante.
Patisserie-Profibackblech

weg, damit die Warme von unten an die
Speisen zirkulieren kann.

Es wird nicht empfohlen, dieses Zubehdr mit
Dampffunktionen zu verwenden.

Dampfgarset

Verwenden Sie das Patisserie Profibackblech
fur Brotchen, Brot, Baguette, Croissants,
Pizza, Apfelstrudel, Kekse und anderes
Geback. Geeignet auch fur Dampffunktionen.

Auch als Easy2Clean-Variante erhaltlich.
Verwenden Sie es mit einer
Hochsttemperatur von 230°C. Die
Verwendung von Produkten, die Laugen oder
ahnliche Inhaltsstoffe enthalten, wird nicht
empfohlen.

AirFry Korb / Kombirost

Verwenden Sie den AirFry-Korb/Kombirost,
um Lebensmittel wie Pommes frites, Gemuse
und Hahnchenfliigel mit weniger Ol zu braten.
Wenn mdglich, lassen Sie das Backpapier

4

Verwenden Sie das Dampfset zum Garen
von Gemdise, Fisch oder Hahnchenbrust, um
Geschmack, Farben und Nahrstoffe zu
erhalten. Sie kdnnen zu Hause gesunde und
kostliche Mahlzeiten dampfgaren.

Verschiedene Gréflen und Kombinationen
verflgbar, einschlieflich perforierter und
unperforierter Teile.

Das Dampf-Garbehélter-Set fiihrt wahrend
des Dampfgarens das Kondenswasser von
den Lebensmitteln ab.

Die Garbehalter eignen sich nicht fur die
Zubereitung von Speisen, die in Wasser
gegart werden sollen, wie Reis, Polenta oder
Nudeln. Verwenden Sie in solchen Fallen nur
den nicht perforierten unteren Teil.

Teleskopschienen




Verwenden Sie Teleskopschienen, um
Backblech und Kombirost leichter
einzusetzen und herauszunehmen. Fahren
Sie die Teleskopschienen auf der rechten
und linken Seite aus. Setzen Sie das
Backblech oder den Kombirost auf die

2. UMWELTTIPPS

2%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol To.

Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

Teleskopschienen und schieben Sie diese
vorsichtig zurlick in das Geréat.

Erhéltlich in verschiedenen Varianten (z. B.
Standard, pyrolysebestandig).

mit diesem Symbol i nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.
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1. A=EZOYAP ®OYPNOY

/\ MPOEIAOMOIHEH!

XpPNOIUOTIOIEITE POVO ageaoudp TTou
TTAPEXOVTAI UE AUTAV TN CUCKEUN N
OUVIOTWVTAI ATTO TOV KOTATKEUOOTH.
Mrropeite va eTIAEEETE T pia peydAn
TroIkIAia S1aBEaipwy ageaouap.

o opigpévoug TUTTOUG GUOKEUWY (aTHOG
n ZuvduaaTikr AgiToupyia
MIKpOKUpPATWY), €ival anuAvTIké va
XPNOIYOTTOIEITE €10IKA ageaoudp. H
OI0BETIPOTNTA TWV AEETOUAP EVOEXETAI VA
dla@épel ava xwpa. ETTikolvwvnaTe pe Tov
TOTTIKO 0OG OIAVOHEQ VIO TUYKEKPIPEVES
ETTIAOYEG.

Mpiv atmod TNV TTPWTN XPan Kal HETA aTTO
KGBe xpnan, kabapilete OAa Ta aeaoudp
KOl QQraTE TA VA OTEYVWOOUV.
XPNOIYOTTOIEITE POVO TTAVI ATTO PIKPOIVEG
pE CeaTd vePO Kal £va ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

H atroxpwpatiopévn emigaveia dev
€TTNPEAdel TNV aTOd00N A TN
AEITOUPYIKOTNTA TOU ageaoudp.

Opigpéva ageoouap eival dlabéaipa ae
trapaAdayr) Easy2Clean / avTIKOAANTIKN
TTapaAAayr). AuTo anuaivel 0TI dIBETOUV
ETTIOTPWAN TTOU DIEUKOAUVEI TO
KaBAapIgpa. XpnaoIYOTIOINATE TA VIO
WNAOIPO XWwpIig XapTi wnaipatog. Mnv
KaBapilete Ta agegoudap Easy2Clean /
QaVTIKOANTIKA ageaoudp
XPNOIUOTTOIWVTOG ITXUPA KABApPIaTIKA 1
aIxunNEa avTikeipeva.

Otav XpNOIUOTIOIEITE TAWI JUE OTTEG,
TOTTOBETATTE éva TaWi YNaipaATOg ATTO
KATW YIa v GUAAEEETE UypA TTOU OTAOUV,
€Qv Xpelaetal.

MeTaAAIk oxdpa
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Mo @OPUES KEIK, TTUPIJOXA TTIATA, TTIATA YIa
WAOIUO, YOYEIPIKA OKeUn / TdTA
XPNOIUOTTOINATE PHETAAAIKH OXAPA.
AiaTiBeTan €TTioNG G€ AVTIKOAANTIK
TTapaAAayn).

Tayi ynoipartog

o uypd KEIK, YnTA APTOTKEUATUATA, WWHI,
MEYAAa wnTd, KATEWUYUEVA YEUPATA KAl YIa TN
aguAoyr) uypwv TTou aTadouyv, TT.X. AiTrog éTav
WAVETE TO PaynTd g€ PETAAAIK oXdpa,
XPNOILOTTOINGTE TAWi YNaiUaTOoG.

AlaTiBeTan €miong g€ TTapaAAayn
Easy2Clean / avtikoAANTIKA TTapaAAayn.

Ta Tayid ynaipatog diatiBevTal og
BI0POPETIKA BAON. ETAEETE TO KATAAANAO
BdaBog Tawiou avaAoya pe To TI BEAETE va
HaYEIPEWETE, TT.X. XPNOIMOTTOINATE £va BadU
Tawi yia va @TIAEETE Jouaakd.

Trivet

Mrropeite va xpnaoiyotroinoete To trivet pe Suo
OIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

o Tio Wnoigo PeyoAUTEPWY PEPIdWYV KPEATOG
1] TTOUAEPIKWY € pia BEan oxapag,
TOTTOBETATTE TO trivet aTo BabU Tawi pe TN
METAAAIKN axdpa OXApag OTPAUMEVA TTPOG
TO ETTAVW.

e Tla Ynaigo aTo YKPIA Kal ppuUyavIgUEVO
WWHi HEYGAWY TTOTOTATWY QaynTwy g€



PETEG, TOTTOBETAOTE TO trivet 1o BaBU TOWi

ME Ta aTNPiyHaTa TNG PETAANIKNAG aXapag

va BeiXVouV TTPOG Ta KATW.
Xpnaiyotroigite 1o trivet povo pe Babu Tawi.

AlatifeTal £Tiong g€ avTiKOANTIKA
TTapaAAayr).

Tayi JaxapoTrAACTIKNAG

XPNOIYOTTOINOTE TO TOWI YIA WWHAKIA, WWwi,
UTTAYKETEG, KPOUAaAv, TTiTaA, OTPOUVTEA
pAAoU, PTTIOKOTA Kal GAAa YAUKiopaTa.
Kat@AAnAo €1riang yia Asitoupyieg aTpou.

Aiatifetal emiong o Easy2Clean TrapaAAayn.
XpNOIYOTIOINGTE TO PE PEYIOTN BEPUOKPATia
230°C. Ae guvigTtdTal n xpAan TTPoiovTwy
TToU TTEPIEXOUV aAIgifa 1 TTapduoia
guaTaTIKA.

AirFry KaAd8: / MetaAAIKA oxdpa

Xpnaipotroinate AirFry KaAdO! / peTaAAikn
axdpa yia va TNyavigete @aynta 01rwg
TNYQVITEG TTOTATEG, AAXAVIKA KOl QTEPOUYEG
KOTOTTOUAOU pe AlyoTepo AGdI. Eav gival
duvaro, aPnaTe To XapTi YNaiuaTog va

KUKAOQOPROEI pe BEpUOTNTA ATO PAYNTO ATTO
KATW.

Ag ouvigTaTal n Xprion autou Tou agegoudp
pe AeiToupyieg aTpou.

ZET YNOiPaTOG OTOV OTUO

XpnaIYoTToINaTE TO OET ATUOU VIO TO
payeipepa Aaxavikwy, yaplou f athboug
KOTOTTOUAOU, YIa Tn SIATHPNGN TNG YEUONG,
TWV XPWHATWY Kal TwV BPETTTIKWY
guaTaTIkwV. MTTOPEITE va HayEIPEWYETE OTOV
ATHO UYIEIVA KOl TTEVTAVOCTIUA YEUUOTO OTO
OTTiTI.

AlaTiBevTal didpopa PeyEDN Kal guvduaaoi,
TUUTTEPIAOUBAVOEVWY OIGTPNTWY KAl KN
BIATPNTWY £EAPTNUATWV.

To ZeT YnaiPaTog aTOV OTUO ATTOaTPAYYIlEl TO
CUUTTUKVWHEVO VEPO aATTO TO PAyNTO KATA TN
OIGPKEID PAYEIPEUATOG OTOV ATUO.

To get dev eival KatdAAnAo yia @aynTd Ta
oTToia XPEIACETAl VO JAYEIPEUOVTAI HETA TE
VEPO TT.X. PUCI, KAAQUTTOKI TTOAEVTQ, CUUAPIKA.
> € TETOIEG TTEPITITWOEIG XPNTIHOTTOINTOTE JOVO
TO KN SIATPNTO KATW PEPOG.
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TnAeokoTrikoi Bpayioveg TN METAAAIKY) OXApa EUKOAOTEPA. EKTEivETE
TOUG TNAETKOTTIKOUG Bpayioveg kal aTn degid
Kal aTnv apiaTepn TAeupd. TotroBeTAATE TO
TaWi f TN YETOAAIKA OXAPa ETTAVW GTOUG
TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg Kal OTTPWETE Ta
TTPOTEKTIKA TTiIOW OTN CUTKEUN).

AlaTiBeTal ag S1APOPES TTAPAANAYEG (TT.X.
Baagiko, avOekTIKO aTnV TTUPOAUGH).

XpnaoiyotroinaTte TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg yia
VA TOTTOBETATETE KAI VA AQPAIPETETE TAWIA KOl

2. NMEPIBAANAONTIKA ©OEMATA

AVOKUKAWOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU
auppBoio C-) ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To gUPPBoAo ):§ EmoTtpéyTe TO
oguaokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKI) 0OG HOVAdA
QAVOKUKAWGT). ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG i ETTIKOIVWVAOTE WE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn-

QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE pE
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1. A SUTO TARTOZEKAI

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak az On késziilékéhez mellékelt vagy
a gyarto altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon. Elérhet6 tartozékok széles
valasztékabdl valaszthat.

Bizonyos tipusu készlilékeknél (g6z6s
vagy mikrohullamu siités kombisiité)
fontos, hogy az adott készllékhez
alkalmas tartozékokat hasznaljon. A
tartozékok elérhetésége orszagonként
valtozhat. Konkrét opcidkért forduljon a
helyi forgalmazéhoz.

Az elsd hasznalat elétt és minden
hasznalat utan tisztitsa meg és hagyja
megszaradni az 0sszes tartozékot.
Kizarélag mikroszalas térléronggyal,
langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel
végezze a tisztitast.

A fellleti elszinez6dések nem
befolyasoljak a tartozék teljesitményét
vagy mikodését.

Egyes tartozékok Easy2Clean /
tapadasmentes valtozatban is kaphatok.
Ez azt jelenti, hogy bevonatuk
megkonnyiti a tisztitast. Hasznalhatja
Oket sUtépapir nélklli stitéshez. A
Easy2Clean / tapadasmentes bevonattal
ellatott tartozékokat ne tisztitsa surold
hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

Ha lyukas talcat hasznal, szlikség szerint
tegyen ala egy sitétalcat a lecsepegd
folyadékok felfogasara.

Siitéracs

A tortasiité edényekhez, sutdallo
edényekhez, siltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez hasznaljon
huzalpolcot.
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Tapadasmentes valtozatban is kaphato.
Siit6 talca

Hasznaljon sitétalcat nedves
suteményekhez, kekszekhez, kenyérhez,
nagy husokhoz, fagyasztott ételekhez és
csepegd folyadékok felfogasahoz, pl.
huzalpolcon torténd sutéskor zsiradékhoz.

Kaphato Easy2Clean / tapadasmentes
valtozatban is.

A sutétalcak kilonb6zé mélységben
kaphatdk. Valassza ki a megfelel6
talcamélységet a fézni kivant ételnek
megfeleléen, pl. muszaka készitéséhez
hasznaljon extra mély tepsit.

Allvany

Az allvanyt kétféle moédon hasznalhatja:

* Nagyobb méretli husok vagy szarnyasok
egyetlen polcszinten térténd sitéséhez
helyezze az allvanyt a mély tepsibe ugy,
hogy a huzalpolc tartéi felfelé nézzenek.

* Nagy mennyiségl lapos étel grillezéséhez
és piritasahoz helyezze az allvanyt a mely
tepsibe ugy, hogy a huzalpolc tartéi lefelé
nézzenek.

Az allvanyt kizarolag mély tepsivel hasznalja.

Kaphato tapadasmentes valtozatban is.



Tésztasiito tal

G62z0616 készlet

Péksitemény, kenyér, baguette, croissant,
pizza, almas rétes, kekszek és egyéb
sutemények készitéséhez hasznaljon
cukrasztepsit. G6zolési funkciokhoz is
hasznalhato.

Easy2Clean valtozatban is kaphato.
Maximum 230°C-os hémérsékleten
hasznalja. Lugot vagy hasonlé dsszetevoket
tartalmazo termékek hasznalata nem ajanlott.

AirFry Kosar / Suitéracs

Hasznalja a AirFry kosarat / huzalpolcot a
kevés olajjal stott ételek, példaul silt
burgonya, z6ldség és csirkeszarnyak
siitéséhez. Ha lehetséges, hagyja ki a
sutépapirt, hogy a hé alulrél aramolhasson az
ételhez.

Ezt a tartozékot nem ajanlott g6zolési
funkciokkal hasznalni.

Hasznaljon g6z6l16 készletet zoldségek, hal
vagy csirkemell sutéséhez az izek, szinek és
tapanyagok mego6rzése érdekében.
Egészséges és izletes ételeket készithet
otthon gdzsutéssel.

Kilénb6z6 méretek és kombinaciok
kaphatodk, beleértve a perforalt és nem
perforalt alkatrészeket.

A g6z06l6 készlet elvezeti a lecsapddo vizet az
ételrél parolas kézben.

A készlet nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl
és kukoricalisztbél készllt kasa), tészta. llyen
esetekben csak a nem perforalt also6 részt
hasznalja.

Teleszkopos sinek

Hasznaljon teleszkdpos polctartdkat a talcak
és a huzalpolc kénnyebb behelyezéséhez és
eltavolitasahoz. Tolja ki a teleszkopos
polctartokat a jobb és bal oldalon egyarant.
Helyezze a talcat vagy a huzalpolcot a
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teleszkopos polctartokra, €s 6vatosan tolja
vissza Gket a késziilékbe.

Kilénb6z6 valtozatokban kaphato (pl.
standard, pirolitika-alld).

2. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g
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tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



1. AUKAHLUTIR FYRIR OFN

/N ADVORUN!

Notadu adeins aukahluti sem fylgja med
heimilisteekinu pinu eda sem
framleidandinn maelir med. Pu getur valid
ur miklu urvali af aukahlutum.

Fyrir akvednar gerdir af heimilisteekjum
(gufu- eda samsettan 6rbylgjuofn) er
mikilvaegt ad nota sérnota aukahluti.
Frambod af aukahlutum getur verid
mismunandi eftir IGndum. Leitadu rada
hja stadbundnum dreifingaradila fyrir
sérstaka valkosti.

prifdu alla aukahluti fyrir fyrstu notkun og
eftir hverja notkun og leyféu peim ad
porna. Notid eingdngu trefjaklut med
heitu vatni og mildu hreinsiefni.

Mislitad yfirbord hefur ekki ahrif &
frammistodu eda virkni aukahlutarins.
Sumir fylgihlutir eru faanlegir i
Easy2Clean / vidlodunarfriu afbrigdi. Pad
pydir ad peir eru med hudun sem
audveldar prif a peim. Notadu pa fyrir
bakstur an bokunarpappirs. Ekki prifa
Easy2Clean / vidlodunarfriu aukahlutina
med slipandi hreinsiefni eda hlutum med
beittum branum.

begar pu notar gototta plotu skaltu setja
bdkunarplétu fyrir nedan til ad fanga
vokva sem lekur, ef porf er & pvi.

Virhilla

Notadu virhillu fyrir kkuform, eldfost ilat,
steikta rétti, eldunarilat / diska.

Einnig faanlegt i vidlodunarfriu afbrigdi.
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Bokunarplata

Notadu bokunarplétu fyrir rakar og mjukar
kokur, kex, braud, storar steikur, frosnar
maltidir og til ad fanga vokva sem lekur, t.d.
fitu pegar matur er steiktur & virhillu.

Einnig faanlegt i Easy2Clean / vidlodunarfriu
afbrigdi.

Bokunarplotur eru faanlegar i mismunandi
dypt. Veldu videigandi bokunarplétudypt eftir
pvi hvad pu vilt elda, t.d. notadu mjog djupa
ponnu til ad bua til griska pottrétti eins og
moussaka.

Grind

Pu getur notad prifeettan stand a tvo
mismunandi vegu:

« Til ad steikja steerri bita af kjoti eda
alifuglum a einni hillu skaltu setja prifeetta
standinn ofan i djupu békunarplétuna svo
ad virustodirnar visi upp.

« Til ad grilla og rista mikid magn af flotum
matveelum skaltu setja prifeetta standinn
ofan i djupu boékunarplétuna svo ad
virastodirnar visi nidur.

Notadu prifeetta standinn adeins med djupri

békunarplétu.

Einnig faanlegt i vidlodunarfriu afbrigdi.



Saetabraudsplata

Notadu békunarplétu fyrir rannstykki, braud,
snittubraud, smjérdeigshorn, pitsur,
eplabdkur, smakokur og annad saetabraud.
Einnig hentugt fyrir gufuadgeradir.

Einnig faanlegt i Easy2Clean afbrigdi. Notadu
pad med hamarkshita upp ad 230°C. Ekki er
meelt med pvi ad nota vorur sem innihalda lat
eda svipud innihaldsefni.

AirFry Grind / Virhilla

Notadu AirFry grind / virhillu til ad steikja
matveeli eins og franskar kartoflur, greenmeti
og kjuklingavaengi med minni oliu. Ef
mogulegt er skaltu sleppa bokunarpappir til
ad leyfa hitanum ad fara i matinn ad
nedanverdu.

Ekki er maelt med pvi ad nota pennan
aukahlut med gufuadgerdum.

Gufusett

Notadu gufusett til ad elda greenmeti, fisk eda
kjuklingabringur til ad vardveita bragd, lit og
naeringarefni. Pu getur gufusodid hollar og
dyrindis maltidir heima.

Mismunandi steerdir og samsetningar i bodi,
par a medal gotottir og égatadir hlutar.

Gufusettid leidir uppsafnada vatnid fra
matnum a medan a gufueldun stendur.

Settid hentar ekki fyrir matvaeli sem parf ad
drekka i sig vatn t.d. hrisgrjon, Polenta,
pasta. | slikum tilfellum skal adeins nota
6gatada botnhlutann.

Utdraganlegar rennur

Notadu utdraganlegu rennurnar til ad
audveldlega setja inn og fjarlaegja
bokunarpldtur og virhillur. Lengdu
utdraganlegu rennurnar baedi haegra og
vinstra megin. Settu bokunarplétuna eda
virhilluna a utdraganlegu rennurnar og yttu
peim varlega aftur inn i ofninn.

50



Faanlegt i mismunandi afbrigdum (t.d.
stadlad, hitapolid).

2. UMHVERFISMAL

Endurvinna parf 6l efni merkt takninu C/:)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra
og endurvinnid rusl sem fylgir rafteekjum og
raftreenum bunadi. Hendid ekki

heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

E i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna i
naestu endurvinnslustéd eda hafid samband
vid sveitarfélagio.
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1. ACCESSORI PER FORNO

/N AVVERTENZA!

Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con I'apparecchiatura o
consigliati dal produttore. E possibile
scegliere tra una vasta gamma di
accessori disponibili.

Per alcuni tipi di apparecchi (forno
combinato a vapore o a microonde) &
importante utilizzare gli accessori
dedicati. La disponibilita degli accessori
puo variare a seconda del Paese.
Verificare con il distributore locale le
opzioni specifiche.

Prima del primo utilizzo e dopo ogni
utilizzo pulire tutti gli accessori e lasciarli
asciugare. Utilizzare solo un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e un
detergente delicato.

La superficie scolorita non influisce sulle
prestazioni o sulla funzionalita
dell’accessorio.

Alcuni accessori sono disponibili nella
variante Easy2Clean/antiaderente.
Significa che hanno un rivestimento che li
rende piu facili da pulire. Usarli per
cuocere senza carta forno. Non pulire gli
accessori Easy2Clean/antiaderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.
Quando si utilizza una lamiera dolci
perforata, posizionare una lamiera dolci
sotto per raccogliere i liquidi gocciolanti,
se necessario.

Ripiano a filo

Usare un ripiano a filo per stampi per torte,
piatti ad alto contenuto alcolico, arrosti,
pentole/pietanze.

Disponibile anche nella variante antiaderente.
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Lamiera dolci

Usare una lamiera dolci er torte umide,
biscotti, pane, arrosti grandi, pietanze
congelate e per raccogliere liquidi gocciolanti,
ad es. grasso quando si arrostiscono gl
alimenti sul ripiano a filo.

Disponibile anche nella variante Easy2Clean/
antiaderente.

Le lamiere dolci sono disponibili in diverse
profondita. Scegliere la profondita appropriata
della lamiera dolci in base a cid che si
desidera cucinare, ad es. utilizzare una
padella molto profonda per preparare una
moussaka.

Griglia d’appoggio

E possibile utilizzare la griglia d’appoggio in
due modi diversi:

Per arrostire pezzi piu grandi di carne o
pollame su un’unica posizione del ripiano,
posizionare la griglia d’appoggio nella
lamiera dolci profonda con i supporti del
ripiano a filo rivolti verso l'alto.

Per grigliare e tostare grandi quantita di
alimenti piatti, posizionare la griglia
d’appoggio nella lamiera dolci profonda
con i supporti del ripiano a filo rivolti verso
il basso.



Utilizzare la griglia d’appoggio solo con una
lamiera dolci profonda.

Disponibile anche nella variante antiaderente.
Lamiera dolci

Utilizzare la lamiera dolci da pasticceria per
pane, baguette, croissant, pizza, strudel di
mele, biscotti e altri dolci. Adatto anche per le
funzioni vapore.

Disponibile anche nella variante Easy2Clean.
Usarlo con una temperatura massima di 230
°C. Si sconsiglia I'uso di prodotti contenenti
liscivia o ingredienti simili.

Cestello AirFry / Ripiano a filo

Utilizzare il cestello AirFry /ripiano a filo per
friggere alimenti come patatine fritte, verdure
e ali di pollo con meno olio. Se possibile,
omettere la carta forno per consentire al
calore di circolare verso il cibo dal basso.

Si sconsiglia di utilizzare questo accessorio
con le funzioni vapore.

Set vapore

Usa il set vapore per cucinare verdure, pesce
o petto di pollo, per preservare sapore, colori

e nutrienti. Puoi cuocere al vapore pasti sani

e deliziosi a casa tua.

Sono disponibili diverse dimensioni e
combinazioni, comprese le parti perforate e
non perforate.

Il set vapore scarica I'acqua di condensa dal
cibo durante la cottura a vapore.

Il set non & adatto ad alimenti che devono
assorbire 'acqua ad esempio riso, polenta,
pasta. In tali casi utilizzare solo la parte
inferiore non perforata.

Guide telescopiche

Utilizzare le guide telescopiche per inserire e
rimuovere piu facilmente le lamiere dolci e il
ripiano a filo. Estendere le guide telescopiche
sui lati destro e sinistro. Posizionare la
lamiera dolci o il ripiano a filo sulle guide
telescopiche e spingerli con cautela
nell’apparecchiatura.
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Disponibile in diverse varianti (ad es.
standard, resistente alla pirolisi).

2. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/.\'.) Buttare | il simbolo & insieme ai normali rifiuti
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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1. TYMWATIEH AKCECCYAPIJIAPHI

/N ABAUIAHbI3!

KypbinFbiHbI36eH Gipre 6epinreH Hemece
OHipYLUi YCbIHFAH akceccyapnapabl faHa
naviganaxblibbi3. KomxkeTimai
akceccyapnapablH eH aykblMblHaH
TaHdayra 6bonagbl.

KypbinFbinapablH, keibip TypnepiHe (by
Hemece MUKPOTOSKbIHAB! apanac neLw)
MIHAETTI TypAe apHawibl akceccyapnapabl
nanganaHy kepek. AkceccyapnapabiH
KormkeTimainiri enre 6annaHbICTbl SPTYPANI
6onybl MyMKiH. HakTbl HyckanapbIH
XKeprinikTi gucTpnbbloTapaaH TEKCEPIH3.
AnFallkbl narganaHyra gemiH xeHe apbip
naviganaHyaaH KeriH 6apnblk
akceccyapbl Taszanan, KypraTblHbI3. Tek
XKYMCaK >KyFblLL 3aT KOCbINFaH Xblfbl CyFa
ManblHFaH MUKPOTanNLbIKTbI LWyGepeKTi
nanganaHbiHbI3.

BeTiHiH Tyci e3repce, on akceccyapablh
eHiMAiniriHe Hemece XyMbICblHa acep
eTnenai.

Kenbip akceccyapnap Easy2Clean/
KyraipmenTiH kabaTbl 6ap Hyckaga
komkeTimai. byn Tazanay oHan xabblHbl
Gap ekeHiH 6ingipeai. Onapapl nicipyre
apHarnfaH Karascbl3 Micipy yLUiH
narviganaxbiibi3. Easy2Clean/
KyraipmenTiH kabaTbl 6ap
akceccyapnapgbl abpasmBTik
TasanarblLLTbl HEMECe YLLKIp XXUeKTi
3aTTapAbl NariganaHbin TazanamaHbi3.
CaHpinaynapbl 6ap HayaHbl
naviganasranga, kaxet 6onca,
TamLbINanTbIH CYMbIKTbIKTApAbl XXUHay
YLUiH, OHbIH acTblHAA NiCipy HayacblH
KOMbIHbI3.

Top cepe
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TopTTapra, newke Te3iMai biabICTapra,
KybIpbIfiFaH bigbICTapFa, bliablC-askTapra/
blAbICTapFa apHanfaH Top CopeHi
naviganaHblHpI3.

KyrigipmenTiH kabatbl 6ap Hyckaga aa
KOMmxeTiMA,.

Micipy Hayacbl

blnFan TopTTap, neyeHbenepre, Hawfa, yrkeH
KybIpbIfiFaH TaramaapFa, My3aatbinFaH
Tarampaap >xoHe TamLblnan XaTkaH
CYMbIKTbIKTapAbl yCTay YLUiH Nicipy HayacblH
nanganaHbliHbI3, Mbicarbl, TaFaMabl CbiM
cepepne Kyblpy kesiHaeri mai.

Easy2Clean/kyngipmentiH kabatbl 6ap
Hyckafa fa KormkeTimai.

Micipy Hayanapbl apTypni TepeHaikTe
komxkeTimai. MNicipeTiH TaFamblHbI3Fa CanKec
TUICTi Haya TepeHAiriH TaHaaHbI3, MbiC.,
Mycaka nicipy yLiH eTe TepeH TabaHbl
nanganaHbiHbI3.

YwTaraH

YwTaraHgpl eki apTypni agicte nanganaHyra
6onaapl:

* ET Hemece KycC eTiHiH ynkeH GeniktepiH 6ip
cepefe KybIpy YLUiH TOpAbl TEPeH Hayara
TOp Cope TipeKTepiH oFapbl KapaTbin
KOVibIHbI3.



» Ken menwepgeri xxannak Taramgapabl
rpunbaey XeHe Kyblpy YLiH Topabl TEPeH,
Hayafa Top cepe TipeKTepiH TeMeH
KapaTbIn KOMbIHbI3.

YwTaraHapl Tek TepeH HayameH

naviganaHblHpi3.

KynaipmentiH kabatbl 6ap Hyckaga aa
KOIKeTiMA,.

KoHguTepnik 6yribimaap Hayacbl

Ponpap, HaH, BareTTep, kpyaccaH, nuuyua,
anma wTpyaeni, nevyeHbe xaHe 6acka
KOHAMTEpPNiK eHiMaepre apHarnfaH
KOHAMTEPIiK HayaHbl NanganaHbiHbI3. by
yHKUMANapbl YLWiH Ae Konawnnbl.

Easy2Clean HyckacbiHAa Aa KOmkeTiMAi.
OHbl eH kebi 230°C TemnepaTtypaga
naviganaHblHpl3. KypambiHga cinTi Hemece
yKcac nHrpegmeHTTepi 6ap eHivaepai
naviganaHy yCblHbIIManabl.

AirFry ceberti/Top cepe

Dpu, KOKOHIC XBHe TayblK kaHaTTapbl CUAKTbI

Taramgapabl Man asbipak Kyblpy yLwiH AirFry

cebeTiH/TOp copeHi naiganaHbiHpI3. MyMKiH
6onca, TOMEHHEH TaFamFa Xblny eTyi YLUiH
nicipy karasblH ©TKi3in >ibepiHi3.

Byn akceccyapabl 6y dyHKUMANapbIMEH
Gipre naiganaHy ycblHbIIManabl.

By kacTpeni

Howmai, TycTepai xxaHe KOpeKTik 3aTTapabl
cakTay YLUiH KekeHicTepai, 6anbIKTbl Hemece
TaybIKTbIH TOC €TiH NICipy YLUiH Oy XXUHaFbIH
naviganaHblHpl3. Yiiae navigansl xaoHe AaMai
Taramgapabl 6ymeH nicipyre 6onagpl.

MNepdopayuanaxraH xeHe
nepdopauyusnanHbaraH benwekTepai koca
anfaHaa, apTypni enwemaep MeH
KomburHauumsnap 6ap.

By xwuHarbl BymeH nicipy kesiHae
KOHAEHcauusnaHFaH cyabl TaramHaH
arbl3abl.

Byn xuHak kypiw, noneHTa, MakapoH Topi3ai
cyFa XibiTyai kaxeT eTeTiH TaFampapra
apHanmaraH. MyHaaw xargannapga Tek
nepdopauuanaHbaraH TeMeHri 6enikTi
naviganaHblHpI3.
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CbipfbiTna xonaap Hayanap meH Top cepeHi oHanbipak cany
XKeHe any yLiH TeneckonusanbIK
CbipfbiTnanapApl nangananbiHbi3. OH xaHe
COJ XaKTaFbl TENECKONTbLIK XypicTepai
CO3blHbI3. HayaHbl Hemece Top cepeHi
OarblTTaybILL XOMAapFa canbiHbI3 Aa,
KYPbINFbIHBIH iWiHe KanTa abalnan UTepiHia.

OpTypni Hyckanapaa KormkeTimai (Mbicansl,
CTaHOapTThbl, NUPONuare Tesimai).

2. KOPLLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOANIIAP

S 5 . I
Benri T canblHraH maTepuangapabl kata Xarfalinapra xon bepmeyre 63 yneciisai

eHAeyaeH eTkidyre TancbipbiHpi3. Opam KocbIHbI3. Benri & canbivran KypblFbinapapl
maTepuangapbiH KanTa eHaeyaeH eTkisy yiliH | TYPMbICTbIK KanabikTapmeH bipre

TUWICTi KOHTENHepnepre canbiHbi3. SNeKTpniK TacTamaHbl3. OHIMAI XeprinikTi kanta eHaey
XKOHEe 3NEeKTPOHMKarbIK KypblnFbinapabiH, opTarsblfblHa ©TKi3iHi3 Hemece XeprinikTi
KanablFbIH KaiTa enaeyaeH oTKi3y apkbiibl, Mekemere xabapnacbliHbl3.

KOpLUaFaH opTara XaHe afaMHbIH
AeHcaynbifblHa 3MbIH KENTIPEeTiH
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1. CEPESKRASNS PIEDERUMI

/\ BRIDINAJUMS!

Lddzu, izmantojiet tikai savai iericei
paredzéetos vai razotaja ieteiktos
papildpiederumus. Jus varat izvéléties no
plasa pieejamo piederumu klasta.

Dazu veidu iericém (tvaika katliem vai
mikrovilnu krasnim) ir svarigi izmantot
Tpasus piederumus. Piederumu
pieejamiba dazadas valstis var atskirties.
Sazinieties ar vietéjo izplatitaju, lai
uzzinatu par konkrétam iespé&jam.

Pirms pirmas lieto§anas un péc katras
lietoSanas reizes notiriet visus
piederumus un |aujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu,
kura iemeérkta silta adent ar saudzigu
mazgasSanas lidzekli.

Krasas maina neietekmé piederuma
veiktspéju vai funkcionalitati.

Dazi piederumi ir pieejami Easy2Clean
edienu nepievelkosa varianta. Tas
nozime, ka tiem ir parklajums, kas
atvieglo to tiriSanu. Izmantojiet tos
cepSanai bez cepama papira. Netiriet
piedegumdroSos Easy2Clean / édienu
nepievelkoSos papildpiederumus ar
abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem
priekSmetiem.

Izmantojot paplati ar caurumiem,
novietojiet cepamo paplati zemak, lai
notvertu Skidrumus, kas notecéjusi, ja tas
nepiecieSams.

Restots plaukts

Izmantojiet restoto plauktu kiuku veidném,
karstumizturigiem traukiem, cepamtraukiem,
gatavosanas traukiem/formam.

Pieejams ari édienu nepievelko$a varianta.
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Cepama Paplate

Izmantojiet cepamo paplati mitram kdkam,
cepumiem, maizei, lieliem cepeSiem,
saldétam maltitém un piloSo Skidrumu
savakSanai, piem., taukiem no €diena
gatavo$anas uz restota plaukta.

Pieejams ari Easy2Clean / édienu
nepievelkosa varianta.

CepSanas paplates ir pieejamas dazados
dzilumos. Izvélieties atbilstoSo paplates
dzilumu atbilstosi tam, ko vélaties gatavot,
pieméram, izmantojiet papildu cepamo
pannu, lai pagatavotu musaku.

Paliktnis

Jus varat izmantot paliktni divos dazados

veidos.

« Lai ceptu lielakus galas vai majputnu
galas gabalus viena plaukta limenr,

ievietojiet paliktni dzilaja paplaté ar restoto

plauktu balstiem uz augsu.
e Lai griletu un grauzdétu lielu daudzumu

plakanu produktu, ievietojiet paliktni dzilaja
paplate ar restoto plauktu balstiem uz leju.

Izmantojiet paliktni tikai ar dzilu paplati.
Pieejams ar1 édienu nepievelkosa varianta.



Konditorejas izstradajumu paplate

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Izmantojiet izstradajumu paplati maizitém,
maizei, bagetém, kruasaniem, picai, abolu
stradelém, cepumiem un citiem konditorejas
izstradajumiem. Piemérots ari tvaika
funkcijam.

Pieejams ari Easy2Clean varianta.
Izmantojiet to ar maksimalo temperaturu
230 °C. Nav ieteicams lietot izstradajumus,
kas satur lizi vai ldzigas sastavdalas.

AirFry Grozs / Restots plaukts

Izmantojiet AirFry grozu / restoto plauktu, lai
apceptu tadus édienus ka frT kartupeli,
darzeni un vistas sparnini ar mazaku
daudzumu ellas. Ja iespé&jams, izlaidiet
cepamo papiruy, lai lautu karstumam cirkulét
uz partiku no apaksas.

So piederumu nav ieteicams izmantot ar
tvaika funkcijam.

Izmantojiet tvaika komplektu darzenu, zivju
vai vistas kritinas gatavo$anai, lai saglabatu
garsu, krasas un uzturvielas. Jus varat
gatavot ar tvaiku veseligus un gardus édienus
majas.

Pieejami dazadi izméri un kombinacijas,
tostarp perforétas un neperforétas dalas.
Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavoSanai ar
tvaiku lauj novadit no édiena kondensacijas
rezultata guto tdeni.

Komplekts nav piemérots €édienam, kas
jagatavo tdent (piem., risiem, polentai,
makaroniem). Sados gadijumos izmantojiet
tikai neperforéto apakséjo dalu.

Teleskopiskas vadotnes

Izmantojiet teleskopiskas vadotnes, lai
vieglak ievietotu un iznemtu paplates un
restoto plauktu. Izbidiet teleskopiskas
vadotnes gan labaja, gan kreisaja puse.
Novietojiet paplati vai restoto plauktu uz
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teleskopiskajam vadotném un uzmanigi Pieejams dazados variantos (pieméram,
iebidiet atpakal iericé. standarta, izturiga pret pirolizi).

2. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

% . = o
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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1. ORKAITES PRIEDAI

/N ISPEJIMAS!

Naudokite tik su prietaisu pateiktus arba
jo gamintojo rekomenduojamus priedus.
Galite rinktis iS jvairiy priedy.

Tam tikry tipy prietaisams (gary arba
mikrobangy kombinuotosioms orkaitems)
svarbu naudoti specialius priedus.
Priedai gali skirtis priklausomai nuo
Salies. Konkreciy varianty teiraukites
vietos platintojo.

Prie§ naudodami pirma kartg ir po
kiekvieno naudojimo iSvalykite visus
priedus ir leiskite jiems iSdziuti. Valykite
tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
PavirSiaus spalvos pokytis neturi jtakos
priedo veikimui arba funkcionalumui.

Kai kuriuos priedus galima jsigyti
Easy2Clean / nepridegancio varianto. Tai
reiSkia, kad jie turi danga, dél kurios juos
lengviau valyti. Naudokite juos kepimui
be kepimo popieriaus. Priedams su
Easy2Clean / nepridegancia danga valyti
nenaudokite SveiCiamojo valiklio arba
astriy daikty.

Jei reikia, naudodami padékla su
skylémis po juo padékite kepimo skarda,
kad | jg subegty lasantys skysciai.

Vieliné lentynélé

Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams
naudokite vieling lentynéle.

Taip pat galimas nepridegantis variantas.
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Kepimo skarda

Kepimo skardg naudokite dregniems
pyragams, sausainiams, duonai, dideliems
kepsniams, Saldytiems produktams ir
varvantiems skysciams surinkti, pvz.,
riebalams, maistg kepant ant vielinés
lentynélés.

Taip pat galimas Easy2Clean / nepridegantis
variantas.

Kepimo skardos buna skirtingo gylio.
Pasirinkite tinkamg skardos gylj pagal tai, ka
norite gaminti, pvz., musakai paruosti
naudokite itin gily inda.

Trikojis padéklas

Trikojj padéklg galite naudoti dviem
skirtingais budais:

* Norédami kepti didesnius mésos ar
paukstienos gabalus vienoje lentynos
padétyje, jdékite trikojj padeékla j gilig
skarda, vielinés lentynélés atramomis
virsy.

* Norédami kepti grilyje ir skrudinti didelius
kiekius ploksciy maisto produkty, jdékite
trikojj padéklg j gilig skarda, vielinés
lentynélés atramomis j apacia.

Trikojj padéklg naudokite tik su gilia skarda.

Taip pat galimas nepridegantis variantas.



Konditerinis padéklas

Gaminimo garais rinkinys

Konditerijos skardoje kepkite bandeles,
duong, batong, raguolius, picas, obuoliy
pyragus, sausainius ir kitus gardumynus.
Tinka ir gary funkcijoms.

Taip pat galimas Easy2Clean variantas.
Naudokite jj maksimalioje 230°C
temperatiroje. Nerekomenduojama naudoti
produkty, kuriy sudétyje yra peleny $armo
arba panasiy ingredienty.

AirFry krepSys / Vieliné lentynélé

Naudokite AirFry krepsj / vieline lentynéle
kepdami tokius maisto produktus kaip
bulvytés, darzoves ir vistienos sparneliai su
maziau aliejaus. Jei jmanoma, nenaudokite
kepimo popieriaus, kad Siluma galéty
cirkuliuoti | maistg i$ apacios.

Sio priedo nerekomenduojama naudoti su
gary funkcijomis.

Darzovéms, Zuviai ar vistienos kratinélei
gaminti naudokite gary rinkinj, kad
iSsaugotuméte skonj, spalvas ir maistines
medziagas. Namuose galite gaminti skanius
ir sveikus patiekalus.

Galimi skirtingi dydziai ir deriniai, jskaitant
perforuotas ir neperforuotas dalis.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys
padeda iSgarinti maiste besikondensuojantj
vanden;.

Rinkinys netinka maistui, kuris turi bati
mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy
kruopos, makaronai. Tokiais atvejais
naudokite tik neperforuotg apatine dalj.

Teleskopiniai bégeliai

Naudokite iStraukiamus bégelius, kad
lengviau jdétuméte ir iSimtumeéte skardas ir
groteles. ISstumkite iStraukiamus bégelius
tiek i$ deSinés, tiek i$ kairés pusiy. Padékite
skardg arba vieline lentynéle ant iStraukiamy
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bégeliy ir atsargiai jstumkite juos atgal j
prietaisg.

2. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Yra jvairiy varianty (pvz., standartinis,
atsparus pirolizei).

NeiSmeskite Siuo zenklu :E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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1. AOOATOUW 3A PEPHA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

KopucTeTe camo gogartoum ncnopadanu
CO BaLLMOT anapat Unu npenopavaHu og
npoussoauTenot. MoxeTe fa n3bepete
0 LWMPOKNOT CreKTap Ha JoCTarnHu
aopartoum.

3a ogpeneHu TMnosu anapatu (Komou-
pepHa Ha napea unu MukpobpaHosa
pepHa), BaXHO € ia KOPUCTUTE HAMEHCKM
nopatoun. [loctanHocTta Ha gogaTtouuTe
MOXe [ia ce pa3fnvKyBa BO 3aBWCHOCT Of
3ewmjata. [poBepeTe Kaj BaWMOT nokaneH
ancTpubyTep 3a KOHKPETHW ONUMU.

Mpen npeata ynotpeba u no cekoja
ynoTtpeba ncumcreTe rv cute 4O4aTOLUM U
ocTaBeTe MM fa ce ucywart. Kopucrete
camo kpna og Mmukpodubep HaToneHa co
ToMna Bofa M yMepeHo CpeacTBo 3a
YNCTEHE.

O6e3boeHaTa NoBpLUMHA He Bnnjae Ha
nepgopmMaHcuTe nnu yHKyMoHanHocTa
Ha 404aToKOT.

Hekown popatoum ce goctanHu Bo
Easy2Clean / BapujaHTa NpoTMB nenekse.
Toa 3Hauu feka umaat obrora LWTo ro
onecHyBa 4ncTereTo. Kopucrete ru 3a
neyewe 6e3 xapTuja 3a nedyewe. He
ynctete rm Easy2Clean / pogatouute
NpoTMB nenexe co ynoTpeba Ha
abpasunBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE UMK
npegmMmeTu co ocTpu pabosu.

Kora kopucTuTe nnex co gynyumba,
nocTaBeTe ro NMExoT 3a Nnevere Jony 3a
a ru cobepeTe TEYHOCTUTE LUITO Kanar,
ako e noTpebHo.

PeweTka

64

KopucTeTe pelueTka 3a nnexoBu 3a Konauu,
OrHOOTMOPHM CaJ0BW, Ca0BY 3a NeYeH-E,
cafoBM 3a roTBeH-€/CafoBu.

,D,OCTaI'IHO n BO BapmjaHTa NnpoTUB Nenewe.

Mnex 3a nevyewe

KopucTeTe nnex 3a neyexe 3a BNaxHM
Konauyu, 6uckBuTH, Ned, ronemu napymka
rneyeHo Meco, 3aMp3HaTy jafeHa U1 3a
dakarbe Ha Te4YHOCTM LWITO KanaT, Ha np.,
MacHOTMM MPU NEeYEHE XpaHa Ha peLleTka.

HoctanHo n Bo Easy2Clean / BapujaHTa
NPOTMB Nenetse.

lMnexoBuTe 3a nNevewe ce AOCTaNHU BO
pasnuyHu gnabounHu. 3bepeTe ja
cooaBeTHaTa AnaboyvHa Ha TaBaTa crnopes
TOa LUTO cakaTe Aa roTBUTeE, Ha Nnp.
KopucTeTe AONONHUTENHO Anaboka TaBa 3a
[Aa HanpaBuTe Mycaka.

MupycTtuja

MoxeTe Aa Kopuctute I'II/IpyCTI/Ija Ha OBa
pPasnM4yHn Ha4vYnHU:

« 3a [a nevere Moronemm napynba Meco
WMV XKMBMHA HA e4HO HYBO Ha pelueTkaTa,
cTaBeTe ja nupycTujaTa Bo AnabokuoT
Mnnex co Apxayute Ha pelueTkata
Haco4eHu Harope.

- 3a[{anedveTe Ha ckapa M aa TocTuparte
rofieMun KONMUYMHK pamHa xpaHa, cTaBeTe



ja nupyctujata Bo AnabokMoT nnex co
OpXayunTe Ha pelueTkaTa Haco4eHn
Hapony.
KopucreTe ja nupyctujata camo co gnaboka
Tasa.

[ocTanHo u Bo BapujaHTa NpoOTMB nenekwse.
Mnex 3a neunBa

KopucTeTe nnex 3a neunsa 3a Kndnuyku,
ne6, bareTun, kpoacaHu, Nuua, WITPYANM o4
jaborka, konaunka n Apyrn TECTEHUHM.
CoopaBeTHO U 3a hyHKUMUTE CO napea.

HoctaneH n Bo Easy2Clean BapujaHTa.
KopucTteTe ro Ha MakcMmanHa TemnepaTtypa
op 230°C. He ce npenopayysa ynotpeba Ha
NPON3BOAN KOV COAPXKAT NY>KMHA UMW CIINYHN
COCTOjKM.

AirFry Kopna / Pewetka

KopucteTe kopna AirFry / peweTka 3a ga
npXxeTe XpaHa Kako NoMpuT, 3eneHYyK
MUNELLKX Kpumya co noMarnky Macrno. Ako e
MOXHO, n3berHeTe ja xapTujata 3a neveke,

3a Aa O03BONnUTE TonNMHaTa ga yupkynumpa
00 XpaHaTa ogosaona.

He ce npenopayyBa KopucTere Ha OBOj
AofaTok co hyHKUMM 3a napea.

KomnnerT 3a napea

KopucTteTe ceT Ha napea 3a roteemwe
3eneHyyk, puba unu nuneLukv rpagy, 3a aa
rv 3avyBaTe BKyCOT, boOMTe 1 XpaHnmBuTe
maTepuun. [loma MoxeTe Aa roteuTe 34pasu 1
BKyCHM obpouy Ha napea.

[ocTtanHu ce pasnuyHn roneMuHn n
KOMOMHaLUMK, BKNy4vyBajku nepdopurpaHmn n
HenepdopvpaHn 4enoBu.

KomnneToT 3a napea ja ucueaysa Bogata of
KOHAeH3aumja o4 XxpaHara npw roTBEHETO CO
napea.

KoMnneToT He e coofBeTeH 3a xpaHa
kojawwTo Tpeba fga ce KucHe BO Boda Ha np.
opu3, naneHTa, nacra. Bo Takem crnydau,
KOpWCTETE ro camo HenepdopupaHnoT AoSeH
aen.

TeneckKonCcKu LWUMNKN
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KopucteTe TenecKkoncku LMHK 3a NOMECHO
CTaBahe 1 Baflehe Ha TaBu U peLLeTKu.
MpolwmpeTe rv TENECKONCKUTE LUMHU 1 Of,
AecHaTa v of neeaTa cTpaHa. [loctaBeTe ja
TaBaTa UnKn pelueTkaTta Ha TerneckonckuTe
LLVHW, a NOTOa HEXHO TypHEeTe ' Ha3aj BO
anaparor.

2. TPVKA 3A OKOJTMHATA

Peuwnknupajte ru matepujanute co cumbonot

C). CraBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuknupare.
[MomorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMBTHaTa
CpefnHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peunknunpajTe ro OTNagaoT O eNeKTPUYHN n
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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[octaneH BO pa3nuyHu BapujaHTh (Ha
npumep, ctaHaapaeH, OTNOPEH Ha
nuponusa).

anapaTtuTe 03aH4YeHu co cMMGonoT & g0
oTnadoT of AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH kanauutet
3a peuyKnImpame U KoHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwTMHCKa kaHLenapuja.



1. TILBEHYR TIL OVN

/\ ADVARSEL!

Bruk bare tilbehgr som fglger med
produktet eller som er anbefalt av
produsenten. Du kan velge mellom et
bredt utvalg av tilbehar.

For visse typer produkter (damp eller
kombi-mikrobglgeovn), er det viktig &
bruke dedikert tilbehar. Tilgjengeligheten
av tilbehgr kan variere fra land til land.
Sjekk med din lokale distributer for
spesifikke alternativer.

For ferstegangs bruk og etter hver gangs
bruk, rengjer alt tilbehgr og la det tgrke.
Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
vann og et mildt vaskemiddel.

Den misfargede overflaten pavirker ikke
tilbeharets ytelse eller funksjonalitet.
Noe tilbehgr er tilgjengelig i Easy2Clean-
eller aniti-stick-varianten. Det betyr at de
har et belegg som gjgr dem enklere a
rengjgre. Bruk dem til baking uten
bakepapir. Rengjer ikke tilbehgr med
Easy2Clean- eller anti-stick-tilbehar med
sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

Nar du bruker et brett med hull, plasser
et stekebrett nedenfor for a fange opp
dryppende vaesker, om ngdvendig.

Rist

Bruk risten for kakeformer, ovnsformer,
gryteretter, kokekar/-fat.

Finnes ogsa i anti-stick-variant.
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Stekebrett

Bruk stekebrettet til fuktige kaker, kjeks, brad,
store steker, frossenmat og til a fange opp
dryppende veesker, f.eks. fett, nar du steker
mat pa risten.

Tilgjengelig ogsa i Easy2Clean- eller aniti-
stick-variant.

Stekebrett er tilgjengelige i forskjellige
dybder. Velg riktig brettdybde i henhold til hva
du vil lage, f.eks. bruk ekstra dyp panne for a
lage en moussaka.

Rist

Du kan bruke en rist med fgtter pa to
forskjellige mater:

» For a steke starre kjottstykker eller fjserkre
pa en enkelt hylleposisjon, plasser risten
med fotter pa det dype brettet med
riststettene pekende opp.

» For a grille og riste store mengder flat mat,
plasser risten pa det dype brettet med
riststgttene pekende ned.

Bruk kun risten med fgtter sammen med et

dypt brett.

Tilgjengelig ogsa i aniti-stick-variant.



Proffbrett

Dampsett

Bruk perforert stekebrett til rundstykker, brad,
baguetter, croissanter, pizza, eplestrudel,
kjeks og andre bakverk. Egnet ogsa for
dampfunksjoner.

Finnes ogsa i Easy2Clean-variant. Bruk den
med en maksimumstemperatur pa 230 °C.
Bruk av produkter som inneholder lagner eller
lignende ingredienser anbefales ikke.

AirFry Kurv/Rist

Bruk AirFry-kurv/rist til & steke matvarer som
pommes frites, grennsaker og kyllingvinger
med mindre olje. Hvis mulig, dropp bakepapir
for a la varmen sirkulere til maten nedenfra.

Det anbefales ikke a bruke dette tilbehgret
med dampfunksjoner.

Bruk dampsett til matlaging av grennsaker,
fisk eller kyllingbryst for & bevare smak,
farger og neeringsstoffer. Du kan dampkoke
sunne og deilige maltider hjemme.

Forskjellige starrelser og kombinasjoner er
tilgjengelige, inkludert perforerte og
uperforerte deler.

Dampsettet drenerer kondensvannet bort fra
maten ved damptilberedning.

Settet er ikke egnet for mat som trekker il
seg vannet, f.eks. ris, polenta og pasta. | slike
tilfeller skal kun den ikke-perforerte
bunndelen brukes.

Teleskopiske glideskinner

Bruk teleskopskinner til & sette inn og fierne
brett og rist lettere. Utvid teleskopskinnene pa
bade hayre og venstre side. Sett brettet eller
risten pa teleskopskinnene og skyv dem
forsiktig tilbake inn i produktet.

Tilgjengelig i forskjellige varianter (f.eks.
standard, pyrolysebestandig).
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2. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet L/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



1. AKCESORIA DO PIEKARNIKA

/\ OSTRZEZENIE!

Korzysta¢ wytacznie z akcesoriow
dostarczonych wraz z urzgdzeniem lub
zalecanych przez producenta. Do wyboru
jest szeroka gama dostepnych
akcesoriow.

W niektérych typach urzadzen (parowych
lub mikrofalowych) wazne jest
stosowanie specjalnych akcesoriow.
Dostepnosé¢ akcesoriow moze byé inna
w poszczegolnych krajach. W celu
uzyskania informacji na temat
konkretnych opcji nalezy skontaktowac
sie z miejscowym dystrybutorem.

Przed pierwszym uzyciem i po kazdym
uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie
akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia.
Do czyszczenia nalezy uzyc tylko
Sciereczki zwilzonej cieptg wodg

z dodatkiem tagodnego detergentu.
Odbarwiona powierzchnia nie wptywa na
dziatanie ani funkcjonalno$¢ akcesorium.
Niektdére akcesoria sg dostepne w wers;ji
Easy2Clean / z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu. Majg powtoke utatwiajaca
ich czyszczenie. Nalezy uzywac ich do
pieczenia bez papieru do pieczenia. Do
czyszczenia akcesoriow z powlokg
zapobiegajgca przywieraniu Easy2Clean
nie nalezy uzywac $ciernych srodkow
czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych
krawedziach.

Podczas uzywania blachy z otworami,
umies¢ ponizej blache do pieczenia, aby
w razie potrzeby zebrac¢ kapiace ptyny.

Ruszt

70

Foremki do ciast, naczynia zaroodporne,
brytfanny i naczynia do pieczenia stawia¢ na
ruszcie.

Dostepne réwniez w wersji z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu.

Blacha do pieczenia ciasta

Wilgotne ciasta, ciastka, chleb, duze
pieczenie, potrawy mrozone piec w blasze do
pieczenia ciasta i zbiera¢ do niej kapigce soki
i ttuszcz podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

Dostepne réwniez w wersji Easy2Clean /

z powtokg zapobiegajaca przywieraniu.
Dostepne blachy do pieczenia ciasta majg
rézng gtebokosé. Nalezy wybra¢ odpowiednig
gtebokos¢ blachy do ciasta, np. musake
mozna przygotowac w blasze pogtebione;.

Ruszt wewnetrzny

Z rusztu wewnetrznego mozna korzystac¢ na
dwa sposoby:

* Aby podpiec wieksze kawatki migsa lub
drobiu na jednym poziomie, nalezy
umiescic ruszt wewnetrzny na gtebokiej
blasze do ciasta, tak aby wsporniki
rusztéw byty skierowane do gory.

« Aby grillowac i przypiekac duze ilosci
ptaskich potraw, nalezy umiesci¢ ruszt
wewnetrzny w gtebokiej blasze do ciasta



ze wspornikami rusztow skierowanymi
w dot.
Ruszt wewnetrzny uzywac tylko z gtebokg
blachg do ciasta.

Dostepne réwniez w wersji z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu.

Blacha cukiernicza

Butki, chleb, bagietki, rogaliki, pizze, strucle
jabtkowa, ciasteczka i inne wypieki piec tylko
w blasze cukierniczej. Nadaje sie rowniez do
funkgji parowych.

Dostepne rowniez w wersji Easy2Clean.
Uzywac¢ z maksymalng temperaturg 230°C.
Nie zaleca sie stosowania produktéw
zawierajgcych tug lub podobne sktadniki.

AirFry Kosz / Ruszt

Do smazenia potraw, jak frytki, warzywa

i skrzydetka z kurczaka, nalezy uzywac kosza
AirFry / rusztu z mniejszg iloscig oleju. Jesli
to mozliwe, nie stosowac papieru do
pieczenia, aby umozliwi¢ obieg ciepta do
zywnosci od dotu.
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Nie zaleca sie uzywania tego akcesorium
z funkcjami parowymi.

Zestaw do gotowania na parze

W zestawie parowym mozna gotowaé
warzywa, ryby lub piersi kurczaka, aby
zachowaé smak, kolory i sktadniki odzywcze.
Mozna w domu gotowaé zdrowe i pyszne
positki na parze.

Dostepne sg rézne rozmiary i kombinacje,
w tym czesci perforowane i nieperforowane.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajaca sie pare
wodng od potraw.

W zestawie nie gotowaé potraw, ktére muszg
znajdowac sie w wodzie np. ryz, polenta,
makaron. Nalezy wtedy uzywac wytgcznie
nieperforowang czes¢ dolng.

Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie
i wyjmowanie blach i rusztow. Wysung¢
prowadnice teleskopowe po prawe;j i lewej
stronie. Umiesci¢ blache do ciasta lub ruszt



na prowadnicach teleskopowych i ostroznie
wsungc je z powrotem do urzadzenia.

2. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\-‘) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Dostepne w réznych wariantach (np.
standardowy, odporny na pirolize).

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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1. ACESSORIOS PARA FORNO

/\ AVISO!

Utilize apenas acessorios fornecidos com
o seu aparelho ou recomendados pelo
fabricante. Pode escolher entre uma
vasta gama de acessorios disponiveis.
Para determinados tipos de aparelhos
(forno combinado a vapor ou
microondas), é importante utilizar
acessorios dedicados. A disponibilidade
de acessorios pode variar consoante o
pais. Consulte o seu distribuidor local
para obter opg¢des especificas.

Antes da primeira utilizagéo e apos cada
utilizagao, limpe todos os acessorios e
deixe-os secar. Utilize um pano de
microfibras com agua morna e um
detergente suave.

A superficie descolorada néo afeta o
desempenho ou a funcionalidade do
acessorio.

Alguns acessorios estao disponiveis na
variante Easy2Clean / antiaderente.
Significa que tém um revestimento que
facilita a sua limpeza. Utilize-os para
cozer sem papel vegetal. Nao limpe
acessorios Easy2Clean / antiaderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

Quando utilizar um tabuleiro com
orificios, coloque um tabuleiro para assar
abaixo para recolher liquidos gotejantes,
se necessario.

Prateleira em grelha

Utilize a grelha para formas de bolo, pratos
refratarios, pratos assados, tachos/lougas.

Disponivel também na variante antiaderente.
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Tabuleiro para assar

Utilize o tabuleiro para assar para bolos
humidos, biscoitos, pao, assados grandes,
refeicdes congeladas e para recolher liquidos
a pingar, por exemplo, gordura ao assar
alimentos na prateleira em grelha.

Disponivel também na variante Easy2Clean/
antiaderente.

Os tabuleiros para assar estao disponiveis
em diferentes profundidades. Escolha a
profundidade adequada do tabuleiro de
acordo com o que pretende cozinhar, por
exemplo, utilize um tabuleiro de grelhar extra
para fazer uma mussaca.

Suporte

Pode utilizar o sistema de suporte de duas
formas diferentes:

» Para assar pecas de carne ou aves
maiores numa unica posigao de prateleira,
coloque o suporte no tabuleiro profundo
com os suportes da prateleira em grelha
virados para cima.

« Para grelhar e tostar grandes quantidades
de alimentos planos, coloque o tabuleiro
no tabuleiro profundo com os suportes da
prateleira em grelha virados para baixo.

Utilize o suporte apenas com um tabuleiro

profundo.



Disponivel também na variante antiaderente.
Tabuleiro de pasteleiro

Utilize o tabuleiro de pasteleiro para
paezinhos, pao, baguetes, croissants, pizza,
strudels de maga, biscoitos e outros doces.
Adequado também para fungdes de vapor.

Disponivel também na variante Easy2Clean.
Utilize-o com uma temperatura maxima de
230°C. Nao se recomenda a utilizagao de
produtos que contenham soda caustica ou
ingredientes semelhantes.

AirFry Cesto / Prateleira em grelha

Utilize o cesto AirFry/prateleira em grelha
para fritar alimentos como batatas fritas,
legumes e asas de frango com menos 6leo.
Se possivel, ignore o papel vegetal para
permitir que o calor circule para os alimentos
a partir de baixo.

Nao se recomenda a utilizagao deste
acessorio com fungdes de vapor.

Conjunto de vapor

| ",'/li

Utilize o conjunto de vapor para cozinhar
legumes, peixe ou peito de frango, para
preservar o sabor, as cores e os nutrientes.
Pode cozinhar a vapor refeigdes saudaveis e
deliciosas em casa.

Estao disponiveis diferentes tamanhos e
combinagdes, incluindo pegas perfuradas e
nao-perfuradas.

O conjunto para cozer a vapor drena a agua
condensada e afasta-a dos alimentos durante
a cozedura a vapor.

O conjunto nao é adequado para alimentos
que tenham de estar mergulhados em agua,
por exemplo, arroz, polenta, massa. Nesses
casos, utilize apenas a parte inferior ndo-
perfurada.

Calhas telescopicas

Utilize calhas telescopicas para inserir e
remover os tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente. Estenda as calhas
telescopicas nos lados direito e esquerdo.
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Coloque o tabuleiro ou prateleira em grelha Disponivel em diferentes variantes (por
nas calhas telescopicas e empurre-as exemplo, padréo, resistente a pirdlise).
cuidadosamente para dentro do aparelho.

2. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g

simbolo L/.&-) Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os

75



1. ACCESORII PENTRU CUPTOR

/\ AVERTISMENT!

Utilizati doar accesorii furnizate sau
recomandate de producator cu aparatul
dvs. Puteti alege dintr-o gama larga de
accesorii disponibile.

Pentru anumite tipuri de aparate (cuptor
combi cu abur sau Microunde), este
important sa utilizati accesorii dedicate.
Disponibilitatea accesoriilor poate varia
n functie de tara. Consultati distribuitorul
local pentru optiuni specifice.

Tnainte de prima utilizare si dupé fiecare
utilizare, curatati toate accesoriile si
|asati-le sa se usuce. Folositi doar o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Suprafata decolorata nu afecteaza
performanta sau functionalitatea
accesoriului.

Unele accesorii sunt disponibile n
varianta Easy2Clean / anti-aderenta.
Aceasta Inseamna ca au un strat care le
face mai usor de curatat. Folositi-le
pentru a coace fara hartie de copt. Nu
curatati accesoriile Easy2Clean / anti-
aderente folosind un agent de curatare
abraziv sau obiecte cu muchii ascutite.
Cand utilizati o tava cu orificii, puneti o
tava de gatit dedesubt pentru a colecta
lichidele care picura, daca este necesar.

Raft sarma

Folositi raftul de sarma pentru forme de
prajituri, vase rezistente la caldura, vase
pentru fripturi, vase.

Disponibil si in varianta anti-aderenta.

Tava de gatit

Utilizati tava de gatit pentru prajituri cu blat
umed, biscuiti, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea alimentelor
pe raftul de sarma.

Disponibil si in varianta Easy2Clean anti-
aderenta.

Tavile de copt sunt disponibile in diferite
adancimi. Alegeti adancimea adecvata a tavii
in functie de ceea ce doriti sa gatiti, de ex.
folositi o cratita foarte adanca pentru a
prepara o musaca.

Pirostrie

Puteti utiliza pirostria in doua moduri diferite:

» Pentru a frige bucati mai mari de carne
sau de pasare pe o singura pozitie a
raftului, puneti pirostria in tava adanca cu
suporturile raftului din sdrma indreptate in
sus.

» Pentru a a frige la gratar si a praji cantitati
mari de alimente plate, puneti pirostria in
tava adanca cu suporturile raftului de
sarma indreptate in jos.

Utilizati pirostria numai cu o tava adanca.

Disponibil si in varianta anti-aderenta.
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Tava patiserie

Set pentru gatirea cu abur

Folositi tava de patiserie pentru rulouri,
paine, baghete, croasante, pizza, strudeluri
cu mere, prajituri si alte produse de patiserie.
Adecvat si pentru functiile cu abur.

Disponibil si in varianta Easy2Clean. Utilizati-
| la o temperatura maxima de 230°C. Nu se
recomanda utilizarea de produse care contin
lesie sau ingrediente similare.

AirFry Cos / Raft sarma

Utilizati cosul / raftul de séarma AirFry pentru
a praji alimente precum cartofi prajiti, legume
si aripi de pui cu mai putin ulei. Daca este
posibil, nu puneti hartie de copt pentru a
permite caldurii sa circule n alimentele de
dedesubt.

Nu se recomanda utilizarea acestui accesoriu
cu functiile cu abur.
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Folositi setul de abur pentru a gati legume,
peste sau piept de pui pentru a pastra aroma,
culorile si nutrimentele. Puteti gati acasa
preparate sanatoase si delicioase la abur.

Sunt disponibile diferite dimensiuni si
combinatii, inclusiv piese perforate si
neperforate.

Setul pentru gatirea cu abur scoate din
alimente apa rezultata de la condensare pe
durata gatirii cu abur.

Setul nu este adecvat pentru preparatele care
trebuie introduse TAn apa, de ex. orez,
mamaliga, paste. In astfel de cazuri, utilizati
numai partea inferioara neperforata.

Ghidaje telescopice

Utilizati ghidaje telescopice pentru a
introduce si scoate cu usurinta tavile si raftul
de sarma. Extindeti ghidajele telescopice atat
pe partea dreapta, cat si pe cea stanga.
Puneti tava sau raftul de sdrma pe ghidajele



telescopice si impingeti-le cu grija Thapoi in Disponibil in diferite variante (de ex.
aparat. standard, rezistent la piroliza).

2. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . ™, . N <
Reciclati materialele marcate cu simbolul L. | marcate cu acest simbol & impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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1. AKCECCYAPbLI AJTA AYXOBOI' O WWKA®A

/\ BHAMAHMUE!

Vicnonb3yliTe TONbKO akceccyapsl,
BXOASLUME B KOMMNMEKT NOCTaBKM
npubopa nnu pekoMeHaoBaHHbIe
npoussogutenemM. Ha Bbi6op goctyneH
LLUIMPOKMIN aCCOPTUMEHT akceccyapos.
Mpun paboTe ¢ HeKOTOPLIMM TUMAMK
NprMbopoB (4YXOBbIX LWKAdoB C
yHKUMEW NPUTOTOBNEHUS HA Napy Unn
KOMOWHUPOBAHHBIM PEXUMOM C
MWKPOBOSTHaMM) Ba>HO MCMONb30BaTb
cneuymanbHble akceccyapbl. [IoOCTynHOCTb
akceccyapoB MOXeT BapbMpoBaThCs B
3aBMCUMOCTU OT CTPaHbl. YTOUYHUTE Y
MECTHOro ANCTPMOBLIOTOPa O HaNUynn
WHTEpEeCYoLLMX BaC BapnaHTOB.

[Nepen nepBbIM 1 NOCNE KaXAoro
NCMoNb30BaHNA He06X0ANMO BbIMOSHUTL
OYMCTKY aKceccyapoB v AaTb UM
BbICOXHYTb. Icnonb3yiTe TONbKO TkaHb
13 MUKPOUOPbLI, CMOYEHHYIO B TENJION
BOAE C MSArKUM MOIOLLMM CPEACTBOM.
ObecLBeuynBaHne NOBEPXHOCTU He
BMUSIET HA XapaKTepPUCTUKN 1NN
yHKLMOHaNbHOCTb akceccyapa.
HekoTopble akceccyapbl 4OCTYMHbI B
BapuaHTe Easy2Clean/c aHTunpurapHbim
MOKPbITUEM. OTO O3HAYAET, YTO OHM
UMEIOT NOKPbITME, KOTOPOe obnervyaeT nx
ouncTky. MicnonbayinTe nx ans
BbinekaHus 6e3 bymaru ans Bbineyku. He
ncnonb3ywTe AN O4YMCTKN akceccyapos
Easy2Clean/c aHTunpurapHbim
noKpbITUEM abpasmBHbIE YUCTSALLME
cpeacTea uUnu npeameThbl C OCTPbIMU
Kpasimu.

[Mpn HeobxogMmMoCTH pa3mecTuTe
3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb NO4
NpPOTMBEHb C OTBEpCTUSMM Ansa cbopa
Kanenb XWAKOCTU BO BPEMS FOTOBKM.
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PeweTka

Vcnonbayiite pelleTky ¢ coopmamu Ans
BbINEYKM, >XapOCTONKON NOCYAON, EMKOCTAMU
ONS XXapKKW, KYXOHHOW NOCyA0n/eMKoCTAMMN
ONs NPUroTOBMNEHNS.

Takke AOCTYyrNeH BapuaHT C aHTUNpUrapHbIM
MOKPbITUEM.

AManupoBaHHbIA NPOTUBEHb

McnonbayliTe amanMpoBaHHbIN NPOTUBEHb
AN NPUrOTOBNEHUS KOHOUTEPCKUX U3OENUIA
U BbIMNEYKU, coaepxallyx GonbLuoe
KONM4ecTBO Bnaru, neveHbs, xneba; ans
apku 6onbluoro o6bema NpoaykToB; ANs
NMPUroTOBIIEHNS 3aMOPOXEHHBIX GNtog; a
Takke Ans cbopa kanawLen XUaKocTu
(Hanpumep, upa) Npu >xapke NPoOAYKTOB Ha
peLleTke.

Tarke goctyneH BapuaHT Easy2Clean/c
aHTUMNPUrapHbIM NMOKPLITUEM.

OManvpoBaHHble MPOTUBHU UMEIOT PasHyHo
rny6uHy. Beibepute nogxoasLuyto rnyouHy
NPOTMBHS B 3aBUCMMOCTU OT TOrO, YTO Bbl
XOTWTE NMPUroTOBUTL, HaNpUMep,
ncnonbaynTte rnyooknin NPoTUBEHb ANsi
XapKu Npy MPUroToBIEHUN MyCaKu.



MoacraBka

Kop3uHa AirFry/PeweTka

MoacTaBky MOXHO UCMONb30BaTh ABYMS
pasHbIMK criocobamu:

[Ins »apkn KpyMHbIX KyCKOB Msica Uin
NTULBI HA OOHOM YPOBHE AyXOBOroO Likada
nomMecTuTe NOACTaBKy B ryGoKui
NPOTUBEHb TaK, YTOObI OMNOPbI peLleTKN
ObINn HanpaBneHbl BBEPX.

[ina npuroTtoBneHns Ha rpune 6onbLIoro
KonmnyecTBa TOHKMX NPOAYKTOB M ANs
NOAPYMSIHVBAHUS MOMECTUTE NOACTABKY B
rny6oknin NPOTUBEHb TaK, YTOObI ONOPbI
peLueTkn Bbinu HanpaeneHbl BHAS.
Vcnonb3ynte NoacTaBKy TOMBKO C rnybokum
NPOTUBHEM.

Tatoke OCTYNEH BapUaHT C aHTUNpUrapHbIM
MOKpbITUEM.

npOTVIBeHb AnA BbiNe4kun

Mcnonb3yiTe NpoTUBEHb ANS BbINEYKU Anst
BbiNekaHus pynetos, xneba, 6areTos,
KpyaccaHoB, nuuubl, A6M0YHbIX LWTPYAEnen,
neyeHbs 1 Apyrux xnebobynoyHbix n3genui.
MooxoanT Ans NPUroToBMEHWS Ha napy.

Tarke goctyneH BapuaHT Easy2Clean.
Vcnonb3yinTe ero ¢ MakcMmMmarnbHOn
Temnepatypow 230 °C. He pekomeHayeTcs
MCNonb30BaTh NPOAYKTbI, COAepKaLLme
LLlenoYb UM aHanornYHble MHrpeaneHTbI.
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McnonbayiiTe kopauHy AirFry/pelueTtky ans
XapKv MPOAYKTOB, TaKMX Kak kapTodenb
dpu, OBOLLM U KyPUHbIE KPbIMbILLKK, C
MEHbLUMM KonmyecTBoM Macna. Mo
BO3MOXHOCTU He Mcnonb3yinte bymary ans
BbINeYykn, 4To6bl 06ecneynTb BOKpyr
NPOAYKTOB CBOOOAHYIO LIMPKYMSALMIO ropsvero
BO3ayxa.

He pekomeHayeTcst cnonb3oBaTb 3TOT
akceccyap ¢ PyHKLMENn NPUroToBMNEHNs Ha
napy.

Habop npoTuBHen ANA NPUroToBreHUsA Ha
napy




Mcnonb3ayiTe KOMNNEKT AMnsi IPUrOTOBNEHNS
Ha napy npv NPUroToBNEHUN OBOLLEN, PbIObI
UMW KYPUHOW FpyaKM, YTOObI COXPaHUTb BKYC,
LBeTa 1 nuTaTesNbHble BelecTa. Bbl MoxeTe
roTOBUTL MOME3HbIE U BKYCHble Gntoda Ha
napy B OMaLLHMX YCIOBUSX.

[JocTynHbl pasnuyHble pasMepsl 1
coyeTaHus, BKoYasi nepopmpoBaHHble 1
HenepdopMpPOBaHHbIE YacTy.

Habop npoTuBHeN Ans NPUroToBNeHMs Ha
napy ucnonb3yeTcs ans cbopa
KOHAEHcUpyoLencs Boabl N3 NPOAYKTOB BO
BpeMsi NPUroTOBIIEHNS Ha Napy.

[aHHbIi HAbOp He NoAXoAWT ANst NPOAYKTOB,
KOTOpble roToBsTCA ¢ AoOaBneHnem Boapl,
Hanpumep puca, NONeHTbl, MakapOHHbIX
n3genuin. B Takmx cnyyaax ncnonb3ymte
TONbKO HMXKHIOK YacTb 6e3 nepdopaumm.

Teneckonuyeckue Hanpasndawuwune

VcnonbayriTe Teneckonuyeckne
Hanpasnswwme ana 6onee ygobHom
YCTaHOBKW N U3BMEYEHMUSI NPOTUBHS U
pelleTkun. BblaBMHbTE Teneckonmyeckue
HanpaenstoLMe C NPaBoii 1 NEBOI CTOPOH.
YcTaHoBUTE Ha Teneckonuyeckmne
HanpaensaLMe NPOTUBEHb UM PELLETKY U
aKKypaTHO 3aABUHbTE UX BHYTPb npubopa.

[ocTynHbl pasnuyHble BapuaHTbl
NCMONHEHWA (Hanpumep, CTaHAapTHbIN,
YCTONYUBbIV K MMPONUTUYECKON HYUCTKE).

2. OXPAHA OKPY>KAIOLLIEV CPE[bI

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM C/:) cnegyert
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbIToBOro 06opyaoBaHus, Bel
nomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLYIo cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaiTe

BMeCTEe C ObITOBbIMU OTXOAAMMU 6bITOBy}0

X

TEXHUKY, MOMEYEHHY CUMBOSIOM
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTbL B MECTO
pasaenbHOro Hakonnexnus n cbopa oTXo4oB
noTpebneHnst unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOM ObITOBOW TEXHUKM AN
nocrneayoLwen yTunusauum.
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1. MPUBOP 3A NMERHULIE

/\ YNO3OPEHE!

Kopuctute camo npubop koju cte
nobunu y3 oBaj ypehaj nnm koju
npenopyyyje npoussohay. Ha
pacnonaraky BaMm je BeNuKu acopTMaH
npubopa.

Kon ogpeherunx Bpcta ypehaja
(kombuHoBaHa nehHuua Ha napy unu
KoMbBuHoBaHa MuKpoTanacHa nehHuua),
Ba)HO je Aa KOPUCTUTE HaMEHCKM
npmbop. JoctynHocT npubopa 3aBncu of,
3emrbe. [poBepuTe kog CBOT NOKanHor
ancTpmbyTepa Koje onuuje nmate Ha
pacnonaramy.

[Mocne npBe, kao u nocne ceBake
ynoTtpebe, ounctute cas npnbop un
ocTtaBuTe ra ga ce ocywu. Kopuctute
UCKIbYYMBO Kpry oA Mukpodubepa ca
MI1akoM BOAOM M Bnarum AeTepLeHTOM.
Ykonuko je npnbop nsdneneo vnu
NnpomeHuno 60jy, To He yTU4e Ha Herose
nepcopmaHce nnm yHKLNOHANHOCT.
Oppehenun genosu npubopa JOCTYNHU Cy
y Easy2Clean/mogeny Koju ce He nenu.
To 3Haum ga nmajy npemas Koju
omoryhaBa nakwe yuwhewe. Kopuctute
nx 3a nevere 6e3 ynotpebe nanunpa 3a
neyewe. Hemojte unctutn Easy2Clean/
npubop ca HenenrbMBOM MOBPLUVHOM
abpasvBHMM CpeacTBOM 3a ynwherse n
OLUTPUM MpeamMeTMma.

Kapa kopuctute nnex ca pynuuama, no
noTpebun NocTaBuTE UCMOZ Hera nnex 3a
neyerbe y kome he ce npukynreatu
TEeYHOCT 04 MacHohe Koja Kanrbe TOKOM
neyerba.

PelweTkacTa nonuua
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Ha pelueTkacTy nonuuy ctaBuTe nnexose 3a
TopTe, BaTpocTanHe nocyae, nekaye, wepne/
nocyAe 3a KyBakse.

[ocTynHo 1y Mogeny Koju ce He nenw.
Mnex 3a nevyewe

KopucTute nnex 3a neyemne 3a 3anuseHe u
TBpAE konade, xneb, Benvke komage meca,
3amMp3HyTa jena, kao U 3a cakynrbame
TEYHOCTU, HNP. MacHohe NpPUNMKoM nevexa
XpaHe Ha peLleTKacToj nonuuu.

OoctynHo n y Easy2Clean/mogeny koju ce He
nenu.

Ha pacnonaramwy nmaTe nnexose 3a nevexe
pasnuunTux gybuHa. Misabepute nnex
oarosapajyhe gybuHe y 3aBUCHOCTM 0f Tora
wTa hete npunpematu, HNp. 3a NpUNpemMy
Mycake kopuctTute Beoma Ay6oky nocyay.

TpoHoxau

TpOHO)KaU' MOXeTe KOPUCTUTU Ha ABa
pasnunynTa Ha4vnHa:

« [la 6ucte ucneknun Behe komage meca unm
XMBUHe 6e3 Merahba nonoxaja nonuue,
noctaBuTe TpoHoxal, y Ay6oku nnex, a
peLueTKacTy Nonumuy OKPeHWUTE Harope.

« 3a rpunoBake Unv TocTUpae COMYyHa,
TecTa, Nana4nHku 1 cn. nocTaBute
TpoHOXaL y Ay6oK nnex, a peLueTkacrty
Nnonuuy OKpeHuTe Hagorne.



TpoHOXaL, KOPUCTUTE camo ca AyBOoKUM
Nnexom.

[ocTynHo n'y Mmofeny Koju ce He nenw.
MNMnex 3a konaye

KopucTuTe nnex 3a konave kaga npunpemarte
3emudke, xneb, 6areT, kpoacaHe, nuuy,
WITpyany ca jabykama, konaye v gpyra
neuvsa. [lorogHo n 3a yHKUmWje npunpeme
Ha napu.

OoctynHo n y Easy2Clean mogeny.
KopucTuTe npy makcMmanHoj Temnepatypu
on 230°C. He npenopyuyje ce ynotpeba
NPON3BOAA KOjW cagpxXe NYXWHY UNN CInYHe
cacTojke.

AirFry Kopna/PelweTkacTa nonuua

Kopuctute AirFry kopny/pelueTkacty nonuuy
3a NpXeke XpaHe y3 Makbe yrba, HNp.
nomcput, nosphe n nuneha kpunua. Ako je
mMoryhe, HemojTe KOpUCTUTK nanup 3a
neyete kako 61 Tonnota cnobogHo
LMpKynucana v rpejana xpaHy ogosgo.
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He npenopyuyje ce ynoTtpeba osor npubopa
3a npunpemMy Ha napy.

KomnneT 3a kyBawe Ha napu

3a KkyBane nospha, pnbe nnu nunehmnx
rPyAu, KOPUCTUTE KOMMNMET 3a NpUNpemMy Ha
napwu kako 6u xpaHa odyBana ykyc, 6ojy un
XpaHromBe cacTojke. Kog kyhe moxeTe
npUNPemMnTV 34paBy U YKYCHY XpaHy Ha napw.

Ha pacnonarawy umate pasnuunte
KomMbBuHaumje npubopa y pasnuyuntum
BenvMyMHama, ykrbyuyjyhu nepcdopupaxe un
HenepdopvpaHe nocyae.

KomnneT 3a KyBare Ha napv o4BOAU
KOHZLEH30BaHy BOAY Of XpaHe TOKOM KyBatba
Ha napw.

OBaj kOMNNeT HWje norodaH 3a npunpemy
XpaHe Koja ce KyBa y BOAM, HMNpP. NUpuUHau,
naneHTa, TeCTEeHUHa. Y TakBum criyyajeBuma
KopucTMTE camo rnocyae ca
HernepdoprpaHMM AHOM.

Teneckoncke Bohuue




KopuctuTe Teneckoncke BohuLe 3a nakwe
CTaBrbake unu Bafene nnexosa u
pelleTkacTe nonuue. N3ByuuTe Teneckorncke
BORMLE 1 ca nNeBe u ca AecHe cTpaHe aa bu
Ouvne wTo ayxe. NocrtaBute nnex unu

2. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C/.&)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XNBOTHE CPEAMHE U IbyACKOT
30paBrba Kao 1y peunknmpaty oTnagHor
maTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX

peLueTKacTy nonuiy Ha Tefneckoncke sohuue,
a 3aTuM UX NaxreMBo BpaTtute y ypehaj.

[locTynHo y pasnuuntum BapujaHtama (Hnp.
CTaHAapAHW, OTMOPHM Ha NUPOMU3Y).

»

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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1. PRISLUSENSTVO RURY

/\ VAROVANIE!

Pouzivajte len prislusenstvo dodané s
vasim spotrebic¢om alebo odporicané
vyrobcom. Mbzete si vybrat’ zo Sirokej
ponuky dostupného prislusenstva.

Pri niektorych typoch spotrebicov (parna
alebo mikrovinna kombinovana rura) je
dolezité pouzivat’ Specialne
prisluSenstvo. Dostupnost’ prislusenstva
sa moze liSit' v zavislosti od krajiny.
Specifické moznosti vam poskytne
miestny distributor.

Pred prvym pouzitim a po kazdom pouziti
vyCistite vSetko prisluSenstvo a nechajte
ho vyschnut. Pouzite iba handri¢ku

z mikrovlakien namocenu v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.
Zmena farby povrchu nema vplyv na
vykon ani funk&nost’ prisluSenstva.
Niektorée prislusenstvo je k dispozicii vo
variante Easy2Clean/neprilnavé.
Znamena to, ze maju povrch, ktory
ulahcuje Cistenie. Pouzite ich na pecenie
bez papiera na pecenie. Easy2Clean/
neprilnavé prislusenstvo nedistite
abrazivnym ¢istiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

Ked pouzivate plech s otvormi, podlozte
plech na pecenie, aby ste v pripade
potreby zachytili kvapkajuce tekutiny.

Plech na pecenie

Na mokré kolace, pecivo, chlieb, velké
pecené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr. tuku
pri peceni potravin na drétenom roste,
pouzite plech na pecenie.

K dispozicii aj vo variante Easy2Clean/
neprilnavej verzii.

Plechy na pecenie su dostupné v réznych
hlbkach. Vyberte vhodnu hibku plechu podia
toho, o chcete varit, napr. pouzite extra
hlboky pekac na pripravu moussaky.

Trojnozka

Droéteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie, riady
na pecenie, kuchynsky riad pouzite dréteny
rost.

K dispozicii aj v neprilnavej verzii.

Trojnozku mézete pouzit' dvoma spdsobmi:

* Ak chcete piect’ vacsie kusy masa alebo
hydiny na jednej trovni v rure, viozte
trojnozku do hlbokého plechu s drziakmi
dréteného roStu smerujucimi nahor.

Ak chcete grilovat a opekat velké
mnozstvo leziacich kusov jedla, vlozte
trojnozku do hlbokého plechu s drziakmi
dréteného rostu smerujucimi nadol.

Trojnozku pouzivajte iba s hlbokym plechom.

K dispozicii aj vo variante s nepriinavym
povrchom.
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Plech na cukrovinky

Parna suprava

Pouzite podnos na pecivo, chlieb, bagety,
croissanty, pizzu, jablkové $trudle, kolaciky a
iné pecivo. Vhodné aj pre parné funkcie.

K dispozicii aj vo variante Easy2Clean.
Pouzivajte pri maximalnej teplote 230 °C.
Neodporuca sa pouzivat' vyrobky obsahujiuce
lth alebo podobné prisady.

Ko6s AirFry/Dréteny rost

Na vyprazanie jedal, ako su hranolceky,
zelenina a kuracie kridelka, s mensim
mnozstvom oleja pouzite k68 AirFry/dréteny
rost. Ak je to mozné, nepouzite papier na
pecenie, aby mohlo teplo cirkulovat’ na jedlo
zdola.

Toto prisluSenstvo sa neodporuca pouzivat' s
parnymi funkciami.

Pouzite parnu supravu na pripravu zeleniny,
ryb alebo kuracich pfs, pri ktorej zachovate
chut, farby a vyzivné latky. M6zete doma
varit' zdravé a chutné jedla v pare.

K dispozicii su rézne velkosti a kombinacie
vratane perforovanych a neperforovanych
dielov.

Parna suprava odvadza z pokrmu
skondenzovanu vodu pocas pecenia s parou.
Suprava nie je vhodna pre jedla, ktoré maju
nasiaknut’ vodou, napr. ryza, polenta,
cestoviny. V takychto pripadoch pouzivajte
iba neperforovanu spodnu Cast'.

Teleskopickeé listy

Pouzite teleskopicke listy na jednoduchSie
vloZenie a vybratie plechov a dréteného
ro$tu. Vysurite teleskopicke listy na pravej aj
lavej strane. Plech alebo dréteny rost polozte
na teleskopické listy a opatrne ich zasurite
spat’ do spotrebica.
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K dispozicii v réznych variantoch (napr.
Standardné, odolné vodi pyrolyze).

2. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\') odovzdajte X spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chranite Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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1. DODATNA OPREMA ZA PECICO

/N UPOZORNENIE!

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki je
priloZzena vasi napravi oz. katero
priporoCa proizvajalec. Izbirate lahko
med razli¢no razpolozljivo dodatno
opremo.

Pri nekaterih vrstah naprav (pecica s
paro ali kombinirana mikrovalovna
pecica) je pomembno uporabljati
namensko dodatno opremo.
Razpolozljivost dodatne opreme je
odvisna od drzave. Za dolo¢ene
moznosti se obrnite na krajevnega
distributerja.

Pred prvo uporabo in po vsaki uporabi
ocistite vso dodatno opremo in pustite,
da se posusi. Uporabite samo krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blago Cistilno
sredstvo.

Razbarvana povrsina ne vpliva na
ucinkovitost ali funkcionalnost dodatne
opreme.

Dolo¢ena dodatna oprema je na voljo v
razli¢ici Easy2Clean/s premazom proti
prijemanju. To pomeni, da ima premaz, ki
olajsa ¢iscenje. Pri peki jo lahko
uporabljate brez papirja za peko.
Dodatne opreme Easy2Clean/s
premazom proti prijemanju ne Cistite z
abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali ostrimi
predmeti.

Ko uporabljate peka¢ z luknjami, pod
njega postavite pekac za pecivo, da
prestrezete morebitno tekocino.

Mreza za pecenje

Mrezo za pecenje uporabljajte za modele za
torto, ognjevarno posodo, posodo za pecenje,
kuhinjsko posodo.
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Na voljo tudi v razli¢ici s premazom proti
prijemanju.

Pekac za pecivo

Pekac za pecivo uporabljajte za vlazno
pecivo, piskote, kruh, velike pecenke,
zamrznjene obroke in za prestrezanje kapljic,
npr. mascobe, ko pecete hrano na mrezi za
pecenje.

Na voljo tudi v razli¢ici Easy2Clean/s
premazom proti prijemanju.

Na voljo so pekaci za pecivo razli¢nih globin.
Ustrezno globino pekaca izberite glede na to,
kaj zelite kuhati, npr. za musako uporabite
izredno globok pekac.

Globoka mreza za pecenje na zaru

Globoko mrezo za pecenje na zaru lahko
uporabite na dva nacina:

Za pecenje vecjih kosov mesa ali
perutnine na eni sami polici globoko
mrezo za pec€enje na zaru polozite v
globok pekac tako, da so nosilci mreze za
pecenje obrnjeni navzgor.

Za pecenje na zaru in popekanje vecjih
koli¢in ploskih Zivil globoko mrezo za
pecenje na zaru polozite v globok pekac
tako, da so nosilci mreze za pecenje
obrnjeni navzdol.



Globoko mrezo za pecenje na zaru
uporabljajte samo z globokim pekacem.

Na voljo tudi v razli¢ici s premazom proti
prijemaniju.

Luknji¢asti pekac za pecivo/kruh

SlasciCarski pekac¢ uporabljajte za kruhke/
zemlje, kruh, francoske Strucke, rogljicke,
pico, jabol¢ne zavitke, piskote in drugo
pecivo. Primerno tudi za funkcije s paro.
Na voljo tudi v razli¢ici Easy2Clean. lzdelek
uporabljajte pri najvisji temperaturi 230 °C.
Uporaba izdelkov, ki vsebujejo lug ali
podobne sestavine, ni priporocljiva.

AirFry kosara / Mreza za pecenje

KoSaro AirFry/mrezo za pe€enje uporabljajte
za cvrtje zivil, kot so ocvrt krompircek,
zelenjavo in piS¢ancje perutnicke z manj olja.
Ce je mogoce, ne uporabljajte papirja za
peko, saj bo lahko tako toplota krozila okoli
hrane od spodaj.
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Uporaba te dodatne opreme s funkcijami pare
ni priporocljiva.
Komplet za paro

Parni komplet uporabljajte za kuhanje
zelenjave, rib ali pis€ancjih prsi, da ohranite
okus, barve in hranila. Zdrave in slastne
obroke lahko na pari skuhate kar doma.

Na voljo so razli¢ne velikosti in kombinacije,
vkljuéno s perforiranimi in neperforiranimi
deli.

Komplet za paro, ki med kuhanjem s paro
odvaja kondenzirano vodo stran od hrane.

Komplet ni primeren za hrano, ki se mora
kuhati v vodi, npr. riz, polenta, testenine. V
takih primerih uporabite samo neperforiran
spodniji del.

Teleskopska vodila

Teleskopska vodila omogozajo lazje
vstavljanje in odstranjevanje pekacev in
mreze za pecenje. Teleskopska vodila
iztegnite na desni in levi strani. Na
teleskopski vodili namestite pekac ali mrezo



za pecenije ter ju previdno potisnite nazaj v
napravo.

2. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznac¢enih s
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Na voljo v razli¢nih razliicah (npr.
standardni, odporni na pirolizo).

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbirali§¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob&inski urad.



1. ACCESORIOS PARA HORNO

/\ ADVERTENCIA!

Utilizar unicamente los accesorios
suministrados con el aparato o los
recomendados por el fabricante. Se
puede elegir entre una amplia gama de
accesorios disponibles.

Para ciertos tipos de aparatos (horno
combinado de vapor o microondas), es
importante utilizar accesorios
especificos. La disponibilidad de
accesorios puede variar segun el pais.
Consultar con el distribuidor local para
conocer las opciones especificas.

Antes del primer uso y después de cada
uso, limpiar todos los accesorios y
dejarlos secar. Use solo un pafo suave
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

La superficie descolorida no afecta al
rendimiento ni a la funcionalidad del
accesorio.

Algunos accesorios estan disponibles en
la variante Easy2Clean/antiadherente.
Significa que tienen un revestimiento que
hace que sean mas faciles de limpiar.
Utilizar para hornear sin papel de horno.
No limpiar Easy2Clean/accesorios
antiadherentes con un limpiador abrasivo
ni objetos afilados.

Si se utiliza una bandeja con orificios,
colocar una bandeja para hornear debajo
para recoger los liquidos que gotean, si
es necesario.

Parrilla

Para moldes de tartas utilizar una parrilla,
platos aptos para horno, platos de asado,
utensilios de cocina/platos.
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También disponible en variante
antiadherente.

Bandeja

Utilizar una bandeja para horno para tartas
jugosas, galletas, pan, platos asados,
comidas congeladas y para recoger liquidos
que gotean, p. ej., grasa al asar alimentos en
una parrilla.

También disponible en variante Easy2Clean/
antiadherente.

Las bandejas para hornear estan disponibles
en diferentes profundidades. Elegir la
profundidad de bandeja adecuada segun lo
que se quiera cocinar, por ejemplo, usar una
sartén extra profunda para hacer una
musaca.

Parrilla alta

Se puede utilizar la parrilla alta de dos
maneras diferentes:

* Para asar trozos mas grandes de carne o
aves en una sola posicion de estante,
colocar la parrilla alta en una bandeja
profunda con los soportes de la parrilla
apuntando hacia arriba.

« Para cocinar al grill y tostar grandes
cantidades de alimentos planos, colocar la
parrilla alta en la bandeja profunda con los



soportes de la parrilla apuntando hacia
abajo.
Utilizar la parrilla alta solo con una bandeja
profunda.

También disponible en variante
antiadherente.

Bandeja pastelera

Utilizar una bandeja de reposteria para
rollitos, pan, baguettes, cruasanes, pizza,
strudels de manzana, galletas y otros
pasteles. Adecuado también para funciones
de vapor.

También disponible en la variante
Easy2Clean. Utilizar con una temperatura
maxima de 230 °C. No se recomienda el uso

de productos que contengan lejia o similares.

AirFry Cesta/Parrilla

Usar la cesta/parrilla AirFry para freir
alimentos como patatas fritas, verduras y
alitas de pollo con menos aceite. Si es
posible, evitar el papel de hornear para

permitir que el calor circule hacia los
alimentos desde abajo.

No se recomienda utilizar este accesorio con
funciones de vapor.

Utensilios de coccion al vapor

Utilizar el set de vapor para cocinar verduras,
pescado o pechuga de pollo para conservar
el sabor, los colores y los nutrientes. Se
pueden cocinar al vapor comidas saludables
y deliciosas en casa.

Disponibles diferentes tamafos y
combinaciones, incluidas piezas perforadas y
no perforadas.

Los utensilios de coccion al vapor drenan el
agua de condensacion de los alimentos
durante la coccion al vapor.

El ajuste no es adecuado para alimentos que
deban remojarse en agua, p. €j., arroz,
polenta, pasta. En tales casos, utilizar
Unicamente la parte inferior no perforada.

Carriles telescoépicos
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Utilizar guias telescopicas para insertar y telescopicos y empujarlos con cuidado de
retirar bandejas y parrillas con mayor nuevo en el aparato.

facilidad. Extender los carriles telescopicos
en los lados derecho e izquierdo. Colocar la
bandeja o la parrilla en los carriles

Disponible en diferentes variantes (p. €j.,
estandar, resistente a la pirdlisis).

2. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo E junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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1. TILLBEHOR TILL UGN

/\ VARNING!

Anvand endast tillbehér som kommer
med din produkt eller rekommenderas av
tillverkaren. Du kan vélja mellan ett brett
utbud av tillgéngliga tillbehor.

For vissa typer av produkter (angugn
eller mikrovagskombiugn) ar det viktigt
att anvanda dedikerade tillbehor.
Tillgangligheten for tillbehdr kan variera
beroende pa land. Kontakta din lokala
distributor for specifika alternativ.

Fore forsta anvandningen och efter varje
anvandning, rengor alla tillbehor och lat
dem torka. Anvand enbart en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

Den missfargade ytan paverkar inte
tillbehorets prestanda eller funktion.
Vissa tillbehor finns i Easy2Clean / non-
stick variant. Det innebéar att de har en
belaggning som gor dem lattare att
rengdra. Anvand dem for bakning utan
bakplatspapper. Rengor inte tillbehdren
med Easy2Clean / nonstick-belaggning
med ett rengdringsmedel med slipeffekt
eller vassa foremal.

Nar du anvander en plat med hal, placera
en bakplat under for droppande vatskor,
om det behdvs.

Galler

Anvand gallret for kakformar, ugnsformar,
stekta ratter, kokkarl/ratter.

Finns aven i non-stick variant.
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Bakplat

Anvand bakplat for mjuka kakor, kakor, brod,
stora stekar, frusna ratter och for att fanga
upp spill av vatska, som t.ex. fett vid stekning
av mat pa galler.

Finns aven i Easy2Clean / non-stick variant.

Bakplatar finns i olika djup. Valj lampligt
platdjup efter vad du vill laga, t.ex. anvand
extra djup ugnsform for att géra en
moussaka.

Underlagg

Du kan anvanda gallret pa tva satt:

« FOr att steka storre bitar kott eller fagel pa
en hyllposition, placera gallret i den djupa
platen med skenorna uppat.

« For att grilla och rosta stora mangder platt
mat, placera gallret i den djupa platen med
skenorna nedat.

Anvand endast galler med en djup plat.

Finns aven i non-stick variant.



Bakplat

Anginsats

Anvand proffsplat for bullar, bréd, baguetter,
croissanter, pizza, appelstrudel, kakor och
andra bakverk. Lamplig ocksa for
angfunktioner.

Finns aven i Easy2Clean variant. Anvand den
med maximal temperatur 230°C. Anvandning
av produkter som innehaller lut eller liknande

ingredienser rekommenderas inte.

AirFry Korg / Galler

Anvand AirFry korg / galler for att steka mat
som pommes frites, gronsaker och
kycklingvingar med mindre olja. Om mdjligt,
hoppa 6ver bakplatspapper for att lata
varmen cirkulera till maten underifran.

Det rekommenderas inte att anvanda detta
tillbehor med angfunktioner.

Anvand angset for tillagning av gronsaker,
fisk eller kycklingbrost for att bevara smak,
farg och naringsdmnen. Du kan angkoka
halsosamma och lackra maltider hemma.

Olika storlekar och kombinationer finns
tillgangliga, inklusive perforerade och
operforerade delar.

Anginsatsen avlagsnar det kondenserade
vattnet frin maten under angkokning.

Insatsen l[ampar sig inte for mat som behover
ligga i blét t.ex. ris, polenta, pasta. Anvand i
sadana fall endast den icke-perforerade
nedre delen.

Teleskopskenor

Anvand teleskopskenor for att fora in och ta
ut platar och galler lattare. Dra ut
teleskopskenorna pa bade héger och vanster
sida. Placera platen eller gallret pa de
utdragbara bakplatsskenorna och tryck dem
forsiktigt tillbaka in i ugnen.
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Finns i olika varianter (t.ex. standard,
pyrolysresistent).

2. MILUJOSKYDD

. N~ . "
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn | inte produkter méarkta med symbolen & med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
l&ampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste atervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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1. FIRIN AKSESUARLARI

/\ UYARI!

Yalnizca cihaziniz ile sunulan veya
Uretici tarafindan onerilen aksesuarlari
kullanin. Sunulan ¢ok gesitli aksesuarlar
arasindan sec¢im yapabilirsiniz.

Belirli tir cihazlar igin (buharli veya
Mikrodalga bir arada firin), ézel
aksesuarlarin kullaniimasi 6nemlidir.
Aksesuarlarin bulunabilirligi
bukundugunuz llkeye goére degisebilir.
Ozel segenekler igin yerel
distribUtoériintze danisin.

ilk kullanimdan énce ve her kullanimdan
sonra tim aksesuarlari temizleyin ve
kurumaya birakin. Sadece yumusak
deterjanh 1lik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bez kullanin.

Aksesuarin ylizey renginin bozulmasi
performansini veya islevselligini
etkilemez.

Bazi aksesuarlar Easy2Clean / yapismaz
ozellikli olarak sunulmaktadir. Bu,
temizlemeyi kolaylastiran bir kaplamaya
sahip olduklari anlamina gelir. Firin
kagidi olmadan firinda pisirmek igin
kullanin. Easy2Clean / yapismaz 6zellikli
aksesuarlari asindirici temizlik
malzemesi ya da keskin uc¢lu nesneler
kullanarak temizlemeyin.

Delikli bir tepsi kullanirken, gerekirse
damlayan sivilarin toplanmasi igin altina
derin pisirme tepsisi yerlestirin.

Tel raf

Kek kaliplari, firin kaplari, kizartma kaplari,

pisirme kaplari / tabaklar i¢in tel raf kullanin.

Yapisma Onleyici 6zellikli olarak da
sunulmaktadir.

Pisirme tepsisi

Islak kekler, biskuviler, ekmek, firinda
kizartilan biyuk yemekler, dondurulmus
yemekler igin ve tel rafta firinda kizartma
yemekleri yaparken yag gibi damlayan sivilari
toplamak igin pisirme tepsisi kullanin.

Easy2Clean / yapisma onleyici 6zellikli olarak
da sunulmaktadir.

Farkli derinliklerde pisirme tepsileri
mevcuttur. Pisirmek istediginiz yemege gore
uygun tepsi derinligini secin, 6r. musakka
yapmak ic¢in ekstra derin pisirme kabi
kullanin.

Alcak ve yiiksek kullanilabilen tel raf

Alcak ve ylksek kullanilabilen tel rafi iki farkli
sekilde kullanabilirsiniz:

« BuyUk boyutlu et pargasi veya kiimes
hayvani iceren yemekleri tek bir raf
konumunda kizartmak igin, tel raf
destekleri yukari bakacak sekilde algak ve
yuksek kullanilabilen tel rafi, derin
pisirme/yag toplama tepsisine yerlestirin.

« Buyuk miktarda yassi yiyecekleri 1izgara
yapmak ve firinda kizartmak igin, tel raf
destekleri asagiya bakacak sekilde algak
ve ylksek kullanilabilen tel rafi derin
pisirme/yag toplama tepsisine yerlestirin.
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Alcak ve yuksek kullanilabilen tel rafi yalnizca
derin pisirme/yag toplama tepsisiyle kullanin.

Yapisma onleyici 6zellikli olarak da
sunulmaktadir.

Hamur isi tepsisi

Hamur isi tepsisini ekmek, baget, kruvasan,
pizza, elma dilimleri, kurabiye ve diger hamur
isleri icin kullanin. Buharli pisirme
fonksiyonlari i¢in de uygundur.

Ayrica Easy2Clean 6zellikli olarak da
sunulmaktadir. Maksimum 230 °C sicaklikta
kullanin. Sodal su veya benzeri maddeler
iceren Urtnlerin kullaniimasi énerilmez.

AirFry Sepet / Tel raf

Daha az yag ile kizartma, sebze ve tavuk
kanatlar gibi yiyecekleri kizartmak i¢in AirFry
sepet / tel raf kullanin. Mimkinse, 1sinin
pisirdiginiz Urtinlere alttan da ulasabilmesi igin
pisirme kagidi kullanmayin.

Bu aksesuarin buhar fonksiyonlariyla
kullaniimasi 6nerilmez.

Buhar seti

Sebze, balik veya tavuk gégsu pisirirken
lezzet, renk ve besin degerlerini korumak igin
buhar seti kullanin. Evde saglikli ve lezzetli
yemekler igin buharla pisirebilirsiniz.

Delikli ve deliksiz parcalar dahil olmak tzere
farkli boyutlar ve kombinasyonlar mevcuttur.

Buhar seti buharla pisirme sirasinda yogusan
suyu yiyecekten tahliye eder.

Set, suda pisirilmesi gereken 6r., piring, plre,
makarna gibi yiyecekler icin uygun degildir.
Bu gibi durumlarda, sadece deliksiz alt
pargay! kullanin.

Teleskobik raylar

Tepsileri ve tel rafi daha kolay takmak ve
cikarmak igin teleskobik raylari kullanin.
Teleskobik raylari sag ve sol taraflara uzatin.
Tepsiyi veya tel rafi teleskobik raylarin
Gzerine koyun ve dikkatlice cihazin igine
dogru geri itin.

Farkli 6zelliklerde sunulmaktadir (6r. standart,
pirolitik direngli).
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2. CEVREYLE ILGILI BILGILER

$u sembole sahip malzemeler geri yardimet olun. Ev atigi sembolii & bulunan

dénusturdlebilir TP, Ambalaiji geri donlistim cihazlari atmayin. Urilini yerel geri dénlsim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve tesislerinize génderin ya da belediye ile
elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine irtibata gegin.

ve gevre ve insan saghginin korunmasina
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1. AKCECYAPW A1 YXOBOI LUA®U

/N MONEPEMXEHHA!

BukopucToByiiTe nuile akcecyapu, sk
nocrayalTbCs i3 UM npunagom abo
pekoMeHAoBaHi BUPOBGHMKOM ANS HbOTO.
Bu moxeTe BUGpaTH 3 LLMPOKOrO
aCOpPTUMEHTY AOCTYMNHUX akcecyapis.
[na neBHUX TMNiB Npunagis
(napokoHBekTOMaT abo MIKPOXBUILOBA
niv) BaXXNNBO BUKOPUCTOBYBATU
cneuianbHi akcecyapu. HasBHICTb
akcecyapiB 3anexuTb Big KpaiHu.
3BepHITbCA 4O CBOro MiCLLEBOro
ONCTpMO’0TOpa LLOAO KOHKPETHUX ONLiiA.
[Nepen nepwmm BUKOPUCTAHHSAM i nicnsi
KOXXHOTO BUKOPWUCTAHHS OYUCTITb YCi
akcecyapv Ta AaunTe iM BUCOXHYTU.
BukopucToBynTe nuiue raHyipky 3
Mikpodibpu, 3MOYeHy B Tennin Boai 3
[0[aBaHHAM M’SIKOrO MUAHOTO 3acoby.
3HebapBneHHs NOBEPXHi He BNMBaE Ha
NPOAYKTUBHICTb ab0 (pyHKLiOHanbHICTb
akcecyapa.

[esiki akcecyapu OOCTYMHI Y
Easy2Clean / aHTunpurapHomy
nonoxeHHi. Lle osHavae, Lo BOHW MatoTb
NOKPUTTS, SIKE MONETLLYE X OYULLEHHS.
BukopucToByinTe ix onsa BunikaHHs 6e3
nanepy Ans BunikaHHs. He ounwyrite
akcecyapwu 3 Easy2Clean /
aHTUNPUrapHUM MOKPUTTAM 3
BMKOPUCTaHHSAM abpasmBHUX 3acobiB 4m
rocTpux NpeamerTiB.

SAKLLO BV BUKOPUCTOBYETE AEKO 3
OTBOpaMM, MOMICTITb 4EKO ANSA BUNIYKM
BHM3Y, W06 3a noTpebu 3ibpaTn pianHy,
LLlO CTiKaTUMe.

KombGiHoBaHa peliTka

BukopucToByiTe peitky Ans gpopm ans
TOPTIB, XXapOCTINKOro Ta iHLOro nocyay,
CMa)eHWX CTpaB.

TakoX JOCTYMHWIA B @aHTUNPUrapHoOMy
BapiaHTi.

Oeko onsa BUNiYKKu

BukopuctoBynte feko Ansa BUNiYKK ans
BOMOrNX TOPTIB, BUMIYKK, XNiba, BENUKNX
CMaXEHUX CTpaB, 3aMOPOXEHMX CTPaB i
30MpaHHsA Kpanenb pigvuHW, Hanpuknag, Xupy
nif, 4ac CMaxeHHs1 NPoAYKTIB Ha
KOMGIHOBaHIN peLuiTui.

Takox goctynHuin B Easy2Clean/
aHTUNpUrapHoOMy BapiaHTi.

JocTynHi eko Ans BUNIYKKU Pi3HOT rMMBuHN.
BubepiTb BignoBigHy rnbuHy aeka
BiJMNOBIAHO OO TOroO, WO BU Xo4eTe
npurotyeaTu, Hanp. Ons npuroTyBaHHs
MyCakun BUKOPUCTOBYINTE Ayxe rnnboke aeko.

MigcTtaBka

MigcTaBKy MOXHa BUKOPUCTOBYBaTK B ABa
cnocobu:

¢ o6 cmaxntu GinbLi WmaTkm M’'sica abo
NTULi HA OJHIN Nonuui, NocTaBsTe
nigcTaBKy B rnMMboke Aeko KOMOIHOBaHO
PELLITKOI, CMIPSMOBAHOIO Bropy.

* Llo6 npurotyBaTh Ha rpuni Ta NigcMaxuTm
BENVKY KiNIbKICTb NNacknux NpoaykTiB,
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nocTaBTe MiACTaBKy Ha rMnboke Aeko
KOMBIHOBaHOI PEeLLiTKOI, CNPSIMOBAHO
BHU3.
BuikopurcToByiTe nigcTtaBky nuvie 3 rmmbokum
AeKo.

Takox JOCTYMHUIA B aHTUNpurapHomy
BapiaHTi.

[eko Ansa BunNiuku

BukopucToByiiTe feko Ans BUMiYKK Ans
npurotyBaHHs 6yno4vok, xnida, 6areTis,
KpyacaHiB, niyn, abny4yHoro wtpyaens,
rneymBa Ta iHWKX TicTevok. [MigxoauTb Takox
Ansa yHKLin napu.

Takox goctynHuin y Easy2Clean BapiaHTi.
BukopuctoByinTe npyv MakcumanbHiin
Temnepartypi 230°C. He pekomeHayeTbCA
BMKOPWUCTOBYBATWN NPOAYKTU, LLIO MICTATb Nyr
abo noAibHi iHrpegieHTw.

AirFry Kowwuk / KombGiHoBaHa peluiTka

BukopucToByiiTe AirFry kowwmk / koMGiHOBaHyY
PELLiTKy ANA CMaXXeHHS Takux NPoayKTis, AK
KapTonnsa ¢pi, 0BOYi Ta Kypsayi KpunbLs 3

MEHLLIOH KifbKICTIO Ofii. K0 MOXNMBO, He
BMKOPWUCTOBYITE Nanip Ans BunikaHHs, wob
Tenno LMpKynioBasno A0 CTPaB HKYeE.

He pekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBaATH Lien
akcecyap 3 yHKLiaMN1 napw.

MapoBun komMnnekT

BukopucToBynTe napoBapky Ans
NpUroTyBaHHs 0BOMIB, pubu abo Kypsayoi
rpyaku, o6 36epertu cmak, Komip i NOXuUBHI
peyoBVHU. Booma mMoxHa npurotysaTu
KOPMCHI Ta CMayHi CTpaeu Ha napy.

JocTynHi pi3Hi po3mipy Ta koMGiHaLii,
BKIHOYaO4uM nepdopoBaHi Ta HenepgopoBaHi
YaCTUHMN.

Mig yac roTyBaHHs Ha napi NapoBui
KOMMMEKT BIABOANTb KOHAEHCOBaHy BoAy Bif
NPOAYKTIB.

KomnnekT He nigxoguTb Ang cTpas, Lo
MatoTb MOrNUHATK BOAY, AK-OT pUC, NONEHTa,
nacra. Y Takvmx BunagKax BUKOPUCTOBYMNTE
nvwe HenepopoBaHy HUXKHIO YaCTUHY.

TeneckoniyHi cnpssMoByBadi
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BukopucToByiTE TENECKOMIYHI HAMPSAMHI,
W06 neriwie BCTaBNATM Ta 3HIMaTV AEKO Ta
KOMOGiIHOBaHy peLuiTky. ButarHite
TeneckoniyHi HanpsiIMHi Sk 3 NpaBoro, Tak i 3
nisoro 6oky. MoctaBTe geko abo
KOMBIHOBaHY peLUiTKy Ha TenecKonivHi

2. OXOPOHA OOBKIIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMaTepianu, No3HayeHi BiAnoBiaHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakosky y
BiNOBIAHI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
eneKTPUYHUX | eneKTPOHHNX Npunagis. He

HanpsMHI 1 06epexHo BCTaBTe iX Ha3ag y
npunag.

[ocTynHuiA y pisHux BapiaHTax (Hanpvknag,
CTaHOapTHWUIA, CTIKUIA 4O Niponisy).

BUKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJSIOM E pasoM 3 iHLUIUM JOMAaLLHIM
CMiTTSIM. [TOBEpHITh NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKkuM y BaLliin MicLEeBOCTi
abo0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHis Bnagu.
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