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/ Vanaf de schrijftafel van de President

VANAF DE SCHRIJFTAFEL VAN DE PRESIDENT

Beste eigenaar van een Bertazzoni toestel,
Bedankt voor het kiezen van één van onze prachtige producten voor je huis.

Mijn familie begon in 1882 met de productie van keukens in Italié en met de
tijd bouwde ons bedrijf een reputatie op waar kwaliteit van techniek en passie
voor lekker eten centraal staan.

Heden onderscheiden onze producten zich door de unieke combinatie van
authentiek Italiaans design en hoogstaande apparaattechnologie. Onze missie
bestaat erin producten te ontwerpen die perfect functioneren en die de eige-
naars met veel plezier gebruiken.

Door ook mooie toestellen te ontwerpen spelen we in op de esthetische ver-
langens van onze klanten, die op zoek gaan naar een uitmuntend design. En
door hun veelzijdig en gebruiksvriendelijk karakter wordt koken met Bertazzoni
een waar genoegen.

Deze handleiding leert je de Bertazzoni apparatuur te gebruiken en onder-
houden op de veiligste en meest efficiénte wijze, voor een maximale voldoe-
ning tijdens de komende jaren.

Veel plezier!

Paolo Bertazzoni
De President
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/ Waarschuwingen

WAARSCHUWINGEN

LEES DE HANDLEIDING ALVORENS HET
TOESTELTEINSTALLERENENTE GEBRUIKEN.
Deze instructies gelden enkel voor de landen
waarvan de identificatieletters op de voorpagina
van de handleiding en op het etiket van het
toestel staan vermeld. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden geacht voor schade aan
zaken of personen tengevolge van een niet
correcte installatie of een verkeerd gebruik van
het toestel. De fabrikant is niet aansprakelijk voor
onjuistheden in deze handleiding, te wijten aan
drukfouten of kopieerfouten. De esthetica van de
aanwezige figuren is louter indicatief. De fabrikant
behoudt zich het recht voor om wijzigingen uit te
voeren op zijn producten wanneer hij dit nodig of
nuttig acht, zonder de essentiéle vereisten op vlak
van veiligheid en werking te wijzigen.

DIT TOESTEL WERD ONTWORPEN VOOR
NIET-PROFESSIONEEL GEBRUIK IN EEN
HUISELIJKE OMGEVING.

Deze handleiding voor gebruik maakt integraal
deel uit van het toestel en moet ongeschonden
bewaard worden op een plek binnen handbereik
van de gebruiker voor de volledige levensduur
van het toestel. Lees deze handleiding alvorens
het toestel te gebruiken.

VERANTWOORDELIJKHEID VAN DE

FABRIKANT

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid van

zich af voor

schade aan personen of zaken veroorzaakt door:

® het gebruik van het toestel verschillend van de
voorziene gebuiksdoeleinden,;

® de niet-naleving van de voorschriften uit de
handleiding voor gebruik;

® de uitvoering van niet-geautoriseerde
handelingen, zelf op één enkel onderdeel van
het toestel;

® het gebruik van
reserveonderdelen.

® Dit toestel is bestemd voor het bereiden van
voedingsmiddelen in een huiselijke omgeving.
Elk ander gebruik is oneigenlijk.

® Het toestel werd niet ontworpen om te werken
met externe timers of besturingssystemen van
op afstand.

OPGELET: Door aanbrenging van de (¢
markering op dit product wordt onder onze
eigen verantwoordelijkheid verklaard dat het
product overeenstemt met alle Europese
veiligheids- en gezondheidsnormen en de
milieubeschermingseisen opgelegd door de
regelgeving van dit product.

niet-originele

MILIEUBESCHERMING

Gelieve de verpakking correct

ﬁ weg te gooien met respect van het
milieu.

_——

Dit toestel is gemarkeerd conform de Europese
Richtlijn 2012/19/EU betreffende elektrische en
elektronische apparatuur (afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur AEEA / waste
electrical and electronic equipment -WEEE).

Deze richtlijn definieert de regels voor het
inzamelen en recycleren van afgedankte
apparaten, geldig in de hele Europese Unie.

De verpakking van het apparaat bestaat uit de
elementen die strikt noodzakelijk zijn voor een
effectieve bescherming tijdens het transport. De
verpakkingsmaterialen zijn volledig recycleerbaar
en zijn daarom minder belastend voor het milieu.
Wij verzoeken u zorg te dragen voor het milieu,
door ook rekening te houden met het volgende
advies:

* gooi de verpakkingselementen weg in de
bijpehorende containers voor recycling;

* maak het afgedankte apparaat onbruikbaar
alvorens u het afgeeft aan het milieu-/
containerpark; Informeer bij de bevoegde
plaatselijke diensten waar het dichtstbijzijnde
milieu-/containerpark  zich  bevindt voor
inlevering van het apparaat;

* gooi geen gebruikte olie in de gootsteen.
Bewaar het in een gesloten container en breng
het naar een milieu-/containerpark of, indien dit
niet mogelijk is, gooi het weg in de vuilnisbak
(op deze manier wordt het afgevoerd naar
een gecontroleerde stortplaats; hoewel dit
niet de beste oplossing is, vermijd men wel
waterverontreiniging).

PLASTIC VERPAKKINGEN

Gevaar voor verstikking

® Laat de verpakking of onderdelen ervan niet
onbewaakt achter.

® Laat kinderen niet spelen met de plastic
verpakkingszakjes.

IDENTIFICATIEPLAATJE

Het identificatieplaatie bevat de technische
gegevens, het serienummer en de markering.
Het identificatieplaatje bevindt zich op de zijkant
van het ovenvoorpaneel en mag nooit worden
verwijderd (een kopie hiervan vindt u in de
handleiding).
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/ Waarschuwingen

WAARSCHUWINGEN

ALGEMENE WAARSCHUWINGEN
OMTRENT DE VEILIGHEID

Dit toestel en zijn toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik erg heet.

Kom tijdens de werking niet aan de
verwarmingselementen.

Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt
van het toestel indien ze niet permanent onder
toezicht staan.

Kinderen mogen niet spelen met het toestel.
Het gebruik van dit toestel is toegestaan voor
kinderen vanaf 8 jaar en voor mensen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vaardigheden of met een gebrek aan ervaring
en kennis, indien ze onder toezicht staan van
of geinstrueerd worden door een volwassene
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Schakel het toestel uit na gebruik.
Werkzaamheden voor reiniging en onderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd
zonder toezicht.

Zorg ervoor dat de oppervlakken zijn afgekoeld
voordat u het toestel schoonmaakt.

Laat installatie en onderhoud uitvoeren door
gekwalificeerd personeel in overeenstemming
met de geldende voorschriften. Tracht het
toestel nooit zelf te herstellen zonder bijstand
van een gekwalificeerde technicus.

Voer geen wijzigingen uit op het toestel.
Steek geen voorwerpen in de aanwezige
sleuven.

Blokkeer nooit de openingen, sleuven voor
ventilatie en warmteafvoer.

Indien de voedingskabel beschadigd is, neem
dan onmiddellijk contact op met de technische
bijstandsdienst die de kabel zal vervangen.
Gebruik geen schurende of bijtende
reinigingsmiddelen op de glazen onderdelen
(bijv. poeders, vlekverwijderaars en
schuursponsjes).

Ga niet op de ovendeur zitten of leunen.
Gebruik geen stoomstralen om het toestel
schoon te maken.

Gebruik het toestel nooit om de omgeving te
verwarmen.

Indien het glas van de oven breekt of barst,
dan moet u onmiddellijk de oven uitschakelen
en de stekker uit het stopcontact trekken.
Neem contact op met de bijstandsdienst.
Temperatuurschommelingen kunnen het glas
breken. Giet tijdens het gebruik van de oven
nooit koude vloeistoffen op de ovendeur.

Het gebruik van de oven genereert hitte en
vochtigheid: ventileer de omgeving goed
tijdens het gebruik.

® Plaats geen ontvlambare voorwerpen in de
oven.

® Open de ovendeur niet wanneer er rook
uitkomt. Schakel het toestel uit en trek de
stekker uit het stopcontact.

® De oven is uitgerust met elektronische
elementen die de werking van medische
elektronische apparaten (zoals pacemakers
of insulinepompen) kunnen beinvioeden.
Deze apparaten moeten zich op minstens 10
cm afstand van de oven bevinden.

¢ Controleer of ergeen voorwerpen achterblijven
die het sluiten van de ovendeur niet meer
mogelijk maken.

® De oven werd niet ontworpen om te werken
met timers of besturingssystemen van op
afstand.

® Kunststof containers die niet geschikt zijn
voor hoge temperaturen kunnen smelten en
de oven beschadigen of brand veroorzaken.

® Gesloten potten kunnen barsten bij
verwarming. Gebruik de oven niet voor de
bereiding en verwarming van potten of blikken.

WAARSCHUWINGEN VOORHET GEBRUIK
Wees extra voorzichtig tijdens de bereiding van
voedingswaren met een hoog alcoholgehalte:
deze kunnen brand vatten.

®* Verwijder voedingsresten aan de binnenkant
van de oven alvorens het toestel te gebruiken,
om brandgevaar te vermijden.

* Plaats geen voorwerpen of ovenpapier op de
bodem van de ovenruimte.

®* De afkoeling van de oven, na het gebruik,
moet gebeuren met een gesloten ovendeur,
om schade aan de omliggende meubels te
vermijden.

®* Fruitsap zorgt voor onuitwisbare vlekken.
Gebruik recipiénten die diep genoeg zijn, om
morsen te vermijden.

® Beschadigde recipiénten of recipiénten met
verkeerde afmetingen kunnen ernstige letsels
veroorzaken.

® Let op voor de hete dampen wanneer u de
ovendeur opent.

® Giet geen water in een hete oven, om te
vermijden dat er dampen worden gevormd.

® Zorg ervoor dat de pakkingen schoon zijn, om
te vermijden dat er hete lucht kan ontsnappen
en omliggende meubels kunnen worden
beschadigd.

®* Duw de oven-accessoires volledig in de oven,
tot op het einde van hun looptraject, om te
vermijden dat de deur wordt beschadigd
tijdens de sluiting.




/ Installatie

TECHNISCHE HANDLEIDING VOOR DE INSTALLATEUR

Alle werkzaamheden voor installatie, afstelling, BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN
ombouwing en onderhoud die hier worden Deze oven is enkel geschikt voor inbouw. De
vermeld mogen uitsluitend worden uitgevoerd omliggende wanden en oppervlakken moeten
door gekwalificeerd personeel (conform de bestendig zijn tegen een temperatuur van
geldende regelgeving). Een verkeerde installatie minstens 90°C.

kan schade veroorzaken aan personen, dieren Het toestel moet worden geinstalleerd conform de
of zaken. De fabrikant kan hiervoor niet worden geldende normen.

aansprakelijk gesteld. Veiligheidsinrichtingen of Op de achterzijde van het meubel moet een
automatische afstelinrichtingen mogen tijdens verluchtingsopening aanwezig zijn voor de oven,
de levensduur van het toestel enkel gewijzigd zoals aangeduid op de figuur.

worden door de fabrikant of door een specifiek
geautoriseerde leverancier.

Trek de nodige persoonlijke
beschermingsmiddelen aan alvorens de
installatiewerkzaamheden uit te voeren.

PLAATSEN VAN DE OVEN

Verwijder de binnen- en buitenverpakking van
alle beweegbare onderdelen en controleer de
intactheid van de oven. Gebruik het toestel
niet bij twijfels, maar neem contact op met de
bijstandsdienst.

Gezien de kritieke afmetingen van het toestel
moet u op voorhand controleren dat het meubel

wel geschikt is voor de inbouw van de oven. 520 |
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/ Installatie

TECHNISCHE HANDLEIDING VOOR DE INSTALLATEUR

INSTALLATIE ONDER EEN KOOKPLAAT
De afstand tussen de oven en de keukenmeubels
of inbouwapparaten moet een voldoende
verluchting en luchtafvoer toelaten. Indien de oven
wordt geinstalleerd onder een kookplaat moet een
ruimte worden gelaten tussen de onderkant van
de kookplaat en de bovenkant van de oven, en
moet een goede ventilatie van de volledige ruimte
worden gegarandeerd (zie figuur).

De verluchtingsopeningen voor de kookplaat -
indien vereist - moeten opgeteld worden aan de
verluchtingsopening vereist voor de oven.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid van
zich af bij installatie van een kookplaat van een
ander merk.
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INSTALLATIE IN EEN KOLOMOPSTELLING
De afstand tussen de oven en de keukenmeubels
moet voldoende verluchting en

luchtafvoer

toelaten. Controleer dat er een opening aanwezig
is op de boven- of achterkant van het meubel,
zoals aangeduid in de figuur.
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/ Installatie

BEVESTIGEN VAN DE OVEN

Plaats het toestel in het meubel met de hulp
van een tweede persoon.

Gebruik nooit de ovendeur of het handvat om
het toestel te positioneren.

Controleer dat de oven correct is uitgelijnd
met de meubels.

Controleer dat de deur correct kan worden
geopend.

Bevestig de oven aan het meubel met de
bijgeleverde schroeven. De centrale positie
van de oven moet blijven behouden.

Plaats de schroefdoppen op de schroeven.

\

ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet worden
uitgevoerd conform de van kracht zijnde normen
en beschikkingen.

Controleer de volgende aspecten, alvorens de

elektrische aansluiting uit te voeren:

® Dat de kenmerken van het elektrische
voedingsnet overeenstemmen met de
gegevens vermeld op het identificatieplaatje.

® Dat het stopcontact en de installatie zijn
uitgerust met een aarding conform de
geldende regelgeving.

Indien de aansluiting op het elektrische

voedingsnet gebeurt via een stopcontact:

° Sluit de voedingskabel aan op een
genormaliseerde stekker geschikt voor de
belasting vermeld op het etiket. Sluit de
draden aan volgens het schema in de figuur
en respecteer de volgende aanwijzingen:

letter L (fase) = bruine draad;

letter N (neuter) = blauwe draad;

/\% symbool ” ” aarding = geel-groene draad;
@ qg@ /\

——y N

Type oven 5 Functies |9 Functies
Spanning 220-240V |220-240V
Frequentie 50/60 Hz 50/60 Hz
Max. vermogen 2100 W 2700 W
Max. 10A 13A
stroomopname

Doorsnede kabel 3x1mm? 3x1,5mm?
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®* De voedingskabel moet zo geplaatst worden
dat hij niet tegen de achterkant van de oven
aanligt, dat hij geen contact maakt met
snijdende randen en dat hij op geen enkele
plaats een temperatuur van 90°C bereikt.

® Gebruik voor de aansluiting geen reductors,
adapter of shuntweerstand, daar ze kunnen
zorgen voor een slecht contact en gevaarlijke
oververhitting.

Bij rechtstreekse aansluiting op het voedingsnet:

® Plaats een meerpolige stroomonderbreker
tussen het toestel en het voedingsnet, geschikt
voor de belasting van het toestel.

® De aardgeleider mag niet onderbroken
worden door de stroomonderbreker en moet
zijn aangesloten op het aardingssysteem.

® Als alternatief mag het elektrisch
systeem ook beveiligd worden door een
differentiaalschakelaar

ONDERHOUD

VERVANGING VAN DE ONDERDELEN
Alvorens enig onderhoud uit te voeren moet u het
toestel loskoppelen van het voedingsnet.

Neem contact op met een geautoriseerd
bijstandscentrum voor de vervanging van
functionele onderdelen.

OPGELET:Bijvervangingvandevoedingskabel
moet de installateur/technicus een kabel
van het type HO5VV-F gebruiken en moet de
aardgeleider ongeveer 2 cm langer zijn dan de
fasegeleiders. De waarschuwingen omtrent de
elektrische aansluiting moeten steeds worden
gerespecteerd.




| Gebruik

BEDIENINGSPANEEL

BEDIENING OVEN MET 3 DRAAIKNOPPEN

1 Functieschakelaar

2 Timer einde bereidingstijd
3 Temperatuurschakelaar

BEDIENING OVEN MET 2 DRAAIKNOPPEN

1 Functieschakelaar
2 Thermometer

3 Temperatuurschakelaar

1 2 3
BEDIENING OVEN MET 2 DRAAIKNOPPEN
1 Functieschakelaar
2 Touchscreen voor bediening @ — @
3 Temperatuurschakelaar £ 08 &
1 2 3
OVENFUNCTIES
PICTOGRAM BESCHRIJVING OVEN 5 OVEN 9
FUNCTIES FUNCTIES

@ Voorverwarming o

@ Statisch o i

Q Onderwarmte i i

@ Bovenwarmte d

Grill ° o

(esses

%) Geventileerde grill o o

@ Statisch geventileerd o d

| Geventileerd ®

[

N> Pizza o
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/ Gebruik

GEBRUIK

VOORAFGAANDE HANDELINGEN VOOR

EERSTE GEBRUIK

® \erwijder de beschermende film en resten van
de verpakking aan de binnen- en buitenkant
van de oven.
Verwijder alle accessoires en was ze.
Laat de oven gedurende 30 min. werken
bij een temperatuur van 250°C zonder
voedingsmiddelen (het is normaal dat tijdens
deze fase bepaalde productieresten slechte
geurtjes en rook genereren).
Laat de oven afkoelen.
Open de ovendeur en laat de oven gedurende
15 minuten verluchten.

® Maak de ovenruimte schoon.

PLAATSEN VAN DE ROOSTERS

De roosters en bakplaten moeten volledig
tot achteraan in de laterale geleiders worden
geduwd, tot aan het einde van het looptraject, om
te vermijden dat ze de ovendeur zouden raken.
De accessoires worden geblokkeerd indien ze voor
meer dan de helft worden uitgeschoven, zodat de
gebruiker de bereide voeding gemakkelijker uit de
oven kan nemen.

De oven beschikt over 5 hoogtes aangeduid op de
rechter zijflank.

po———=ull_

KOELING

De oven is uitgerust met een koelsysteem dat in
werking treedt tijdens de bereiding.

De luchtstroom tussen het bedieningspaneel en
de ovendeur houdt de bedieningselementen op
gebruikstemperatuur.

Het koelsysteem schakelt automatisch aan en
uit (het is normaal dat het ook blijft werken na de
uitschakeling van de oven)

VOORVERWARMING

Voor de meeste recepten moet het gerecht in een
voorverwarmde oven worden geplaatst.

De voorverwarmingstijd is afhankelijk van de
ingestelde temperatuur en het aantal accessoires
aanwezig in de oven.

BEREIDINGSWIJZEN

1. Plaats het rooster op de gewenste hoogte.

2. Selecteer de gewenste functie van de oven
met de draaiknop.

3. Stel de temperatuur in door de draaiknop in
wijzerzin te draaien.

4. Stel - indien aanwezig - de manuele bereiding
of bereiding met timer in met de draaiknop
TIMER of het TOUCHSCREEN.

De uitdoving van het controlelampje op het

bedieningspaneel duidt aan dat de ingestelde

temperatuur werd bereikt.

De oven is uitgerust met verschillende
verwarmingselementen die afzonderlijk  of
gecombineerd kunnen worden aangeschakeld
en zo de verschillende bereidingswijzen mogelijk
maken.

Opgelet: voor alle bereidingswijzen moet de
ovendeur zijn gesloten.

Voorverwarming

Gebruik deze functie om de oven snel op de
gewenste temperatuur te brengen.

Deze functie werd specifiek bestudeerd voor de
voorverwarming van de oven en niet voor de
bereiding van de gerechten.

Statisch

Warmte van boven en onder.

Bereiding op €én hoogte, ideaal voor gebraden,

brood en gebak.

® Gebraad op hoogte 2 of 3

® Gebak op hoogte 2 of 3 voor een correcte
bereiding onderaan, zonder de bovenkant te
verbranden.

Onderwarmte

Warmte van onder.

Bereiding op één hoogte, ideaal voor langzame
bereiding en verwarming van borden.

Gebruiken bij hoge temperatuur voor zoet en
hartig gebak dat geen goudgele korst vereist.

® Hoogte 2 of 3

Bovenwarmte

Warmte van boven.

Bereiding op één hoogte, ideaal voor opwarming
van gerechten of voor bereidingen die een
goudgele korst bovenaan vereisen.

® Hoogte 3 of 4

Grill

Warmte van grill boven.Max. temperatuur 200°C
Bereiding op één hoogte, ideaal voor het grillen
van worst, ribbetjes, bacon, vis of toastjes.
Oppervlakkige goudgele korst op einde bereiding.
® Hoogte 4 of 5
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Geventileerde grill

Warmte van grill boven en circulatie door ventilatie.
Max. temperatuur 175°C

Bereiding op één hoogte, ideaal voor het grillen
van gerechten met een zekere dikte.

De warmtecirculatie zorgt voor de optimale
bereiding van de gerechten, plus het grillen van
de bovenkant.

Hoogte 4 of 5

Statisch geventileerd

Warmte van boven en onder en circulatie door
ventilatie.

Bereiding op verschillende hoogtes, ideaal voor
koekjes en gebak.

Hoogte 2 of 3 voor enkelvoudige bereidingen
Hoogte 2 of 4 voor meervoudige bereidingen

Geventileerd

Warmte van weerstand achteraan en circulatie
door ventilatie.

Bereiding op verschillende hoogtes, ideaal voor
alle gerechten die een uniforme warmteverdeling
vereisen.

Hoogte 2 of 3 voor enkelvoudige bereidingen
Hoogte 2 of 4 voor meervoudige bereidingen

Pizza
Gecombineerde functie tussen Geventileerd en
Onderwarmte.

Bereiding op €én hoogte,
focaccia en
temperaturen en bereiding

ideaal voor pizza,
voedingsmiddelen die hoge
langs onderkant

vereisen.

Hoogte 1 of 2

SPECIALE FUNCTIES

Rijzen

Deze functie behoudt de warmte die vereist is
voor het rijzen. Wanneer u deze functie wenst te
gebruiken kunt u best de gerechten in een koude
oven plaatsen.

Selecteer de functie STATISCH en

laat de

temperatuur op nul. Open de ovendeur niet indien
dit niet strikt nodig is.

Ontdooien
Deze functie versnelt het ontdooiingsproces
van voedingsmiddelen dankzij de gedwongen

luchtcirculatie.

Selecteer de functie

GEVENTILEERD en laat de temperatuur op nul.

Ovenverlichting
De verlichting in de oven gaat aan wanneer de
oven in werking is.

Om de verlichting aan te schakelen wanneer

de oven niet werkt moet u Manuele bereiding
instellen, de draaiknop met functies draaien tot
op STATISCH zonder aan de draaiknop van de
thermostaat te draaien.

CONDENSVORMING

Hetis normaal dat tijdens de bereiding van voedsel
dat bijzonder rijk is aan vocht er condens wordt
gevormd op het glas aan de binnenzijde van de
ovendeur en op het bedieningspaneel. Tijdens de
bereiding zal de condens vanzelf verdampen.

KOOKTIPS

De ingestelde temperatuur en bereidingstijd
kunnen lichtjes variéren van oven tot oven.
Het is mogelijk dat u de bereidingstijd uit het
recept lichtjes moet aanpassen.

Door de temperatuur te verhogen zal de
benodigde bereidingstijd niet verminderen.
De bereidingstijden zijn afhankelijk van het
gewicht, de dikte en kwaliteit van het voedsel.
Plaats het voedsel in het midden van het
rooster.

Kies de hoogte in vermeld in het recept en
houd rekening met uw persoonlijke ervaring.
Laat minstens 3 cm ruimte tussen de
ovenschalen en de wanden van de oven, om
de warmtecirculatie te verbeteren.

Gebruik voor de bereiding van het gebakjes
lichte schalen in aluminium.

Gebruik voor bereiding van gebak en koekjes
donkere metalen vormpjes. Ze absorberen de
warmte beter.

Meng de gerechten of draai ze om, zodat ze
op een uniforme wijze worden opgewarmd.
Stel voor nieuwe recepten die u uitprobeert de
laagste temperatuur in vermeld in het recept
en de laagste bereidingstijd. Ga na verloop
van deze tijd de gaarheid na van het gerecht
en verleng te bereidingstijd indien nodig.

ENERGIEBESPARING

Open de ovendeur enkel indien dit strikt nodig
is, om warmteverlies te vermijden.

Zorg ervoor dat de ovenruimte steeds schoon
is.

Verwijder de accessoires die niet vereist zijn
voor de bereiding.

Stop het bereidingsproces enkele minuten
voor dat de normaal vereiste bereidingstijd
wordt bereikt: het gerecht zal gedurende
de volgende minuten verder garen door de
aanwezige warmte.
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TABEL MET INDICATIEVE BEREIDINGSTIJDEN

De bereidingstijden vermeld in de tabel zijn indicatief en exclusief de voorverwarmingstijden.

Gerechten Gewicht Functie Temperatuur (°C) | Tijd (minuten)
(Kg)
Lasagne 3-4 statisch 220-230 45-50
Pasta in de oven 3-4 statisch 220-230 45-50
Kalfsgebraad 2 statisch geventileerd 180-190 90-100
Varkenshaas 2 statisch geventileerd 180-190 70-80
Worst 1,5 geventileerde grill 175 15
Rosbief 1 statisch geventileerd 200 40-45
Gebraden konijn 1,5 geventileerd 180-190 70-80
Kalkoenfilets 3 statisch geventileerd 180-190 110-120
Rollade van varkensnek in de 2-3 statisch geventileerd 180-190 170-180
oven
Gebraden kip 1,2 statisch geventileerd 180-190 65-70
1° zijde 2° zijde
Varkenskoteletten 1,5 geventileerde grill 175 15 5
Ribben 1,5 geventileerde grill 175 10 10
Varkensspek 0,7 grill 200 7 8
Varkensfilet 1,5 geventileerde grill 175 10 5
Rundsfilet 1 grill 200 10 7
Zalmforel 1,2 statisch geventileerd 150-160 35-40
Zeeduivel 1,5 statisch geventileerd 160 60-65
Tarbot 1,5 statisch geventileerd 160 45-50
Pizza 1 pizza MAX. 8-9
Brood 1 geventileerd 190-200 25-30
Focaccia 1 statisch geventileerd 180-190 20-25
Ringvormig gebak 1 geventileerd 160 55-60
Zanddeegtaart met confituur 1 geventileerd 160 35-40
Taart met ricotta 1 geventileerd 160-170 55-60
Gevulde tortellini 1 statisch geventileerd 160 20-25
Italiaanse sponscake - 1,2 geventileerd 160 55-60
roerdeeg
Beignets 1,2 statisch geventileerd 180 80-90
Biscuittaart 1 geventileerd 150-160 55-60
Rijsttaart 1 statisch geventileerd 160 55-60
Croissants 0,6 geventileerd 160 30-35
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INTERFACES VOOR DE BEREIDING

TOUCHSCREEN (indien voorzien)
5 7&"5 8
ie s

- ™M  +

Instelling van het uur

Na de eerste aanschakeling of na een black-out

knippert het display. De oven kan in deze toestand

niet worden aangeschakeld.

* Om het uur in te stellen en/of de oven te
gebruiken moet u gedurende minstens 2
seconden de toets “M” ingedrukt houden.
Het display stopt met knipperen en gaat vast
branden.

* Druk op de toets - of + om het weergegeven
uur te wijzigen. Kort nadat u de toets heeft
losgelaten wordt de nieuwe ingestelde waarde
aanvaard.

De oven kan enkel correct zijn functies uitvoeren

wanneer het volgende symbool %; op het display

van het bedieningspaneel blijft branden.

Kookwekker

Deze functie is enkel een aftelling - instelbaar

tot op een waarde van maximum 23 uur en 59

minuten - waarna een akoestisch signaal afgaat

dat u kunt stoppen door indrukking van gelijk
welke knop.

* Houd de toets “M” ingedrukt voor minstens 2
seconden of totdat het symbool [ ] begint te
knipperen.

« Stel de aftelduur in met de toetsen + of -.

* Na enkele seconden verschijnt het actuele
uur en het symbool. De aftelling begint
onmiddellijk.

Bereiding met timer

Met deze functie kunt u een bereidingstijd instellen.

Na verloop van deze tijd zal de oven automatisch

uitschakelen. Selecteer een ovenfunctie en stel

de gewenste temperatuur in.

* Druk op de toets M voor minstens 2 seconden.
Het symbool [ ) gaat branden.

* Laat de toets M los en druk hem vervolgens
opnieuw in. Op het display zal het symbool A
knipperen en verschijnt het opschrift: “dur”.

» Stel de gewenste bereidingstijd in met de
toetsen - of + (maximum instelbare waarde:
10 uur).

+ De oven wordt na enkele seconden
aangeschakeld.

* Na de ingestelde bereidingstijd wordt een
akoestisch signaal uitgezonden en zal de
oven automatisch uitschakelen.

Einde bereiding

Met deze functie kunt u het uur instellen waarop

de oven automatisch uitschakelt. Selecteer een

ovenfunctie en stel de gewenste temperatuur in.

*  Druk op de toets M voor minstens 2 seconden.
Het symbool [ gaat branden.

* Laat de toets M los en druk hem vervolgens
opnieuw in. Op het display zal het symbool A
knipperen en verschijnt het opschrift: “end”.

« Stel het gewenste uur in waarop de oven
wordt uitgeschakeld met de toetsen - of +.
 De oven wordt na enkele seconden

aangeschakeld.

* Op het ingestelde uur wordt een akoestisch
signaal uitgezonden en zal de oven
automatisch uitschakelen.

Automatische bereiding

Met deze functie kunt u het uur waarop de oven

uitschakelt instellen samen met de bereidingstijd

(de oven wordt automatisch aangeschakeld in

functie van de ingestelde waarden) .

Selecteer een ovenfunctie en stel de gewenste

temperatuur in.

*  Druk op de toets M voor minstens 2 seconden.
Het symbool [ gaat branden.

* Laat de toets M los en druk hem vervolgens
opnieuw in. Op het display zal het symbool A
knipperen en verschijnt het opschrift: “dur”.

« Stel de gewenste bereidingstijd in met de
toetsen - of + (maximum instelbare waarde:
10 uur).

 De oven wordt na enkele seconden
aangeschakeld.

* Druk nogmaals op de toets M voor minstens 2
seconden. Het symbool M gaat branden.

+ Laat de toets M los en druk hem vervolgens
opnieuw in. Op het display zal het symbool A
knipperen en verschijnt het opschrift: “end”.

» Stel het gewenste uur in waarop de oven
wordt uitgeschakeld met de toetsen - of +.
 De oven wordt automatisch aangeschakeld
op het uur dat overeenstemt met het verschil
tussen de uur voor "einde bereiding" en de
bereidingstijd. Tijdens de periode dat de oven
wacht om te worden aangeschakeld en te
beginnen verwarmen verschijnt het symbool A

op het display.

+ Deaanschakeling van de ovenwordtaangeduid
door de oplichting van het symbool &,

* Na de ingestelde bereidingstijd wordt een
akoestisch signaal uitgezonden en zal de
oven automatisch uitschakelen.
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Uitschakelen van het akoestische signaal
Druk op gelijk welke toets om het akoestische
signaal uit te schakelen.

Herstel van de werking van de oven

Na de semiautomatische of automatische
bereiding verschijnt het knipperende symbool A
op het display. Onder deze condities kan de oven
niet werken. Om de oven opnieuw te kunnen
gebruiken moet u de toets M ingedrukt houden

totdat het symbool = s gaat branden.

Annulering van een kookprogramma

Om een kookprogramma te annuleren moet
u gelijktildig de toetsen - en + indrukken voor
minstens 2 seconden of totdat het symbool &
gaat branden.

Controle van de status van de functies

U kunt de ingestelde of resterende tijd van elke

door het bedieningspaneel ingestelde functie

opvragen op het display.
Houd de toets M ingedrukt gedurende
minstens 2 seconden of hoe dan ook tot de
aanschakeling van het symbool M.

® Op het display verschijnt de resterende
tijd of een reeks nullen indien de timer is
uitgeschakeld.

® Druk nogmaals op de toets M. Op het display
wordt het opschrift “dur” weergegeven en
vervolgens afwisselend de resterende tijd of
een reeks nullen (timer niet actief).

® Door nogmaals op de toets M te drukken
verschijnt de geprogrammeerde "tijd einde
bereiding" met het opschrift “End”.

Wijzigen van het actuele uur en het volume

van het akoestische signaal

Druk gelijktijdig, met het bedieningspaneel in de

standaardmodus en het symbool 2 prandend:

® opdetoetsen-en + voor minstens 2 seconden
of totdat het puntje . gaat knipperen.

® Druk op de toets + of - om het uur te wijzigen.

Om het volume van het akoestische signaal te

W|JZ|gen
Druk op de toets M. Op het display verschijnt
het opschrift: “ton ...” gevolgd door een
nummer

® Selecteer met de toets + of - het gewenste
volume.

Bij stroomuitval wordt de programmering van
de functies en klok uitgewist. Nadat de stroom
terug werd hersteld moet het bedieningspaneel
opnieuw worden geprogrammeerd.

TIMER (indien voorzien)
Manuele bereiding.
Draai de draaiknop van de timer in tegenwijzerzin

tot op het symbool \_]

Bereiding met timer.

Draai de draaiknop van de timer in wijzerzin tot op
de gewenste bereidingstijd.

Nadat de ingestelde tijd werd bereikt zal de oven
automatisch worden uitgeschakeld en wordt een
akoestisch signaal uitgezonden.

Iy @4
120 20
110 %
100 0
0 50
80 79 O

THERMOMETER (indien voorzien)

De oven is uitgerust met een thermometer voor
aanduiding van de temperatuur in het midden van
de oven.

Het controlelampje van de thermostaat dooft uit
wanneer de ingestelde temperatuur wordt bereikt.
Het is mogelijk dat het controlelampje uitdooft
enkele ogenblikken voordat de thermometer de
bereikte temperatuur aanduidt. Dit is normaal
en is te wijten aan de tijd die vereist is voor de
warmteverdeling binnenin de oven. De warmte is
optimaal verdeeld in de oven wanneer de wijzer
van de thermometer stabiel blijft staan. Indien
de temperatuur aanzienlijik schommelt of op
zulke wijze dat dit de bereiding beinvloedt, dan
zal de wijzer van de thermometer deze wijziging
signaleren.

Opm.: Het is mogelijk dat de temperatuur van
de thermometer niet overeenstemt met de
waarde ingesteld op de thermostaat. De exacte
temperatuur is de waarde aangeduid op de
draaiknop van de thermostaat.
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ACCESSOIRES / OPTIES

TELESCOPISCHE GELEIDERS YerT_vijl:it.Tren v:ntde telescopishchg geleidet(s .
De telescopische geleiders kunnen worden oxaliseer de twee veermechanismes met ¢lip

N L gemonteerd op gelijk welk niveau van de (vooraan en achteraan) van de telescopische

ovengeleiders. . %eleldeg te cli | trek d
* Lokaliseer de twee veermechanismes met clip reng de voorste clip omiaag en trek de

(vooraan en achteraan) van de telescopische geleider naar de bl.nnenkant van de oven..
geleider. * Herhaal de handeling voor de achterste clip.

* Lokaliseer de pin die de achterkant van de )
geleider aanduidt.
* Plaats de telescopische geleider ter hoogte {

van de bovenrand van het gewenste niveau. -\g}\\
* Bevestig de voorste clip door het mechanisme

=
/]

A

N/

77T )
o
Ca

/t!.'./
/A4
7/
>/

te duwen in de richting van de laterale geleider.
» Bevestig de achterste clip door het
mechanisme te duwen in de richting van de

A

laterale geleider. % J
* Herhaal deze handelingen voor de andere /

zijde. _—
*  Verwijder beide geleiders en plaats de
ovenschaal of het ovenrooster tussen de SPIT-FUNCTIE

achterste pin en de aanslag vooraan. Wordt gebruikt in combinatie met de grill-functie

om vlees, kip en vis te bereiden op een uniforme

wijze langs alle zijden.

Bij instelling van de grill-functie start de motor van

de spit-functie.

® Plaats de spithouder op hoogte 3 van de
laterale geleiders.

® Plaats een schaal in de laterale geleiders
op een lage niveau, voor opvang van het
afdruipend vet.

® Plaats het vlees of de vis op het spit met behulp
van een vork.

® Plaats het spitin de zitting van de motor, gelegen
achteraan de oven, en in de spithouder.

® Verwijder de plastic handgreep van het spit.

® Selecteer de  Grill-functie  bij  de
maximumtemperatuur.

® Na de bereiding van het gerecht moet u de
plastic handgreep terugmonteren en de
voedingsmiddelen uit de oven verwijderen.

Opgelet: voor bereidingen aan het spit moet

steeds de ovendeur gesloten worden.
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/ Reiniging / Storingen

REINIGING VAN HET TOESTEL

Alvorens gelijk welke interventie voor reiniging van
de oven uit te voeren moet u wachten totdat alle
onderdelen zijn afgekoeld en de oven loskoppelen
van het elektriciteitsnet.

Indien u zorg draagt voor de oven zal hij ook lang
in een goede staat verkeren.

Reiniging van gelakte of geverniste
onderdelen:

Om de eigenschappen van de gelakte onderdelen
te behouden moet u ze regelmatig schoonmaken
met water en zeep. Gebruik nooit schuurpoeders.
Laat geen zure of alkalische stoffen (zoals azijn,
citroensap, zout, tomatensaus, enz.) achter op
de gelakte onderdelen en vermijd de gelakte
onderdelen te reinigen wanneer ze nog heet zijn.
Reiniging van de onderdelen in roestvrij staal:
Maak deze onderdelen schoon met een water-
en-zeepoplossing en maak ze vervolgens droog
met een zacht doek, door te wrijven in de richting
van de satinering. De glans wordt behouden door
regelmatig de oppervlakken in te wrijven met de
specifieke producten verkrijgbaar op de markt.
Gebruik nooit schuurpoeders of schuursponzen.
Verwijder onmiddellijk viekken kalk, vet, zetmeel
of eidooier.

Reiniging van het glas:

Gebruik een afwasmiddel, eventueel samen met
wat azijn, om het glas te ontvetten, spoel het
vervolgens, wrijf het schoon met een vochtig doek
en droog het.

Om korsten te verwijderen moet u de
betreffende zone bevochtigen met een water-en-
zeepoplossing of met afwasmiddel. Na enkele
minuten spoelen en drogen met een zacht doek.
Vermijd het gebruik van antikalkproducten,
schuurmiddelen en multifunctionele
schoonmaakmiddelen want zij maken het glas
met de tijd onesthetisch.

Reiniging van de roosters:

Was de roosters niet in de vaatwasser.

Dompel ze onder in een oplossing van warm
water en afwasmiddel en wrijf ze schoon met een
zachte spons, spoel ze vervolgens af en maak ze
droog met een zacht doek.

Reiniging van de bevestigingselementen:
Maak deze onderdelen schoon met een water-
en-zeepoplossing en maak ze vervolgens droog
met een zacht doek, door te wrijven in de richting
van de satinering. Gebruik nooit schuurpoeders of
schuursponzen.

Pakking:

Reinigen met een vochtig doek.
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/ Onderhoud

EENVOUDIGE ONDERHOUDSWERKZAAMHEDEN

VERWIUDEREN VAN DE LATERALE

GELEIDERS

* Lokaliseer de bevestigingshaken aan de
onderkant van het rooster en trek voorzichtig
beide haken gelijktijdig omlaag.

» Trek het rooster van de ovenzijkant en
verwijder het door de bevestigingsshaken aan
de bovenkant van het rooster naar boven te
trekken.

* Verwijder het rooster uit de oven.

VERVANGING VAN DE LAMP IN DE OVEN

Opgelet!

Koppel de elektrische voeding los alvorens de
lamp te vervangen. Kom NIET aan de lamp met
blote handen.

Lamp op de zijkant van de oven (indien

aanwezig)

Type lamp: halogeen G9 220 V, 40 W

» Controleer dat de oven is uitgeschakeld of is
afgekoeld.

* \Verwijder de laterale geleider uit de oven
indien nodig.

* Plaatsde puntvan een platte schroevendraaier
tussen het glazen deksel en de zitting van de
lamp.

* \Verdraai zachties de punt van de
schroevendraaier om het glas te verwijderen,
maar houd het glas vast met de vingers zodat
het niet valt en breekt.

*  Verwijder het glas en
halogeenlamp.

vervolgens de

* Plaats een nieuwe halogeenlamp in de zitting.
Kom NIET aan de lamp met blote handen.

0

¥ 4

* Druk nogmaals op het glazen deksel en plaats
het rooster terug in de oven.

* Monteer de laterale geleider van de oven.

+ Steek de stekker van de oven terug in het
stopcontact.

Lamp op de bovenkant van de oven (indien

aanwezig)

Type lamp: halogeen G9 220 V, 40 W

» Controleer dat de oven is uitgeschakeld of is
afgekoeld.

* Draai het glazen deksel los en verwijder
vervolgens de halogeenlamp.

* Plaats een nieuwe halogeenlamp in de zitting.
Kom NIET aan de lamp met blote handen.

» Schroef het glazen deksel terug vast in de

correcte positie.

Steek de stekker van de oven terug in het

stopcontact.
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REINIGING VAN DE GLAZEN BINNENKANT

VAN DE OVENDEUR

Het glas aan de binnenkant van de ovendeur kan

makkelijk worden verwijderd voor schoonmaak. U

hoeft de deur niet te verwijderen voor de reiniging

van het glas. Het glas kan ter plaatse worden
gereinigd of worden verwijderd.

*  Open de ovendeur volledig.

* Open volledig het stopmechanisme van beide
scharnieren.

» Sluit langzaam de deur tot op de aanslag en
controleer dat de stopmechanismes de deur
hebben geblokkeerd.

* Verwijder de afdekking bovenaan de deur
door links en rechts met de vingers te drukken
op de ronde knoppen.

* Verwijder deze afdekking bovenaan volledig.

Let op voor de zijkant van het glas:

»  Schuif de glasplaat naar boven uit de deur.

* Maak het glas schoon.

» Herhaal de handelingen in de omgekeerde
volgorde om de ovendeur terug te

assembleren.
Indien de scharnieren niet correct werden
geblokkeerd en de interne glasplaat wordt
verwijderd, is het mogelijk dat de deur vanzelf
dichtgaat.
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/ Storingen /Garantie

STORINGEN

De oven werkt niet
Wordt de oven elektrisch gevoed? Controleer de
schakelaar of zekering.

De draaiknop blijft niet staan op een stand.
De clip van de draaiknop is stuk, neem contact op
met de bijstandsdienst voor de vervanging.

Het voedsel is te gaar

Denk eraan dat bij gebruik van de geventileerde
functie de temperatuur moet worden verminderd
met 20°C.

Het voedsel is niet gaar genoeg

Om grote hoeveelheden te bereiden moet de
bereidingstijd proportioneel worden vermeerderd.
Controleer dat er genoeg vrije ruimte aanwezig
is rond de schaal en garandeer een correcte
warmtecirculatie.

Raadpleeg een gespecialiseerde technicus voor
de controle van de effectieve netspanning.

Condensvorming op het glas.

Hetis normaal dat tijdens de bereiding van voedsel
dat bijzonder rijk is aan vocht er condens wordt
gevormd op het glas aan de binnenzijde van de
ovendeur en op het bedieningspaneel. Tijdens de
bereiding zal de condens vanzelf verdampen.
Om condensvorming te beperken moet de oven
worden voorverwarmd.

Rookvorming tijdens de bereiding.

Het is normaal dat tijdens de bereiding van
bijzonder vette gerechten er rook wordt gevormd
in de oven. Tijdens de bereiding met grill is het
normaal dat er rook wordt gevormd.

GARANTIE

GARANTIE EN KLANTENDIENST:
WWW.BERTAZZONI .COM
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/ Innehallsférteckning

INNEHALLSFORTECKNING

VARNINGAR

TILLVERKARENS ANSVAR

MILJOSKYDD

PLASTFORPACKNINGAR

TYPSKYLT

ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

VARNINGAR VID ANVANDNING

TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

INSATTANDE AV UGNEN

VIKTIGA VARNINGAR

SV INSTALLATION UNDER INBYGGNADSHALL
INSTALLATION | INBYGGNADSSKAP
FASTSATTNING AV UGNEN

ELANSLUTNING

UNDERHALL

BYTE AV KOMPONENTER

ANVANDNING

KONTROLLPANEL

MANOVERORGAN UGN 3 MANOVERRATTAR

MANOVERORGAN UGN 2 MANOVERRATTAR

UGNENSFUNKTIONER

FOREFORSTAANVANDNINGEN

PLACERINGAVGALLER

NEDKYLNING

FORVARMNING

TILLAGNINGSSATT

SPECIALFUNKTIONER

KONDENS

RAD FOR TILLAGNING

ENERGIBESPARING

UNGEFARLIG TABELL FOR TILLAGNING

GRANSSNITT FOR TILLAGNING

PEKSKARM

TIMER

TERMOMETER

TILLBEHOR

UTDRAGBARA SKENOR

RENGORING AV APPARATEN

ENKELT UNDERHALL

BORTTAGNING AV SIDOSKENORNA

BYTE AV UGNSLAMPA

RENGORING AV UGNSLUCKANS INVANDIGA GLAS
FUNKTIONSFEL

GARANTI
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/ Fran den verkstallande direktorens

FRAN DEN VERKSTALLANDE DIREKTORENS SKRIVBORD

Kéara nya agare av denna Bertazzoni-apparat,
Jag vill tacka dig for att du har valt en av vara vackra produkter till ditt hem.

Min familj borjade tillverka koksapparater i Italien 1882 och har byggt upp ett
rykte om hdogkvalitativ ingenjorsteknik och passion for god mat.

Idag utmarker vara produkter sig pa grund av att de ar en unik blandning av
autentisk italiensk design och 6verlagsen apparatteknik. Det ar vart uppdrag
att skapa produkter som fungerar perfekt och att skdnka gladje till deras
agare.

Genom att skapa vackra produkter tillgodoser vi vara kunders sinne for god
design. Genom att géra dem mangsidiga och lattanvanda blir matlagning ett
rent néje med Bertazzoni.

Denna handbok kommer att hjdlpa dig att l&ra dig hur du kan anvanda och ta
hand om din Bertazzoni-apparat pa sakraste och effektivaste satt, sa att den
kan ge dig maximal tillfredsstallelse under de kommande aren.

Njut!

Paolo Bertazzoni
Verkstallande direktor

%@(&. Mmtam’
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/ Varningar

VARNINGAR

LAS BRUKSANVISNINGEN INNAN
INSTALLATION OCH ANVANDNING AV
APPARATEN.

Dessa instruktioner galler endast for de
destinationsland vars landskoder finns avbildade
pa bruksanvisningens omslag och pa apparatens
etikett.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella
skador pa saker eller personer som beror pa
felaktig installation eller felaktig anvandning av
apparaten.

Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
felaktigheter i detta hafte som beror pa tryckfel
eller utskriftsfel.

Bilderna som aterges fungerar endast som
exempel.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att utfora
andringar pa sina produkter nar detta uppfattas
som foérdelaktigt, utan att de grundlaggande
egenskaperna for sakerhet och funktion férsamras.

DENNAAPPARAT HAR UTFORMATS FOR ICKE
PROFESSIONELL ANVANDNING | HEMMET.

Denna instruktionsbok utgdr en integrerad del av
apparaten och maste forvaras i oskadat skick och
finnas till hands fér anvandaren under apparatens
hela livslangd.

Las handboken innan du anvander apparaten.

TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren avsager sig allt ansvar for

skador péa personer och saker som orsakas av:

® anvandning av apparaten som inte ar den
avsedda;

® forsummelse av
instruktionsboken;
manipulering av nagon del av apparaten;
anvandning av reservdelar som inte ar original.
Denna apparat ar avsedd for tillagning av
livsmedel i hemmiljo. All annan anvandning ar
olamplig.

® Apparaten har inte utformats for att fungera
med externa tidur eller fjarrstyrda styrsystem.

foreskrifterna i

VARNING: Genom markningen <€ pa denna
produkt forklarar man under eget ansvar att den
Overensstammer med alla europeiska sakerhets-,
halso- och miljéstandarder som har faststallts av
lagstiftningen och som galler fér denna produkt.

MILJOSKYDD
Vi ber er att respektera miljon vid
E bortskaffande av férpackningarna.
_——

Denna apparat har markts i enlighet med det
europeiska direktivet 2012/19/EU som rér
elektriska och elektroniska apparater (waste
electrical and electronic equipment -WEEE).
Detta direktiv definierar standarderna forinsamling
och atervinning av forbrukade apparater som
galler inom den europeiska unionen.

Apparatens forpackning bestar av komponenter
som ar helt nddvandiga for att garantera ett effektivt
skydd under transporten. Férpackningsmaterialen
ar helt atervinningsbara och begransade, liksom
deras paverkan pa miljon. Vi uppmanar till att
bidra till att skydda miljon genom att aven félja
dessa rad:

* bortskaffa férpackningens komponenter i de
sarskilda atervinningsbehallarna;

e gobra den gamla apparaten oanvandbar innan
du lamnar oOver den till insamlingsplatsen.
Informera dig hos ansvarig lokal myndighet
om vilken insamlingsplats for atervinningsbara
material som ligger narmast for att ldamna din
apparat dar;

* inte halla ut forbrukad olja i diskhon. Forvara
oljanienslutenbehallare ochlamna éverdentill
en insamlingsplats eller, om det inte ar majligt,
slang den i soporna (pa sa satt kommer den
att bortskaffas pa ett kontrollerat avfallsupplag
och trots att detta inte ar den basta I6sningen
sa undviker du vattenférorening).

PLASTFORPACKNINGAR

Kvavningsrisk

® Lamna inte férpackningen eller delar av den
obevakade.

® Lat inte barn leka med plastpasarna i
forpackningen.

TYPSKYLT

Typskylten aterger tekniska data, serienummer
och markning. Typskylten finns pa ugnens
framsida och far aldrig tas bort (en kopia av denna
aterges i handboken).




/ Varningar

VARNINGAR

Denna apparat och dess atkomliga delar blir
valdigt varma under anvandningen.

Rorinte varmeelementenunderanvandningen.
Hall barn under 8 ar pa behorigt avstand
savida de inte ar under konstant tillsyn.

Barn far inte leka med apparaten.
Anvandning av denna apparat ar tillaten
for barn som ar aldre an 8 ar och personer
med minskad fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller personer som inte har
nddvandig erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller instrueras av en vuxen person
som ansvarar for deras sakerhet.

Stang av apparaten efter anvandning.
Rengdrings- och underhallsatgarder far inte
utféras av barn utan tillsyn.

Forsakra dig om att ytorna har svalnat innan
du pabdrjar rengoring av apparaten.

Se till att installation och serviceatgarder
utférs av kvalificerad personal i enlighet med
gallande standarder. Forsok aldrig reparera
apparaten pa egen hand eller utan hjalp av en
kvalificerad tekniker.

Andra inte pa apparaten.

Stoppa inte in foremal i luftintagen.

Tapp inte till 6ppningar och springor for
ventilation och varmeavledning.

Om anslutningskabeln ar skadad, kontakta
omedelbart den tekniska servicen som
kommer att se till att byta ut kabeln.

Anvand inte nétande eller fratande
rengdringsmedel pa delarna i glas (sasom
produkteripulverform, flackborttagningsmedel
och metallsvampar).

Satt dig inte eller luta dig inte pa ugnsluckan.
Anvand inte angstralar for att rengodra
apparaten.

Anvand aldrig apparaten for att varma upp
miljon.

Om glaset har gatt sénder eller spruckit, stang
omedelbart av ugnen och koppla bort den fran
elnatet. Kontakta servicecenter.
Temperaturvaxlingar kan leda till att glaset gar
sonder. Hall inga kalla vatskor pa ugnsluckan
under anvandning.

Vid anvandning av ugnen genereras varme
och fuktighet. Ventilera miljon val under
anvandningen.

Lagg inga lattantandliga foremal i ugnen
Oppna inte ugnsluckan nar det kommer ut rok.
Deaktivera apparaten och koppla bort ugnen
fran elnatet.

Ugnen ar utrustad med elektroniska
komponenter som skulle kunna interagera

ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR med elektronisk, medicinsk utrustning sdsom

pacemakers eller insulinpumpar. Dessa
implantat maste hallas pa ett avstdnd av
atminstone 10 cm fran ugnen.

® Kontrollera att inga féremal har fastnat och
hindrar stdngning av ugnsluckan.

® Ugnen har inte utformats for att fungera med
fiarrstyrda tidur eller styrsystem.

®* Plastbehallare som inte ar lampliga for héga
temperaturer kan smalta och skada ugnen SV
eller bérja brinna.

® Stangda burkar kan explodera om de varms
upp. Anvand inte ugnen for att férbereda och
varma upp burkar eller karl.

VARNINGAR VID ANVANDNING
Var sarskilt uppmarksam nar du tillagar mat
med stora mangder alkohol, eftersom den kan
bdrja brinna.

® Ta bort rester av mat fran ugnen innan du
anvander apparaten, for att forhindra att de
bdrjar brinna.

® Lagg inga foremal eller bakplatspapper i
ugnsbotten.

® Efter tillagningen maste nedkylning ske med
stangd lucka, for att hindra att intilliggande
mdbler skadas.

® Fruktjuice kan ge permanenta flackar. Anvand
djupa behallare for att se till att juicen inte
lacker ut.

® Skadade behallare i olamplig storlek kan
orsaka allvarliga skador.

®* Vid 6ppning av ugnsluckan maste du vara
uppmarksam pa att varm anga inte lacker ut
och ger brannskador.

® Hall inte vatten i ugnen nar den ar varm for att
forhindra angbildning.

® Halltatningenrenférattforhindravarmelackage
som skulle kunna skada intilliggande maobler.

® Séatt in ugnens tillbehdr anda in till stopplaget,
for att férhindra att luckan skadas vid
sténgning.




/ Installation

TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

Installationen samt alla regleringar, andringar och VIKTIGA VARNINGAR
underhall som raknas upp i denna del, far endast Ugnen kan endast installeras genom inbyggnad.
utféras av kvalificerad personal (enligt gallande Narliggande vaggar och ytor maste kunna motsta
lagstiftning). Felaktig installation kan leda till skador en temperatur pa atminstone 90 °C.
pa personer, djur eller saker, som tillverkaren inte Installation av apparaten maste utféras i enlighet
kan hallas ansvarig for. Apparaternas automatiska med foéreskrifterna i gallande lagstiftning.
skydds- eller regleringsanordningar kan endast | den nedre delen av mdbeln maste det finnas en
andras av tillverkaren eller av en leverantor Oppning for ventilation av ugnen sasom visas pa
som har auktoriserats sarskilt for detta under bilden.

anléggningens livslangd.

Paborja installationen forst efter att du har satt
pa dig personlig skyddsutrustning

INSATTANDE AV UGNEN

Forsakra dig om att ugnen ar i oskadat skick efter
att ha tagit bort de olika rorliga delarna fran de inre
och yttre férpackningarna. Anvand inte apparaten
vid tvivel och kontakta servicecenter.

Kontrollera att mébeln ar Iamplig for inbyggnad av
ugnen med tanke pa apparatens kritiska matt.
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/ Installation

TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

INSTALLATION UNDER
INBYGGNADSHALL

Avstandet mellan ugnen och kéksmablerna eller
inbyggnadsapparaterna maste vara sadant att
tillracklig ventilation och ftillrackligt luftutlopp
garanteras.

Om den installeras under en spishall maste man
lamna ett utrymme mellan spishallens botten och
ugnens ovre del som garanterar ventilation av
hela utrymmet (sdsom pa bilden).

Eventuella ventilationsdppningar som kravs for
spishallen maste laggas till de OGppningar som
kravs for ugnen.

Tillverkaren avsager sig allt ansvar om en spishall
av ett annat marke installeras.
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INSTALLATION | INBYGGNADSSKAP
Avstandet mellan ugnen och kéksmaoblerna maste
vara sadant att tillracklig ventilation och tillrackligt
luftutlopp garanteras. Forsakra dig om att det finns
en Oppning i mobelns 6vre och nedre del sdsom
visas pa bilden.
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/ Installation

FASTSATTNING AV UGNEN

Placera apparaten i mébeln med hjalp av en
annan person.

Anvand inte luckan eller handtaget for att
placera dit ugnen.

Kontrollera att ugnen ar korrekt installd i rat
linje med mdoblerna.

Kontrollera att 6ppning av luckan sker korrekt.
Satt fast ugnen vid moébeln med medfdljande
skruvar och var uppmarksam pa att ugnen
forblir centrerad.

Tack skruvarna med kaporna.

ELANSLUTNING

Elanslutningen maste utféras i enlighet med de
standarder och féreskrifter som galler enligt lagen.
Innan anslutningen utférs, kontrollera att:
® Elnatets egenskaper ar lampliga for de data

som aterges pa identifieringsetiketten.

¢ Uttaget och anlaggningen ar férsedda med

jordanslutning enligt gallande bestdmmelser.

Nar anslutningen till elnatet utfors via eluttag:

Montera en standardiserad stickkontakt pa

anslutningskabeln, som ar lamplig fér den
belastning som anges pa etiketten. Anslut
ledarna enligt schemat pa bilden och var
uppmarksam paattfélja de dverensstammelser
som namns nedan:

bokstav L (fas) = brun ledare;
bokstav N (neutral) = bla ledare;
symbol " " jordning = gul-gron ledare;

——y N

Typ av ugn 5 9
funktioner | funktioner
Spanning 220-240V | 220-240V
Frekvens 50/60 Hz 50/60 Hz
Max effekt 2100 W 2700 W
Max strom- 10A 13A
upptagningsformaga
Tvarsnitt kabel 3x1 mm? 3x1,5 mm?




/ installation

Anslutningskabeln maste vara placerad sa att
den inte ligger mot ugnens bakre del, sa att
den inte ar i kontakt med skarpa kanter och
sa att den inte vid nagon punkt uppnar en
temperatur pa 90 °C.

Anvand inga reducerstycken, adaptrar eller
shuntar fér anslutningen, eftersom de kan
orsaka falska kontakter och darpa féljande
farlig 6verhettning.

Nar anslutningen utfors direkt till elnatet:

Satt in en enpolig strombrytare som ar
dimensionerad fér apparatens belastning
mellan apparaten och elnatet.

Jordkabeln far inte brytas av strémbrytaren
och maste vara kopplad till jordningssystemet.
| annat fall kan elanslutningen aven skyddas
med en jordfelsbrytare.

UNDERHALL

BYTE AV KOMPONENTER

Innan nagra underhallsatgarder utfors maste
apparaten kopplas bort fran elnatet.

For att byta ut funktionella komponenter, kontakta
ett auktoriserat servicecenter.

VARNING: Om anslutningskabeln behover
bytas ut maste installatéren/teknikern anvanda
en HO5VV-F-kabel och halla jordledaren cirka
2 cm langre an fasledarna. Dessutom maste
varningarna som ror anslutningen till elnatet
iakttas.




/ Anvandning

KONTROLLPANEL

MANOVERORGAN UGN 3

1 Funktionsvaljare

MANOVERRATTAR
2 Timer tillagningstid

3 Temperaturvaljare 1 2 3

1 Funktionsvaljare

MANOVERORGAN UGN 2 MANOVERRATTAR
2 Termometer

3 Temperaturvaljare 1 2 3

MANOVERRATTAR

MANOVERORGAN UGN 2
1 Funktionsvaljare

2 Pekskarm 1 2 3
3 Temperaturvaljare

UGNENS FUNKTIONER

SYMBOL BESKRIVNING UGN 5 UGN 9
FUNKTIONER FUNKTIONER

@ Forvarmning i

@ Statisk i e
Q Undervarme ® i
— ..

L J Overvarme ¢
i Grill o o
Varmluftsgrill e i

F3 Statisk varmluft e ®
l@ Varmluft i
Pizza o

10



/ Anvandning

ANVANDNING

FORE FORSTA ANVANDNINGEN
® Ta bort skyddsfim och eventuella
forpackningsrester inuti och utanpa ugnen.

Ta bort och rengér alla tillbehor.
Sattpaugneni30min.vid entemperaturpa250
°C utan att stélla in mat (under detta moment
ar det normalt att bearbetningsresterna
genererar lukt och rok).

® Latugnen svalna.
Oppna ugnsluckan och lat ugnen luftas i 15
minuter.

® Rengor ugnens kavitet.

PLACERING AV GALLER

Galler och bakplatar maste féras in i sidoskenorna
fram till stopplaget for att undvika kontakt med
ugnsluckan.

Om tillbehdren dras ut langre an till halften
blockeras dem for att gora det lattare att ta ut
maten.

Ugnen ar forsedd med 5 tillagningsnivaer som
anges pa framsidan till hoger.

~

NEDKYLNING

Ugnen ar utrustad med ett nedkylningssystem
som satts i funktion under tillagningen.
Ettluftfldde mellan kontrollpanelen och ugnsluckan
gor det mojligt att halla mandverorganen vid
anvandningstemperatur.

Nedkylningssystemet satts pa och stangs av
automatiskt (det ar normalt att det fortsatter vara
pa aven efter att ugnen har stangts av)

FORVARMNING

De flesta recepten forutsatter att maten satts
in i ugnen nar ugnen redan har varmts upp till
tillagningstemperaturen.

Forvarmningstiden beror pa vilken temperatur
som har stéllts in och antalet tillbehér som finns
i ugnen.

TILLAGNINGSSATT
1. Sattin gallret pa 6nskad niva.

2. Valj ugnsfunktionen genom att vrida pa
mandverratten.
3. Stall in temperaturen genom att vrida

mandverratten medsols.

4. | forekommande fall, stall in manuell eller
tidsstyrd tillagning med hjalp av mandéverratten
TIMER eller med hjalp av PEKSKARMEN.

Nar kontrollampan slacks pa kontrollpanelen

innebar det att den installda temperaturen har

uppnatts.

Ugnen ar utrustad med flera varmeelement
som aktiveras vart och ett for sig eller i olika
kombinationer for att skapa olika tillagningssatt.

Varning: all tillagning maste ske med
ugnsluckan stiangd.

Forvarmning

Anvand denna funktion for att varma upp ugnen
till 6nskad temperatur pa kort tid.

Denna funktion har endast utformats for
uppvarmning av ugnen och inte for tillagning av
mat.

Statisk

Varme ovanifran och underifran.

Tillagning pa en enda niva som ar idealisk for

stekar, brod och tartor.

® Stekniva 2 eller 3

® Tartor niva 2 eller 3 for att garantera korrekt
tillagning nedtill utan att brannas upptill.

Underviarme

Varme underifran.

Tillagning pa en enda niva som ar idealisk for
langkok och for att varma upp porslin.

Vid hég temperatur anvands den for bakverk
och tilltugg som inte behéver fa gyllenbrun farg/
stekyta.

® Niva2eller3

Overviarme

Varme ovanifran.

Tillagning pa en enda niva som ar idealisk for
att varma upp matratter eller for tillagning som
behdver fa gyllenbrun farg/stekyta upptill.

® Niva3eller4

Grill

Varme fran det 6vre grillelementet.
Maxtemperatur 200 °C

Tillagning pa en enda niva som ar idealisk for att
grilla korv, revbensspjall, bacon, fisk eller toast.
Ytlig stekyta efter tillagningen.

®* Niva 4 eller 5.

11



/ Anvandning

Varmluftsgrill

Varme fran det Gvre grillelementet som fordelas
av flakten. Maxtemperatur 175 °C

Tillagning pa en enda niva som ar idealisk for att
grilla valdigt tjocka livsmedel.

Varmecirkulationen bidrar till en optimal tillagning
av maten medan grillytan upptill behalls.

®* Niva 4 eller 5.

Statisk varmluft
Varme ovan- och underifrdn som fordelas av
flakten.

SV Tillagning pa flera nivaer for kakor och tartor.

Niva 2 eller 3 for tillagning pa en niva
®* Niva 2 och 4 for tillagning pa flera nivaer
samtidigt

Varmluft

Varme fran det bakre varmeelementet som

fordelas av flakten.

Tillagning pa flera nivaer som ar idealisk for alla

matratter som kraver jamnt foérdelad varme.

® Niva 2 eller 3 for tillagning pa en niva

® Niva 2 och 4 for tillagning pa flera nivaer
samtidigt

Pizza

Kombinerad funktion med varmluft och
undervarme.

Tillagning pa en niva som ar idealisk for pizza,
focaccia och livsmedel som kraver hoga
temperaturer och tillagning med varme underifran.
®* Niva1eller2

SPECIALFUNKTIONER

Jasning

Denna funktion haller den varme som ar nédvandig
for jasning. Nar man anvander denna funktion ar
det att féredra att stélla in maten medan ugnen ar
kall.

Valj funktionen STATISK och I[damna temperaturen
péa noll. Oppna inte ugnsluckan om det inte &r helt
nodvandigt.

Upptining

Denna funktion skyndar pa processen for upptining
av mat tack vare den forcerade luftcirkulationen.
Valj funktionen VARMLUFT och lamna
temperaturen pa noll.

Ugnslampa

Ugnslampan aktiveras nar ugnen ar pa.

For att satta pa lampan nar ugnen ar avstangd,
stall in manuell tillagning och vrid mandverratten
till  funktionen STATISK utan att vrida péa
termostatratten.

KONDENS

Det ar normalt att det bildas kondens péa
ugnsluckansinvandiga glas och pakontrollpanelen
vid tillagning av mat som ar sarskilt rik pa vatten.
Under tillagningen kommer kondensen att
avdunsta av sig sjalv.

RAD FOR TILLAGNING

* Installd temperatur och tillagningstid kan
variera latt mellan olika ugnar. Man kan
behdva gora mindre justeringar i receptet.

* Hojning av temperaturen forkortar inte
tillagningstiden.

+ Tillagningstiden beror pa matens vikt, tjocklek
och egenskaper.

* Virekommenderar att stalla maten i mitten av
ugnsgallret.

» Valj den niva som anges i receptet och utifran
din personliga erfarenhet.

+ Lamna atminstone 3 cm utrymme mellan
ugnsformarna och ugnsvaggarna for att
forbattra varmecirkulationen.

 For tillagning av bakelser, anvand ljusa
bakplatar i aluminium.

« For tillagning av sotsaker och kakor, anvand
morka bakformar i metall som hjalper till att
absorbera varmen.

* Vand pa och blanda matratterna sa att de
varms upp pa ett jamnt satt.

* For nya recept, valj den lagsta temperaturen
av de som anges och den kortaste tiden, sa
att du darefter kan bedéma tillagningsgraden
och eventuellt férlanga tillagningstiden.

ENERGIBESPARING
Oppna endast ugnsluckan om det &r helt
nodvandigt for att forhindra varmeforluster.

* Hall ugnens kavitet ren.

* Ta bort den utrustning som inte anvands for
tillagningen.

* Avbryt tillagningen nagon minut innan den tid
som vanligtvis kravs: tillagningen kommer att
fortsatta under resten av tiden med den varme
som har ackumulerats.

12



/ Anvandning

UNGEFARLIG TABELL FOR TILLAGNING

De tider som anges i tabellen inbegriper inte tiderna fér forvarmning och ar endast ungefarliga

Matratter Vikt (kg) Funktion Temperatur (°C) Tid (minuter)
Lasagne 3-4 statisk 220-230 45-50
Pastagratang 3-4 statisk 220-230 45-50
Kalvstek 2 statisk varmluft 180-190 90-100
Flaskkarré 2 statisk varmluft 180-190 70-80
Korv 1,5 varmluftsgrill 175 15
Rostbiff 1 statisk varmluft 200 40-45
Kaninstek 1,5 varmluft 180-190 70-80
Kalkonbrostfilé 3 statisk varmluft 180-190 110-120
Ugnsbakad skinka 2-3 statisk varmluft 180-190 170-180
Grillad kyckling 1,2 statisk varmluft 180-190 65-70

1:asidan 2:a sidan
Flaskkotlett 1,5 varmluftsgrill 175 15 5
Revbensspjall 1,5 varmluftsgrill 175 10 10
Sidflask 0,7 grill 200 7 8
Flaskfilé 1,5 varmluftsgrill 175 10 5
Oxfilé 1 grill 200 10 7
Laxoring 1,2 statisk varmluft 150-160 35-40
Marulk 1,5 statisk varmluft 160 60-65
Slatvar 1,5 statisk varmluft 160 45-50
Pizza 1 Pizza MAX 8-9
Brod 1 varmluft 190-200 25-30
Focaccia 1 statisk varmluft 180-190 20-25
Sockerkaka 1 varmluft 160 55-60
Paj med marmelad 1 varmluft 160 35-40
(Crostata)
Ricottakaka 1 varmluft 160-170 55-60
Fylld tortellini 1 statisk varmluft 160 20-25
Citronkaka 1,2 varmluft 160 55-60
Petit choux 1,2 statisk varmluft 180 80-90
Tartbotten 1 varmluft 150-160 55-60
Riskaka 1 statisk varmluft 160 55-60
Brioche 0,6 varmluft 160 30-35

13
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GRANSSNITT FOR TILLAGNING
PEKSKARM (i forekommande fall)

ic' 358

- ™M  +

Installning av klockan

Innan den férsta paslagningen eller efter ett

stromavbrott blinkar skarmen. | detta tillstdnd kan

ugnen inte sattas pa.

* For att stalla in den aktuella tiden och/eller
aktivera ugnen, tryck pa knappen "M" och hall
den nedtryckt i minst 2 sekunder. Skarmen
lyser med fast sken.

* Tryck pa knappen - eller knappen + for att
korrigera tiden som visas. Den installda
uppgiften accepteras en kort stund efter att
knappen har slappts.

Ugnen kan endast utfora sina tillagningsfunktioner

nar symbolen L ar tand pa programmerarens
skarm.

Minutraknare

Denna funktion gor det endast mdjligt att utféra en

nedrakning som kan regleras for en tidsperiod pa

hogst 23 timmar och 59 minuter. | slutet av dessa

aktiveras en ljudsignal som kan avbrytas genom

att trycka pa vilken knapp som helst.

* Tryck pa knappen "M" i minst 2 sekunder eller
tills symbolen M bérjar blinka.

« Stall in tiden genom att anvanda knapparna
+ eller -.

» Efter nagra sekunder visas den aktuella tiden
tilsammans med symbolen. Nedrakningen
bdrjar omedelbart.

Tidsstyrd tillagning

Denna funktion gor det majligt att stélla in en

tillagningstid i slutet av vilken ugnen stangs av

automatisk.

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stallt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

* Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen boérjar symbolen A blinka och féljande
text visas: "dur".

+ Stall in dnskad tillagningstid genom att trycka
paknapparna - eller + (maximal installningsbar
tid: 10 timmar).

* Ugnen satts pa efter nagra sekunder.
* | slutet av den installda tillagningstiden avges
en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskit.

Avslutad tillagning

Denna funktion gor det mgjligt att stalla in ett

klockslag da ugnen stéangs av automatiskt.

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stéllt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

» Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen bodrjar symbolen Ablinka och féljande
text visas: "end".

» Stall in 6nskat klockslag fér avslutad tillagning
genom att trycka pa knapparna - eller +.

+ Ugnen satts pa efter nagra sekunder.

. Vid det instéllda klockslaget avges en
ljudsignal och ugnen stédngs av automatiskt.

Automatisk tillagning

Denna funktion gor det mgjligt att stalla in ett

klockslag da ugnen stangs av samt tillagningstiden

(ugnen satts pa automatiskt utifran de uppgifter

som har stéllts in).

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stallt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

+ Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen bdrjar symbolen Ablinka och féljande
text visas: "dur".

» Stall in dnskad tillagningstid genom att trycka
pa knapparna - eller + (maximal installningsbar
tid: 10 timmar).

» Ugnen séatts pa efter nagra sekunder.

» Tryck pa knappen M igen i minst 2 sekunder.
Symbolen 8 tands.

* Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen boérjar symbolen A blinka och foljande
text visas: "end".

« Stall in 6nskat klockslag for avslutad tillagning
genom att trycka pa knapparna - eller +.

* Ugnen satts automatiskt pa vid ett bestamt
klockslag som motsvarar skillnaden mellan det
forutsedda klockslaget for avslutad tillagning
och tillagningstiden. Under vanteperioden,
frdn paslagning av ugnen till uppvarmning,
visas symbolen A pa skarmen.

* Paslagning av ugnen signaleras genom att
symbolen & tands.

* | slutet av den installda tillagningstiden avges
en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskt.

14



/ Anvandning

Deaktivering av ringsignal
Tryck pa vilken knapp som helst for att deaktivera
ljudsignalen manuellt.

Ateraktivering av ugnen
| slutet av en halvautomatisk eller automatisk
tillagning visas den blinkande symbolen A pa
skarmen. | detta tillstdnd ar ugnen deaktiverad.
Hall knappen M nedtryckt tills symbolen s tands
for att ateraktivera ugnen.

Avbryta ett tillagningsprogram
Tryck samtidigt pa knapparna - och + i minst 2
sekunder eller i tills symbolen % tands for att
avbryta ett tillagningsprogram.

Kontroll av funktionernas status

Den installda eller kvarstaende tiden for varje

funktion som erbjuds av programmeraren kan

visas pa skarmen.

® Tryck pa knappen M och hall den nedtryckt i
minst 2 sekunder eller tills symbolen M tands.

®* Pa skarmen visas den kvarstaende tiden eller
ett antal nollor om timern ar deaktiverad.

®* Tryck pa knappen M igen. Pa skarmen visas
texten "dur" och darefter visas vaxlande
den kvarstaende tiden eller ett antal nollor
(deaktiverad timer).

® Genom att trycka pa knappen Migen visas den
programmerade tiden for avslutad tillagning
med texten "End".

Andring av aktuell tid och justering av

ringsignalens volym

Med programmeraren i

symbolen 2 tand:

® Tryck samtidigt pa knapparna - och + i minst 2
sekunder eller tills pricken . borjar blinka.

® Tryck pa knappen - eller + for att andra tiden.

standardlage och

For att andra ringsignalens volym:

®* Tryck paknappen M. Pa skarmen visas texten:
“ton ..." foljt av en siffra.

® Valj 6nskad volym med knappen + eller -.

Stréomavbrott leder till att de programmerade
funktionerna raderas, liksom klockan. Nar
strommen harkommittillbaka kan programmeraren
programmeras om igen.

TIMER (i forekommande fall)
Manuell tillagning
Vrid timerns mandverratt motsols och placera den

pa symbolen \'ﬂ] )

Tidsstyrd tillagning

Vrid timerns mandverratt medsols tills den
Overensstammer med Onskad tillagningstid.

Efter att den installda tiden har uppnatts stangs
ugnen av automatiskt och avger en ljudsignal.

Iy @4
120 20
110 %
100 0
0 50
80 79 O

TERMOMETER (i forekommande fall)
Ugnen ar utrustad med en termometer som anger
temperaturen i mitten av ugnen.

Termostatens kontrollampa slacks nar den
installda temperaturen har uppnatts. Det kan
handa att lampan slacks nagon sekund tidigare
innan termometern anger att temperaturen har
uppnatts. Detta ar normalt och beror pa tiden som
behdvs for att varmen ska fordelas inuti ugnen.
Varmen ar optimalt férdelad inuti ugnen néar
termometerns visare star stilla. Om temperaturen
skulle variera markbart eller tillrackligt for att det
ska paverka tillagningen, foljer termometerns
visare variationen och signalerar detta.

Obs: Det kan handa att termometerns temperatur
inte dverensstammer med den som har valts av
termostaten. Den exakta temperaturen ar den sin
anges pa termostatens mandéverratt.
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/ Anvandning

TILLBEHOR / TILLVAL

UTDRAGBARA SKENOR

De utdragbara skenorna kan monteras pa ugnens

skenor vid vilken niva som helst.

* Placera ut de tva fjaderklammorna (framre
och bakre) pa den utdragbara skenan.

* Placera ut stiftet som markerar ut skenans
bakre del.

» Placera den utdragbara  skenan i
Overensstammelse med den 6vre traden vid

den valda nivan.
SV « Satt in den frAmre kldmman genom att trycka

mot sidoskenan.

+ Séatt in den bakre klamman genom att trycka
mot sidoskenan.

»  Upprepa proceduren for att satta in klammorna
aven pa andra sidan.

» Drautdebadaskenornaoch placerabakplaten
eller ugnsgallret mellan det bakre stiftet och
den framre sparranordningen.

]

Borttagning av de utdragbara skenorna

* Placera ut de tva fjaderklammorna (framre
och bakre) pa den utdragbara skenan.

* Tryck den framre kldamman nedat och dra
skenan mot ugnens mitt.

*  Upprepa proceduren fér den bakre klamman.

\

)

j\»:

A/
Vi
7

FUNKTION MED

GRILLSPETT

Anvands for att tillaga kott, kyckling och fisk med

grillen pa ett jamnt satt pa alla sidor.

Nar man valjer funktionen grill startas det roterande

grillspettets motor.

® Placera grillspettets hallare vid niva 3 i
sidoskenorna.

® Stall en bakplat pa en nedre nivéa i sidoskenorna
for att samla upp fettet under tillagningen.

® Satt pa kottet eller fisken pa det roterande
grillspettet med hjalp av en gaffel.

® For in grillspettet i platsen fér det roterande
grillspettets motor som finns i ugnens bakre
del och placera det pa grillspettets hallare.

® Ta bort plasthandtaget fran grillspettet.

® Valj Grill-funktionen pa hdégsta temperatur.

® Montera tillbaka plasthandtaget och ta ut maten
ur ugnen nar tillagningen har avslutats.

Varning: tillagning med roterande grillspett

maste alltid ske med ugnsluckan stiangd.

ROTERANDE
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/ Rengdring /Funktionsfel

RENGORING AV APPARATEN

Innan du utfér nagra rengoringsatgarder, vanta
tills alla delar har svalnat och koppla bort ugnen
fran elnatet.

En noggrann skotsel av ugnen bidrar till att behalla
den i gott skick langre.

Rengoring av emaljerade eller lackerade delar:
For att bevara de emaljerade delarnas egenskaper
maste de rengoras ofta med tvallésning. Anvand
aldrig skurpulver. Se till att inte ldamna sura eller
alkaliska amnen pa de emaljerade delarna
(vinager, citronjuice, salt, tomatjuice o.s.v.) och
rengodr medan de emaljerade delarna fortfarande
ar varma.

Rengoring av delar i rostfritt stal:

Rengdr komponenterna med tvallésning och torka
dem sedan med en mjuk trasa i samma riktning
som satinfinishen. Glansen behalls genom
att regelbundet torka av komponenterna med
sarskilda produkter som saljs i vanliga mataffarer.
Anvand aldrig skurpulver eller -svampar.

Ta omedelbart bort flackar som orsakats av kalk,
fett, starkelse eller aggvita.

Rengoring av glas:

For fettborttagning, anvand diskmedel och vinager
och skolj sedan, eller rengdr med diskmedel, skdlj,
torka av med en fuktig trasa och lat torka.

For borttagning av belaggningar, ha pa tvallésning
eller diskmedel pa det berérda omradet. Lat verka
i nagra minuter, skolj och torka med en mjuk trasa.
Undvik kalkborttagningsmedel, nétande produkter
och universalprodukter eftersom de med tiden
forstor glaset.

Rengoring av galler:

Diska inte gallren i diskmaskin.

Lagg ned dem i en I6sning med diskmedel och
varmt vatten och rengdér med en svamp utan
slipande effekt, skdlj och torka med en mjuk trasa.
Rengoring av gripdon:

Reng6r komponenterna med tvallésning och torka
dem sedan med en mjuk trasa i samma riktning
som satinfinishen. Anvand aldrig skurpulver eller
-svampar.

Tatning:

Rengoér med en fuktig trasa.
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/ Underhall

ENKELT UNDERHALL

BORTTAGNING AV SIDOSKENORNA
+ Hitta de tva krokarna i den nedre delen av
gallret och dra forsiktigt de tva krokarna nedat

samtidigt.

* Dra ut gallret ur sidan av ugnen och ta bort det
genom att dra gallrets 6vre krokar uppat pa (P — A —
sidan av ugnen. ° [~ e

+ Ta bort gallret fran ugnen.

* Tryck pa nytt dit glaskapan och placera tillbaka
ugnsgallret.

* Montera tillbaka ugnens sidoskena.

* Anslut ugnen till stromforsorjningen igen.

Ugnens o6vre lampa (i forekommande fall)

Typ av gloédlampa: halogen G9 220 V, 40 W

* Forsdkra dig om att ugnen ar avstangd och
sval.

+ Skruva loss glaskdpan och ta bort
halogenlampan.

» Satt in en ny halogenlampa i lamphallaren.
Ror ALDRIG glédlampan med bara hander.

» Skruva tillbaka glaskapan pa plats.

* Anslut ugnen till stromforsdrjningen igen.

BYTE AV UGNSLAMPA

Varning!

Koppla bort stromforsorjningen innan du
byter ut glodlampan. Rér ALDRIG glédlampan
med bara hander.

Ugnens sidolampa (i forekommande fall)

Typ av glédlampa: halogen G9 220 V, 40 W

* Forsékra dig om att ugnen ar avstangd och
sval.

» Ta vid behov bort ugnens sidoskena.

+ Stickin spetsen pa en platt skruvmejsel mellan
glaskapan och lampans monteringsutrymme.

* Vicka forsiktigt med skruvmejselns spets for
att lossa pa glaset och hall glaset pa plats
med handen for att hindra att det ramlar ned
och gar sénder.

» Ta bort glaset och ta bort halogenlampan.

e Satt in en ny halogenlampa i lamphallaren.
Ror ALDRIG glédlampan med bara hander.
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/ Underhall

REN_GORING AV UGNSLUCKANS
INVANDIGA GLAS

Ugnsluckans invandiga glas kan latt tas bort for
rengdring. Man behdver inte ta bort luckan for att
géra rent glasen.

Glaset kan goras rent pa plats eller tas bort.

«  Oppna ugnsluckan helt.

+ Oppna sparrhakarna pa de bada gangjarnen
helt.

+ Stang langsamt luckan fram till sparrpunkten
och kontrollera att spakarna har sparrat
luckan.

* Ta bort luckans 6vre skydd genom att trycka
med fingrarna pa de runda knapparna pa
hdger och vanster sida.

+ Lyft pa det 6vre skyddet och dra ut det.

Medan du ar uppmarksam pa glasens olika sidor:

» Dra ut glasen genom att fa dem att glida ut.

* Rengor glasen.

* Upprepa proceduren i omvand ordning for att
montera tillbaka luckan.

Om gangjarnen inte lases fast korrekt och det
invandiga glaset har tagits bort kan luckan
stangas av sig sjalv
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/ Funktionsfel /Garanti

FUNKTIONSFEL

Ugnen fungerar inte
Forses ugnen med strom?  Kontrollera
strombrytaren eller sakringen.

Manoverratten stannar inte kvar pa sin
plats

Mandverrattens kldmma ar sénder, ring till service
for att byta ut den.

Maten ar éverkokt
Med varmluftsfunktionen maste man komma ihag
att minska temperaturen med 20 °C

Maten ar underkokt

For att tilaga stora mangder mat maste
tillagningstiden okas i proportion till mangden.
Kontrollera att det finns tillrackligt med utrymme
runtomkring ugnsformen for att garantera den
ratta varmecirkulationen.

Kontrollera den faktiska natspanningen med en
specialiserad tekniker.

Det bildas kondens pa ugnsglaset

Det ar normalt att det bildas kondens péa
ugnsluckansinvandiga glas och pakontrollpanelen
vid tillagning av mat som ar sarskilt rik pa vatten.
Under tillagningen kommer kondensen att
avdunsta av sig sjalv.

Forvarm ugnen for att minska kondensbildningen.

Det bildas rok under tillagningen

Det ar normalt att det bildas rok inuti ugnen vid
tillagning av mat som ar sarskilt fet. Vid tillagning
med grillfunktionen ar rék normailt.

GARANTI

GARANTI OCH KUNDTJANST:
WWW.BERTAZZONI.COM
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/Indholdsfortegnelse

INDHOLDSFORTEGNELSE

ADVARSLER

PRODUCENTENS ANSVAR

MILJGBESKYTTELSE

PLASTEMBALLAGE

TYPESKILT

GENERELLE SIKKERHEDSADVARSLER

ADVARLSER VED BRUG

TEKNISK VEJLEDNING TIL MONT@REN

ISAETNING AF OVNEN

VIGTIGE ADVARSLER

INSTALLATION UNDER KOGEPLADER

INSTALLATION | M@BEL

FASTGORING AF OVN

ELEKTRISK TILSLUTNING

VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF KOMPONENTER

BRUG

BETJENINGSPANEL

BETJENING AF OVN 3 KNAPPER

BETJENING AF OVN 2 KNAPPER

OVNFUNKTIONER

FORFORSTEIBRUGTAGNING

PLACERING AF RISTE

AFKGLING

FOROPVARMNING

TILBEREDNINGSMADER

SPECIALFUNKTIONER

KONDENS

RAD | FORBINDELSE MED TILBEREDNING

ENERGIBESPARELSE

VEJLEDENDE TABELTILTILBEREDNING
TILBEREDNINGSGRANSEFLADER

BERQGRINGSDISPLAY

TIMER

TERMOMETER

TILBEH@R

TELESKOPSKINNER

RENGOQRING AF APPARATET

ALMINDELIG VEDLIGEHOLDELSE

AFMONTERING AF SIDESKINNER

UDSKIFTNING AF PAERE | OVNEN

INDVENDIG RENGOGRING AF OVNDGRENS RUDER

FUNKTIONSFEJL

GARANTI
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|/ Fra direktgrens skrivebord

FRA DIREKTORENS SKRIVEBORD

Keere ejer af et nyt Bertazzoni-apparat
Jeg vil gerne takke dig, fordi du har valgt et af vores smukke produkter til dit
hjem.

Min familie begyndte at fremstille kekkenapparater i Italien i 1882 og
opbyggede et ry for ingenigrmaessig kvalitet og passion for god mad.

| dag skiller vores produkter sig ud takket vaere deres unikke forening af
autentisk italiensk design og overlegen apparatteknologi. Det er vores mission
at fremstille produkter, der fungerer perfekt og bringer deres ejere glaede.

Ved at fremstille smukke produkter reagerer vi pa vores kunders flair for godt
design. Ved at ggre dem alsidige og brugervenlige bliver madlavning med
Bertazzoni til en sand forngjelse.

Denne vejledning vil hjaelpe dig med at lzere at bruge og pleje dit Bertazzoni-
apparat pa den sikreste og mest effektive made, sa det kan give den starst
mulige tilfredsstillelse i mange ar fremover.

God forngjelse!

Paolo Bertazzoni
Direktar

%@(L«. wgztam’




/ Advarsler

ADVARSLER

LAES BRUGERVEJLEDNINGEN FOR
APPARATET OPSTILLES OG TAGES | BRUG.

Disse anvisninger er kun gyldige for de lande som
er vist med identifikationssymbolerne pa forsiden
af brugervejledningen og pa apparatets etikette.
Producenten fralaegger sig ethvert ansvar i tilfeelde
af skader pa ejendom eller personer som skyldes
en ikke korrekt installation eller en forkert brug af
apparatet.

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for eventuel
manglende ngjagtighed i denne vejledning, som
skyldes trykfejl eller oversaettelsesfejl.

Figurerne i brugervejledningen er kun vejledende.
Producenten forbeholder sig ret til at udfere
eventuelle @ndringer af produkterne, som
skgnnes ngdvendige og nyttige, uden at de pa
afggrende vis aendrer de sikkerhedsmaessige og
funktionelle egenskaber.

DETTE APPARAT ER  UDELUKKENDE
BEREGNET TIL IKKE-PROFESSIONEL BRUG I
PRIVATE HJEM.

Denne vejledning er en integreret del af apparatet,
og den skal holdes intakt og veere tilgaengelig
under hele apparatets livscyklus.

Laes vejledningen fagr apparatet tages i brug.

PRODUCENTENS ANSVAR

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for

skader pa personer eller eiendom som skyldes:

® Anden brug af apparatet end den, det er
beregnet til

® Manglende overholdelse af anvisningerne i
vejledningen
AEndring af blot en enkelt af apparatets dele
Brug af uoriginale reservedele.
Dette apparat er udelukkende beregnet til
brug i private hjem. Enhver anden brug anses
som forkert.

® Apparatet er ikke konstrueret til at fungere med
eksterne timere eller fijernbetjeningsenheder.

ADVARSEL: Ved at sezette (¢-maerket pa dette
produkt, erkleerer vi, for eget ansvar, at det
overholde alle europeeiske regler vedrgrende
sikkerhed og sundhed samt de miljgkrav, som
geeldende lovgivning fastlaegger for dette produkt.

MILJGBESKYTTELSE

Emballagen skal bortskaffes pa en
E miljgmaessig forsvarlig made.

Dette apparat er klassificeret i henhold til det
europeeiske direktiv 2012/19/EU om elektrisk- og
elektronisk affald (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv fastlaeegger reglerne for indsamling
0g genbrug af kasserede apparater i hele EU.

Apparatets emballage bestar af de strengt
ngdvendige elementer for at sikre en
effektiv beskyttelse under transporten.
Emballagematerialerne er 100 % genbrugelige
og reduceret mest muligt for at begraense deres
miljgpavirkning. Vi beder dig om at hjeelpe os med
at beskytte miljoet ved at folge disse rad:

* Smid emballagens dele i de tilsvarende
genbrugsbeholdere.

* For et gammelt apparat afleveres pa
genbrugspladsen, skal det ggres ubrugeligt.
Du kan fa oplysninger hos kommunen om
den nzermeste genbrugsstation, hvor du kan
indlevere apparatet.

* Heeld ikke brugs olie i handvasken. Opbevar
den i en lukket beholder og indlevér den pa en
genbrugsstation eller, hvis det ikke er muligt,
smid den i skraldespanden (pa den made
bortskaffes den pa en kontrolleret losseplads.
Selv om dette ikke er den bedste lgsning
undgés vandforurening).

PLASTIKEMBALLAGE

Kveelningsfare

® Efterlad aldrig emballagen eller dele af den
uden opsyn.

® lLad ikke bgrn lege med emballagens
plastikposer.

TYPESKILT

Typeskiltet indeholder de vigtigste tekniske
oplysninger, serienummeret og meerkningen.
Typeskiltet sidder pa siden af ovnen og det ma
aldrig fjernes (der er en kopi af det i vejledningen).




/ Advarsler

ADVARSLER
GENERELLE SIKKERHEDSADVARSLER

Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver

meget varme under brugen.

®* Rogr ikke ved dele som bliver varme under

brug.

®* Hold bgrn pa under 8 ar pa sikker afstand,

hvis de ikke er under konstant opsyn.
Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugen af apparatet er tilladt for barn fra 8 ar
og personer med nedsat fysisk, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende
erfaring og viden, safremt de overvages eller
vejledes af voksne, der er ansvarlige for deres

sikkerhed.
Sluk apparatet efter brug.

Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres

af barn uden opsyn.

® Sgrg for at apparatets overflader er afkglede,

for det rengares.

®* |Installationen og alle tilhgrende arbejder
skal udferes af kvalificeret personale under
overholdelse af geeldende regler. Forsgg
aldrig selv at reparere apparatet eller uden

hjeelp fra en kvalificeret tekniker.
Apparatet ma ikke eendres.
Seet aldrig genstande ind i abningerne.

Blokér ikke abningerne og rillerne til udluftning

og varmeudledning.

® Hvis den elektriske ledning er beskadiget,
skal man med det samme henvende sig til et
autoriseret servicecenter, som sgrger for at

udskifte den.

®* Brug ikke slibende eller @atsende
(fx

pulverprodukter, pletfiernere og metalsvampe).
® Man ma ikke sidde pa eller leene sig op ad

renggringsmidler pa glasdelene

ovndaren.

® Brug ikke dampstraler til rengering af

apparatet.
Brug aldrig apparatet til rumopvarmning.

elektroniske systemer sasom pacemakere
eller insulinpumper. Disse implantater skal
holdes i en afstand pa mindst 10 cm fra ovnen.
Kontrollér, at der ikke har sat sig nogle
genstande fast, som kan kompromittere
lukningen af ovndaren.

Ovnen er ikke konstrueret til at fungere med
timere eller fiernbetjeningsenheder.
Plastbeholdere, der ikke er egnet til hgje
temperaturer, kan smelte, beskadige ovnen
eller breende.

Lukkede krukker kan eksplodere, hvis de
opvarmes. Brug ikke ovnen til tilberedning og
opvarmning af lukkede krukker eller glas.

ADVARSLER VED BRUG

Veer seerlig forsigtig, nar der tilberedes
fgdevarer med store maengder alkohol, da de
risikerer at anteendes.

Fjern madrester inde i ovnen, inden du bruger
apparatet for at forhindre, at de braender.
Placer ikke genstande eller bagepapir i
bunden af ovhrummet.

Efter madlavning skal kglingen foregd med
daren lukket for at undga skader pa tilstedende
mgbler.

Frugtsaft forarsager pletter, som ikke kan
fiernes, brug dybe beholdere for at forhindre
at de spildes.

Beskadigede beholdere og beholdere som
er utilstraekkelige i starrelse, kan forarsage
alvorlig skade.

Nar du abner ovnderen, skal du veere
opmeerksom pa, at varm damp undslipper,
som risikerer at give forbraendinger.

Haeld ikke vand i den varme ovn for at forhindre
dampdannelse.

Hold pakningen ren for at undga udslip af
varme, der kan beskadige tilstadende mgbler.
Indsaet ovntilbehgret indtil stoppositionen for

| tilfeelde af brud og revner i glasset skal at undga at beskadige daren, nar den lukkes.
du gjeblikkeligt slukke for ovnen og koble
den fra stikkontakten. Ret henvendelse il
kundeservice.

®* Temperaturaendringer kan fa glasset til at ga i
stykker. Man ma derfor ikke hzelde kold vaeske
pa ovndgren under brug.

®* Brug af ovnen genererer varme, fugtighed.
Udluft omgivelserne godt under brug.
Stil ikke brandbare genstande i ovnen.
Lad veere med at abne ovndgren nar der
kommer rag ud. Sluk for apparatet og kobl det
fra stikkontakten.

® Ovnen er udstyret med elektroniske
elementer, der kan interagere med medicinske
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TEKNISK VEJLEDNING TIL MONTGREN

Opstillingen, alle indstillinger, indgrebene og
vedligeholdelsen beskrevet i denne del ma
udelukkende udferes af kvalificeret personale (i
henhold til geeldende lovgivning). Forkert opstilling
kan forarsage skader pa personer, dyr eller ting,
som producenten ikke kan holdes ansvarlig for.
Sikkerhedsanordningerne og de automatiske
indstillingsanordninger i apparaterne ma i lgbet
af anleeggets levetid udelukkende aendres af
producenten, eller af en autoriseret leverandar.

Opstillingen ma forst finde sted efter at have
ifort sig passende individuelle veernemidler

ISATNING AF OVNEN

Efter at have taget de forskellige Igse dele ud af
deres ind- og udvendige emballage skal man sikre
sig, at ovnen ikke er i stykker. | tvivistilfeelde skal
man undlade at anvende apparatet og henvende
sig til et autoriseret servicecenter.

Tag hgjde for apparatets kritiske dimensioner
og kontrollér at magblet er egnet til indbygning af
ovnen.

o[ _1o
[e0] To]
3 8
}
595
558
}
- ———
. 1] 1] . ©
}

573
503

70

VIGTIGE ADVARSLER

Ovnen kan kun monteres indbygget. De
omgivende veegge og overflader skal kunne
modsta en temperatur pd mindst 90 °C.
Installationen af apparatet skal udfgres i
overensstemmelse med geeldende lovgivning.

Pa bagsiden af mgblet skal der vaere en abning til
ventilationen af ovnen som vist pa figuren.
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TEKNISK VEJLEDNING TIL MONTGREN

INSTALLATION UNDER KOKKENBORD
Afstanden mellem ovn og kekkenskabe eller
indbyggede apparater skal veere sadan, at der
sikres tilstraekkelig ventilation og tilstreekkelig
luftudledning.

Hvis ovnen installeres under en kogeplade,
er det ngdvendigt at efterlade et mellemrum
mellem kogepladens bund og ovnen, og at sikre
ventilationen af hele rummet (som vist pa figuren).
Eventuelle ventilationsabninger, der kraeves il
kogepladen, skal fgjes til dem, der kreeves til
ovnen.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar safremt
der monteres kogeplader af et andet maerke.
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Afstanden mellem ovn og kgkkenskabe skal
veaere sadan, at der sikres tilstraekkelig ventilation
og tilstreekkelig luftudledning. Sarg for at mablet
ogsa for oven og bagpa har en abning som vist
pa figuren.
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FASTGORING AF OVN

* Placer apparatet i magblet med hjeelp fra en
anden person.

* Brug ikke dagren eller handtaget til at placere
ovnen.

+ Kontrollér at ovnen sidder lige i magblet.

» Kontrollér at ovndgren kan abnes korrekt.

* Fastggr ovnen til mgblet med de medfglgende
skruer, og s@rg for, at ovnen forbliver centreret.

» Daekke skruerne med skruelagene.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Den elektriske tilslutning skal foretages i
overensstemmelse med gaeldende regler og love.
Far tilslutningen udferes, skal man sikre sig at:
® El-netveerkets egenskaber svarer til dem, der
er vist pa typeskiltet.
® Stikkontakten og el-installationen  har
jordforbindelse, der overholder geeldende
regler.
Nar stremtilslutningen til el-nettet sker via en
stikkontakt:
® Hvis streamforsyningskablet ikke har et stik,
skal man montere et normalt stik, som er
egnet til den stremforsyning, der er angivet
pa etiketten. Fastger kablerne i henhold til
diagrammet pé figuren og sgrg for at overholde
folgende:
bogstavet L (fase) = brun ledning
bogstavet N (neutral) = bla ledning

symbolet ” 7 jord = gul-grgn ledning;
L "/,\
{ N

Type af ovn 5 9

funktioner | funktioner
Spanding 220-240V |[220-240V
Frekvens 50/60 Hz 50/60 Hz
Maks. effekt 2100 W 2700 W
Maks. effekt 10A 13A
Ledningstveersnit | 3x1 mm? 3x1,5 mm?
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Netledningen skal placeres sédledes, at den
ikke hviler pa bagsiden af ovnen, at den ikke
er i kontakt med skarpe kanter, og at den ikke
pa noget tidspunkt nar en temperatur pa 90
°C.

Anvend ikke strgmskinner, adaptere eller
stikdaser da disse give falske kontakter og
farlig overophedning.

Nar tilslutningen udfgres direkte til el-nettet:

Indsaet et HFl-relee mellem apparatet og
elnettet, der er dimensioneret til apparatet
stremforbrug.

Jordkablet ma ikke afbrydes af afbryderen og
skal fastgares til jordsystemet.

Alternativt kan el-tilslutningen ogsa beskyttes
med en effektafbryder

VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF KOMPONENTER

For der udfgres nogen form for vedligeholdelse,
skal apparatet kobles fra stremforsyningen.

Ved udskiftning af funktionelle komponenter skal
man kontakte et autoriseret servicecenter.

ADVARSEL: Ved udskiftning af stremkablet
skal montgren/teknikeren bruge et HO5VV-
F-kabel og serge for, at jordlederen er ca. 2
cm laengere end faseledningerne. Derudover
skal advarslerne vedrgrende den elektriske
forbindelse overholdes.

DK
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BETJENINGSPANEL

BETJENING AF OVN 3 KNAPPER

1 Funktionsveelger
2 Tilberedningstimer
3 Temperaturveelger

BETJENING AF OVN 2 KNAPPER

1 Funktionsveelger
2 Termometer
3 Temperaturveelger

BETJENING AF OVN 2 KNAPPER

1 Funktionsveelger

2 Bergringsfglsomt display

m 3 Temperaturvaelger

OVNFUNKTIONER
SYMBOL BESKRIVELSE OVN 5 OVN 9
FUNKTIONER FUNKTIONER
@ Foropvarmning i
@ Statisk i e
Q Opvarmning for neden ® ®
—
L) Opvarmning for oven i
i Grill o o
Grill med varmluft e i
@ Statisk varmluft e i
l@ Varmluft i
Pizza o

10
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BRUG

FQR FORSTE IBRUGTAGNING
Fjern film og rester fra emballagen indeni og
uden pa ovnen.
Tag eventuelt ekstraudstyr ud og vask det.
Lad ovnen kgre i 30 minutter ved en temperatur
pa 250 °C uden at indsaette fgdevarer i den
(det er normalt at produktionsrester producerer
lugt og damp under denne fase).

® Lad ovnen kgle af.
Abn ovndgren og lad den udlufte i 15 minutter.
Rens ovnrummet.

PLACERING AF RISTE

Riste ogbagepladerskalindseettesisideskinnerne,
indtil de stopper for at undga kontakt med
ovndgren.

Hvis riste og plader treekkes over halvvejs
ud, blokeres de for at ggre det lettere at tage
fedevarerne ud.

Ovnen er udstyret med 5 tilberedningsniveauer
angivet pa facadens hgjre side.

ﬂ]&%@lﬂ\
AFKQLING

Ovnen er udstyret med et kglesystem, der starter
under tilberedningen.
Enluftstrammellembetjeningspaneletogovndaren
goer det muligt at holde betjeningsknapperne pa
en temperatur, sa de kan bruges.

Kolesystemet teendes og slukkes automatisk
(det er normalt, at det fortsaetter med at fungere,
selvom ovnen er slukket)

FOROPVARMNING
De fleste opskrifter kraever, at ovnen maden
indsaettes, nar ovnen allerede er opvarmet til en
bestemt temperatur.
Forvarmningstiden afhaenger af den indstillede
temperatur og maengden af riste og pladeriovnen.

TILBEREDNINGSMADER

1. Indseet risten pa det snskede niveau

2. Veelg ovnfunktion ved at dreje knappen.

3. Indstil temperaturen ved at dreje knappen
med uret

4. Hvis den er monteret kan man indstille
tilberedning manuelt eller med timer
med knappen TIMER eller pa det
BERGRINGSFJLSOMME DISPLAY.

Nar kontrollampen pa betjeningspanelet slukker,

viser det, at den indstillede temperatur er naet.

Ovnen er udstyret med forskellige varmelegemer,
som ved at teende enkeltvis eller sammen skaber
de forskellige tilberedningsmader.

Advarsel: alle tilberedninger skal udferes med
ovndgren lukket.

Foropvarmning

Brug denne funktion til at opvarme ovnen til den
gnskede temperatur pa kort tid.

Denne funktion er kun beregnet til opvarmning af
ovnen og ikke til madlavning.

Statisk

Varme oppefra og nedefra.

Madlavning pa et niveau, der er ideelt til stege,

brad og kager.

® Steg pa niveau 2 eller 3

® Kager niveau 2 eller 3 for at sikre korrekt
bagning nedenunder uden at de brzende
ovenpa.

Opvarmning for neden

Varme nedefra.

Madlavning pa et niveau, der er ideelt til langsom
tilberedning og opvarmning af tallerkner.

Ved hgj temperatur kan den bruges til kager og
pretzels, der ikke kraever bruning.

® Niveau 2 eller 3

Opvarmning for oven

Varme ovenfra.

Madlavning pa et niveau, der er ideelt til
opvarmning af retter eller tilberedninger, der skal
brunes ovenpa.

® Niveau 3 eller4

Grill

Varme fra gverste grill. Maks. temperatur 200 °C
Madlavning pa et niveau, der er ideelt til at grille
palser, spareribs, bacon, fisk eller toast.

Bruning af overflade ved endt tilberedning.

® Niveau 4 eller 5.

11
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Grill med varmluft

Varme fra gverste grill og fordelt af blaeseren.

Maks. temperatur 175 °C

Madlavning pa et niveau, der er ideelt til at grille

tykke fadevarer.
Varmecirkulationen bidrager til en
grilles.

® Niveau 4 eller 5.

Statisk varmluft
Varme oppefra og nedefra fordelt af bleeseren.

Madlavning pa flere niveauer, der er ideelt til

smakager og kager.
® Niveau 2 eller 3 til enkelt tilberedning
® Niveau 2 og 4 til flere tilberedninger

Varmluft

Varme fra det bagerste varmelegeme fordelt af

bleeseren.

Madlavning pa flere niveauer, der er ideelt til
enhver type tilberedning der kreever ensartet

varme.
® Niveau 2 eller 3 til enkelt tilberedning
®* Niveau 2 og 4 til flere tilberedninger

Pizza

Funktion der forener varmluft og opvarmning

nedefra.

Madlavning pa et niveau der er ideelt til pizza,
focaccia og retter, der kreever hgje temperaturer

0g bagning nedefra.
® Niveau 1 eller 2

SPECIALFUNKTIONER

Havning

Denne funktion bibeholder varmen som kraeves til
haevning. Nar man anvender denne funktion, er

det en fordel at indsaette maden i en kold ovn.

Veelg funktionen STATISK og lad temperaturen
std pa nul. Lad veere med at abne ovndgren

medmindre det er strengt ngdvendigt.

Optoning
Denne funktion accelererer Vvia
luftcirkulation optening af fedevarer.

Veelg funktionen VARMLUFT og lad temperaturen

sta pa nul.

Ovnlys
Ovnlyset teender, nar ovnen er i funktion.

For at teende lyset, nar ovnen er slukket, skal
man indstille manuel tilberedning og dreje
funktionsveelgeren over pa funktionen STATISK

uden at dreje termostatknappen.

optimal
tilberedning af maden samtidig med at overfladen

tvungen

KONDENS

Deternormalt, atderdanneskondens paindvendigt
pa ovndgrens glas og pa betjeningspanelet, nar
der tilberedes seerligt fugtige fgdevarer. Under
tilberedningen fordamper kondensen af sig selv.

RAD | FORBINDELSE MED
TILBEREDNING

Den indstillede temperatur og
tilberedningstiden kan variere lidt fra den ene
ovn til den anden. Sma justeringer i forhold til
opskriften kan veere ngdvendige.

Forggelse af temperaturen reducerer ikke
tilberedningstiden.
Tilberedningstiderne  afhaenger af
tykkelse og kvalitet af fgdevaren.

Det anbefales at placere maden midt pa risten.
Veelg niveauet ved at folge opskriften og ud
fra personlig erfaring.

Efterlad mindst 3 cm mellemrum mellem
bagepladerne og ovnvaeggene for at forbedre
varmecirkulationen.

Til bagning af bagvaerk skal der bruges lette
aluminiumsplader.

Til bagning af kager og kiks skal der bruges
mgrke metalforme, da de hjeelper med at
absorbere varmen.

Vend og bland mad sa den opvarmes jeevnt.
Til nye opskrifter veelges den laveste
temperatur blandt de angivne og den korteste
tid, hvorefter man skal vurdere graden af
tilberedning og muligvis forleenge tiden.

veegt,

ENERGIBESPARELSE

Abn kun ovnderen hvis det er absolut
ngdvendigt, for at undga varmetab.

Hold ovnrummet rent.
Tag det tilbehgr som
tilberedningen ud.

Stands tilberedningen et par minutter for
den tid, der normalt bruges. Tilberedningen
fortsaetter i de resterende minutter med den
akkumulerede varme.

ikke bruges il
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VEJLEDENDE TABEL TIL TILBEREDNING

Tiderne i tabellen inkluderer ikke foropvarmningstider og er vejledende

Ret Vagt (kg) Funktion Temperatur (°C) Tid (minutter)
Lasagne 3-4 statisk 220-230 45-50
Pasta i ovn 3-4 statisk 220-230 45-50
Kalvesteg 2 Statisk varmluft 180-190 90-100
Svinekam 2 Statisk varmluft 180-190 70-80
Palser 1,5 grill med varmluft 175 15
Roast beef 1 Statisk varmluft 200 40-45
Stegt kanin 1,5 varmluft 180-190 70-80
Kalkunbryst 3 Statisk varmluft 180-190 110-120
Kamsteg 2-3 Statisk varmluft 180-190 170-180
Stegt kylling 1,2 Statisk varmluft 180-190 65-70

1. side 2. side

Svinekoteletter 1,5 grill med varmluft 175 15 5
Spareribs 1,5 grill med varmluft 175 10 10
Bacon 0,7 grill 200 7 8
Svinemgrbrad 1,5 grill med varmluft 175 10 5
Oksemgrbrad 1 grill 200 10 7
Orred 1,2 Statisk varmluft 150-160 35-40
Havtaske 1,5 Statisk varmluft 160 60-65
Pighvar 1,5 Statisk varmluft 160 45-50
Pizza 1 Pizza MAKS. 8-9
Brad 1 varmluft 190-200 25-30
Focaccia 1 Statisk varmluft 180-190 20-25
Donut 1 varmluft 160 55-60
Hindbaersnitter 1 varmluft 160 35-40
Ricottateerte 1 varmluft 160-170 55-60
Fyldte tortellini 1 Statisk varmluft 160 20-25
Paradisteerte 1,2 varmluft 160 55-60
Vandbakkelser 1,2 Statisk varmluft 180 80-90
Lagkagebunde 1 varmluft 150-160 55-60
Risteerte 1 Statisk varmluft 160 55-60
Brioches 0,6 varmluft 160 30-35

13
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GRANSSNITT FOR TILLAGNING
PEKSKARM (i forekommande fall)

ic' 358

- ™M  +

Installning av klockan

Innan den férsta paslagningen eller efter ett

stromavbrott blinkar skarmen. | detta tillstdnd kan

ugnen inte sattas pa.

* For att stalla in den aktuella tiden och/eller
aktivera ugnen, tryck pa knappen "M" och hall
den nedtryckt i minst 2 sekunder. Skarmen

lyser med fast sken.
* Tryck pa knappen - eller knappen + for att

korrigera tiden som visas. Den installda
uppgiften accepteras en kort stund efter att
knappen har slappts.

Ugnen kan endast utfora sina tillagningsfunktioner

nar symbolen L ar tand pa programmerarens
skarm.

Minutraknare

Denna funktion gor det endast mdjligt att utféra en

nedrakning som kan regleras for en tidsperiod pa

hogst 23 timmar och 59 minuter. | slutet av dessa

aktiveras en ljudsignal som kan avbrytas genom

att trycka pa vilken knapp som helst.

* Tryck pa knappen "M" i minst 2 sekunder eller
tills symbolen M bérjar blinka.

« Stall in tiden genom att anvanda knapparna
+ eller -.

» Efter nagra sekunder visas den aktuella tiden
tilsammans med symbolen. Nedrakningen
bdrjar omedelbart.

Tidsstyrd tillagning

Denna funktion gor det majligt att stélla in en

tillagningstid i slutet av vilken ugnen stangs av

automatisk.

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stallt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

* Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen boérjar symbolen A blinka och féljande
text visas: "dur".

+ Stall in dnskad tillagningstid genom att trycka
paknapparna - eller + (maximal installningsbar
tid: 10 timmar).

* Ugnen satts pa efter nagra sekunder.
* | slutet av den installda tillagningstiden avges
en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskit.

Avslutad tillagning

Denna funktion gor det mgjligt att stalla in ett

klockslag da ugnen stéangs av automatiskt.

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stéllt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

» Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen bodrjar symbolen Ablinka och féljande
text visas: "end".

» Stall in 6nskat klockslag fér avslutad tillagning
genom att trycka pa knapparna - eller +.

+ Ugnen satts pa efter nagra sekunder.

. Vid det instéllda klockslaget avges en
ljudsignal och ugnen stédngs av automatiskt.

Automatisk tillagning

Denna funktion gor det mgjligt att stalla in ett

klockslag da ugnen stangs av samt tillagningstiden

(ugnen satts pa automatiskt utifran de uppgifter

som har stéllts in).

Efter att du har valt en tillagningsfunktion bland

de som finns tillgangliga och stallt in 6nskad

temperatur:

* Tryck pa knappen M i minst 2 sekunder.
Symbolen M tands.

+ Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen bdrjar symbolen Ablinka och féljande
text visas: "dur".

» Stall in dnskad tillagningstid genom att trycka
pa knapparna - eller + (maximal installningsbar
tid: 10 timmar).

» Ugnen séatts pa efter nagra sekunder.

» Tryck pa knappen M igen i minst 2 sekunder.
Symbolen 8 tands.

* Slapp och tryck pa knappen M igen. Pa
skarmen boérjar symbolen A blinka och foljande
text visas: "end".

« Stall in 6nskat klockslag for avslutad tillagning
genom att trycka pa knapparna - eller +.

* Ugnen satts automatiskt pa vid ett bestamt
klockslag som motsvarar skillnaden mellan det
forutsedda klockslaget for avslutad tillagning
och tillagningstiden. Under vanteperioden,
frdn paslagning av ugnen till uppvarmning,
visas symbolen A pa skarmen.

* Paslagning av ugnen signaleras genom att
symbolen & tands.

* | slutet av den installda tillagningstiden avges
en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskt.
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Deaktivering av ringsignal
Tryck pa vilken knapp som helst for att deaktivera
ljudsignalen manuellt.

Ateraktivering av ugnen
| slutet av en halvautomatisk eller automatisk
tillagning visas den blinkande symbolen A pa
skarmen. | detta tillstdnd ar ugnen deaktiverad.
Hall knappen M nedtryckt tills symbolen s tands
for att ateraktivera ugnen.

Avbryta ett tillagningsprogram
Tryck samtidigt pa knapparna - och + i minst 2
sekunder eller i tills symbolen % tands for att
avbryta ett tillagningsprogram.

Kontroll av funktionernas status

Den installda eller kvarstaende tiden for varje

funktion som erbjuds av programmeraren kan

visas pa skarmen.

® Tryck pa knappen M och hall den nedtryckt i
minst 2 sekunder eller tills symbolen M tands.

®* Pa skarmen visas den kvarstaende tiden eller
ett antal nollor om timern ar deaktiverad.

®* Tryck pa knappen M igen. Pa skarmen visas
texten "dur" och darefter visas vaxlande
den kvarstaende tiden eller ett antal nollor
(deaktiverad timer).

® Genom att trycka pa knappen Migen visas den
programmerade tiden for avslutad tillagning
med texten "End".

Andring av aktuell tid och justering av

ringsignalens volym

Med programmeraren i standardlage och

symbolen 2 tand:

® Tryck samtidigt pa knapparna - och + i minst 2
sekunder eller tills pricken . borjar blinka.

® Tryck pa knappen - eller + for att andra tiden.

For att andra ringsignalens volym:

®* Tryck paknappen M. Pa skarmen visas texten:
“ton ..." foljt av en siffra.

® Valj 6nskad volym med knappen + eller -.

Stréomavbrott leder till att de programmerade
funktionerna raderas, liksom klockan. Nar
strommen harkommittillbaka kan programmeraren
programmeras om igen.

TIMER (i forekommande fall)
Manuell tillagning
Vrid timerns mandverratt motsols och placera den

pa symbolen \'ﬂ] )

Tidsstyrd tillagning

Vrid timerns mandverratt medsols tills den
Overensstammer med Onskad tillagningstid.

Efter att den installda tiden har uppnatts stangs
ugnen av automatiskt och avger en ljudsignal.

Iy @4
120 20
110 %
100 0
0 50
80 79 O

TERMOMETER (i forekommande fall)
Ugnen ar utrustad med en termometer som anger
temperaturen i mitten av ugnen.

Termostatens kontrollampa slacks nar den
installda temperaturen har uppnatts. Det kan
handa att lampan slacks nagon sekund tidigare
innan termometern anger att temperaturen har
uppnatts. Detta ar normalt och beror pa tiden som
behovs for att varmen ska fordelas inuti ugnen.
Varmen ar optimalt fordelad inuti ugnen nar
termometerns visare star stilla. Om temperaturen
skulle variera markbart eller tillrackligt for att det
ska paverka tillagningen, foéljer termometerns
visare variationen och signalerar detta.

Obs: Det kan handa att termometerns temperatur
inte dverensstdmmer med den som har valts av
termostaten. Den exakta temperaturen ar den sin
anges pa termostatens mandverratt.
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/ Anvandning

TILLBEHOR / TILLVAL

UTDRAGBARA SKENOR

De utdragbara skenorna kan monteras pa ugnens

skenor vid vilken niva som helst.

* Placera ut de tva fjaderklammorna (framre
och bakre) pa den utdragbara skenan.

* Placera ut stiftet som markerar ut skenans
bakre del.

» Placera den utdragbara  skenan i
Overensstammelse med den &vre traden vid
den valda nivan.

« Satt in den framre klamman genom att trycka
mot sidoskenan.

+ Séatt in den bakre klamman genom att trycka
mot sidoskenan.

»  Upprepa proceduren for att satta in klammorna
aven pa andra sidan.

» Drautdebadaskenornaoch placerabakplaten
eller ugnsgallret mellan det bakre stiftet och
den framre sparranordningen.

]

Borttagning av de utdragbara skenorna

* Placera ut de tva fjaderklammorna (framre
och bakre) pa den utdragbara skenan.

* Tryck den framre kldamman nedat och dra
skenan mot ugnens mitt.

*  Upprepa proceduren fér den bakre klamman.

\

)

j\»:
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7

FUNKTION MED

GRILLSPETT

Anvands for att tillaga kott, kyckling och fisk med

grillen pa ett jamnt satt pa alla sidor.

Nar man valjer funktionen grill startas det roterande

grillspettets motor.

® Placera grillspettets hallare vid niva 3 i
sidoskenorna.

® Stall en bakplat pa en nedre nivéa i sidoskenorna
for att samla upp fettet under tillagningen.

® Satt pa kottet eller fisken pa det roterande
grillspettet med hjalp av en gaffel.

® For in grillspettet i platsen fér det roterande
grillspettets motor som finns i ugnens bakre
del och placera det pa grillspettets hallare.

® Ta bort plasthandtaget fran grillspettet.

® Valj Grill-funktionen pa hdégsta temperatur.

® Montera tillbaka plasthandtaget och ta ut maten
ur ugnen nar tillagningen har avslutats.

Varning: tillagning med roterande grillspett

maste alltid ske med ugnsluckan stiangd.

ROTERANDE
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/ Rengdring /Funktionsfel

RENGORING AV APPARATEN

Innan du utfér nagra rengoringsatgarder, vanta
tills alla delar har svalnat och koppla bort ugnen
fran elnatet.

En noggrann skotsel av ugnen bidrar till att behalla
den i gott skick langre.

Rengoring av emaljerade eller lackerade delar:
For att bevara de emaljerade delarnas egenskaper
maste de rengoras ofta med tvallésning. Anvand
aldrig skurpulver. Se till att inte ldamna sura eller
alkaliska amnen pa de emaljerade delarna
(vinager, citronjuice, salt, tomatjuice o.s.v.) och
rengodr medan de emaljerade delarna fortfarande
ar varma.

Rengoring av delar i rostfritt stal:

Rengdr komponenterna med tvallésning och torka
dem sedan med en mjuk trasa i samma riktning
som satinfinishen. Glansen behalls genom
att regelbundet torka av komponenterna med
sarskilda produkter som saljs i vanliga mataffarer.
Anvand aldrig skurpulver eller -svampar.

Ta omedelbart bort flackar som orsakats av kalk,
fett, starkelse eller aggvita.

Rengoring av glas:

For fettborttagning, anvand diskmedel och vinager
och skolj sedan, eller rengdr med diskmedel, skdlj,
torka av med en fuktig trasa och lat torka.

For borttagning av belaggningar, ha pa tvallésning
eller diskmedel pa det berérda omradet. Lat verka
i nagra minuter, skolj och torka med en mjuk trasa.
Undvik kalkborttagningsmedel, nétande produkter
och universalprodukter eftersom de med tiden
forstor glaset.

Rengoring av galler:

Diska inte gallren i diskmaskin.

Lagg ned dem i en I6sning med diskmedel och
varmt vatten och rengdér med en svamp utan
slipande effekt, skdlj och torka med en mjuk trasa.
Rengoring av gripdon:

Reng6r komponenterna med tvallésning och torka
dem sedan med en mjuk trasa i samma riktning
som satinfinishen. Anvand aldrig skurpulver eller
-svampar.

Tatning:

Rengoér med en fuktig trasa.
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/ Underhall

ENKELT UNDERHALL

BORTTAGNING AV SIDOSKENORNA

+ Hitta de tva krokarna i den nedre delen av
gallret och dra forsiktigt de tva krokarna nedat
samtidigt.

* Dra ut gallret ur sidan av ugnen och ta bort det
genom att dra gallrets 6vre krokar uppat pa
sidan av ugnen.

+ Ta bort gallret fran ugnen.

BYTE AV UGNSLAMPA

Varning!

Koppla bort stromforsorjningen innan du
byter ut glodlampan. Rér ALDRIG glédlampan
med bara hander.

Ugnens sidolampa (i forekommande fall)

Typ av glédlampa: halogen G9 220 V, 40 W

* Forsékra dig om att ugnen ar avstangd och
sval.

» Ta vid behov bort ugnens sidoskena.

+ Stickin spetsen pa en platt skruvmejsel mellan
glaskapan och lampans monteringsutrymme.

* Vicka forsiktigt med skruvmejselns spets for
att lossa pa glaset och hall glaset pa plats
med handen for att hindra att det ramlar ned
och gar sénder.

» Ta bort glaset och ta bort halogenlampan.

e Satt in en ny halogenlampa i lamphallaren.
Ror ALDRIG glédlampan med bara hander.

* Tryck pa nytt dit glaskapan och placera tillbaka
ugnsgallret.

* Montera tillbaka ugnens sidoskena.

* Anslut ugnen till stromforsorjningen igen.

Ugnens o6vre lampa (i forekommande fall)

Typ av gloédlampa: halogen G9 220 V, 40 W

* Forsdkra dig om att ugnen ar avstangd och
sval.

+ Skruva loss glaskdpan och ta bort
halogenlampan.

» Satt in en ny halogenlampa i lamphallaren.
Ror ALDRIG glédlampan med bara hander.

» Skruva tillbaka glaskapan pa plats.

* Anslut ugnen till stromforsdrjningen igen.
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/ Underhall

REN_GORING AV UGNSLUCKANS
INVANDIGA GLAS

Ugnsluckans invandiga glas kan latt tas bort for
rengdring. Man behdver inte ta bort luckan for att
géra rent glasen.

Glaset kan goras rent pa plats eller tas bort.

«  Oppna ugnsluckan helt.

+ Oppna sparrhakarna pa de bada gangjarnen
helt.

+ Stang langsamt luckan fram till sparrpunkten
och kontrollera att spakarna har sparrat
luckan.

* Ta bort luckans 6vre skydd genom att trycka
med fingrarna pa de runda knapparna pa
hdger och vanster sida.

+ Lyft pa det 6vre skyddet och dra ut det.

Medan du ar uppmarksam pa glasens olika sidor:

» Dra ut glasen genom att fa dem att glida ut.

* Rengor glasen.

* Upprepa proceduren i omvand ordning for att
montera tillbaka luckan.

Om gangjarnen inte lases fast korrekt och det
invandiga glaset har tagits bort kan luckan
stangas av sig sjalv
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/ Funktionsfel /Garanti

FUNKTIONSFEL GARANTI

Ugnen fungerar inte

Forses ugnen med strém?  Kontrollera .
strombrytaren eller sakringen. GARANTI OCH KUNDTJANST:

WWW.BERTAZZONI.COM

Manoverratten stannar inte kvar pa sin
plats

Mandverrattens kldmma ar sénder, ring till service
for att byta ut den.

Maten ar éverkokt
Med varmluftsfunktionen maste man komma ihag
att minska temperaturen med 20 °C

Maten ar underkokt
For att tilaga stora mangder mat maste

tillagningstiden okas i proportion till mangden.

MKontrollera att det finns tillrackligt med utrymme
runtomkring ugnsformen for att garantera den
ratta varmecirkulationen.

Kontrollera den faktiska natspanningen med en
specialiserad tekniker.

Det bildas kondens pa ugnsglaset

Det ar normalt att det bildas kondens péa
ugnsluckansinvandiga glas och pakontrollpanelen
vid tillagning av mat som ar sarskilt rik pa vatten.
Under tillagningen kommer kondensen att
avdunsta av sig sjalv.

Forvarm ugnen for att minska kondensbildningen.

Det bildas rok under tillagningen

Det ar normalt att det bildas rok inuti ugnen vid
tillagning av mat som ar sarskilt fet. Vid tillagning
med grillfunktionen ar rék normailt.
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AlNO TO NPA®EIO TOY NPOEAPOY

AyaTtrnté TeAATn,
2’ eUXAPIOTW TTOU €TTEAEEES TNV TTOIOTNTA TWV CUOKEUWYV Bertazzoni yia 10 OTTiTI OOU.

Eival a1ré 10 pHakpivo 1882 TTOU N OIKOYEVEIR OU KATAOKEUACEI KOUZIVEG Kal WG €K TOUTOU €XEI KEPOIOEI HIa
IOXUPH @AMN YIa TNV apIoTEIa TNG WNXOVIKAG TNG, TTOU YeVvABNKe atrd 1o TTAB0G yia KaASd ¢aynTo.

ZAMEPQ Ta TTPOIOVTA Pag dIaBEéTouv Jovadikd oxedIaoUO, TUTTIKG ITAAIKO Kal TEXVOAoyia upnAou eTTITTéDouU.

H a1ro0TOAA pag gival va KOTAOKEUACOUUE CUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV TEAEIQ, TTOU IKAVOTTOIOUV TTAHPWS
EKEIVOUG TTOU TIG XPNOIUOTTOIOUV.

Me tn dnuioupyia TTPoiIdvTwyY UYWPNANG aloBNTIKAG Kal TTOIOTATAG AVTATTIOKPIVOUACTE OTIC AVAYKES TWV
TTeAATWV pag. O1 CUCKEUEG Uag eival €TTIoNG EUEAIKTES Kal EUKOAO va XEIpIoToUv, £TOI LWOTE TO PayEipepa va
YiVETAI PO TTPAYMATIKA atTOAauan.

AuTO TO eyxeIpidio Ba o€ BonBrioel va XpnoIUOTIOINCEIG KOl VO YPOVTIOEIG £va TTpoidv Bertazzoni e Tov
QOQAAECTEPO KAl ATTOTEAECUATIKOTEPO TPOTTO, £TC1 WOTE VO UTTOPEI VA GOU TTPOCPEPEI TN HEYIOTN
IKAVOTTOINGN yia TTOAAG Xpovia.

EATi¢w va 1o ammoAauoeig!

Paolo Bertazzoni

Mpdedpog
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EIZArQrH

AIABAZTE NPOZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHIIEZ
MPIN THN EFKATAZTAZH KAI TH XPHZH THZ
2YZKEYHZ.

AUTEG 01 00nYieg 1I0XUOUV JOVO YIA TIG XWPES

TWV OTTOIWV Ta avayvwpIoTIKG cUPBoAa
TrepIAapBavovTal oTo eEWPUAAO auTou Tou
EYXEIPIOIOU KAl OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNG.

O KATOOKEVAOTAG OeV UBUVETAI VIO UAIKEG
{nuieg R cwpaTikég BAGBeg TTou pTTOPEI VA
TPOKANO0oUV amrd Aavlaouévn eykatdoTaon i
aKATAAANAN XPAON TNS CUOKEUKRG.

ETriong, o kataokeuaoThg dev euBUveTal yia
TUXOV avakpiBeleg Adyw TuTTOYpa@IKWV AaBwv o€
auTd 1o QUAAGSIO. Ta oxedlaypdupaTa TTou
TrepIAapBavovTal oTo TTapoV gival JOvo yia
KaBodrynon kal KaAUTePN KaTtavonaon.

O kKaTaoKeuaoTAG dlaTnPEl TO JIKAIWPA va KAVEI
TPOTTOTTOINOEIG OTA TTPOIOVTA TOU OTAV TO BewpEi
AUTO ATTAPAITNTO A EUEPYETIKO, WOTOCO TO ETTITTEDO
ac@aAeiag kai ol emdOCEIG TOU TTPOIOVTOG DEV
eTnpeadovTal.

H 2YZKEYH EINAI XXEAIAXMENH T'A
MH ENAITEAMATIKH XPHZH AAAATIA
AYZTHPQZXZ OIKIAKH KAl MONO.

AUTO TO gyXEIPidIO Xpriong atroTeAEi avaTtéoTTaoTO
MEPOG TNG CUOCKEUNG KAl CUVETTWG Ba TTPETTEN va
TTOPAMEIVOUV OTOV iDI0 XWPO, O OTTOI0G TTPETTEI VA
gival TTpoaTTeAGCIPOG aTTd TOV XProTn Kab '6An TN
didpkeia TG {wng Tou TTPOIGVTOC.

AlapdaoTe autéd 1o £yxeIpidio TTpIv
XPNOIHOTTOINCETE TN OUOKEUN.

H EYOYNH TOY KATAZKEYAZTH

O kataokeuaoTAg dev euBUveTaAl yIa UAIKEG CnHiEG N

OwuaTIKES BAGRES TTOU PTTOPET Va TTPOKANBoUV

atré:

*  Mn evdedelyuévn XpAon TNG CUOKEUNG.

*  Mn ouppOpeWaonN PE TIG 0dNYieg TOU gyXelpidiou
Xprong.

* T[lapaBiaon / TpotTOTIOINGN, N €PYOCTATIOKN,
OTTOIOUBNTIOTE THAPATOG TNG CUOKEUNAG.

e Tnv xpron un QuBeVTIKWY AVTAAAGKTIKWYV.

* AuTn n cuokeun TTPooPICeTal yIa TO YAYEIPEUQ
TPOPIUWYV OE E0WTEPIKO OIKIOKS XWPO.
OtroiadATToTE AAAN XPNON €ival akataAAnAn.

* H ouokeun dev éxel oxediaoTei yia AsiToupyia
ME €CWTEPIKOUG XPOVODIAKOTITEG 1) HE
TNAEXEIPIOTHPIO.

MPOEIAOMOIHZH: H oruavon C€ aurol Tou
TTPOIGVTOG gival hia dAwan, utrd TNV TTAAPN
€UBUVN TOU KOTAOKEUQOTH, OTI N GUOKEUN
OUMMOPQWVETAI

TTAAPWG JE OAN TNV 1I0XU0OUCA EUPWTTAIKA
vouoBeaia TTou agopd TNV uyeid, TNV ac@AAEIa Kal
TNV TTpooTadia Tou TTePIBAAAOVTOG, yia TOV
OUYKEKPIPEVO TUTTO CUOKEUNAG .

NPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

)

AuTA n ouokeun €xel ETTICNPAVOEI cUPPWVA PE TNV
odnyia 2012/19/EE tng EupwTraikn¢ Koivotnrag
OXETIKA PE T aTTORANTA NAEKTPIKOU KAl
nNAekTpovikoU eEoTTAIcpoU (AHHE).

H odnyia autr) kabopilel Ta TTPOTUTTA KAl TIG

O10dIKACieS yIa TNV OUAAOYN Kal avakUKAwGoN

NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWYV aTTOBARTWV

Kal epapudletal o€ OAOKANPN TNV EupwTrdikni

‘Evwon.

Ta UNIKG ouOoKeuaoiag auTAG TNG CUOKEUNG gival Ta

ATTOAUTWG aTTaPAITNTA VIO VO £EACQAANIOTEI N

ETTAPKNAG TTPOCTACIA KATA TH HETOPOPA TNG.

H cuokeuaaoia atroTeAeiTal ammd TTARPWG

OVAKUKAWOIPA UAIKG, PEIWVOVTAG £TO1 TIG

TTEPIBAANOVTIKEG TOUG ETTITITWOEIS. [NapakaAoupe

BonBnoTe pag va TpooTatéWoupe To TTEPIBAAAOY,

AauBdvovTtag utr’ oYV TIG TTAPAKATW CUUBOUAELG:

*  TagivounoTe Ta UAIKG CUCKEUQOIAG TTOU
TTPOOPICoVTal YIa avOKUKAWON.

* AtmroouvdéoTe TNV TTaAIG 0ag OCUOKEUR Kal
KATAOTAOTE TNV akaTdAANAN TTpog xpAon TTpiv
TNV TTAPOBWOETE OTNV HOVADA OUANOYNG.
PwtnoTe TIC apuodIEG TOTTIKES APXEG YIa
AETTTOUEPEIEG OXETIKA UE TO TTANCIECTEPO KEVTPO
QVAKUKAWONG.

*  Mnv aTTOppITITETE TO XPNOIPMOTTOINUEVO AGDI
oTnv atmoxéteuan. KpatioTe To o€ éva KAEIOTO
doxeio kal TTapadwoTe TO O€ €va KEVTPO
avaKUKAwONG av auTd dev gival duvaro,
QTTOPPIYTE TO OTA MIKTA aTTOBANTA (UE QUTOV
TOV TPOTTO Ba ATTOOUVTEDE O€ pIa EAEYXOUEVN
EYKATAOTAON - av Kal autd Ogv gival N KaAUTepN
AUon, TouAdxioTov eutrodicel TNV HOAUVON TWV
OUOTAPATWY ATTOXETEUONG Kal UdpEUONG).

ZKePTEITE TO TTEPIBAAAOV KATA TNV
aTTOPPIYN TNG CUCKEUOQTIAG.

MNAAZTIKH ZYZKEYAZIA

Kivduvog aoguéiag
*  Mnv a@riveTe TN CUCKEUOTIA A OTTOIOBATTOTE
AAAO TUAMA TNG A@UAAKTO.

*  Mnv apnivete Ta TTAISI1G va Trai{ouv HE TIG
TTAAOTIKEG OAKOUAEG TNG CUOKEUATIAG.

TAMIMEAA ZTOIXEIQN THZ £YZKEYHZ

H TaptTéAa oToIxEiwv QEPEl Ta TEXVIKA
XOPAKTNPIOTIKA, TOV OLIpIoKS apiBud Kai TV
EUTTOPIKA ovouaaoia TNG oUOKEUAG. H TauTTéAa
OTOIXEIWV TNG OUOKEUNG BpiokeTal cuvABwWG aTO
MTTPOOTIVO TTAQiCIO TOU BaAGUOU TOU (POoUpPVOU Kal
Oev TTPETTEI VO aQaIpEBET OTTOI0BNTTOTE OTIYUA.
‘Eva avTiypa@o TnNG TaPTTEAQG OTOIXEIWV TTAPEXETAI
O€ auTO TO EYXEIPIBIO YIa avapopd.



EIZArQrH

FENIKEZ OAHTIEZ AZ®AAEIAZ

» Kard mn xpnon, ol eEWTePIKEG ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG avealouv uwnAn Bepuokpaaia.

* [1oTE PNV ayyideTe TIC AVTIOTACEIG OTAV AEITOUPYEI O
Poupvog.

* KpatAoTe Ta TTaIOIG KATW TWV OXTW ETWV O€
améoTacn aTrd TNV CUOKEUN.

* Ta maudid dev TTPETTEI va TTAICOUV WE TN OUOKEUN).

* H ouokeun utropei va XpnoiuoTtrointei yévo atrod

€VAAIKOUG Kal aTTd avOpwITOUG JUE JEIWMPEVN

OwuaTikr, aiodnTnpiokA A dlavonTiKA IKAvOTNTa N

TToU &gV €XOUV EUTTEIPIa OTN XPon NAEKTPIKWV

OUOKEUWV POVO £QOCOV ETTOTITEUOVTAI KAl

kaBodnyouvTal atrd eviAIKEG TTOU gival UTTEUBUVOI YIa

TNV AOQPAAEIR TOUG.

ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion.

O kaBapIoudg Kal N cuvTipnaon dev TTPETTEN vVa

yivovtal a1ré TTaudid Xwpig eTTapkr] eTiAewn.

BeBaiwBeiTe 0TI 01 EEWTEPIKEG KAl ECWTEPIKEG

ETTIPAVEIEG £XOUV KPUWOEI TTANPWG TTPIV

TIPOXWPNOETE OTOV KABAPIOUS TNG CUOKEUNG.

H eykatdoTtacon Kal N ouvTipnon TTPETTEl va YiveTal

atTo €EEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKG CUUPWVA PE TOUG

I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG Kal VOUOUG.

Mnv TTpoOTTABACTE VA ETTIOKEUATETE TN CUOKEUN

HOvol oag 1) Xwpig TN BorBcia evdg e6eIBIKEUPEVOU

TEXVIKOU.

Mnv TPOTTOTTOIEITE T CUCKEUN.

Mnv €I0QYETE TITTOTA O€ EYKOTTEG | UTTODOXEG.

Mnv TTapeuTTOdICeTE TA AVOiyUaTa £EAEPIOHUOU Kal

TIG Bupideg dlaoTTopdg BepudTNTAG.

* Av 10 KOAWDIO TPOYODdOTIag £xel UTTOOTEI Cnuia,

ETTIKOIVWVIOTE JE TNV TEXVIKA UTTOOTAPIEN AUEoWS

KAl @POVTIOTE va AVTIKATOOTABEI.

Mnv xpnoiyoTrolgite AiavTiKa A SIaBpwTIKA

QATTOPPUTTAVTIKA (TT.X. OKOVEG KaBapIoUoU,

KaBapIoTIKA AekESWV Kal HETAAAIKG o@ouyydapia) OTIG

YUGAIVEG ETTIQAVEIEG TNG CUOKEUNAG.

Mnv otnpiCeoTe 1) Badete BApog oTNV TTOPTA TOU

poupvou.

Mn XpnOIYOTTIOIEITE ATHOKABAPIOTEG VIO va

KaBapioeTe TN OUCKEUN.

Mn XpnOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUR WG BEPPAVTIKO CWHA

XWPOU YIa OTTOI0BATTOTE AOYO.

Z¢ TrepiTTwan Bpalong ) pWYHWY 0TO KPUGTAAAO

TNG TTOPTAG, KALIOTE AUECTWG TO GOUPVO Kal

ATTOOUVOECTE TOV ATTO TNV TTAPOXK PEUMATOG.

ETTIKOIVWVACOTE PE TNV TEXVIKI UTTOCTAPIEN.

ZOQVIKEG Kal akpaieg aAAayEG TNG Beppokpaaiog

MTTOPEl Vva TTpoKaAéoouv Bpalon Tou KpuoTAAAOU

NG TOPTAG - TTOTE PNV XUVETE TTAYyWHEVA VEPA OTNV

TTOPTA TOU POoUpPVOU.

H xprion Tou @oupvou dnuioupyei BepudTnTa KAl

uypaaia - d1atnPrRoTe ToV XWPOo KAAd agpI{OUEVO

OTav AsIToupyei N ouoKeun.

* Mnv atmoBnkeveTe TTOTE EUPAEKTA UAIKG KOl
QVTIKEiMEVA YECQ OTO QOUPVO

* Mnv avoitete TNV TOPTA AV O€iTE va Byaivel KATTVOG
Q17O TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU. ATTEVEPYOTTOINOTE
TN CUOKEUI KAl ATTOCUVOEQTE TNV OTTO TNV TTAPOX)
peUPATOG.

* O @ouUpvog TTEPIEXEI NAEKTPOVIKA EEQAPTAUATA TA OTTOIA
Ba ptTopouaav va aAANAETTIOPACOUV PE NAEKTPOVIKO
1aTPIKO €EOTTAIOHO, OTTWG BNUATODATES | AVTAIEG
IVOOUAIVNG. AUuTOG 0 £COTTAIOUOG TTPETTEI va dlaTnpEiTal
o€ amooTaon TouldxioTov 10ek. atTd TO YOUPVO.

* BeaiwBeite 611 dev uTTGp)XOUV TTayIOEUHEVA
avTIKEiYEVA TTOU Ba PTTopoucav va eUTTOdIcoUV TO
KAEIOIWO TNG TTOPTAG TOU POUPVOU.

* O @oupvog dev gival oxXedIOOUEVOG VO AEITOUPYET HE
€EWTEPIKOUG XPOVODIOKOTITEG ] CUCTHMOTA
TNAEXEIPIGHOU.

* MAaOTIKG doxeia TTou Bev €XOUV OXEDIOOTE YIO UPNAEG
Bepuokpaacieg Ba pytTopoucav va Alwcouv Kal va
BAGwouv To poUpvo i} akOuN Kal va TTApouV QuwTId.

* KAelotd kovoepBoTroinpuéva doxeia kal Bala Ba
MTTOpoUcav va dlIaAuBolv i akOun Kal va EKpayouv av
CeoTaBoUv TTOAU: Jn XPNOIKOTTOIEITE TTOTE TO YOUPVO
ylo payeipepa, TposToipgacia A ZEoTaua doxeiwv
Badwv.

OAHrIIEZ XPHZHZ

* [pooéfTe TTOAU OTAV TO PAyNTO TTEPIEXEI UPNAG
eTimeda aAkoOA, kaBwg autd Ba PtTropouoe va
TTPoKAaAéTEl avA@AEEn Kal TTUpKayIG.

* AQaipéoTeE TA UTTOAEIUPATO TPOPIUWY aTTO TO
ECWTEPIKO TOU YOUPVOU TTPIV XPNOIKOTIOINCETE Eavd
TN CUOKEUN VIO va ATTOTPEWETE TV dnuioupyia ﬁ
KaTtrvou.

* Mnv ToTTOBETEITE TOWIA A XOPTI YNOigaTog 1
aAOUMIVOXAPTO OTO KATW PEPOG TOU POUPVOU AAAG
TTAVTA ETTAVW OTIG OXAPEG.

* MeTd TO payeipepa, KPATAOTE TNV TTOPTA KAEIOTH 600 O
@oUpVOoG WUXETAI yIa va ATTOPUYETE GBOPA TOU
TTAykou TNG Koudivag. Mnv a@rveTe To @aynto Pyéca
OTO QOUPVO, HETA TO TTEPAG TOUG WNOIUATOG YIOTI N
uypaaia TTou dnuIoupyeEiTal Pelwvel TO Xpodvo CwNGS TNG
EMIOTPWONG KAl TWV EAPTNUATWY TOU YOUPVOU.

* O1 XUpOi @poUTWYV UTTOPEI Va TTPOKAAECOUV aVEELITNAN
oKioon TwV PMETAANIKWY ETTIPAVEIWVY.

XpnoipoTrolgital BaBid Tawid yia TNV amoQuyn
dIappowV.

* KateoTpaupéva okeln rp akatdAAnAa yia Wyioipgo otov
@oUpvo, UTTopPEi va 0dnyRoouv oe goapoug
TPAUPATIONOUG.

* Otav avoiyete TNV TTOPTA TOU POUPVOU, VA EIOTE TTOAU
TTPOCEKTIKOI DIOTI dlageUlyel TTOAU (e0TOG ATUOG:
Kiviuvog eyKaupdTwv!

* Mnv pixvete vepd o€ éva {eoTO poUpvo: auTd Ba
ONUIoUPYNOEl ATPG KAl CUVETTWG KivOUVO EYKAUPATWV!

» Kpatiate 1o AdoTixo Tng TTépTag Kabapd yia va
OTTOQUYETE TNV €KAUGN BEPUOTNTAG TTOU UTTOPE va
KATAOTPEWEI TOV TTAYKO COAG.

* ToTTOBETAOTE TIG OXAPEG KA TOUG TNAECKOTTIKOUG
odnyoug aTo TEAOG TNG DIADdPOWNG TOUG WOTE vVa
atro@euxBei {nuia oTnv TTOPTA KATA TO KAEIOI[O.



TEXNIKEZ OAHTI'IEZ EFTKATAZTAZHZ

H eykatdoTtaon, ol TTpOCapUOYEG, Ol PUBMICEIS Kal N
OuVTHPNON TTOU AVOQEPETAI OE AUTA TV EVOTNTO
TIPETTEN VO EKTEAOUVTAI HOVO OTTO €EEIBIKEUNEVOUG
TEXVIKOUG (OUPQWVA JE TNV IoXUoUCa VouoBeaia).
Eo@aApévn eykatdoTaon YTTOPED va TTPOKAAETEI
UAIKEG NMIEG KOl TPAUPATIOPOUG OTOUG avBpwITOUg
f o€ Katoikidla {wa. O KATAoKEUAOTNG eV
eubuveTal

0€ QUTH TNV TTEPITITWOoN. Ta CUoTAPATO
QUTOMATIONOU TNG GUOKEUNRG A oI dIaTAgEIg
ac@aheiag utropoUv va TpoTroTroinBouv Pévo atod
TOV KATOOKEUQOTHA 1 a1TO TOV ££0UCI0B0TNUEVO
TEXVIKO KaTd Tn didpkela Tn didpkela Cwng TnG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 e@apudlovTal OAa Ta atrapaitnTa
MAI 6Tav eKTEAEITE TNV EyKATAOTACN.

EFKATAZTAZH TOY ®OYPNOY ZTO ENINAO
BeBaiwBeite 611 0 poUpvoG gival o€ ApTIa
KataoTaon Kal dev Aeitrel kKaTrolo €dpTnua étav
AQAIPECETE TNV EEWTEPIKA KAI TIG ECWTEPIKEG
OUOKEUQOIEG.

2€ OTTOIOONATTOTE TTEPITITWON £XETE AP@IBOAIQ, KN
XPNOILOTTOIEITE T GUOKEUT KOl ETTIKOIVWVIOTE UE
TNV TEXVIKI UTTOOTAPIEN.

EAéyETe OTI TO £TTITTAO €VTOIXIOHOU TOU POUPVOU
gival Kat@AANAo yia TNV eykaTdoTaon, EAEYXOVTag
TIG DIAOTAOEIG TTOU BivovTal 0€ AUTO TO €YXEIPIDIO.

EAIAZTAZTEIZ ZYZKEYHZ

ZHMANTIKH NAHPO®OPIA

O @oupvog cival KaTAAANAOG yia evioIXIoNd o€
KatadAAnAo £mmAo. O1 TTAeUpEG Kal ol
TTEPIBAANOVTEG ETTIPAVEIEG TOU ETTITTAOU TTPETTEI VO
£€xouv avtoxn o€ Beppokpaaieg péxpl 90°C.

H eykatdoTaon TNG CUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEOTET
oUPQWVa JE TIG 1I0XU0UCEG DIaTAEEIC Kal TNV
OXETIKA vouoBeaia.

‘Eva @volypa TTpETTEl va UTTAPXEl OTO TTIoWw UEPOG
TOU ETTITTAOU VIO VO ETTITPETTEI TOV ETTAPKNA
€EQEPIOUO TOU POUPVOU, OTTWG PAIVETAI OTIG
EIKOVEG.
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TEXNIKEZ OAHTIEZ EFTKATAZTAZHZ

ErKATAZTAZH KATQ TOY NArKoy

H améoTaon YeTagu Tou poUpvou Kal TwV
UTTOAOITTWYV EYKATECTNMEVWV CUOKEUWY TNG KOUdivag
TIPETTEI VA €ival ApKETA yIa va eEA0@AMIOTEN ETTAPKAG
e€aepIOPOC.

Edv eykataoTabei KATW atTd WIa €0TiA, TTPETTEI va
MEIVEl XWPOG METAEU TOU KATW PEPOUG TNG £0TIAG Kal
TOU £TTAVW PEPOUG TOU POUPVOU WOTE VA
€EA0@ANICETAI O ETTAPKNG £EAEPIOPOG OAOKANPOU TOU
XWpou eykatadoTaong (BAETTE €IkOva).

OtroiadATToTE avoiyuata e€agPIoUOU aTraIToUvVTal YIa
TNV €0Tia TTPETTEI va TTPOCTEBOUV O0€ QUTA TTOU
aTTaITOUVTaAl VIO TO YOUPVO.

O KaTaOKEUAOTAG eV PéPEl Kapia euBivn oTnv
TEPITITWON EYKATACTACNG TOU pOUPVOU OE
ouVvlOUAOUO6 PE PIa EOTiIO AAAOU KATAOKEUOOTH.
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EFKATAZITAZH ANQ TOY NAIrKoy

H atréotaon petagu Tou QoUpvou Kal TwV
UTTOAOITTWV EYKATECTNUEVWY CUCKEUWY TNG
Koudivag TTPETTE va gival APKETH yia va
eCac@alioTei eTTapknG e€aepiopos. BeBaiwBeite
OTI UTTApXEl Gvolypa OTo TTAVW A OTO TTIOW PEPOG
TOU ETTITTAOU EYKATAOTAONG, OTTWG PAiVETAI OTO
oxnua.
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TOMNOOETHZH TOY ®OYPNOY

ToTmoBeTACTE TN CUCKEUN OTO £TTITTAO
EYKATAOTOAONG YE TN PoriBela evog deuTEPOU
atouou.

Mn xpnoidoTroleiTe TNV TTOPTA A TN XEIPOAARA yia
VO ONKWOETE TOV POUPVO.

BeBaiwBeite 611 0 poUupvog gival cwoTd
EUBUYPAUMIONEVOG UE TO ETTITTAO EYKATAOTAOTG.
BeBaiwbdeite 611 N TOpTA AVOoiyEl CWOTA.
2TEPEWOTE TO POUPVO OTO ETTITTAO £yKATAOTAONG
ME TIG Bideg TTou TTapéExovTal, eEaa@aAiovTag OT
0 POUPVOG TTAPAMEVEI OTO KEVTPO.

KaAuwTe 11G Bideg pe T DIAKOTUNTIKA
KaAuupara.

HAEKTPIKH ZYNAEZH

H nAekTpIKA oUvdeaN TTPETTEN va YivEl CUPQWVA [E
TIG 10XU0UOEG BIOTALEIC KAl TNV OXETIKN
vopoBeaia kai MONO amré dimrAwparoUuyxo
NAEKTPOAOYO.

Mpiv auvdéoeTe TN GUOKEUN, BeBaiwBeiTe OTI:

*  Ta xapakTnpioTIKA TNG TpoPodoaiag Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOS TAIPIACOUV HE TO
XOAPOAKTNPICTIKA TTOU avaypd@ovTal oTnv
TAUTTEAQ OTOIXEIWV TNG CUOKEUNG.

* H koAwdiwaon kai n £€£080G TOU KUKAWMNOATOG
ouvoeong sival eEOTTAICUEVA JE MIa CUMBATA
yeiwan.

OT1av 0 poUpvog ouvdEETal ATNV TTAPOXT

pelPaTOG TOTE:

+  To kaAwdio Tpogodociag TTou Ba
XPNOIMOTTOINCETE TIPETTEI VO CUUMOPPUIVETAI
ME TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG KAl
TTPOdIAYPAPES OTNV XWPA XPriong: To
KaAwDdIO Kal n ac@AAeia aTov NAEKTPOAOYIKO
TTivaka, TTRETTEI va gival KATAAANAQ yia To
OVOUOQOTIKO POPTIO TTOU avaypd@eTal TNV
TAUTTEAQ OTOIXEIWY TNG OUOKEUNG. ZUVOEDTE
Ta KaAWOIa YeTAEU TOUG OUPPWVA HE TO
TTAPAKATW OXAMA Kal BEPaiwOEeiTe OTI
aKoOAOUBEiTE TO EVapUOVIOUEVO OUCTNUG
XPWHATIKAS KaAwdiwong:

L (pdaon) = kapé KaAwdio
N (oudétepog) = PTTAE KaAWDIO
eiwon = kiTpivo/TTpdoivo KaAwdio

L —1 ip \
C , 1' N

ToTtrOog Me mrévre (5) | Me evvéa (9)
@oupvou Aeitoupyieg | AsiToupyieg
Tdon 220-240 V 220-240 V
ZuyvoTnTa 50/60 Hz 50/60 Hz
MéyioTtn 1oxUg | 2100 W 2700 W
Méyioto 10A 13A
pevHa
Totrog 3x1mm? 3x1.5mm?
KaAwdiou




To kKaAwdIo TpoYodoaiag TTPETTEI Va gival
TOTTOBETNUEVO UE TETOIO TPOTTO WOTE VA PNV
ECETAI OTO TTIOW PEPOG TOU GoUpVoU, Va PNV
EPXETAI O€ ETTAPN MUE AIXUNPA AKPA Kal € Kapia
TTEPITITWON N BepUOKpacia Tou dev TTPETTEI val
utrepPaivel Toug 90°C, o€ OTTOIOBATTOTE ONUEio
TOU.

Mn xpnoigoTrolgiTe TTOAUTTPICA, KOAWDIO
ETTEKTAONG, TTPICEG, TTPOEKTACEIG KATT., KABWG
MTTOPEI Va TTPOKANBEi XaAdpwan Twy ETTAPWV
TOUG KaI KOT ETTEKTACN UTTEPBEPUAVON.

Otav n cuokeur TTPOKEITAI va ouvOeBEi e TO
KAAWDIO TPOPOdOCiag 0TO KUKAWUA TOU BIKTUOU:

2TOV NAEKTPOAOYIKO TTiVOKQ TTPETTEI va
EYKATOOTAOEI JOVOTTOAIKOG BIAKOTITNG HE
ao@AaAela KATAAANANG XWPNTIKOTNTAG WOTE VA
ONKWVEI TO OVOUAOTIKO QOPTIO TNG CUCKEUNG.
To KaAwdIo TNG yeiwaon dev TTPETTEI VA
OIaKOTITETAI ATTO TOV JOVOTTOAIKO DIOKOTITN OTOV
NAEKTPOAOYIKO TTiVvaKa Kal Ba TTPETTEl va ouvOEeBEi
artreuBeiag pe 1o SiKTUO TNG Yeiwang.

Qg evaAAakTIKA AUoT), YTTOpPEi £TTiIONG Va
xpnoipotroinBei éva cuotnua RCBO

1 RCD yia emTAéov TTpooTacia o€ cuvouaouo
ME TNV ac@dAcia A pe éva MCB, o€ cuvdptnon
TTAVTA PE TOV I0XUOV NAEKTPIKO KAVOVIGUO.

2YNTHPHZH

ANTIKATAZTAZH EEAPTHMATQN
ATTOOUVOEDTE TNV TPOPODOCIa TNG CUCKEUNG TTPIV
EKTEAECETE OTTOIOBNATTOTE EPYOCia ouVTHPNONG.
ETKoIVWVNAOTE PE TOV EEOUCIOBOTNUEVO TEXVIKO
eav €va e€aptnua xpeldleTal avTikaTaoTaon.

MPOEIAOINOIHZH: Edav amraiteital va
avTikaTtaoTaBei To KaAwdio Tpoodoariag,

0 EYKATAOTATNG / OUVTNPNTAG TTPETTEI VA
xpnoigomoinoel KaAwdio HO5VV-F kai va
a@RNOEl TOV aywyo yeiwong mwepittou 2 cm
MAKPUTEPO ATTd TOV aywyod TG PAoNS KAl TOU
oudértepou. Mpétrel emiong va akoAoudnBouv
ol 0dnyieg TTou d60nKav TTAPATTAVW Yid TNV
TPWTN NAEKTPIKA oUvdeoN.




NMANEA ENTOAQN

MANEA ENTOAQN ME TPIA KOYMIIA
1. EmAoyéag Asitoupyiag T AT ° M
2. XpovodiakdTITNG U/ _/ /
3. EmAoyéag Bepuokpaaciag
1 2 3
NMANEA ENTOAQN ME AYO KOYMIIA
1. EmAoyéag Asitoupyiag T 7N\ ° M
2. OepUOMETPO W, & :j' W,
3. EmAoyéag Bepuokpaaciag N
1 2 3
NMANEA ENTOAQN ME AYO KOYMIIA
1. EmAoyéag Asitoupyiog AN
2. 0084vn aeng
3. EmAoyéag Bepuokpaaciag S
1 2 3
AEITOYPTIEZ TOY ®OYPNOY
OOYPNOZX ME 5 OOYPNOZX ME 9
2YMBOAO MNEPIFPA®H TPOMOYZ AEITOYPTIAZ TPOMOYZX
AEITOYPTIAZ
MpoBépuavon o
2TaTIKO (AVW KOl KATW o )
— avrtioTaon)
F aE—
Kdtw avtioTaon [ o
—
S —
Avw avTioTaon o
aaess
FkpIA o o
——/
SEeEP
* FkpIA pe aépa [ o
|
% Avw Kal KATW () )
= 2 avtioTaon JE aépa
@ KukAIkn avtioTaon )
ME aépa
? I MNitoa [
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OAHIIEZ XPHZHZ

MPIN THN NPQTH XPHZH

A@aipéaTe oTTOIAdNTTOTE JEUPBPAVN Kal OAa Ta
UAIKG ouoKeuaoiag atrd To E0WTEPIKO Kal TO
€EWTEPIKO TOU YOUPVOU.

A@aipéaTe Kal TTAUVETE OAA Ta EaPTAMATA.
AvayTe Tov oupvo yia 30 Aetrtd oToug 250°C
XWPIG va TOTToBeTAOETE TPOPIPA PECQ (KATA TN
dIGpKeEIa AQUTAG TNG AsIToupyiag gival
PUOIOAOYIKO va TTapaxBoUV KATTOIEG
avaBupIdoEeIc Kal OOHEG).

AQroTe TO POUPVO VA KPUWOEIL.

AvoigTe TNV TTOPTA KAl APAOTE TO YOUPVO VO
agpIoTei yia 15 AeTTTA.

KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

TOMOOGETHZH TOY TAY¥IOY

Ta Tayid Kal ol OXAPES TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI
evOIAUECO OTOUG TTAEUPIKOUG PETAAAIKOUG 0dNyouUg
Kal MEXPI VA OTANATACOUV TTANPWG WOTE VA Unv
EPXOVTaI O€ ETTAPNA ME TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

O @oUpvog éxel TTEVTE ETTITTEDQ YWNOIPATOG Kal
avaypdgovTal oTnv de€Id TTAcupd Tou PTTPOCTIVOU
TMAMOTOG.

T

- b (=] &

imi)i i

NEPI®EPEIAKH WY=H

O @oupvog cival eEOTTAITUEVOG e OUCTNHO
TTEPIPEPEIAKNG YUENG TTOU AcIToupyEi KaTé T
d1dpKela Tou payelipépaTtog. H pory Tou aépa peTagu
TOU TTAVEA EVTOAWV KOl TNG TTOPTAG OEV ETTITPETTEI
TNV UTTEPBEPUAVAN TWV XEIPIOTNPIWV.

To ouoTnua YUgng evepyoTrolEiTal Kal
ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA (EiVal QUOIOAOYIKO va
ouveyioel va Aeiroupyei kar YETE TO ORACIKO Tou
@oupvou).

NMPOGEPMANZH

O1 TepI00dTEPEG GUVTAYES QTTAITOUV TNV
TOTTOBETNON TOU aynToU oToV YoUpvo OTavV AuTdS
EXEl NON @TACEl OTNV evOEDEIYEVN BEpUOKpaTia
Ynoiyartog.

O xpovog mpoBépuavong Ba eEapTtnOei atmd 10

TN Beppokpaacia kal Tov apiBud Twv eCapTNUATWY
(Tagiwy , oxapwyv KTA) TTou UTTdp)XouVv aTov BaAauo
TOU QOUpVOU.

OAHI'IEZ MATEIPEMATOZ
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Eiodyete 10 TOWi 0TO €MBUUNTO £TTiITTESO
EmAEETE TNV AcIToupyia YnoipgaTog
TTEPIOTPEPOVTAG TO XEIPIOTHPIO AEITOUPYIWV.
EmAEETE TNV €mBUPNTA Bepuokpacia
TTEPIOTPEPOVTAG TO XEIPIOTHPIO TOU BEPUOCTATN.
EmA£ETE, OTTOU €ival atTapaitnTo, TO XEIPOKIVNTO
WAGCIKO 1) TO YNOIKO JE XPOVODIaKATITN
TTEPIOTPEPOVTAG EITE TO XEIPIOTAPIO TOU
XPOVOOBIOKOTITN €iTE TMECOVTAG OTA TTAAKTPA TNG
086vng agpng .

H evdeIKTIKA Auxvia 0TO TTAVEN evTOAWY OBRveEl
oTav emTeEUXOEi N eTTIAeyUEVN BepuoKpaaia.

O @oupvog cival eEOTTAIOPEVOG [E BIAPOPES
QVTIOTACEIG, TTOU dNUIOUPYOUV TIG DIAPOPETIKEG
AeIToupyieg payelpéparog, OTav evepyoTTolouvTal
gexwpioTd A o€ GUVOUQGUO.

Mposidotroinon: OAeg o1 AeiToupyieg
HayEIPEUATOG TTPETTEI VA YivOvTal JE KAEIOTA TRV
TOPTA TOU POUPVOU.

MpoBépupavon

XPNOIUOTIOINCTE AUTH TN AEITOUPYIA YIa va QEPETE
Tov BdAapo Tou poupvou aTnV £MBUKNTH
BepuoKpaaia oe gUVTOUO XPOVIKO SIACTNUG TTPIV
TOTTOBETAOETE PECA TO QPAyNTO.

AuTA n Acitoupyia €xel oxedlaaTei HOVO yia Tn
TTPOBEPUAVON TOU POoUPVO Kal OXI YIa TO YayEipePa
TOU @aynTou.

2TATIKO YHOIYO

Oépuavon améd emavw Kai armé KATw

Wnoiyo og éva emmiedo: 10aviko yia yntd, Ywi

Kal KEIK.

* Wn1d: emritredo 2 1 3

* ToupTeg: emiedo 2 A 3 yia va eEao@aAIOTET
OMOIOPOPYPO YHOIKNO XWPIG va KAEI TO ETTAVW 1) TO
KATW PEPOG TOu YAUKOU.

Kdrw avriotaon

Oépuavon amrd Karw

Wnoigo og éva eTmitredo, 10aviko yia apyo payeipeua
Kal {éoTapa @aynTou. Z& UPnAEG BEPUOKPOTIEG,
XPNOIMOTTOIRCTE QUTA TN AEITOoUpyia yia YrioIuo
@aynTwy TTou dev BEAETE va pOOOKOKKIVIOOUV OTO
eTavw Pépog « Emmimmedo 2 3

Avw avrioTaon

Oépuavon améd mavw

WYnoiyo og éva emmiedo. 16aviké yia EoTaua
@aynTou ) oTav BEAETE va pOOOKOKKIVIOETE TO ETTAVW
MEpOG Tou paynTou « ETTitTredo 3 1 4



FkpIA

Oépuavon armmoé tnv avriotaon Tou ykpiA. Méyiotn
Bepuokpaacia 200°C.

Wnoiyo oe éva etmmitredo. [davikd yia va YHoeTe
Aoukavika, TTaiddaKia, YTTEIKoV, WApI 1 QETEG
Ywuiou. Idaviké yia 1o poddioua Tou gayntou GTO
TENOG TOu payeipéuarog « Emimmedo 4 1 5

FKpIA pe aépa

Oépuavon amd v avrioraon Tou yYKpIA o€
ouvduaouo ue aépa. Méyiorn Bepuokpacia 175°C.
Wroiuo o€ éva eTTiredo, 1I0aVIKO YIO VO JMAYEIPEWETE
HeyAAa KOPMATIa KpEaTog. H KuKAo@opia Tou
BeppoU aépa BEATIOTOTTOIEI TO OHOIOUOPPO WHOIUO
Tou QaynTou < Eitredo 4 1 5

Avw Kal KATw avTtioTaon PE aépa

Oépuavon amd mavw Kal arrd KATw o€ ouvouaauo
uE agpa.

Wroiuo o€ TTeplocoTepa atrd €va eTTiTreda: 10avVIKO
yIa UTTIOKOTA KOl KEIK .

» ETTiTredo 2 4 3 yia wAoIuo o€ Eva Tayi

* ETriTredo 2 ka1 4 yia wrioiyo o€ dUo Tayid

KukAIKR avTioTaon pe aépa

Oépuavan ammod Tnv KUKAIKN avriotaon, otnv mAAmn
TOU oUpVoU, 0 ouvOUAoUO UE agpal.

WYroiuo o€ TepIoodTepa Ao éva eTTiTTedA, 10avVIKO
yia OTTOI0OATTOTE TUTTO PaynToU ATTAITE] OPOIOPOPEPO
WnolJo.

* ETriTredo 2 4 3 yia wnolyo o€ Eva Tayi

* Emriredo 2 kai 4 yia wnoipgo og dUo Tayid

Mitoa
2uvduaaTikn AsiIToupyia: KATw avriotaon o€
ouvouaauo e agpa.
Wrolyo og éva eTTiredo: 10avikoO yia YACIUO TTTodg,
yia JIAQOPEG TTITEG KAl YEVIKA yia gaynTd TTou
atraiItouv uwnAr Bepuokpaacia Kal YAoIPo atro
KATW.

* ETritredo 14 2

EIAIKEZ AEITOYPTIEZ

douokwpa UuNg

AuTA n Aeitoupyia dlatnpei Tnv Beppokpacia TTou
ATTAITEITAI YIA VO POUCKWOOUV dIAPOPES CUEG.
OT1av xpnoIyoTrolEiTe auTh TN A&iIToupyia, cuviaTaTal
va €1I0AyeTe TNV CUPN o€ KPUO QoUpvo.

EmAEETE TN AsiToupyia 2TaTikd whoipo, agprivovTag
TN Beppokpacia aTnv B€an undév. Mnv avoiyete Tnv
TTOPTA TOU POUPVOU EKTOGC Qv €ival ATTOAUTWG
aTapaitnTo.

Zemdywpa

AUTH N AsiToupyia emITAXUVEl TNV ATTOYPUEN TWV
KATEWUYHEVWYV TPOQIPWY PE TNV KUKAOPOpIa aépa.
EmAEETE TNV Aciroupyia KukAikn avriotaon ue aépa
agnAvovTag Tnv Bepuokpaaia otny Béon undév.
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PwTiIou6g TOU POoUpPVOU

H Auyxvia Tou @oupvou avdpel 6Tav o oupvog
BpiokeTal og AseiTtoupyia.

MNa va avayete 10 pw¢ OTavV 0 YoUpVvog gival
OBNOTOG, TTEPICTPEWTE TO KOUUTTI AEITOUPYIWY OTO
2TATIKO WHOIO XWPIG VA YUPIOETE TO KOUWTTI TOU
BepuooTarn.

ZYMNOYKNQZH YAPATMQN

Otav payelpeUeTe TPOPIMA PME UWPNAR TTEPIEKTIKOTNTA
o€ vepo €ival QUOIOAOYIKO va oxnuatiCeTal
OUUTTUKVWON UBPOTUWY OTO ECWTEPIKO

TNG TTOPTAG TOU POUPVOU Kal OTO TTAVEA evToAwv. Ol
OUCOWPEUPEVOI UDPATHOI Ba e€aTpioToUV atrd pévol
TOUG KOTG TN dIAPKEIA TOU payeipéuaros. Mnv
OPRAVETE TO PAYNTO HECA OTO POUPVO HETA TO
EPAG TOU YNOidaATOG.

ZYMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

e H Bepuokpacia kal 0 XpOvog YnoigaTog ITTopEi
va dlaPEPoUV eEAa@pd aTTd YoUpvo o€ YoUpVo.
MikpEG TTPOCAPPOYEG OTIG CUVTAYEG €ival
ATTOPAITNTEG.

e H augnon NG Bepuokpaciag dev CUVETTAYETAI
avaAoyn peiwon Tou Xpovou PayeipéUaTod.

e QI xpovol ynaoipatog e¢aptwvTal atmo 10 Bapog,
TO TTAXOG KAl TNV TTOIGTNTA TOU TPOQilOoU.

e YOG TTPOTEIVOUUE VA TOTTOBETEITE TO TAWi OTO
KEVTPO ToU BaAdUOU yia TTI0 OPOoIOUOPPO WHOIUO.

o EmA&ETE TO emTiTTedO TOTTOBETNONG TOU TAWIOU
oUPPWVA PE TRV CUVTAYH Kal TNV TTPOCWTTIKI
oag euTTEIpiaL

e A@noTe TOUAAXIOTOV 3 €KATOOTA PETAEU TWV
OKEUWV YNOidaTog Kal Twv TTAIVWY Tou
PoUPVOU WOTE Va BIEUKOAUVETAI N KUKAo@opia
NG BepPOTNTAG.

e  XpPNOIUOTTOIEITE AVOIXTOU XPWHATOG diIOKOUG
QAOUMIVIOU YIO GPTOOKEUAOUATA.

o XpnolyoTroleiTal okoUupa YETAAAIKG OKeUN yia va
WNAoeTe YAUKG Kal ITmokoTa, kabwg fonbouv
oTnVv amoppoéPnaon TnG BepudTNTAG.

e [upiete KOl avakaTEUETE CUXVE TO QayNTO
ETTAVW OTO TAWI yIA TTIO OUOIOUOPYPO W OIUO.

o Ortav eKkTEAEITE CUVTAYEG YIA TTPWTN POPA va
EMAEYETE XaUNAOTEPN BepOKpaTia atTd auTh
TNG oUVTAYNG KABWG Kal CUVTOUATEPO XPOVO
WYNoidaTog. TNV oUVEXEIa aEIOAOYNOTE TO TTOCO
KaAG £xel YynBei To @aynTo KAl TTAPATEIVETAI TO
Wnoiyo, Jovo €Aav ival amrapaitnTo.

E=OIKONOMIZH ENEPTEIAZ

Avoite TNV TOPTA TOU YoUpVOoU PGVo OTav Eival
ATTAPAITNTO YIa va ATTOQUYETE TN OTTATAAN
BepudTNTAC.

* KpatAoTe TO0 e0WTEPIKG TOU QOUpvou Kabapo.

* AQaIp€aTe TUXOV £CaPTHHATA TTOU deV
XPNOIUOTTOIEITE.

» ATtevepyoTroIfaTe To @oUpvo Aiya AeTTTé vwpiTepa
atrd OTI OUVABWG, ETITPETTOVTAG TNV TTAPAPEVOUCT
BepuOTNTA TOU POUPVOU VA TEAEIWOEI TO PAYEIPEUA.



OEPMOKPAZIEZ KAl XPONOI YHZIMATOZ TPO®IMQN

O1 xpévol ynoiyarog TTou divovtal oToV TTivaka dev TTEPIAANBAVOUV TOUG XPOVOUG TTPoBEpuavang Kal
TTapéxovtal Hévo wg odnyog.

Tpogiuo Bdapog(kg) AgiToupyia Oeppokpacia(°C) | Xpovog( Astrrd )
Nalavia 3-4 TT1amKd 220-230 45-50
Zupapikd ynta 3-4 ZT1aTIKO 220-230 45-50

. . Avw Kal KaTtw
Moaoxdap! yntd 2 avriaToon LE aépa 180-190 90-100
. . Avw Kal KATw
XoIpIvo @IAETO 2 avTiaToon LE aépa 180-190 70-80
/A\OUKAVIKO 1,5 FKpIA pe aépa 175 15
. . Avw Kal KaTtw
Bodivo ynté 1 avrioToon Le aépa 200 40-45
KouvéN ynto 1,5 o & oroon e 180-190 70-80
, . Avw Kal KaTtw
FaAotroUAa oTABOG 3 avriaToon LE aépa 180-190 110-120
. . . Avw Kal KAaTw
Xoipivog Aaipdg yntog 2-3 avriaToon LE aépa 180-190 170-180
. . Avw Kal KATw
Kotétrouho ynTto 1,2 - 180-190 65-70
17 mAeupd | 2" TAeupd
XolpIvég utrpIlOAeg 1,5 FKPIA Ye aépa 175 15 5
Maidakia 1,5 FKpIA pe aépa 175 10 10
MTTéIkov 0,7 FKpIA 200 7 8
XoIpIvO QIAETO 1,5 FKPIA pe aépa 175 10 5
Bodivo @IAéTo 1 TKPIA 200 10
, . A 5
MNéotpoga Ip1diouca 1,2 GVTi(\;('::}CK)'?']I :g;uzp a 150-160 35-40 ‘ﬁ
. Avw Kal KaTtw
Meokavdpitoa 1,5 avrioToon Le aépa 160 60-65
. Avw Kal KaTtw
KaAkavi 1,5 avrioToon Le aépa 160 45-50
Mitoa 1 Mitoa MAX 8-9
Wi 1 o) T TN He 190-200 25-30
, Avw Kal KaTw
Miteg 1 avTioTaon Ue agpa 180-190 20-25
AOUKOUVGG 1 o o oon e 160 55-60
TapTa pe yapueAdda 1 KuUKAK? gg/;gjmon HE 160 35-40
KEIK e PIKOTA 1 o) TN Ke 160-170 55-60
, . Avw Kal KaTtw
TopTteAivia yepIoTd 1 avrioToon Le aépa 160 20-25
A@pdTo KEIK 1,2 Kukhikn gg;gnaon He 160 55-60
. Avw Kal KaTtw
Kpépeg 1,2 avTioTaon Pe aépa 180 80-90
KUKAIKRA avTioTaon e
MavteaTavi 1 aépa 150-160 55-60
. . Avw Kal KATw
Kéik puiot 1 i 160 55-60
ApTOOKEUATHATA 0,6 KukAKn Saraon e 160 30-35
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NMPOrPAMMATIZTEZ KAl XPONOMETPA MATEIPEMATOZ

NPOrPAMMATIZETHE ME OOONH AQHE
o I L 8
WC b

M +

PUOuiIoNn TnG wpag

OT1av 0 poupvog evepyoTroinBei yia TTPWTN QOopPa 1

META atTO pIa IOKOTTA pEUPATOG N 086vN

avaBoaofrvel. O poupvog dev UTTOPEi

va AEITOUPYACEI € QUTA TNV KaTdoTaon.

* ['a va puBuiceTte TNV TpEXOUCA wpa 1 / Kal va

EVEPYOTTOINOETE TO YOUPVO, TTATAOTE KAl KPATHOTE

TTatnuévo 1o TTAAKTPO "M" yia TouAdxioTov 2

OeuTtepOAeTTTa. H 006V Ba oTapaTthoel va

avapBooPrvel.

* MatoTe To KOUUTTi + 1 - yIa va 81opBwoEeTE TNV

wpa. Metd atmd pia guvToun TTEPIodo aPOToU EXETE

agnoel Ta TTANKTPA, atToBnKeUeTal N véa puBuIoN.

O1 AeIToupyieg payeIpEPATOg TOU POoUPVOU PTTOPOUV
&5

va XpnoiygoTtroinBouv pévo o6tav 1o cUPPBOAO

avapel otnv 0846vn TOU TTPOYPAUMATIOTH.

XpovoueTpo

AuTh n Asitoupyia atroTeAeiTal atTAWG atro éva
XPOVOUETPO avTioTPOPNG WETPNONG TO OTTOIO UTTOPEI
va pUBUIOTEI O€ PEYIOTO XPOVIKO dIdoTnua 23 wpwv
Kal 59 AeTTwv, 0TO TEAOG TOU OTTOIOU Ba NXNOEl
évag BouBNnTAG: TTATACTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI IO
va oTauaTtioeTe Tov BoupnTh.

* MNaTAOTE KAl KPATACTE TTATNUEVO TO TTANKTPO "M"
Y10 TOUAGXIOTOV 2 SeUTEPOAETTTA 1) O€ KABE

TTEPITITWON UEXPI TO OUHBOAO 2 va apxioer va
avapooprvel .

* EMAEETE TOV XpOVO XPNOIMOTTOIWVTAG TO TTANKTPO
+0A-.

* MeTd a11d Aiya deuTePOAETTTA, N TPEXOUCO Wpa Ba
eM@avioTei aTnv 086vn padi e To TTPONYOUHEVO
oUpBoAo. To XpovOUETPO aQvVTIOTPOPNG METPNONG
Ba &ekivioel apéowe.
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Mayeipepa pe TpoypappaTiogévn didpKeia
AuTH N AsiToupyia oag eTITPETTEI va €TTIAEGETE TNV
AeIToupyia wnoipatog kabwg Kai Tov Xpovo
Ynoiyatog, YETG TO TTEPAG TOU OTTOIOU O YOoUPVOG
Ba ofnoel autoparta.

AQOoU €TIAECTE TNV AsITOUpYia YnoigaTog Kal TV
€MOuUNNTH BEpUOKPATia, TNV CUVEXEIQ:

* MNaTtAoTE KAl KPATACTE TTATNUEVO TO TTANKTPO “M”

yla TouAdxioTov 2 deuTepOAeTTTa. To GUPBOAO ‘
Ba eupavioTei oTnv 066V

* AproTe To TTARKTPO “M” Kal OTn GUVEXEIQ,
TTaTAOTE TO {avd. To oupBoro «<AUTO» Ba apyioel
va avaBoaoBrvel otTnv 086vn Kal B8a eueavioTei To
akoAouBo keipevo: "dur”.

* PuBpioTe Tov atTaitoupevo Xpévo JayeipéuaTog
méCovTag Ta TTARKTPA + A - (TO JEYIOTO XPOVIKO
didoTnpa Ptropei va givar pExpl 10 wpeg).

* O @oupvog Ba avayel YeTd atro Aiya
OEUTEPOAETTTA.

* AQoU ekTTVEUDEI O KOBOPIOHEVOG XPOVOG
HayelipéPaTog Ba akouoTel £va nxnTikd oAua Kal o
poupvog Ba ofNoEl AUTOUATWG.

Mayeipepa pe rpoypappatiogévn wpa AREnNg
AuTH N AsIToupyia oag eTITPETTEI VA OPICETE TNV
akpIBA wpa oTnv oTroia o poupvog Ba ofAoEl
auTtéuaTa.

AQOU €TTIAECTE TNV AgITOUpyia YnoipaTog Kal TNV
EMBOUUNTH BepUOKpPATia, TNV CUVEXEIQ:

* [NaTAOTE KAl KPATACTE TTATNUEVO TO TTARKTPO “M”

yia TOUAGXIOTOV 2 deuTePOAETTTA. TO oUUBOAO .
Ba evepyoTToinBei.

* AprioTe To TTANKTPO “M” Kal 0T CUVEXEID
TTATAOTE TO §ava dUo Qopés. To ouuporo “AUTO”
Ba apxioel va avapoaBrivel otnv 086vn Kai Ba
eM@avioTei TO akdAouBo Keipevo: "end".

* PuBpioTe Tnv emBupunt wpa AfENG PayeipéPaTog
TTOTWVTAG TO TTARKTPA + A -.

* O @oupvog Ba avayel YeTa atrod Aiya
OeuTEPOAETTTA.

* O1av @1doel n KaBopiouévn WPaA, AKOUYETAI EVOG
BouBnTAG Kal o poupvog Ba ofAcEl auTduaTa.

Autéparto payeipepa

AuTH N AsiToupyia oag eTITPETTEI VA OPICETE TNV
akpIBf wpa Katd Tnv oTToia Youpvog Ba aPnoEl
KaBwg Kai TNV SIAPKEIQ payeIpEéuaTog (0 poupvog
Ba evepyoTtroinBei autépata ue Bdaon TIg pubuioeig
0ag).



A@ou emIAECTE TNV AcITOupyia YNoipaTog Kal TNV
€MOUPNTA BEPUOKPOATIa, OTNV CUVEXEIQ:
* MNaTtAoTE KAl KPATACTE TTATNUEVO TO TTANKTPO M

yla TOUAdxioTov 2 deuTtepOAeTTTa . To aUPBoAo

Ba avayel.

* AprioTe 1o TTARKTPO “M” Kl 0T CUVEXEIQ,
TaTtAoTe 10 Eava. To ouuBoro “AUTO” Ba apyioel
va avapoaBrivel otnv 086vn Kai Ba eppavioTei T0
akoAouBo Kkeipevo: "dur”.

* PuBpioTe ToV atraitoupuevo Xpovo JayeipéPaTog
méCovTag 1o + A - (TO YEYIOTO XPOVIKO dIaoTnua
pTTOpEi Va gival péxpr 10 wpeg).

* O @oupvog Ba avayel YeTd atrod Aiya
OeUTEPOAETTTA.

* MNaTtAoTE KAl KPATACDTE TTATNUEVO TO TTARKTPO “M”
gavd yia TouldyioTov 2 deutepOAeTITA. TO CUUBOAO
& 60 evepyotonosi .

* ApnrioTe 1o TTARKTPO “M” Kl 0T GUVEXEIQ
TTATAOTE TO §avAa dUo Qopés. To ouuporo “AUTO”
Ba apxioel va avaBoofrvel atnv 086vn Kai Ba
EPQavIOTEN TO akOAouBo Keiuevo: "end".

» PuBpioTte Tnv emBupunt wpa ANENG HayeipéuaTog
TTOTWVTAG TA TTANKTPA + 1 -.

* O @oUpvog Ba evepyoTroinBei autdpaTa € Wi
TTPOKABOPIoPEVN WPA TTOU UTTOAOYIETal EQV ATTO
TNV £MOUPNTA WPA ARENS APAIPECOUNE TOV
TTpoKaBopIouEVO XPOVOo YnaiyaTtog. To oUuuBoAo
“‘“AUTO” Ba gugavioTei oTnv 086vn evw 0 QoUpvog
Ba avapével va evepyoTToindei.

» To oUpBoAro = Ba eppavioTei oTnv 086vn 6TaV
0 QOUpPVOG avayel autduaTa.

* MeTd Tnv oAoKAApwaon Tou TTPOKABOPICTUEVOU
XPOVOU hayelpéUaTos, Ba aKkouaTEl NXNTIKO GHHa
Kal 0 @oUpvog Ba oACEI AUTOUATWG.

AtrevepyoTtroinon Tou BoupnTAH
MNa va otapatioeTe xelpokivnta 1o BoupnTn,
TTOTHOTE OTTOIOONTTOTE TTANKTPO.

EtravaAgiToupyia Tou poupvou

2710 TEAOG TOU QUTOPOTOU i NUIOUTOUATOU
HayeipéuaTog, To ouppoAlo “AUTO” Ba gpgavioTei
oTnv 004vn Kal 0 oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI.

MNa va evepyotroinoete Eavd 10 GoUpvo,

TTATAOTE Kal KpaTnoTs TTatnPéVo 1o TTARKTPO “M”

MEXPI TO aUPBoAO v avayel otnv odovn.

AKUpwON TTPOYPAHUHATOG HAYEIPEUATOG

MNa va akupwoeTe £va TTPOYPOUHA JAYEIPEUATOG,
TTOTHOTE TTAPATETAMEVA KAl TAUTOXPOVA Ta
TIAAKTPA + Kal = YIa TOUAGXIOTOV 2 6£UT£poA£TrTa n

o€ KGBe TTepITTTWON PEXPI TO GUUPBOAO v
oBnroel amrd tnv 00o6vn.

"EAeyX0G TNG KATACTACNG TWV TTPOYPOAHMATWY
O ouvoAIKég Xpbévog YnaoiuaTog ) 0 Xpoévog TTou
atropével yia KaBe Asitoupyia gival duvatdv va
EPQavIoTEi oTNV 006vn.

* [aTAOTE KAl KPATACOTE TTATNUEVO TO TTANKTPO “M”
Yl TOUAGXIOTOV 2 BeUTEPOAETTTA | O€ KABE
TTEPITITWON PEXPI TO CUPPBOAO L IRV EUPAVIOTEI
oTnv oBoévn.

* O UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG Ba gu@avIoTEl GTNV
086vn, A aA\iwg pia ogipd atmd pndevikd edv T0
XPOVOUETPO Eival ATTEVEPYOTTOINUEVO.

* MatioTe Eavd 1o TAAKTPO “M” . To Keipevo "dur”
Ba eu@avioTei oTnVv 004vnN, TO OTTOI0 OTN CUVEXEIQ
EVAAAGOOTETAI ATTO TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO
YnoiyaTog 1 YE PIa o€Ipd atro UNOEVIKAG

(o TTPOYPAPMATIOTAG €ival ATTEVEPYOTTOINKEVOG).

* Matwvrag ¢avda 1o TTAAKTPO “M” Ba epu@avioTei
oTnv 08évn n akpiBRg wpa ARENG Tou WYnoiuaTog
ouvodeuduevn aTtro To Keigevo "end".

AAAayR TnG TpéXouodag wpag Kal pUBUIoT TNG

évraong Tou Boufntn
Me Tov TrpoypqppomoTr'] 0€ KavoviKr AsIToupyia Kai

TO oUPBOAO oTnv 00évn :
* TTATHOTE TAUTOXPOVA KOl KPATHOTE TTATNUEVA TA
KOUMTTIA + Kal - Y10 TOUAAXIOTOV 2 SEUTEPOAETTTA 1

o€ KGBe TrepiTrTwon PéEXPI N TeAeia “ . “ va apyioel
va avapooPrivel atnv oBovn .
* MatAaTe To KOuuTTi + 1) - yia va aAAAEETE TNV wpa.

PdBuion th¢ évraong rou BouBntn

* MatAaTe 1o TTAAKTPO “M”. To akdAouBo Keipevo Ba
eQavioTei oTnv 086vn: "ton ..." akoAouBoupuevo
até Evav apiBud.

* EMA£EETE TNV €mBUUNTH €vTaOn XPNOIMOTTOIWVTOG
Ta TTARKTPG + A - .

Mia S10KOTT) PEUPATOG B TTPOKOAETEI ATTWAEIN
TWV TTPOYPAPPATIONEVWY PUBUICEWY,
OUMTTEPIAQUBAVONEVOU TNG WPAG, TTOU Ba XaBEi.
MOAIg eTTavEéABel n Tpo@odooia Tou PEUPATOG, O
TTPOYPANPATIOTAG KAl N WPA JTTOPOUV Va
ETTAVATTPOYPAMUATIOTOUV.

MHXANIKOZ XPONOAIAKOINTHZ

Mayeipepa xwpig xpovo.
MepIOTPEWTE TO KOUWUTTI TOU XPOVOOBIOKOTITN

apIoTEPOCTPOPA TTPOG TO GUMPBOAO \“l]J

Mayeipepa e XpOVOBIAKOTITN.

[upioTe TO KOUWTTI TOU XPOVOBIAKOTITN TTPOG TA
5£§’Id, OTOV’€'ITI9U}JI‘]T6 aoe
XPOVO Yynoiuarog.
A@ou eiTeuxBei o
KaBopIouEVOG Xpovog,

0 poupvog Ba ofnoel ' ) 40
autéuara kai Ba 100 \H A
aKouaTei NXNTIKO Orua. 90 B -

80
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OEPMOMETPO

O @oupvog cival ePodIACTUEVOS UE Eva BEPUOPETPO
TO OTTOiO d€iXvel TN BEPUOKPATia OTO KEVTPO TOU
BaAduou. H evdeIkTIK) Auxvia Tou BepUoCTATN
opnvel 6tav n Bepuokpacia Tou BaAduou
TTANCIACEl TNV €TTIAEYUEVN Bepuokpaaia. H
eVOEIKTIKI) Auxvia JTTopEi va oBACEl HEPIKG AETTTA
TIpIV TO BepUOUETPO O¢eitel TNV emBUUNTA
Bepuokpaaia. Auto eival

(PUOIOAOYIKO Kal OQeiAeTaI OTOV XPOVO TTOU
aTTaITEITAI YIa va O1aXuBei N BepudTNTa HECA OTOV
BdaAapo Tou @oupvou. H BepudTtnTa ivai
KaTtavepnuévn Katd o BEATIOTO TPOTTO, OTO
EOWTEPIKO TOU BaAduou o6Tav n BeAdva Tou
BepuOUETPOU TTOPANEVEI OKIVATN. Z€ TTEPITITWON
TToU N Beppokpacia peTaBAndei onuavTiké 1 oe
TETOI0 BABPO WOTE va eTTNPEACEl TO PayEipeua, N
BeAbva Tou BepuopéTpou Ba deigel auTtAv TNV
aAAayn.

2nueiwon: H Bepuokpacia Tou BEpUOPETPOU
MTTOPEI VO UNV GUUTTITITEI JE QUTH) TTOU ETTIAEXONKE
oTov BepuooTdrn. H akpifig Bepuokpacia ival
QUTA TTOU UTTOBEIKVUETAI OTOV BEPUOOTATN.

.
e =
-/N"p r‘e\’)\\

m MPOAIPETIKOZ EZOlMNAIZMOZ / A=EZOYAP

THAEZKOINIKOI BPAXIONEZ

O1 TnAeokoTTIKOI Bpayioveg YyTTopouv va

EYKATOOTABOUV O€ OTTOIOONTIOTE ETTITTEDD TWV

TTAQIVWV 0dNywVv TOU QoUpvou

» EvromioTe Ta 000 KAITT ye eAaThpIO (EUTTPOS Kal
Tiow) ETTAVW OTOV TNAEOKOTTIKO Bpayiova.

» EvroTTioTE TOV TTEIPO TTOU OEiXVEI TO TTIOW
MEPOG TOU TNAEOKOTTIKOU Bpayiova.

*  TomoBeTriOTE TO CWUA TOU TNAEOKOTTIKOU
Bpaxiova atnv avw dkpn Tou ETTIAEYUEVOU
TTAEUPIKOU 0dnyou.

*  TotroBeTAOTE TO EUTTPOCBIO KAITT, TTIECOVTAG TO
TTPOG TOV TTAEUPIKO 0dNnyo.

* TotroBeTAOTE TO TTiIOW KAITT, TMECOVTAG TO TTPOG
TOV TTAEUPIKG 0ONYO.

+ EmavaAdBete Tnv idia dladikacia TotmoBETnoNng
Kal yia TNV GAAN TTAgupd.

*  Tpapnérte Toug dUO TNAEOKOTTIKOUG Bpaxioveg
Kal TOTTOBETAOTE TO TAWI 1) TN OXAPA TOU
poupvou PETAEL ToU TTIoCW TTEIPOU Kal TOU
MTTPOCTIVOU OTOTT.
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A@aipeon TwV TNAEOKOTTIKWV Bpaxidovwv
EvTotriote Ta dU0 KAITT YE TO €AATAPIO (EUTTPOG Kal
TTiow) €TTAVW OTOV TNAECKOTTIKO Bpayiova .

* [li€fovtag 1O PTTPOCTIVO KAITT TTPOG TO KATW,
TPABRRETE TOV TNAEOKOTTIKO Bpaxiova TTpog TO
ECWTEPIKO TOU YOUPVOU.

+ EmavaAdBerte Tnv idia diadikaoia Kal yia To
TTiow KAITT.

WHZIMO ZTHN ZOYBAA (gdv £X€1 N OUCKEUN

oag)

XPNOIUOTIOIEITAI VIO TO OUOIOPOPPO WHOIUO

MEYAAWY KOUHATIWV KPEATOG , KOTOTTOUAWY KAl

Wapiwv PE TV Xprion Tou dvw KauaoTipa (YKPIA).

Ortav n Asitoupyia TG ocoUBAag evepyoTroinBei TOTE

TOTE TO JOTEP Ba EEKIVAOEI va TTEPIOTPEPETAI .

* TomoBetoTe TN BAon oThPIENS TNG COURACG
OTO ETTITTESO 3 TWV TTAEUPIKWV 0ONYWV.

* TomoBetnoTe £va Tawi he vepd o€ £va atod Ta
KATWTEPQA ETTITTESA TWV TTAEUPIKWYV 0dNywV yia
TNV TTEPICUAAOYH TOU AITTOUG WnaidaTog.

* Eiodyete 10 Kpéag A TOo Wapl otnv couBAa atrd
TNV aixpner TTAEUpd TNG.

* TomoBetrioTe TNV AiXuNPEr TTAEUPd TNG GOUPBAAG
OTO TTEPICTPEPOUEVO UOTEP, TTOU BpioKETAI OTO
TTiow PEPOG Tou BAaAGUOU Kal QKOUUTINOTE TNV
AAAN TTAEUPA TNG ETTAVW OTO EIBIKO GTHPIYHA.
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* Ag@aipéoTe TNV TTAAOTIKA XEIpoAafn ammod Tnv
ooUBAa.

«  EmAEETE TNV AciToupyia YKPIA OTNV PEYIOTN
Bepuokpaaia.

+  Otav oAokAnpwbei To Yroiuo,
ETTAVATOTTOBETACTE TNV TTAAGCTIKI XEIPOAAH)
oTnv coUBAa kal apalpéaTe Ta TPOPIPA ATTO TO
poupvo.

ZNMAVTIKO: TO YHOIUO 0TV COUBAA TrPETTEI

TTAVTA VA YiVETAI JE TNV TTOPTA TOU POUPVOU

KAEIOTH.

KAOAPIZMOZ THZ XYZKEYHZ

Mpiv ekTeAéoeTe OTTOIAOATTOTE Epyaacia Kabapiouou,
TTEPINEVETE WOTE OAQ TA PEPN VO KPUWOCOUV Kal
ATTOOUVOEQTE TNV CUCKEUN ATTO TO pelja.

H oxOAQOTIKA KOl CUCTNUATIKI) QPOVTIOa TOU
poupvou oag Ba oag BonBroel va Tov KPATAOETE
o€ aploTn KatdoTaon yia TToAAG Xpovia.
Kafapiopuog epayié | BANHEVWYV HEPWV:

MNa va diatnpnBolv Ta XapaKTNPIOTIKA TWV EYAYIE
eCapTnudrtwy, TPETTel va kaBapidovTal cuyva

ME oatTouvovepo. MoTE PNV XPNOIUOTIOIEITE IOXUPES
XNMIKEG OKOVEG A uypd KaBapIiouou.

Mnv agprivete 6¢Iveg 1 Baoikég ouaieg (EUDI,

XUUO Agpoviou, aAdT, XUPS VIOUATOG K.ATT.)
ETMAVW OTA OPAATWHEVA EEAPTAMATA KOl UNV TG
TAéveTe OTAV €ival akOua CeoTd.

KaBapiopdg eEapTRUATWYV a1Td avodeidwTo
AaTOAAI

KaBapioTe Ta eEapTANATA UE CATTOUVOVEPO KAl OTN
OUVEXEIQ OTEYVWOTE TA JE Eva JAAAKO TTaVi,
akoAouBwvTag Tnv KateuBuvon Tou

@ivipiopaTog. H Adpyn ptropei va diatnpnOci

ME TNV TTEPIOBIKN XpHon €1I0IKWV YAAOKTWUATWY.
MoTé pNv XPNOIUOTIOIEITE OKOVEG 1) CUPUATIVO
ogouyydpia kabapiguou.

A@aipéaTe auETwG TO aAdTI, TO AITTOG, TO GUUAO N
TO AOTTPAd!I auyou.

Kafapioog Tou KpUOTAAAOU TG TTOPTAG

MNa va a@aipéoeTe Ta AiTTn XpNOIKWOTTOINCTE UYPO
TATWY Kal EUOI KAl OTNV CUVEXEID EETTAUVETE.
EVAAAGKTIKA, XPNOIYOTTOIEioTE UYPO TIATWY,
EETTAUVETE, KATOTTIV TTEPACTE WE Eva Uypo TTavi
TIPIV OTEYVWOEL.

MNa va agaipEéaeTe Kapyéva AiTTn Kal TpO@IUG
MOUCKEWTE TA E OATTOUVOVEPO I ME UYPO
KaBapIoTIKO TTIATWY. MeTd atrd Aiya AeTrTd
EETTAUVETE KA OTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE HE Eva
oTEYVO TTAViI.
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ATTOQUYETE TNV XPAON I0XUPWY XNHUIKWV
KABapIOTIKWYV KAl Ta AEIaVTIKA JEoa TTOAAATTAWY
XPAOEWV KaBWG Ba eTTNPeAOOUV TNV EJPAVIOH TOU
YUOAIOU 0€ GUVTOUO XPOVIKO dIGoTNUa.
Kafapiopdg Twv oXapwyv Tou QoUpvou:

Mnv TTAEVETE TIG OXAPEG OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
BuBioTe TI¢ o€ (0TS 0ATTOUVOVEPO KAl TRIYWTE

TIG ME €va un AglavTIKG a@ouyydapl TTPIV TIG
EETTAUVETE ZTO TEAOG OTEYVWOTE WE Wia kabapn
TTETOETA .

KaBapiouog xeipoAapwyv:

KaBapioTe Ta eEapTAPATA UE OATTOUVOVEPO KAl OTN
OUVEXEIQ OTEYVWOTE TA PE Eva MAAAKO TTavi,
akoAouBwvTag TNV KaTteuBuvan Tou

QIvipiopaTog. MoTE unv XpNOIKOTIOIEITE
KaBapIOTIKEG OKOVEG A CUpUATIVA GPouyydpIa
KaBapiopou.

AdoTixo wopTag:

KaBapioTe pe Eva uypod tTavi.

OAHrlIEZ BAZIKHZ ZYNTHPHZHZ

AOQAIPEZH TQN NAEYPIKQN OAHIQN

+ EvromioTe Ta U0 AYKIOTPA OTO KATW UEPOG
TOU TTAEUPIKOU 0dnyou, TTIECTE TA TTPOG TA
KATw Kai TpaBrére Ta ammaAd Tpog Ta £Ew.

*  Tpapnéte Tov TTAcUpIKS 0dNYO PaKPIA aTTd TV
TIAEUPA TOu BAAGUOU KOl APAIPEDTE TOV
onkwvovTag Ta dUo dvw AyKiIoTpa TTPOG TA
ETTAVW.

ANTIKATAZTAZH AYXNIAZ ®QTIZMOY

Mposgidotroinon!

Na yiveTal povo amro e§e1dikeupévo
TTPOCWITIKO.

AtroouvdéoTe TNV TPOPOS0Cia TOU YPoUpVoU
TPIV AVTIKATOOTHOETE TOV AautrTipa. MHN
ayyidete TOv AQUTITAPO ME YUMVA XEpIQ.




Doupvog pE TTAEUPIKO PWTIONO

» Tutrog Auyviag: G9 ahoyodvou, 220V, 40W.

*  BeBaiwBeite 611 0 poUpvog ival oBNoTOG Kal
EXEI KPUWOEIL.

+ Eav eival atrapaitnto, a@aipéaTe TOUG
TIAEUPIKOUG 08NyouUg atod Tov ¢oUupvo.

*  ZUpeTe TO GKPO £vOG KATOORISIOU YETAEU TOU
TOU YUAAIVOU KOAUPATOG KAl TOU VTOUI TNG
Auyviag.

* [upioTe atraAd 10 GKpo Tou KataaBidiou PEXpI
va XOAOPWOEl TO YUAAIVO KAAUPUA, KPOTWVTAG
TO TOUTOXPOVA HE TO XEPI OAG YIA VA PNV TTECEI
Kal va OTTA0EL.

*  AgaipéoTe TO YUAAIVO KAAUPUA Kal OTAV
ouvéxela Tnv TTaAId Auxvia ahoydvou.

+ TomoBetriaTe Yia véa Auxvia aAoydvou oTo
VTOUI.

MoT€ unv ayyilete TNV Auxvia ye yupva xépia.

SO

* TomoBetioTe ¢avda 10 yudAivo KGAuppa Kai
TMECTE TO HEXPI VA KOUUTTWOEL.

* TomoBetoTe Eava Toug TTAEUPIKOUG 0dNyoUG.

*  ZuvdéoTe Eavd TNV OUOKEUN OTO peupa.

DoUupvog JE PWTIOUO OTNV 0pOPN

TUTrog Auxviag: G9 ahoyovou, 220V, 40W.
BeBaiwBeite 611 0 QoUpvog gival onoTdS Kal
EXEl KPUWOEL.

*  ZgP1dWOTE TO YUAAIVO KAAUPUA KOl aQaIpEéoTE
TNV XaAaouévn Auxvia ahoyoévou.

+ TomoBetrioTe pia véa Auxvia ahoydvou oTn
enkn.
MOTE pnv ayyilete TNV Auxvia ye yuuva xépia.

+  BidwoTte ¢ava 10 KAAupua.

+  ZuvdéoTe Eavd TNV OUCKEUN OTO peUpQ.
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KAOGAPIZMOZ TOY EZQTEPIKOY
KPYZTAAAOY THZ NMOPTAZ

To eowTEPIKO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG UTTOPEI
eUKoAa va agaipebei yia va 1o KaBapioeTe. Agv
gival atrapaitnTo va apaipéoete OAn TNV TTOPTA.
MNa va a@aipETeTe TO E0WTEPIKO KPUOTAANO
aKoAOUBEIoTE TO TTAPAKATW BripaTa:

*  Avoi¢te TARPWG TNV TTOPTA TOU YOUPVOU.

*  Avoitte TTAAPWG TIG AOQPAAEIEG KAl TwV dUO
MEVTETEOWV.

+  KAcioTe apyd tnv TéPTA PEXPI VO OTAPATHOEL,
EAEYXOVTAG OTI OI AOQPANEIEG EXOUV OTEPEWOEI
NV TTopPTA.

*  Ag@aip€oTe 10 €TTAVW KAAUMMPO TNG TTOPTAG
mECOVTAG TA OTPOYYUAA KOUUTTIA TTOU
Bpiokovtal oTa apioTePA KAl OTA DEEIC.

*  AvaonkwoTe To ETAVW KAAUPHA KAl aQaIpEOTE
TO.

Aivovrag 181aitepn mpoooxn OTISC TTAEUPES
TWV KPUOTAAAwV:

*  ZUpeTe Ta KPUOTOAAG TTPOG TO £EW.

+  KaBapioTe TIG YUAAIVEG ETTIQAVEIEG.

+ EmavaAdBere Tic Tapamdvw diadikagieg
avTioTPO®A YIa VA ETTAVACUVAPHOAOYHOETE TNV
TopTa.

MPOZOXH!!! Edv o1 pevreoédeg dev éXouv
MITAOKOPIOTEI CWOTA KAl TO EOCWTEPIKO
KPUOTAAAO €xel apaipedei, n TOpTA HTTOPEI VA
KAgio€l aré poévn TnG pe duvaun.
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ANTIMETQIMIZH NPOBAHMATQN

O @oUpvog dev AsiToupyei.

Eival evepyoTtroinuévn n tpopodoaia Tou poupvou;
EAéyETe TNV cuvdeauoAoyia aTo KOUTI GUVOEDNG
TNG CUCKEUNG A TNV AOQAAEIO OTOV NAEKTPOAOYIKO
TTivaka Tou oTTITIoU.

To koupuTri dev TTapapével oTn B£on Tou.

O oQIYKTAPAG TOU KOUMTTIOU £XEI OTTACEL: KAAEOTE
TO service TNG ETAIPIAG yIA AVTIKATACTAON TOU
KOUUTTIOU.

To @aynTo gival utTTEPPBOAIKA Ynuévo.

Ortav xpnoiyotroleite AcIToupyia Pe aépa,
BuunBeite va xaunAwveTe Tn Beppokpacia
MayeipéuaTog katd 20 °C.

To @aynTo gival dgnro.

OT1av payeipelete eyAAEG TTOOOTNTEG GaynToU ,0
XPOVOG WYNOiNaTOG TTPETTEI VO AUEAVETAI
avaAoyIKA.

EAéyETe av uTTdpxEl ETTAPKAG XWPOS YUpw aTTd TO
@aynTd WOTE Va ETITPETTETAI N CWOTA KUKAOQYOpIa
NG BepudTNTAG.

ZUPTTUKVWON USPATHWV.

Otav payeipeveTe TPOPIMA JE UWPNAR
TTEPIEKTIKOTNTA € VEPO gival QUOIOAOYIKO va
oxXnMaTiCeTal CUPTTUKVWOT) UBPATUWY OTO
EOWTEPIKO

TNG TTOPTAG TOU POUPVOU KAl OTO TTAVEN EVTOAWV.
O1 cuocowpeupévol udpaTtuoi Ba eEaTuioToUV aTTd
HOVOI TOUG KaTd Tn DIAPKEI TOU PAYEIPEUATOG.
MpoBepudveTe TOV PoUPVO TIPIV ATTO KABE WHoIUOo
VIa VA PEIWOETE TO QAIVOUEVO TNG CUNTTUKVWONG
TWV UBPATUWV.

Mnv a@nAVveTE TO PAYNTO NECA OTO POUPVO META
TO MEPAG TOU YNOINATOG.

Katrvég kartd 1o payeipepa.

Eival puaioAoyikd katrvog va aoxnuartidetal yéoca
OTO QOUPVO OTaV JayeIpeUeTE IDIAITEPA AITTAPQ
TPO@Iua. OTav payelipeleTe 0TNV ASITOUpYia Tou
VKPIA TOTE MIa OpIoUEVN TTOCOTNTA KATTVOU Eival
QUOIOAOYIKO va UTTAPXEL.






