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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené s
vysokou kvalitou a $pi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi u¢innost. Pred pouzitim
vyrobku si peclivé prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a uschovejte je jako
referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento navod. Postupuijte
podle pokynt a vénujte pozornost vSem informacim a vystraham v ndvodu k obsluze.

Ridte se podle v8ech informaci a varovani v nédvodu k obsluze. Tim budete chrénit sebe a sv(j
vyrobek pred nebezpec&imi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu tento
navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Nebezpedi, které mlze mit za nasledek smrt nebo zranéni.
POZNAMKY Nebezpeti, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo jeho okoli.

& Nebezpedi, které mlze zplisobit popaleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Dilezité informace nebo uzitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si prectéte.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bezpecnostni pokyny

- Tato Cast obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli riziklim zranéni
osob nebo skod na majetku.

- V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti
z druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstuvi.

- Nase spolecnost
neodpovida za zadné skody,
které mohou vzniknout
nasledkem nedodrzeni
téchto pokynu.

- Nedodrzeni téchto pokyn(
zpUsobi ztratu jakékoli
zaruky.

- AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

- A Pouzivejte pouze
originalni nahradni dily a
prislusenstuvi.

- A Nepokousejte se opravit
ani vymeénit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné

uvedeno v navodu k obsluze.

- A Na vyrobku neprovadéjte
technické upravy.
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A Uéel pouziti

- Tento vyrobek je uréen pro

domadci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

- Nepouzivejte vyrobek na

zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich
prostredich. Zafizeni je
urceno k pouziti v
kuchyriskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance
v obchodech, kancelafich a
dalSich pracovnich
prostredich.

. VAROVANI: Tento vyrobek

by se mél pouzivat pouze
pro ucely vareni. Nemél by
se pouzivat pro jiné ucely,
napfiklad pro vytapéni
mistnosti.

A Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a domacich
zvirat
. Déti ve véku 8 let a starsi, a

lidé, ktefi maji snizené
fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkusenosti
a znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni



pro bezpec€né pouzivani a
rizika vyrobku.

- Déti by si s vyrobkem
nemély hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by
nemeély provadét déti, pokud
nejsou pod dohledem.

- Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné
pokyny.

- Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo,
Ze si s vyrobkem nebudou
hrat.

- Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a
domaci zvirata. Déti a
domaci zvirata si s
vyrobkem nesmeéji hrat, l1ézt
na vyrobek ani dovnitf.

- Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

- Otocte rukojeti hrncd a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né déti nemohly
sahat a spalit se.

- VAROVANI: Béhem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horké.
Udrzujte déti dale od
vyrobku.

- Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah
déti. Hrozi nebezpeci
zranéni a uduseni.

- (Pokud je vas produkt

vybaven zastrckou) Z
ddvodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyfadte vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost
- Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemnéniv souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

. Zastrcka nebo elektrické

pripojeni vyrobku by mélo
byt na snadno pristupném
misté (kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které
je produkt pripojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinac, vypinac
atd.) v souladu s
elektrickymi predpisy,
oddélujici vSechny poly od
sité.
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- Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

- Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splriuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

- (Pokud v&s produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v casti
»rechnické udaje”.

- Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel

nepokladejte tézké predméty.

Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi
pFijit do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

- Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

- Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

nebezpeci kontaktu s vodou
(napfiklad voda, kterd mlze
vytéct z prepdazky).

- Nikdy se nedotykejte

zastrcky mokryma rukama!
Pfi odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrcku.

- Ujistéte se, ze zastrcka

vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku
elektrického oblouku.

ABezpe(“:nost pfi prepraveé

- Pred prepravou vyrobku

odpojte vyrobek ze sité.

- Pokud potrebujete vyrobek

prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou félii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych casti.

- Zkontrolujte celkovy vzhled

vyrobku, zda béhem
prepravy nedoslo k
poskozeni.

A Bezpecnost instalace

(Pokud je vas produkt

vybaven zéstrckou)

- Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbitd, Spinava, mastna, v
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- Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je
vyrobek poskozen,
neinstalujte jej.



- Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj(i tepla
(radiatory, kamna atd.).

- Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
oteviené.

ABezpecnost pouziti
- Po kazdém pouziti se
ujistéte, ze vyrobek je
vypnuty.

- Pokud vyrobek delSi dobu
nepouzivate, odpojte jej
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skfince.

- Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pFipojeni vyrobku, pokud
jsou k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

- VAROVANI: Je-li povrch

nalomeny, vypnéte spotrebic,

abyste tak predesli moznosti
urazu elektrickym proudem.

- Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

- Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napfiklad po uziti drog nebo
alkoholu.

- Horlavé predméty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy

neskladujte v oblasti peceni
hoflavé pfedméty.

- Litina, hlinik nebo nadobi s

poskozenymi / drsnymi
¢astmi dna mohou
poskrabat povrch skla. Pri
vymeéné nadobi vzdy nadoby
zvedejte, neposouvejte je po
povrchu.

- Tlak pary vzniklé z divodu

vlhkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zplsobit
nadskakovani konvice.
Zajistéte proto, aby povrch
varné desky a dno hrnct byly
vzdy suché.

- Tento vyrobek neni vhodny

pro pouziti s dalkovym
ovladanim ani externimi
hodinami.

AVarov,'én,l' o teploté
- VAROVANI: Béhem provozu

vyrobku budou exponované
casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se
nemeély priblizovat k vyrobku
bez dospélé osoby.

- Neumistujte do blizkosti

vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

. VAROVANI: Nebezpe&i

pozaru: Na povrchu uréeném
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k vareni neskladujte zadné
predméty.

APouiitl' prislusenstvi

. VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebice nebo uvedené
vyrobcem spotiebice v
navodu k pouziti jako
vhodné nebo Srouby, které

jsou zapojené do spotrebice.

Pouziti nevhodnych Sroub
muze zplsobit nehody.

ABezpe(“:nost peceni

. VAROVANI: Postup vafeni je
tfeba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je tfeba stale
sledovat.

- VAROVANI: Vafeni bez
dozoru, pfi kterém pouzivate
tuk nebo olej mlze byt
nebezpeéné a mize
zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

- PFi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pfi vystaveni
horkym povrchiim se muze
vznitit a zplsobit pozar.

8/CZ

A Indukce

- Varné plotynky jsou
vybavené technologii
"indukce”. Indukéni varnou
desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro
indukéni vareni; jinak
nebudou plotny fungovat.
Podrobné informace najdete
v ¢asti ,Vybér hrnce”.

- Jelikoz indukéni desky

vytvareji magnetické pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
osoby pouzivajici zafizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

- Varnou desku po pouziti

zaviete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

- Kovové predmeéty, jako

napfiklad noze, vidlicky, IZice
a vika, by se nemély
umistovat na plotynku,
protoze se zahfivaji.

- Kovové predmeéty ulozené v

zasuvkach pod varnou
deskou se mohou pri
dlouhém a intenzivnim
pouzivani velmi zahrat.
Neukladejte kovové
predméty do zasuvek pod
varnou deskou.

- Na indukéni varnou desku

nepokladejte elektronické



vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek mize byt
poskozen.

AUdrzba a cisténi

- Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zp(sobit popaleniny!
- Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi
nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

- Vyrobek necistéte parnimi

Cistici, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

- Sdl, zbytky cukru na spodni

casti nadobi nebo takové
castecky na povrchu skla
mohou zplsobit poskrabani
a prasknuti skla. Pred
vloZzenim nadobi se ujistéte,
zda je jeho spodek Cisty.
Sklokeramicky povrch
udrzujte Cisty.
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Pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Nafrizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci

odpadi

platny pro elektricky a

elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich sou¢dsti a materidl(, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho odpadu.
Odvezte ho do sbérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich Gradech.
Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha prfedchazet moznym negativnim
dopadlim na Zivotni prostredi a lidské
zdravi.
Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani zakdzané
materidly, které jsou smérnici zakazané.

Tento produkt splfiuje smérnici
EU WEEE (2012/19/EU). Tento
vyrobek nese symbol pro tfidéni,
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L|kV|dace obalovych materiali
+ Obalové materidly jsou nebezpeéné pro
déti. Obalové materidly uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny
z recyklovatelnych material(l. Zlikvidujte
je spravné a tfid'te je v souladu s pokyny
pro likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Doporuceni pro Usporu energie

Informace o energetické Gcinnosti podle EU

66/2014 naleznete na produktovém listu

uvedeném u vyrobku. Nasledujici

doporuceni vdm pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energetlcky Ucinné:
+ Zmrazené jidlo pfed vafenim rozmrazte.

+ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pfed
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni miizete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

+ Pouzivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vzdy hrnec o spravné
velikosti. Pro nadoby nespravné velikosti
je zapotrebi vice energie, neZ je nutné.

« Udrzujte povrchy a varné desky varné
desky cCisté. Necistoty omezuji pfenos
tepla mezi varnou zénou a dnem hrnce.



k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

3
1 Sklenéna varna plocha 4 Indukénivarnd zéna
2 Dolni kryt 5 Indukénivarna zéna

3 Indukéni varnd zéna

Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti

V této ¢asti najdete prehled a zakladni pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V zavislosti na
typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani varné desky

rdf © @
g 6 &

Tladitka

% : Tlagitko Zapnuti/Vypnuti
: Tlagitko Casovate ‘I“““““ I |
Al : Tlacitko rychlého ohfevu/Tlacitko 1 5 3 4
vysokého vykonu (booster) '
M : Tlagitko Clean Lock
f : Tlagitko zastaveni
£—> : Tlagitko zvySeni ;
) : Tlagitko snizeni 1 2 3 i
Symboly Displej varné zény
*] : Symbol kombinace varné zény se 1 Tlacitko rychlého ohfevu/Tladitko vysokého
hd Sirokym povrchem vykonu (booster)
a * Rozsviti se Symbol Zamku 2 Tlagitko sniZeni teploty
tlacitek 3 Tlagitko zvy$eni teploty

4 Kontrolka teploty pfislusné varné zony
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A OWDN =

LED provozni bod pro ¢asovac
Kontrolka ¢asovace

Tlacgitko zvySeni casovace

LED provozni bod pro Zamek tlacitek /
Détsky zamek

Tlacitko snizeni Casovace

12/CZ

Vseobecné informace o varné
desce

4 3

Zadni leva - Indukéni varna zéna

Zadni prava - Indukéni varna zéna

Predni prava - Indukéni varna zéna

4 Predni leva - Indukéni varna zéna

Vase varna deska je vybavena varnymi
deskami se Sirokymi povrchy (povrchy
Flexi). Tuto varnou plochu muzete
provozovat jako samostatné varné desky,
které jsou navzdjem nezavislé. Pro tyto
varné zény lze aktivovat funkci kombinace
a pfemeénit je na jednu varnou plochu pro
operace vareni s vasimi velkymi hrnci.
Pouzivéni vhodnych hrnci pro tyto varné
z6ny a funkce kombinaci jsou popsany v
¢asti "Jak pouzivat varnou desku”.

w N =



Technické specifikace

Vnéjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /
hloubka)

52 mm*/580 mm/510 mm(U model(, které
jsou doddvany s montaznimi pruzinami a
tésnicim tésnénim pfipojenym k produktu,
povazujte méfeni Sifky a hloubky o 10 mm vice
nez tato méreni.)

Instalaéni rozméry varné desky (Sitka /
hloubka)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napéti / frekvence TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Typ a prarez kabelu pouzity / vhodny pro
pouziti ve vyrobku

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Celkova spotieba energie max. 7200 W

Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni): 1800 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni): 2300 W

* \lySka varné desky uvedend v technické tabulce je vyska zakladniho krytu vyrobku.

i
i
i

Technické specifikace se mohou zménit za u¢elem zlepseni kvality vyrobku bez
pfedchoziho upozornéni.

Obrazky v této pfiruéce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskany v
laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se
mohou lisit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a podminkach
prostredi.
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B Prvni pouziti

NezZ zaénete svUj vyrobek pouzivat,

doporucujeme provést ndsledujici kroky v

nasledujicich ¢astech.

Prvni cisténi

1. Odstranite vSechny obalové materidly.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbou a osuste hadfikem.

POZNAMKY Povrch se mlize poskodit
vlivem nékterych saponat(
nebo Eisticich materiald.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré
predméty pfi Cisténi.
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POZNAMKY

Pfi prvnim pouZziti se mize
na par hodin uvolfiovat kouf
a zédpach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost
faddné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zdpach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koure a zdpachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti varné
desky

Vseobecna upozornéni
+ Nenechte na varnou desku spadnout
z4dné predméty. | malé predmeéty, jako
napfiklad solni¢ky, mohou varnou desku
poskodit. Nepouzivejte prasklé varné
desky. Voda mlize prosakovat skrz tyto
praskliny a zplsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a poté
zavolejte autorizovany servis, aby produkt
odpojil, aby se snizilo riziko Urazu
elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Miize
dojit k poskozeni hrncll a spotrebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte horaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrnctl / panvi, pfistroj se
muze poskodit. Vzdy po kazdém Ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned ocistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zpUsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrncll a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M{izete tak zabrénit
vylévani jidel z hrnctl / panvi a nebudete
muset troubu zbyte¢né Eistit.

+ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
horéky / zony.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na hofaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofdk / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horaku;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy hofak.

Princip c¢innosti indukéni vamé desky
Indukéni varnda deska je jako otevieny
elektricky okruh. Okruh se dokonéi, kdyz na
né&j umistite hrnce / panve vhodné pro

indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovova zakladna hrncli / panvi se
ohfiva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznika na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfivé
teplem z hrncll / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik vyhod,

protoze teplo se prendsi pfimo do hrnc(i /

panw
« Potraviny, které béhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenénd varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.

+ Vareni miize byt rychlejsi, protoZe teplo
se vytvarl prlmo v hrncich / panwch Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

+ Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zddnym tepelnym
ztratdm a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ Skutecnost, Ze kdyz se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, pfenos
tepla se pFeruél’ a varné plocha se ph’mo

proti moznym nehodam b&hem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké trovné ohfevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnoZstvim oleje nebo pokud je
pouzivate bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
pfedméty, jako jsou pribory nebo poklicky,
protoZe by se mohly zahFat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové félii.

+ Béhem ¢innosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
pfedméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
kterd je v provozu, mohou senzory na
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varné desce snizit hladinu varfeni nebo
varnou desku vypnout.

+ Vase varna deska disponuje systémem
automatického vypinani. Podrobné

informace o tomto systému jsou uvedeny

v ndsledujicich ¢astech. Pokud vSak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce

se velmi rychle zahreji a spodek panve se

muZe roztavit a poskodit varny povrch a
spotfebi¢ dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.
Hrnce / panve na vareni
Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /
panve, které jsou oznaceny $titkem nebo
varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukéni varfeni pouze s vasi indukéni
varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah zeleza, o to vyssi vykon maiji hrnce

/ panve. Primér dna varnych nadob / panvi
musi odpovidat indukéni zéné. Navrhované
rozmeéry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

+ Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, Ze jsou
kompatibilni pro indukéni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:
+ Hlinikové hrnce / panve
+ Médéné hrnce / panve
+ Mosazné hrnce / panve
+ Sklenéné hrnce / panve
+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /

panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

zpracovanym zakladem. Pokud pouzijete
tenké hrnce, tyto hrnce se velmi rychle
zahteji a spodek panve se mize roztavit

a poskodit varny povrch a spotrebi¢ dfive,

nez se aktivuje systém automatického
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+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s hrubym,

vypinani. Ostré hrany mohou zpUsobit
poskrabani povrchu.

Podstavec nékterych hrnct / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skutecny primeér. Varnou deskou je
vyhfivand jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovnomérné
a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vafeni nemusi byt
detekovany velkymi indukénimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materidly, jako je hlinik. Tyto typy hrnct /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
mUZe zobrazit upozornéni na $patné
hrnce / panve.

Rovnomérné rozlozeni nddobi na
pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vafreni pfi vaFeni vice jidel na
indukénich deskach.



Test hrncti / panvi

Pomoci ndsledujicich metod vyzkousejte,

zda je vas hrnec kompatibilni s vafenim

pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika =" kdyz
hrnec polozite na indukéni desku a
zapnete ji.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240

280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

Varna zéna se Sirokym < .
(flexi) povrchem Sitka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materiadlu feromagnetického materialu ve
spodni ¢asti hrncll / panvi. Abyste zajistili

detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vareni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrncti / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.
Chovani pri vareni se mize lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zény. Pro homogennéjsi chovani pfi
vafeni mlze byt pouzita varnd zéna o jeden
krok vétsi. Pouziti vétsi varné zény
nezplisobuje plytvani energii u indukcnich
varnych desek, protoze teplo se vytvaFi
pouze v pfislusné oblasti hrnce.

Varna zéna se Sirokym povrchem
(Flexi)

Vas$e varna deska je vybavena varnymi
deskami s Sirokymi povrchy (povrchy Flexi).
Tuto varnou plochu miizete pouzivat jako
samostatné varné desky vzdjemné
nezavislé pro své mensi hrnce / panve. Pro
tyto varné zény Ize aktivovat funkci
kombinace a pfeménit je na jednu varnou
plochu pro operace vareni s vasimi velkymi
hrnci.

arné zony se
Sirokou plochou
maji dvé varné zény,
pfedni a zadni. Tyto
z6ny lze pouzit jako
dvé nezavislé varné
z6ny pro rlizné
urovné teploty s
dvéma rGznymi
hrnci / panvemi.
Umistéte hrnce /
panve jejich
centrovanim na
samostatné varné
zony.
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Pfi vafeni s jednim
hrncem nebo
panvemi ho
umistéte do stfedu
pfedni nebo zadni
varné zény.
Neumistujte hrnce /
panve do stfedu
varné zény.

Pfi vafeni na velkych
hrncich / panvich
umistéte hrnce tak,
aby pokryvaly stiedy
obou varnych zén a
aby byly
vycentrované na
varné zéné.

Tlacitka

D : Tla&itko Zapnuti/Vypnuti

) : Tlagitko Casovade

Al : Tlaéitko rychlého ohfevu/Tlaéitko
vysokého vykonu (booster)

M : Tlagitko Clean Lock

M : Tlagitko zastaveni

: Tlagitko zvyseni
: Tlacitko snizeni

Symboly
*] : Symbol kombinace varné zény se
® Sirokym povrchem
o : Rozsviti se Symbol Zamku
tlagitek
i
@/ - 4

Displej varné zény

1 Tlagitko rychlého ohfevu/Tlacgitko vysokého
vykonu (booster)
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2 Tlacitko snizeni teploty
3 Tlacitko zvySeni teploty
4 Kontrolka teploty pfislusné varné zony

Kontrolka casovace

1 LED provozni bod pro ¢asovac

2 Kontrolka ¢asovace

3 Tlacitko zvySeni Casovace

4 LED provozni bod pro Zamek tlacitek /
Détsky zamek

5 Tlacitko snizeni asovace



Obecna varovani pro ovladaci panel

Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém
ovladani, potvrdi akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
¢isty. Vlhky a znecistény povrch
muzZe zpUsobit potiZe v provozu.

Pokud se do 10 sekund neprovede
zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do pohotovostniho
rezimu.

Pokud delsi dobu nestiknéte zadné
tlacitko, vyrobek se z
bezpecnostnich diivod automaticky

vypne.

Zapnuti vamé desky:

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tladitka

"0" se objevi na displejich v§ech varnych

oblastl

“&@@
Amca@

Vypnut| varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi

zpUsoby:

1. Stisknutim tlagitka (O

stisknéte (D tlagitko.

2.Zmirnénim teploty na "0“;

Nastavenim teploty na troven "0" mizete

vypnout varnou oblast.

3. Vypnutim funkce ¢asovace pro
pozadovanou varnou oblast;

Po vyprseni ¢asu ¢asovac vypne pfislusnou

varnou oblast. "0" nebo "00" se objevi na

pfislu§ném displeji.

Po vypr§eni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro

vypnuti zvukového signdlu stisknéte

jakékoli tlagitko na ovladacim panelu.

4. Stisknutim oblasti ©/@ tlaéitka zaroven
zvolte vybranou varnou oblast;

Vypnéte pozadovanou varnou oblast tim, ze
zarovef stisknete tlagitka O/®.

Pokud po vypunti na varné oblasti
sviti symboly "H" nebo "h", znamena
to, Ze varna oblast je stale horka.
Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla
Pokud na displeji varné oblasti blika "H"
znamena to, Ze deska je stale horka a Ize ji
pouzit k zachovani ur¢itého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zménina "h" a
znamenag, ze je to méné horké.
Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké varné
oblasti.

Nastaveni teplotnich Grovni

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka(D

2.Poté nastavte pozadovany ¢as stisknutim
tlagitek oblasti ©/@®.

» Prlslusna varna zona zacne vafit na
nastavené Urovni automatického vareni.

Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na
induké¢ni varné desce (v pripadé, ze
varné zény s prdmérem 280 mm
patfi k vybavé spotrebice) se aktivuje
pouze tehdy, kdyZ se na varnou zénu
umisti panev s dostate¢nou velikosti
a kdyz je teplota nastavena na
hodnotu vy$si nez 8.

Nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVAC)

Pro rychlejsi ohfev mUzete pouzit funkci
posilovacée. Tato funkce se vSak
nedoporuéuje na dlouhodobéjsi vareni.
Funkce posilovace nemusi byt dostupna na
v§ech varnych plochach.
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Vybér vysokého vykonu (POSILOVAC):

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka(D.
2. Stisknéte A tlagitko pislusné zény

volend varnd oblast bude fungovat na
maximalni vykon a na obrazovce varné
oblasti se objevi symbol “P”. Varna oblast
se prepne z posilovace a nadale pracuje na
urovni "9".

Predcasné vypnuti vysokého vykonu
(POSILOVAC):

Vysoky vykon mizete vypnout kdykoliv
chcete stisknutim tlagitka © nebo 28,
Varnd oblast se pfepne z posilovace a
nadale pracuje na Urovni "9".

Pracovni princip 2 zén, které jsou
umistény ve stejném vertikalnim
sméru:

Pokud je jedna zéna nastavena na Uroven
posilovace a druha zéna, ktera je umisténa
ve stejném vertikalnim sméru, je nastavena
na vyssi Uroven nez 6 (7, 8 a 9), prvni zéna
klesne na Uroven 9 a druhd zéna muze byt
nastavena na Uroven vét$inez 6 (7,8 a 9).
Pokud je druha zéna nastavena na
posilovagé, prvni zéna klesne na Uroven 6.

Zapnuti velkoplosné varné oblasti

1. Zapnéte varnou desku dotykem ®.

2. Chcete-li zapnout varnou zénu s velkym
povrchem, drzte stisknuté tlagitko A pro

__obé varné zony soucasné asi 3 sekundy.

zény. © se zobrazina displeji predni levé
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varné zény a aktivuje se velkoplo$na varna

oblast.

3. Stisknéte tlacitka ©/® zadni levé varné
oblasti pro nastaveni teploty od "0" do "9".

Jakmile je aktivovana velkoplo$na
varna oblast, Ize teplotu nastavit
pomoci tladitek O/ levé zadni
varné oblasti. Teplotu nelze nastavit
pomoci tlagitek O/ pfedni levé
varné oblasti.

Levé velkoplo$né varné zény jsou
vysvétleny jako pfiklad. Pokud je
velkoplo$na varna zéna také na
pravé strané varné desky, pouziji se
stejné postupy jako u uvedené varné
zény.

» Varnd oblast se spusti.

Zapnuti velkoplosné varné oblasti,
zatimco je jedna nebo obé levé varné
oblasti zapnuté

Kdyz je jedna nebo obé levé varné oblasti
zapnuté, mGzete kombinuovat obé varné
oblasti tim, Ze aktivujete velkoploSnou
varnou oblast. Tak miZete pouzivat Sirsi
varnou oblast se stejnou hodnotou

1. Chcete-li zapnout varnou zénu s velkym
povrchem, zatimco jsou jedna nebo dvé
levé varné zony aktivni, drzte stisknuté
tlagitko A pro obé varné zény souc¢asné
asi 3 sekundy.

» Teplota posledni zvolené varné zény se

objevi na displeji zadni levé varné oblasti a

aktivuje se velkoplo$na varna oblast.

» Kombinované varné oblasti budou

pokracovat v té nastavené hodnoté teploty

a ¢asovace (pokud je dostupny) levé varné

oblasti, kterou jste nastavili. Hodnota levé

varné oblasti, ktera byla nastavena jako



prvni pfed kombinaci varnych oblasti, bude
zruena.

» Pro zménu teploty stisknéte tlagitka @
/@ zadni levé varné oblasti pro nastaveni
pozadované teploty.

Pokud stisknete tladitko A8 na levé
varné oblasti, kdyz je velkoplo$na
varnd oblast aktivni, budou varné
oblasti fungovat na zesilené drovni.

Vypnuti velkoplosnych varnych oblasti

Velkoplo$nou varnou oblast Ize vypnout 4

riznymi zpUsoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

Velkoplo$nou varnou oblast mizete

vypnout zmirnénim teploty na "0".

2. Vypnutim funkce ¢asovace pro
velkoplo$nou varnou oblast

Po vyprSeni ¢asu ¢asovac vypne

velkoplo$nou varnou oblast. Na obrazovce

levé varné oblasti se objevi. "0" a na

obrazovce ¢asovace se objevi "00".

3. Stisknutim tlagitek ©/® na kterékoli
varné oblasti zaroven

Pokud stisknete tlagitka O/ na kterékoli

varné oblasti, budou varné oblasti oddéleny

a vypnuty.

4. Stisknutim tlaéitko * pro ob& varné zény
soucasné asi 3 sekundy

Stisknutim tlagitko 28 pro ob& varé zény

soucasné asi 3 sekundy se varné oblasti

vypnou.

Zamek pro cisténi

Zamek pro ¢isténi brani v provozu vSech

tlacitek na ovladacim panelu po dobu 20

sekund, aby umoznil uzivateli provést

kratké ¢isténi béhem provozu varné desky.

Béhem této doby zafizeni nespotiebovava

zadnou energii.

Zapnuti zamku pro cisténi

1.Stisknéte a drzte ¥ tlaitko, dokud
neuslysite jediny signalni zvuk, pokud je
néjaka z varnych oblasti zapnuta.

Pocitani zacind od 20 na displeji asovace

varné desky. Zadné z tlagitek na ovladdacim

panelu nebude po tuto dobu funkéni kromé

tlagitka .

Vypnuti zamku pro cisténi

Pro vypnuti zdmku pro &iténi nemusite

tisknout Zadné tla¢itko. Varnd deska vyda

po uplynuti 20 sekund signal zvukovy signal

a zamek pro Cisténi se automaticky vypne.

Chcete-li vypnout zamek pro ¢isténi

dfive, stisknéte a drzte tlacitko @,
dokud neuslysite dva signalni zvuky.
Détsky zamek
Kdyz jsou varné oblasti vypnuté, mizete
pomoci détského zamku varnou desku
ochranit a zabranit détem, aby varné oblasti
zapnuly. MiiZete aktivovat nebo deaktivovat
détsky zamek pouze kdyZ jsou varné oblasti
vypnuty (v pohotovostnim rezimu).
Zapnuti détského zamku
1. Stisknéte a drzte tlagitka ¥ and [l
zéaroven, dokud neuslysite jediny signalni
zvuk, kdyz je varna deska v
pohotovostnim rezimu.
Détsky zamek se aktivuje. "L" se na chvili
zobrazi na displeji vSech varnych oblasti a
desetinna ¢érka tladitka i se zapne.

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v
dobé, kdy je détsky zamek aktivni,
zazni dva zvukové signaly a "L"
zacne blikat na vSech varnych
oblastech.

Vypnuti détského zamku

1. Stisknéte a drzte tlagitka ¥ and [
zdaroven, dokud neuslysite dva signalni
zvuky, kdyz je détsky zamek aktivni.

» Funkce détského zdmku se deaktivuje. "L"

zacne blikat na vSech varnych oblastech a

kontrolka tlagitka {: zhasne.
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Zamek tlacitek
Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, mizete
zapnout zamek tlaéitek.
Zamek se v pfipadé vypadku
napdjeni zrusi.
Aktivace zamku tlacitek

1. Stisknéte a drzte tlagitka ¥ and [I
zdaroven, dokud neuslysite jediny signalni
zvuk.

Zamek tlacitek se aktivuje a po blikani se

zapne desetinna ¢érka tladitka &.

Zamek tlaéitek Ize zapnout pouze v
provoznim rezimu. Je-li zdmek
tlacitek zapnut, funguje pouze
tlagitko (D. Dotknete-li se jakéhokoli
jiného tlacitka, desetinna carka
tlagitka & se rozsviti, aby oznamila,
ze zamek tlacitek je v provozu.
Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou tlagitka zamknutd, musite
deaktivovat zamek tlagitek, abyste
mobhli varnou desku znovu zapnout.
Dotknete-li se jakéhokoli tlaéitka,
aniz byste deaktivovali zdmek
tladitek, "L" za¢ne blikat na v§ech
varnych oblastech, aby oznamila, ze
zamek tladitek je aktivni. Deaktivaci
zamku tlacitek varnou desku znovu
zapnete.

Deaktivace zamku

1. Stisknéte tlagitka ¥ and Il zaroven, dokud
neuslysite dva signalni zvuky, kdyZ je
zamek tlacitek aktivni.

» Kontrolka tlacitka &l zhasne a ovladaci

panel je odeméen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vdm udnadniuje vareni.

Nemusite sledovat varnou desku po celou

dobu vareni. Varna oblast se automaticky

vypne po vypr$eni nastavené doby.

Zapnuti ¢asovace

1. Zapnéte varnou desku stisknutim tlacitka

2.Poté nastavte pozadovany ¢as stisknutim
tlagitek oblastiQ/@®.
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3. Aktivujte ¢asovac stisknutim tladitka o.
Symbol "00" a desetinna ¢arka vybrané
z6ny blikaji na displeji éasovace.

4. Nastavte poZzadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek ©/@.

5.Po 10 sekundach bude nastaveni
aktivovano. Desetinna ¢arka vybrané
z6ny blikaji na displeji éasovace.

6. Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si prejete
nastavit Casovac.

Je-li vice nez jedna hodnota
¢asovace nastavena na rlizné
oblasti, na displeji Casovace se
zobrazi ¢asovac oblasti s nejmensi
hodnotou ¢asovace a desetinna
¢arka pro tuto oblasti se rozblika.
Desetinné ¢arky ostatnich oblasti
sviti nepretrzité.

Stisknutim tlagitka €9 piislugni varné
oblasti mGzete zjistit zbyvajici ¢as
vareni. Pfi kazdém dotyku se
zobrazuje hodnota ¢asovace
rznych oblasti. Nakonec se znovu
zobrazi minimalni hodnota
¢asovace.

Casovagé nelze nastavit, aniz by byly
vybrany varné oblasti a teplotni
hodnoty

Casovat Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti casovace

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vyda zvukovy
signal. Zvukové varovani vypnete
stisknutim jakéhokoli tlagitka. Pokud
nestisknete zadné tlacitko, zvukovy signal
bude po nékolika minutdch zrusen.



Vypnuti ¢éasovacu predcasné
Vypnete-li éasovac dfive, varna deska bude
pokracovat v provozu na nastavenou
teplotu, dokud nebude vypnuta.

Casovat Ize vypnout predéasné dvéma

riznymi zpUsoby:

Vypnuti ¢asovace prislusné oblasti

stazenim jeho hodnoty na ,,00":

1. Tisknéte tlacitka Casovace @/@, dokud
se na displeji varné oblasti, jejiz casovac
je aktivni, neobjevi "00".

» Symbol desetinné ¢arky pfislusné oblasti

trvale zhasne a ¢asovac bude zrusen.

Vypnuti ¢asovace prislusné oblasti

stisknutim tlagitek ©O/@® najednou:

1. Stisknéte tladitka ©/® pro pfislusnou
zénu najednou.

» Symbol desetinné ¢arky pfislusné oblasti

trvale zhasne a ¢asovac bude zrusen.

Po tomto kroku bude Groven teploty
pfislusné zény "0" stejné jako Uroven
¢asovace.
Funkce Stop
Pomoci této funkce mizete snizit provozni
teplotu varnych oblasti na minimalni droven
(troven 1).
Pokud je pro nékterou varnou oblast

nastaven ¢asovag, bude fungovat i
béhem zastaveni.

1. Stisknéte tlagitko Il behem provozu
kterékoli varné oblasti.

VsSechny varné oblasti budou pracovat na

minimalni drovni (1). Na obrazovce

aII:divnich varnych oblasti se objevi symbol

1.

2. Stisknéte tlagitko {I pro spusténi vSech
varnych oblasti s pfedchozimi
nastavenimi.

Funkce spravy napajeni

Pfistroj je vybaven funkci spravy napajeni.

Prostrednictvim této funkci mlzete zménit

celkovy vykon, ktery mize byt spotfebi¢em

odebirany. Pro funkci spravy napajeni je k

dispozici 8 trovni.

Funkce spravy napajeni - celkové Grovné
vykonu, které Ize nastavit

25 2,5- kW
30- 3 kW

36- 3,6- kW
44- 4,4- kKW
54- 5,4- KW
57- 5,7- KW
67- 6,7- KW
72 7.2- kW

Zmeéna celkového vykonu;

1. Zapnéte varnou desku op&tovnym
dotykem tlagitka 0) Vypnéte varnou
desku opétovnym dotykem ®.

2. Pak se stipnout dotknéte pfislusného
tlagitka 2B pravé predni zény, tlagitka €O,
tladitka casovace \Z tlacitka Casovace

@, a nakonec tlagitka levé predni zony*l.

3.Na displeji casovace se zobrazuje
Nastavena Uroven fizeni napajeni.

4. Dotykem tladitka (il pfepinate mezi
Urovnémi a nastavujete celkovou hodnotu
vykonu, kterou chcete nastavit.

5. Potvrdte nastaveni dotykem tlagitka Da
vypnéte varnou desku. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, kterou jste
nastavili.

Urovné teploty, které mazete prifadit
varnym deskam, se mohou lisit
podle celkové nastavené Grovné
vykonu. Uroven teploty pfivadéna k
varné desce se automaticky snizi
podle nastaveni vykonu, ktery ma
provést sporak. Toto neni chyba.

Pokud se pfi zméné urovné vykonu
dotknete jiné kldvesy nez zadané
sekvence, nastaveni nelze provést.
Chcete-li provést nastaveni, musite
kroky opakovat od zac¢atku.
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Bezpecné a Gcinné pouziti oblasti
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukéni varna deska
ohfiva varné nadoby jako véc principu.
Proto ma mnoho vyhod v porovnani s
ostatnimi druhy varnych desek. Funguje
U¢innéji a povrch varné desky je studené;si.
Indukéni deska je vybavena dokonalejsimi
bezpecnostnimi systémy, které zajistuji
maximalni bezpenost pfi pouziti.
Vase varna deska mize byt
vybavena indukénimi varnymi
oblastmi o priméru 145,180,210 a
280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpoznd kazdou nadobu, ktera je na
ni postavena. Energie vznikd pouze
tam, kde se nadoba dotykd varné
oblasti, a tak dochdazi k minimalni
spotiebé energie.

Vyrobek se miZe zacit zastavovat,
pokud pracuje na Urovnich 1 az 7,
zejména u nadobi s malym
pramérem a kdyz je vodni olej malo.
To neni chyba.

Systém automatického vypinani
Ovladani spordku ma systém
automatického vypnuti. Pokud jsou jedna
nebo vice z6n varné desky ponechany
zapnuté, varnd zéna se po chvili
automaticky vypne (viz Tabulka 1). V
pfipadé ¢asovace pfifazeného k varné
desce se pak vypne i obrazovka ¢asovace.
Casovy limit pro automatické vypnuti zavisi
na zvolené Urovné teploty. Pro tuto teplotni

hladinu se pouzije maximalni doba provozu.

Po automatickém vypnuti varné zény mze
uzivatel opét pracovat, jak je uvedeno vyse.
Tabulka €. 1: Automatické obdobi vypinani
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6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 30 minut
P (Posilovac) 10 minut (*)
(*) Varna deska se dostane na uroven 9 po
10 minutdch

Ochrana proti prehrati
Varnd deska je vybavena snimaci
zaji$tujicimi ochranu proti prehfati. V
pFipadé prehrati mlze byt pozorovano
ndsleduijici:
« Varnou oblast, kterd je v provozu, Ize
vypnout.
+ Vybrana droven miize z nejvyssi trovné
poklesnout na droven 7.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vase deska je vybavena bezpeénostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
pretecéeni, které znedisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napdjeni a vypne
varnou desku. B&hem této doby na displeji
sviti vystraha"E".
Upfesnit nastaveni vykonu
Indukéni deska reaguje na pfikazy ihned,
coz je jeden z provoznich princip(.
Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.
MuzZete tak predejit tomu, aby hrnec (s
vodou, mlékem atd.) pretekl, i kdyz byl
tésné od preteceni.
Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu silné zapareny,
cely ovladaci systém se miize
vypnout a signalizovat chybu.
Udrzujte povrch dotykového

ovladaciho panelu ¢isty. Maze byt
zaznamendan chybny provoz.



[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a peceni

jidla
Obecné varovani o vareni s varnou

deskou

+ Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tfetiny. PFi nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena nebezpedi pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! KdyZ se olej vzniti, prikryjte jej
pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

Pfed smazenim jidel vzdy odstrante
pfebyte¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazZenim se
ujistéte, Ze jsou mraZzené potraviny
rozmrazené.

Pfi ohfevu oleje se ujistéte, Ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
oteviené.

Doporuceni tykajici se vareni s tsporou
energie naleznete v ¢asti
"Environmentalni pokyny".

Hodnoty teploty varfeni a ¢asu uvedené
pro potraviny se mohou liit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto dlivodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

25/CZ



Udrzba a péce
Vseobecné informace o ¢isténi
AVseobecna upozornéni

+ Pred vyc¢isténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou

zpUsobit popaleniny!

+ Nenanasejte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. M{ize to zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
dikladné vy¢istén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vy¢istit a
zabrani se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Neékteré Cistici prostfedky nebo Cistici

pfipravky mohou po$kodit povrch. Béhem

Cisténi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky, Cistici prasky, Cistici krémy,
odvapnovac nebo ostré predméty.

+ K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotiebi¢ oCistéte mydlem, teplou vodou
a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste suchym hadfikem z mikrovlakna.

+ Ujistéte se, Ze jste po vycisténi jste Gplné
setreli veSkerou zbylou tekutinu a
okamzité vycistéte vSechny zbytky jidla,
které kolem vas vystfikne béhem vareni.

+ Nemyjte Zadné &asti spotfebice v mycce
nadobi.

Pro varnou desku:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajéatova
pasta a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a souéastech
horakd/plotynek, pretékajici tekutiny
vycistéte ihned po vychladnuti varné
desky vypnutim.

Inox a nerezavéjici povrchy

K ¢isténi nerezovych nebo neoxidovanych

povrch( a rukojeti nepouzivejte Cistici

prostfedky obsahujici kyselinu nebo chlér.

+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
¢asem zménit barvu. To je normalni. Po
kazdé operaci vyCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy nebo
Inoxovy povrch.
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- Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a

tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

+ Okamzité bez ¢ekani odstrante skvrny od

vapna, oleje, Skrobu, mléka a bilkovin z
inox-nerezového a sklenéného povrchu.
Skvrny mohou po del$i dobé rezavét.

Sklenene povrchy

Pri cisténi sklenénych povrchll
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistéte Cisticim prostfedkem

na nadobi, teplou vodou a hadfikem z
mikrovlakna uréenou pro sklenéné
povrchy. Osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po vycisténi zlistanou zbytky

saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste €istym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pFisté poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na povrchu skla za

zadnych okolnosti netistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou nebo
podobnymi skrabanci.

+ Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na

povrchu skla mGzete odstranit komer¢né
dostupnym odvapnovacim prostfedkem,
odvéapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citrénova stava.

+ Pokud je povrch silné znecistén, naneste

houbou na skvrnu Eistici prostfedek a
pockejte dlouho, dokud nebude spravné
fungovat. Potom povrch skla oCistéte
vlhkym hadfikem.

« Zména barvy a skvrny na povrchu skla

jsou normalni a nejde o chyby.

Plastove dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ocistéte
¢isticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a

drsné Cistici prostredky. Mlze to
poskodit povrchy.

+ Dbejte na to, aby klouby komponentt

spotrebice nezlstaly vihké a saponatové.



V opa¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dojit ke korozi.

Cisténi varné desky
Sklenéna varna plocha

Pfi ¢isténi sklenéné varné plochy podle
pokyn( na ¢isténi sklenénych povrchi
uvedenych v ¢4asti "Obecné informace o
¢isténi". Pro specidlni pfipady mUizete své
¢isténi dokong¢it podle nize uvedenych
|nformaC|
+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pfipadé mlize dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

« Nepouzivejte Cistici prostfedky na ¢isténi,

kdyz je varna deska hork3, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

Clstenl ovladaciho panelu

Pfi ¢isténi paneld pomoci ovladace
knoflikd otfete panel a ovladace vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Neodstranujte knofliky a
tésnéni zespodu, abyste vy¢istili ovladaci
panel. Mize byt poskozen ovladaci panel
a knofliky.

+ Béhem ¢isténi inox panell s knoflikovym

fizenim, kolem gombikovnepouZivajte
Cistici prostredky na inox. Kontrolky
kolem knoflik(i mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte vihkym

mékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas produkt vybaven
funkei blokovani klaves, pfed provedenim
Cisténi ovladaciho panelu nastavte
blokovani klaves. V opacném pfipadé
muZe dojit k nespravné detekci klaves.
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B} Reseni problémii

Pokud nemUzete problém odstranit, pfestoZe jste postupovali podle pokyn( v této ¢asti, obratte
se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

+ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfirice. V
pripadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

+ Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni zastrcky.

+ Tlaéitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu nefunguji.>>> Pokud
je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mizZe byt toto uzamceni aktivovano.
Provedte jeho deaktivaci.

+ Po opétovném zapnuti varné desky se nerozsviti displej. >>> Odpojte spotrebi¢ od
jisti¢e. Pockejte minimdlné 20 sekund a poté jej znovu pripojte.

+ Ochrana proti prehrati je aktivni. >>> Nechte varnou desku vychladnout.

+ Hrnec neni vhodny.>>> Zkontrolujte hrnec.

« Neumistili jste hrnec do aktivni varné zény. >>> Zkontrolujte, zda je ve varné zéné
hrnec.

+ VAs hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukéni varnou deskou.

+ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostate¢né Siroky pro
varnou zénu. >>> Vyberte dostatecné siroky hrnec a radné jej vystfedte na varnou zénu.

« Hrnec nebo varna zéna je prehfata. >>> Nechte je vychladnout.

+ Doba vareni ve vybrané varné zéné muze byt u konce. >>> MizZete nastavit novou dobu
vareni nebo ukondit vareni.

+ Ochrana proti prehrati je aktivni. >>>Nechte varnou desku vychladnout.

+ Dotykovy ovladaci panel mlize zakryvat néjaky predmét. >>> Odstrarite predmét z
panelu.

+ VAs hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukéni varnou deskou.
+ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostate¢né Siroky pro

>>> Vyberte dostat ky h d tred't

|
ve varné desce neklesne na vhodnou teplotu.
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Béhem vareni mUze byt ze spordku slySet urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplsobeny sloZzenim
varné nadoby. Tyto zvuky jsou normalni, nejde o poruchu a jsou souédsti indukéni technologie.

Mozné zvuky a diivody

« Zvuk vétraku: Sporak je vybaven ventilatorem, ktery se automaticky aktivuje podle
teploty spotiebice. Ventilator ma rizné provozni Grovné a na rGznych drovnich pracuje
podle teploty.

+ Nize zvuky jako provozni hluk transformatoru: Je to zplisobeno povahou indukéni
technologie. Kdyz se teplo pfendsi pfimo na zakladnu varné nadoby, mohou byt slySet
bzuéavé zvuky, v zavislosti na materialu varné nadoby. Proto mohou byt pfi riiznych
nadobéch slyset r{izné zvuky.

+ Zvuk praskani: Divodem je struktura a materidl dna varné nadoby. Pokud je varna
nadoba vyrobena z rliznych vrstev z riiznych materidl, mGze byt slyset praskani.

+ Zvuk kiluceni: KdyZ se na vareni s rliznymi Grovnémi vareni pouziji dvé varné zény na
téZe strané spordku, miizete slysSet zvuk kruceni.

zna reSeni - P desk

Vypnéte indukéni spordk a pockejte, az
Indukéni vafi¢ je prehraty. vychladne. Chyba bude vyfesena, kdyz
teplota spordku klesne pod dané limity.

Jedno nebo vice tladitek je
stlacenych déle nez 10 sekund.

E 46 Na ovladacim panelu zlstal
néjaky pfedmét nebo je ovladaci
prvek vystaven vypardm.

Problém bude vyfesen, kdyz vezmete
pry¢ svou ruku ze sporéku.

Problém se vyFesi po vyéisténi
ovladaciho panelu.

Nepouzili jste hrnec vhodny na Problém bude vyfesen, kdyZ se pouzije

E47 indukéni ohrev. hrnec vhodny na indukéni ohfev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba komunikace na indukéni  sekunddch znovu zapnéte. Pokud se
E1-E15 ) ) :
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢idla teploty na indukéni  sekunddch znovu zapnéte. Pokud se
E16-E21 B . .
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E 23 Softwarova chyba indukéni varné sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E24 desky. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢innosti ventilatoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E 25 . " . . .
indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E31-E45 Chyba hardwaru elektronického  sekundach znovu zapnéte. Pokud se

panelu na indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
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Senzorové zafizeni musi byt

E 48 Lo P . .
. . - kompatibilni s provoznimi podminkami.
E g? Chyba Cidla na indukéni desce. Pokud se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Vypnéte indukéni spordk a pockejte, az
. vychladne. Problém se vyfesi, kdyz
E52-E57 Chyba vysoke teploty na teplota ¢idla klesne pod dané limity.

indukéni desce. Pokud se problém obnovi, obratte se na

autorizované obchodni zastoupeni.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.

Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok vysokej
kvality a technoldgie ponukol ¢o najlep$iu G¢innost. Preto si pred pouzitim produktu dékladne
precitajte tento ndvod na obsluhu a dalSiu dokumentdciu a uschovajte si ich ako referenciu.
Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento ndvod na obsluhu. Riad'te sa
pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a upozornenia uvedené v ndvode na obsluhu.
Venujte pozornost véetkym informaciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpectenstvom, ktoré méze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento
navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpedéenstvo, ktoré mdze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpec¢enstvo, ktoré moze mat za nasledok materidlne poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré moze spdsobit popéleniny v désledku kontaktu s hortcimi
povrchmi.

ﬂ Doélezité informacie alebo uzitoéné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si ndvod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Siitliice/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bezpecnostné pokyny
Tato Cast obsahuje
bezpecnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0s6b alebo
poskodeniu majetku.

Ak je produkt presunuty inej
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

Nasa spolocnost nebude
niest zodpovednost za
akékolvek skody, ktoré sa
mo6zu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto instrukcii.
Nedodrzanie tychto instrukcii
bude mat za nasledok stratu
zaruky.

A Montaz a opravné prace
vzdy vykondava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba ur¢ena dovozcom.

A Pouzivajte iba originalne

nahradné diely a prislusenstvo.

A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode na
obsluhu.

A Na produkte nevykonavajte
Ziadne technické upravy.
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A Uéel pouzitia

Tento vyrobok je urceny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné pouzitie.
Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic je urceny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

VYSTRAHA: Tento produkt by
sa mal pouzivat len na ucely
varenia. Nemal by sa pouzivat
nainé ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

A Bezpecnost deti, citlivyvh
fudi a domacich zvierat
Tento produkt mézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori su maju handicap
fyzickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti, alebo
nedostatocné skusenosti a
znalosti, a musia byt pod
neustalym dohladom alebo
zaskoleni ohladne
bezpecného pouzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.

Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'sku udrzbu nesmu



vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohl'ad.

Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so zniZenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentdalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie st pod
dohl'adom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
inStrukcie.

Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat s tymto
pristrojom.

Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a
domace zvierata. Deti a
domace zvierata sa nesmu
hrat so spotrebicom, Skriabat
sa nan ani do neho.
Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
dociahnut deti.

Otocte drzadlo na nadobach a
panviciach do boku
pracovného stola, aby ich deti
nemohli zobrat a popdlit sa.
VYSTRAHA: Pocas
pouzitiamo6zu byt dostupné
povrchy spotrebic¢a horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.
Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

(Ak md vas produkt zastrcku)
Z dovodu bezpecnosti deti
odpojte napajanie a

znefunkcénite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

Elektricka bezpecnost
Pripojte spotrebic k
uzemnenej zasuvke chranene;j
poistkou s hodnotami
uvedenymi na typovom Sstitku.
InStalaciu uzemnenia
nechajte spravne vykonat
kvalifikovanému elektrikarovi.
Spotrebi¢ nepouzivajte bez
uzemennia v sulade s
miestnymi / narodnymi
smernicami.

Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebic¢a by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
spordka). Ak toto nie je mozné,
mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka, spinac,
vypina¢ atd'.) na elektrickej
inStalacii, ku ktorému je
spotrebic pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi pdlmi
siete.

Tento spotrebic nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.
Spotrebic zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napatia, prddu a frekvencie
uvedenym na typovom stitku.
(Ak vas vyrobok nema napajaci
kabel) Pouzite len pripojovaci
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kabel, Specifikovany v Casti
»Technické Specifikacie".
Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napdjaci kabel nekladte
tazké predmety. Napdjaci kabel
by sa nemal ohnut, zlomit a
prist do kontaktu s akymkolvek
zdrojom tepla.

Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a predlzovcie
vedenie.

Ak je napajaci kable poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
autorizovany servis, alebo
osoba, ktoru Specifikuje
dovozna spoloénost, aby sa
predislo moznym nebezpeciam.
(Ak ma vas produkt zastréku)
Spotrebic¢ nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolnen3,
precnieva zo steny, je puknutg,
znecistena, zaolejovana, je tam
riziko kontaktu s vodou (napr
voda, ktord méze vytekat z
pocitadla).

Nedotykajte sa zastrcky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
zasuvku.

Ubezpecte sa, Ci je zastrcka
spotrebica bezpecne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecnost pri preprave
Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.
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Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej félie alebo hrubej
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych ¢asti
vyrobku.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢i sa pocas prepravy
neposkodil.

A Bezpecnost tykajlca sa
inStalacie

Pred instalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.
Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd).
Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

ABezpe(“:né pouzitie

Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

Ak nepouzivate spotrebic
dihsi ¢as, vypnite ho a odpojte
poistku z poistkovej skrinky.
Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak



nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.
VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

Neskriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.
Nepouzivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog a /
alebo alkoholu.

Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa mozu
chytit horiet. Nikdy neskladujte
horlavé predmety v oblasti
varenia.

Zliatina Zeleza, hlinika alebo
varny material s poskodenymi /
nerovnymi boénymi ¢astami
moze viest k poskriabaniu
skleneného povrchu. Pri
vymene varného materialu
nadoby vzdy zdvihnite,
neposuvajte ich po povrchu.
Pohyb platne méze byt
spbsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vihkosti na
povrchu platne alebo v spodnej
Casti nddoby. Dbajte preto na
to, aby povrch varnej dosky a
dno hrncov boli vzdy suché.
Tento produkt nie je vhodny
na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.

AV)’(strahy tykajuce sa
teploty

VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

Nedavajte horlavé / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
moézu byt pocas prevadzky
horuce.

VYSTRAHA: Nebezpecenstvo
ohna: Na varnom povrchu
neskladujte ziadne predmety.

A, Pouzitie prisluSenstva
VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v ndvode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
mbze spOsobit nehodu.

A,Bezpeénost' varenia
VYSTRAHA: Musi sa dodrzat
postup varenia. Musi sa trvalo
dodrziavat postup
kratkodobého varenia.
VYSTRAHA: Varenie na platni
s tukom alebo olejom méze
byt bez dozoru nebezpecéné
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alebo moéze spbsobit poziar.
NIKDY sa nepokusajte uhasit
ohen vodou, ale spotrebic
vypnite a potom ohen prikryte,
napr. s pokrievkou alebo
hasiacim raskom.

Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje a
ked pride do kontaktu s
horucimi povrchmi, moze
vzniknut poziar.

A Indukcia

Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukénou»
technolégiou. Vasu indukénu
platnu, ktora poskytuje usporu
¢asu a penazi, musite pouzivat
s hrncami, ktoré su vhodné pre
indukéné varenie, pretoze v
opachom pripade nebudu
varné platne fungovat. Pre
podrobné informacie si pozrite
¢ast ,vyber nddob”.

Indukéné platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré méze
mat negativny dopad na osoby
pouzivajuce zariadenia, ako
napriklad inzulinové Cerpadla
alebo kardiostimulatory.

Po pouziti zavrite varnu dosku
z ovladacieho paneluy,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

Kovové predmety, ako su noze,
vidlicky, lyziCky a kryty by sa
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nemali ddvat na varnu dosku,
pretoze sa zohreju.

Kovové predmety ulozené v
zasuvkach pod varnou doskou
sa modzu pocas dlhého a
intenzivneho pouzivania velmi
zahriat. Neskladujte kovové
predmety v zasuvkach pod
varnou doskou.

Na indukénu varnu dosku
nekladte elektronické vyrobky,
ako su mobilné telefény,
tablety, pocitace. Vas vyrobok
moze byt poskodeny.

Udrzba a &istenie
Pred cCistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mézu
sposobt popaleniny!
Neumyvajte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo Urazu
elektrickym priadom!
Vyrobok necistite parnymi
Cisticmi, pretoze by to mohlo
sposobit Uraz elektrickym
prudom.
Sol, zvysky cukru na spodnej
Casti riadu alebo takéto
CiastoCky na povrchu skla
mozu sposobit poskriabanie a
prasknutie skla. Pred
vloZzenim riadu sa uistite, Ci je
spodok Cisty. Sklokeramicky
povrch udrziavajte Cisty.



InStrukcie tykajlce sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu
V stlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov
Tento produkt je v sulade so

smernicou o odpadoch z

mmm | elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU) Tento
produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové
elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych ¢asti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a s vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym odpadom
z domdcnosti ani s inym odpadom.
Recyklujte ho v zbernom mieste uréenou na
recykldciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o
zbernych miestach kontaktujte miestne
Urady.
Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a zdravie
ludi.
V stlade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecénych latok v

elektronickych a elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
Neobsahuje ziadne nebezpecné alebo
zakazané materialy Specifikované
smernicou.

Likvidacia obalového materialu
Obalové materialy s pre deti nebezpecné.
Obalové materidly uchovavajte na
bezpe¢nom mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materialy vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne ich
zlikvidujte a roztried'te v sulade s pokynmi
na recyklaciu odpadu. Nelikvidujte ich spolu
s beznym odpadom z domacnosti.
Odporicania tykajice sa
energetickej ispornosti

Informacie o energetickej i¢innosti podla
EU 66/2014 najdete na informacnom liste
vyrobku, ktory je sticastou vyrobku.
Nasledujuce odporuc¢ania vdm pomozu
pouzivat produkt ekologicky a Usporne:
Pred varenim zamrznuté jedlo rozmrazte.
Produkt vypnite 5 az 10 minut predtym, ako
uplynie ¢as na varenie pre predizené
varenie. Teraz mozete usetrit 20 % elektriny
pomocou vyhrevu.

Pouzite nadoby / panvice s velkostou a
krytom vhodnym pre ohrievaé jedla. Vzdy
zvolte pre svoje pokrmy spravnu velkost
nadoby. Pri nddobach s nespravnou
velkostou je potrebné viac energie.
Povrchy varnej dosky a dna hrnca
udrZiavajte Cisté. Necistoty znizuju prenos
tepla medzi varnou zénou a dnom hrnca.
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k] vas produkt

Predstavenie produktu

3
1 Sklenena varna plocha 4 Indukéna varnd zéna
2 Dolné kryt 5 Indukénd varna zéna

3 Indukéna varna zéna

Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu

V tejto ¢asti ndjdete prehlad a zdkladne pouzivanie kontrolného panelu produktu. Obrazky
sa mozu lisit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanie varnej dosky

: Tladidlo Zapnutia/Vypnutia +

: Tlacidlo ¢asovaca _ﬂ.—._
: Tladidlo rychleho ohrevu/Tlaéidlo I | ’
vysokého vykonu (booster) 1 2 3 4

: Tlaéidlo Clean Lock
: Tladidlo zastavenia
: Tlagidlo zvysSenia
: Tlagidlo zniZenia

Symboly 1 2 3 4

-  ymiol kombindcie vamei z6ny Dlsple]Vame]Zony
* so Sirokym povrchom 1 Tlagidlo rychleho ohrevu/Tlagidlo vysokého
& : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia vykonu (booster)
tlacidiel 2 Tlagidlo zniZenia teploty
3 Tlacidlo zvySenia teploty

4 Kontrolka teploty prislusnej varnej zony
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Kontrolka Casovaca

1

2
3
4

LED prevadzkovy bod pre ¢asovaé
Kontrolka ¢asovaca

Tlac¢idlo zvySenia ¢asovaca

LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlacidiel/Detsky zamok

Tlacidlo znizenia ¢asovaca

Vseobecné informacie o varnej
doske

I

4 3

1 Zadndlava - Indukénd varna zéna

2 Zadna prava - Indukéna varna zéna

3 Predna prava - Induk¢énd varna zéna

4 Predna lava - Indukéna varnd zona

Vasa varna doska je vybavena varnymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tato varnt plochu mozete
prevadzkovat ako samostatné varné dosky,
ktoré su navzdjom nezavislé. Pre tieto
varné zény mozete aktivovat funkciu
kombinécie a premenit ich na jednu varnu
plochu pre operdcie varenia s vasimi
velkymi hrncami. Pouzivanie vhodnych
hrncov pre tieto varné zény a funkcia
kombindcii su popisané v ¢asti ,Ako
pouzivat varni dosku”.

11/SK



Technické Specifikacie

52 mm*/580 mm/510 mm(U modelov, ktoré
sa doddvaju s montaznymi pruzinami a
tesniacim tesnenim pripevnenym k produktu,
povazujte rozmery $irky a hibky o 10 mm viac
ako tieto rozmery.)

Instalacné rozmery rary (vy$ka/sirka/hlbka) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napatie / Frekvencia TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?
pouzitie s produktom ’ ’

Vonkajsie rozmery produktu
(vyska/sirka/hlbka)

Celkova spotreba max. 7200 W

Zadnd lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie): 2300 W
Prednd l'avd Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie): 2300 W
Prednd prava Indukéna varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1600 W / Booster (Zosilnenie): 1800 W
Zadnd pravd Indukéna varna zéna

Rozmery 210 mm

Zapnutie 2000 W / Booster (Zosilnenie): 2300 W

* VlySka rury, Specifikovand v technickej tabulke je zakladnou vyskou zakladne produktu.

ﬂ Technické $pecifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Gc¢elom kvality
produktu.

ﬂ Udaje v tejto pouzivatel'skej priru¢ke st schematické a nemusia presne
zodpovedat va$mu vyrobku.

ﬂ Hodnoty uvedené na $titkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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B Prvé pouzitie
Predtym ako zacnete pouzivat svoj produkt, =~ UPOZORNENIE Dym a zapach sa méitj
odporuca sa vykonat nasledovné, uvedené §irit niekolko hodin pocas

v tychto ¢astiach. prvej prevadzky. Toto je

Prvé &i . Uplne normdlne. Zaistite,
rve cistenie aby bola miestnost dobre

1. Odstrante vSetky obalové materialy. vetrana, aby ste odstranili

2. Utrite povrchy spotrebica vihkou dym a zapach. Zabrafite

utierkou alebo $pongiou a vysuste utierkou. priamemu vdychovaniu

UPOZORNENIE Niektoré saponaty alebo dymu a zépachu, ktory sa
Cistiace latky mo6Zzu vytvara.

poskodit povrch. Poc¢as
éistenia nepouzivajte
agresivne saponaty,
Cistiace prasky/krémy, ani
Ziadne ostré predmety.
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B Pouzivanie platne

Vseobecné informacie o pouziti

varnej dosky

VsSeobecné upozornenia

Nedovolte, aby na varni dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety, ako
napriklad solni¢ky, m6zu varni dosku
poskodit. Nepouzivajte prasknuté varné
dosky. Cez tieto praskliny moze presakovat
voda a sposobit skrat. Ak je povrch
akymkolvek spdsobom poskodeny (napr.
Viditelné praskliny), najskor vypnite poistku
a potom zavolajte autorizovany servis, aby
vyrobok odpojil, aby sa zniZzilo riziko Urazu
elektrickym pridom.

Na varni dosku nepokladajte nevyvazené a
lahko vyklapatelné hrnce/panvice.
Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. Moze
dojst k poskodeniu hrncov a spotrebica.

Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

Ak pracujete na varnych doskach bez hrnca
alebo hrncov/panvic, pristroj sa mbze
poskodit. Vzdy po kazdom ukone vypnite
varné dosky.

Po kazdom pouziti bude varna plocha
hortca, preto na nu nedavajte plastové
hrnce / panvice. Takyto materidl z povrchu
ihned odistite.

Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mézu spbsobit poskodenie, davajte
pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. M6Zete tak zabranit
vylievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocéne Cistit.

Neumiestnujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zény.

Umiestiujte hrnce tak, Ze ich vycentrujete
na horaky/zony. Ak chcete umiestnit hrniec
na iny horadk/zoénu, neposutvajte ho smerom
k pozadovanému hordku; rad$ej ho najskor
zdvihnite a potom poloZte na druhy horak.
Princip ¢innosti indukcnej varnej
dosky

Indukénd varna doska je ako otvoreny
elektricky okruh. Okruh sa dokonéi, ked na
neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod
sklenenym povrchom vytvara magnetické
pole. Kovova zékladna hrncov / panvic sa
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ohrieva odberom energie z tohto
magnetického pola. Teplo teda nevznikd na
povrchu varnej dosky, ale priamo v
hrncoch/panviciach nad fiou. Skleneny
povrch sa ohrieva teplom z hrncov/panvic.
Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko
vyhod, pretoZe teplo sa prendsa priamo do
hrncov/panvic.

Potraviny, ktoré poc¢as varenia pretecu, sa
rychlo nespdlia, pretoZe sklenena varna
plocha sa priamo nezohrieva. LahSie sa
gisti.

Varenie moze byt rychlejsie, pretoze teplo
sa vytvara priamo v hrncoch/panviciach.
Setri tak ¢as a energiu v porovnani s
ostatnymi typmi varnych dosiek.

PretoZe teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochadza k ziadnym
tepelnym stratdm a umoznuje tak
efektivnejsie varenie.

Skutocnost, Ze ked sa varné
nadoby/panvice odoberl z varnej plochy,
prenos tepla sa prerusi a varnd plocha sa
priamo neohrieva, poskytuje bezpecnejsie
pouzitie proti moznym nehoddm pocas
varenia.

Pre bezpecnu prevadzku:

Nevyberajte vysoké urovne ohrevu, ak
pouzivate neprifnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich
pouzivate bez oleja (typu teflén).
Nepouzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny povrch.
Na varni dosku neklad'te kovové predmety,
ako su pribory alebo pokrievky, pretoze by
sa mohli zahriat.

Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
foliu. Na indukéna zénu nikdy neklad'te
jedlo zabalené v hlinikovej félii.

Pocas ¢innosti varnej dosky do jej blizkosti
neumiestriujte magnetické predmety, ako
su napr. kreditné karty alebo pasky s
nahravkami.

Ak je pod vasou varnou doskou rura, ktora
je v prevadzke, m6Zu senzory na varnej
doske znizit hladinu varenia alebo varnu
dosku vypnut.

Vasa varna doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné
informacie o tomto systéme si uvedené v
nasledujlcich ¢astiach. Ak v§ak na varenie



pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi
rychlo zahreju a spodok panvice sa mbze
roztavit a poskodit varny povrch a spotrebi¢
skor, ako sa aktivuje systém automatického
vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné
hrnce/panvice, ktoré si oznacené Stitkom
alebo varovanim, Ze st kompatibilny pre
induk&né varenie iba s vasou indukénou
varnou doskou. V8eobecne plati, ze ¢im
vy$$i je obsah Zeleza, o to vys$si vykon maju
hrnce/panvice. Priemer dna varnych nadob
/ panvic musi zodpovedat indukénej zéne.
Navrhované rozmery su uvedené nizsie.
Vhodné hrnce/panvice:

Liatinové hrnce/panvice

Smaltované ocelové hrnce/panvice

Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejlicej
ocele (s etiketou alebo varovanim, ze sl
kompatibilné pre indukéné varenie)
Nevhodné hrnce/panvice:

Hlinikové hrnce/panvice

Medené hrnce/panvice

Mosadzné hrnce/panvice

Sklenené hrnce/panvice

Hlinené hrnce

Keramika a porceldn

Odporicania:

Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym
dnom. Nepouzivajte hrnce/panvice s
vypuklym alebo vydutym dnom.

Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouzijete tenké
hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo zahreji a
spodok panvice sa mdze roztavit a
poskodit varny povrch a spotrebi¢ skor, ako
sa aktivuje systém automatického
vypinania. Ostré hrany mézu spdsobit
oskriabanie povrchu.

3 « ;’" x

Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skutocny priemer. Varnou doskou je

vyhrievanaiba tato plocha. Z toho dévodu je
teplo rozloZené nerovnomerne a vykon
varenia sa znizuje. NavySe také
hrnce/panvice na varenie nemusia byt
detekované velkymi indukénymi doskami.
Preto, varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

N

Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,
ktory obsahuje neferomagnetické materialy,
ako je hlinik. Tieto typy hrncov/panvic sa
nemusia dostato¢ne zahriat alebo ich
nemusi indukénd varna doska vébec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa moze

Rovnomerné rozlozenie riadu na
pravu a lavu a strednu platiu pri
vybere platni pozitivne ovplyviuje
vykon varenia pri vareni viacerych
jedal na indukénych platniach.
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Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujicich metdd vyskuasajte,
¢i je vas hrniec kompatibilny s varenim
pomocou indukénej varnej dosky.

Je kompatibilny, ak sa magnet umiestneny
na dne hrnca prilepi.

Je kompatibilny, ak "=t neblikd, ked hrniec
polozite na indukénu dosku a zapnete ju.
Odporuacané velkosti hrncov/panvic

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

Varna zéna so Sirokym povrchom
(Flexi)

Vasa varna doska je vybavena varnymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). TGto varnd plochu mézZete pouZivat
ako samostatné varné dosky navzdjom
nezdavislé pre svoje mensie hrnce / panvice.
Pre tieto varné zény mézete aktivovat
funkciu kombinéacie a premenit ich na jednu
varnu plochu pre operéacie varenia s vasimi

Varné zény so
Sirokou plochou
maju dve varné
z6ny, prednl a
zadnu. Tieto zény
mozete pouzit ako
dve nezavislé varné
z6ny pre rozne
urovne teploty s
dvoma réznymi
hrncami /
panvicami.
Umiestnite hrnce /
panvice ich
centrovanim na
samostatné varné
zény.

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

Varna zéna so Sirokym | «: s
(flexi) povrchom Sirka 230 - dizka 390

Detekcia varnych nadob / panvic
induk&nymi varnymi doskami zavisi od
priemeru a materialu feromagnetického
materidlu v spodnej ¢asti hrncov / panvic.
Aby ste zaistili detekciu varnych nadob a
panvic a dosiahli efektivne varenie, hrnce /
panvice musia byt vybrané podla velkosti
vasej varnej dosky. VyssSie su uvedené
velkosti hrncov / panvic odportc¢anych pre
velkosti varnych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v
z4vislosti od typu hrnca, velkosti hrnca a
velkosti varnej zény. Pre homogénnejsie
chovanie varu je mozné pouzit varni zénu o
jeden krok vaésiu. Pouzitie vacsej varnej
zbény nespdsobuje plytvanie energiou u
indukénych dosiek, pretoze teplo sa vytvéra
iba v prislusnej oblasti hrnca.
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Pri vareni s jednym
hrncom alebo
panvicami ho
umiestnite do stredu
prednej alebo zadnej
varnej zény.
Neumiestnujte hrnce
/ panvice do stredu
varnej zény.

Pri vareni na velkych
hrncoch /
panviciach
umiestnite hrnce
tak, aby pokryvali
stredy oboch
varnych zén a aby
boli vycentrované na
varnej zéne.




Tlacidla
8 : Tlagidlo Zapnutia/Vypnutia
: Tlagidlo éasovacéa
Al : Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlaéidlo

vysokého vykonu (booster)
: Tlacidlo Clean Lock
: Tlacidlo zastavenia

+ : Tlacidlo zvySenia
: Tlagidlo zniZenia
Symboly
*] : Symbol kombinacie varnej zény
® so Sirokym povrchom
o) : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia

tlacidiel

Displej Varnej zény
1 Tlagidlo rychleho ohrevu/Tlagidlo vysokého
vykonu (booster)

Tlac¢idlo znizenia teploty

Tlacidlo zvy$enia teploty

Kontrolka teploty prislusnej varnej zony

B WN

s—10 © @—:>

Kontrolka casovaca
LED prevadzkovy bod pre ¢asovaé
Kontrolka ¢asovaca

Tlac¢idlo zvySenia ¢asovaca

LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlacidiel/Detsky zamok

5 Tlaéidlo znizenia ¢asovaca

VSeobecné varovania pre ovladaci panel

Toto zariadenie sa ovlada pomocou
dotykového ovladacieho panelu.
Kazda ¢innost vykonana cez
dotykovy ovladaci panel bude
potvrdend zvukovym signalom.

ArWN =

Ovladaci panel vzdy udrziavajte v
¢istom a suchom stave. Mokry a
znecisteny povrch moze spdsobit
problémy s fungovanim.

Ak do 10 sekund nevykonate Ziadnu
¢innost, platia sa automaticky vrati
do pohotovostného rezimu.

Ked nestlaéite dIhsiu dobu Ziadne
tlac¢idlo, vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.
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Zapnutie varnej dosky:

1. Varnu dosku zapnete stlacenim
tlagidla(D.

"0" sa zobrazi na vSetkych displejoch varnej

Vypnutie varnej zony:

Aktivnu varnd zénu mozete vypnut 3
réznymi sposobmi:

1. stlagenim O tlagidla

Dotknite sa tlagidla .

2. Znizenim teploty na uroven "0";

Varnu zénu mozete vypnut upravenim
nastavenej teploty na Uroven "0".

3. Pomocou funkcie vypnutia na ¢asovaci
pre Zelant varni zonu;

Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac varnu zénu,
ktora je k nemu pripojena. Na prisluSnom
displeji sa zobrazi "0" alebo "00".

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukova
signalizacia. Zvukovu signalizaciu vypnite
dotykom ktoréhokolvek tla¢idla na
ovladacom paneli.

4. Zeland varnii zénu vyberte dotykom ©
/@ tlagidiel vyberu varnej zony;

Prislugnd varni zénu mozete vypnit
sucasnym stlacenim tlaéidiel /D,

Ak sa zobrazi na displeji varnej zény
po vypnuti platne symbol "H" alebo
"h" znamena to, Ze varnd zéna je
stale horlca. Nedotykajte sa varnych
zon.
Indikator zvyskového tepla
Ak na displeji varnej zény blika symbol "H",
znamena to, Ze platna je stale hordca a je
mozné ju pouzit na udrZanie malého
mnozstva jedla v teplom stave. Tento
symbol sa ¢oskoro zmeni na symbol "h",
ktory oznaduje, Ze varna zéna ma nizsiu
teplotu.
V pripade preru$enia elektrického
napdjania sa indikator zvySkového
tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hordce varné zény.
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Nastavenie Grovne teploty

1. Varnu dosku zapnete stlacenim
tlagidla(D.

2. Zelanu droven teploty nastavte dotykom
z6ny tlagidiel O

» Prislusna varna zdna sa spusti pri
nastavenej Urovni teploty.

Vonkajsia ¢ast 280 mm indukénej
varnej zony (ak je vas produkt
vybaveny 280 mm induk&nou varnou
zonou) sa aktivuje len vtedy, ked' je
panvica dostato¢ne velka na
pokrytie varnej zény, na ktorej je
umiestnena a teplota je nastavena
na vys$s$iu hodnotu ako 8.

Nastavenie vysokého vykonu
(Posiliiovac)

Funkciu posilfiovaca médZete pouzit na
rychle zohriatie. Tato funkcia sa
nedoporuéuje na dlhsie varenie. Funkcia
posilfiovac¢a nemusi byt dostupna vo
vSetkych varnych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu
(Posilfiovac):

1. Varnu dosku zapnete stlacenim
tlagidla(D.

» Zvolend varna zoéna bude v prevadzke pri
maximalnom vykone a na displeji varnej
z6ny sa objavi symbol “P”. Varna zéna
vypne posiliiova¢ a bude pokracovat v
¢innosti na Urovni "9".



Predcasné vypnutie nastavenia vy-
sokého vykonu (Posiliiovac):
Nastavenie vysokého vykonu mozete

pnut kedykolvek chcete dotykom tlacidla

alebo *B.

Varnd zéna vypne posilfiovaé¢ a bude
pokracovat v ¢innosti na Grovni "9".
Pracovny princip 2 zén, ktoré su
umiestnené v rovhakom vertikalnom
smere:
Ak je jedna z6na nastavend na Uroven
posilfiovaca a druhd zéna, ktora je
umiestnend v rovhakom zvislom smere je
nastavena na vac¢su Uroven ako 6 (7,8 a 9),
prva zéna klesne na troven 9 a druha zéna
moze byt nastavena na Urover vacsiu ako 6
(7,8 a9). Ak je druhd zéna nastavena na
uroven posiliovaca, prva zéna klesne na
uroven 6.
Zapnutie varnej zony so Sirokym
povrchom
1. Na zapnutie varnej dosky sa dotknite O.
2. Ak chcete zapnut varni zénu s velkym
povrchom, drzte sti¢asne stlacené tlacidlo
Al na obidvoch varnych zénach priblizne na
3 sekundy.

ispleji favej zadnej varnej zény sa
zobrazi "0". Na displeji l'avej prednej zény sa
zobrazi'Z) a varna zéna so Sirokym
povrchom sa deaktivuje.

3. Ak chcete nastavit teplotu medzi "0" a

"9"  dotknite sa tlacidielD/® na lavej
zadnej varnej zéne.

Po aktivovani varnej zény s Sirokym
povrchom je mozné nastavit teplotu
pomocou tlacidiel CIOM lavej
zadnej varnej zéne. Teplotu
nemozete nastavit pomocou tlacidiel
SIOM lavej prednej varnej zéne.

Siroké plochy na l'avej varnej zéne st
vysvetlené ako priklad. Ak je aj na
pravej strane varnej dosky zapnuty
Siroky povrch varnej zény, rovnaké
pokyny platia pre danu varnu zénu.
» Varna zéna sa zac¢ne spustat.
Zapnutie varnej zony so Sirokym
povrchom pri prevadzke jednej alebo
oboch lavych varnych z6n
Zatial ¢o je jedna alebo obe lavé varné zény
v prevadzke, moZete kombinovat obe varné
zény pomocou aktivovania varnej zény so
girokym povrchom. Takto mozete vyuzit
Sirokd varnu zénu na rovnakej drovni.

1. Ak chcete zapnut varnt zénu s velkym
povrchom, ked'je aktivna jedna alebo dve z
favych varnych z6n, drzte tlacidio *8 na
obidvoch varnych zénach stla¢ené suc¢asne
asi 3 sekundy.

» Na displeji lavej zadnej varnej zény sa
zobrazi hodnota teploty poslednej zvolenej
varnej zény a aktivuje sa varna zéna so
Sirokym povrchom.

» Kombinovana varnd zéna bude
pokracovat v prevadzke s hodnotami
teploty a ¢asovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavi varnt zénu. Hodnota
lavej varnej zény, ktord bola nastavena ako
prva pred kombinovanim varnych zén sa

» Ak chcete zmenit teplotu, dotknite sa
tlagidiel ©/® na lavej zadnej varnej zéne a
nastavte pozadovanu teplotu.
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Ak sa dotknete tlacidla Al z lavej
varnej zény kym je varna zéna so
Sirokym povrchom v prevadzke,
varné zony budu fungovat na trovni
posilfiovaca.
Vypnutie varnych zon so Sirokym
povrchom
Varnu zénu so Sirokym povrchom mézete
vypnut 4 réznymi spdésobmi:
1. Znizenim teploty na drovei "0"
Varnu zénu so Sirokym povrchom mézete
vypnut znizenim Urovne teploty na "0".
2. Pomocou funkcie vypnutia na ¢asovaci
pre varni zénu so Sirokym povrchom
Po uplynuti ¢asu vypne ¢asova¢ varni zoénu
so Sirokym povrchom. Na displeji lavej
varnej zény sa rozsvieti0 a na displeji
Casovaca sa rozsvieti 00.
3. Dotyknutim sa tlacidiel QD
l'ubovolnej l'avej varnej zony sticasne
Ak sa stéasne dotknete tlagidiel ©/®
[ubovolnych lavych varnych zén, varné zény
budud oddelené a vypnuté.
4. Sucasnym stlaéenim A0 klavesy
obidvoch varnych zén priblizne na 3
sekundy
Varné zény sa vypnu, ak sicasne stladite A
klavesy obidvoch varnych zén priblizne na 3
sekundy.
Zamok pre Cistenie
Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke
vSetkych tlacidiel ovladacieho panela na 20
sekund, o pouzivatelovi umoznuje kratke
Cistenie pocas pouzivania platne. Po¢as
tohto ¢asu nebude zariadenie spotrebuvat
Ziadnu energiu.
Aktivovanie zamku pre Cistenie
1. Ked je varna zéna zapnutg, stlacte
tlagidlo V1 a podrzte ho, pokym nebudete
pocut jeden signalny zvuk.
Na displeji casovaca varnej dosky sa zacina
odpocitavanie od 20. Ziadne z tlacidiel na
ovladacom paneli nebude pocas tejto doby
fungovat, okrem tlacidla .
Deaktivovanie zamku pre Cistenie
Na vypnutie zdmky Cistenia nemusite
stlacit Zziadne tlacidlo. Po 20 sekundach
vyda platiia zvukovy signal, zamok pre
Cistenie sa automaticky vypne.
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Ak chcete zamku Cistenia
deaktivovat skor, stlacte tlacidlo Ma
podrzte ho, pokym nebudete pocut
dva signalne zvuky.

Detska poistka

Ked' st varné zény vypnuté, mozete platiu
chréanit pomocou detskej poistky, ktora
detom zabrani zapnut varné zény. Detsku
poistku mozete aktivovat alebo deaktivovat
iba vtedy, ked' st varné zény vypnuté (v
pohotovostnom rezime).

Aktivovanie detskej poistky

1. Ked je platiia v pohotovostnom rezime,
stéasne stladte tlacidla V1 all a podrzte ho,
pokym nebudete pocut jeden signalny zvuk.
Detska poistka sa aktivuje. "L" sa na chvilu
zobrazi na véetkych varnych zénach a
desatinnd Giarka tlacidla & bude zapnuta.

Ak pri aktivnej funkcii detskej poistky
stlagite ktorékolvek tla¢idlo, ozvi sa
dva zvukové signdly a zablika
kontrolka "L" na v§etkych varnych
zénach.

Deaktivovanie detskej poistky
1. Ked je detskd poistka aktivna, sti¢asne
stlatte a podrzte tlacidla & a ] pokym
nebudete pocut dva signalne zvuky.
» Funkcia detskej poistky sa deaktivuje. Na
displejoch vSetkych varnych zén bude blikat
"L" a osvetlenie tlac¢idla & zmizne.
Zamok tlacidiel
Mozete aktivovat uzamknutie tlacidiel a
tym zabranite ndhodnej zmene funkcii
pocas prevadzky platne.
Zamok sa v pripade vypadku
napdjania zrusi.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel
1. Stgasne stlaéte tlagidla V1all a podrzte
ho, pokym nebudete pocut jeden signalny
zvuk.
Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna
&iarka tlagidla 3 sa po zablikani rozsvieti.



Uzamknutie tlacidiel mézete
aktivovat len v reZime prevadzky. Po
aktivovani uzamknutia tlacidiel bude
funkéné len tlagidlo \1/. Ked' sa
dotknete ktoréhokolvek iného
tlacidla, desatinna ¢iarka tlagidla &
bude blikat, ¢im oznacuje aktivaciu
uzamknutia tlagidiel. Ak vypnete
platiu, ked' su tla¢idld uzamknuté,
musite deaktivovat uzamknutie
tlacidiel, aby ste mohli platriu opéat
zapnut. Ak sa dotknete lubovolného
tlacidla bez vypnutia blokovania
tladidiel, na vSetkych displejoch
varnych zén blika symbol "L" ktory
indikuje, Ze je aktivny zdmok
tlacidiel. Deaktivujte zdmok tlacidiel
opéatovnym zapnutim varnej dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stlaéte obe tlagidia ™ a [l sucasne, az
kym nie st pocut dve zvukové signaly, ked
je aktivny zamok klévesnice.

» Kontrolka tladidla & zhasne a ovladaci
panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vdm ulahéuje varenie.
Nebudete musiet kotrolovat platiiu pocas
celého obdobia varenia. Varnd zéna sa
automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory
ste nastavili.

Zapnutie casovaca

1. Varnu dosku zapnete stlaCenim
tlagidlaD.

2. Zelanu droven teploty nastavte dotykom
z6ny tlacidielO/@®.

Na displeji asovaca bude blikat symbol
"00" a desatinnd Ciarka vybranej zony.

4. Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlaéidiel ¢asovaca O/

5. Po 10 sekundach sa toto nastavenie sa
aktivuje. Na displeji Casovaca bude blikat
desatinna ¢iarka vybranej zény.

6. VysSSie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné varné zény, pre ktoré chcete
Casovac nastavit.

Ak je nastavena viacnasobna
hodnota ¢asovaca na rozne zény, na
displeji Casovacéa sa zobrazi ¢asovaé
zény s minimalnou hodnotou
Casovaca a desatinna Ciarka tejto
z6ny blika. Desatinné &iarky
ostatnych zén svietia nepretrzite.

Stlagenim tlagidla (Y vsetkych
varnych zén mézete vidiet
zostdavajlci ¢as varenia. Pri kazdom
dotyku sa zobrazi ind hodnota zény
Casovaca. Nakoniec sa opét zobrazi
minimdlna hodnota ¢asovaca.

Casovac nie je mozné nastavit bez
vyberu varnej zény a jej hodnoty
teploty

Casovat méZete nastavit len pre uz
pouzivané varnych zén.

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platna
automaticky vypne a zaznie zvukové
upozornenie. Zvukové upozornenie stisite
stlaéenim ktoréhokolvek tlagidla. Ak
nestlaéite Ziadne tlagidlo, zvukové
upozornenie sa po niekolkych mindtach
zrusi.

Vypnutie ¢asovaca skor

Ak ¢asovac vypnete skor, platha bude v
prevadzke pokracovat v nastavenej teplote
dovtedy, kym ju nevypnete.

Casovac mozete vypnut skor dvomi
réznymi spbésobmi:

Vypnutie ¢asovaca pre prislusni zénu
znizenim jeho hodnoty na "00":

1. Stlacte tlacidla ¢asovaca @/@, kym sa
na displeji varnej zény s aktivnym
¢asova¢om nezobrazi "00".

» Symbol desatinnej Siarky prislusnej zény
bude trvale vypnuty a ¢asova¢ bude
zru$eny.

Vypnutie ¢asovaca pre prislusni zénu
stucasnym dotykom tlacidiel @
prislusnej zony:

1. Stlaéte tlagidld prislusnej zény ©/@
sUcasne.
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» Symbol desatinnej ¢iarky prislusnej zény
bude trvale vypnuty a ¢asova¢ bude
zru$eny.
Po tomto kroku bude Groven teploty
ﬂ prislusnej zény "0", rovnako ako
uroven ¢asovaca.

Funkcia zastavenia
Pomocou tejto funkcie mozete znizit
uroven prevadzkovych tepldt varnych zon
na minimalnu droven (Groven 1).
Ak pre ktortkolvek varni zénu
nastavite ¢asovac, ¢asovac bude
pocas zastavenia pokracovat v
prevadzke.
1. Pocas prevadzky niektorej z varnych
z6n sa dotknite tlagidla .
Vsetky prevadzkové varné zény budu
pracovat na minimalnej Grovni (Uroven 1).
Na displeji aktivnych varnych zén sa
zobrazi &l symbol.
2. VSetky zastavené varné zony restartujte
s predchadzajlcimi nastaveniami
opéatovnym dotykom tlacidla .
Funkcia spravy napdjania
Vas pristroj je vybaveny funkciou spravy
napajania. Touto funkciou mézete zmenit
celkovy vykon, ktory méze byt spotrebi¢om
odoberany. Pre funkciu spravy napéjania je
k dispozicii 8 arovni.
Funkcia spravy napdjania - celkové Urovne
ykonu, ktoré je mozné nastavit

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

Zmena celkového vykonu;

Zapnite varnu dosku opatovnym dotykom
tlagidla . Vypnite varnd dosku opdtovnym
dotykom 0}

Potom sa postupne dotknite prislusného
tlag¢idla pravej prednej zony *b, tlagidla
tladidla ¢asovaca =, tlacidla Casovaé @, a
nakoniec tlagidla lavej prednej zény*B.
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pleji casovaca sa zobrazuje
Nastavena Uroven riadenia napéajania.
Dotykom tlacidla 0l prepinate medzi
Urovihami a nastavujete celkovi hodnotu
vykonu, ktor chcete nastavit.
Potvrd'te nastavenie dotykom tlacidla Da
vypnite varni dosku. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, ktoru ste nastavili.

Urovne teploty, ktoré mdzete priradit
varnym doskam, sa mézu lisit podla
celkovej nastavenej Urovne vykonu.
Uroven teploty privaddzana k varnej
doske sa automaticky znizi podla
nastavenia vykonu, ktory ma vykonat
spordk. Toto nie je chyba.

Ak sa pri zmene Urovne vykonu
dotknete iného klavesu, ako je
zadand postupnost, nastavenie nie je
mozné vykonat. Pre nastavenie je
potrebné opakovat kroky od
zaciatku.

Bezpecné a efektivne pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukéna platia
zdasadne priamo ohrieva varnu nadobu.
Preto ma vela vyhod v porovnani s inymi
typmi platni. Jej prevadzka je efektivnejsia
a povrch platne je studensi.
Vasa indukéna platna je vybavena
prvotriednymi bezpeénostnymi systémami,
ktoré vam poskytnt maximalnu bezpe¢nost
pri pouzivani.
Vasa platiia moze byt v zavislosti od
modelu vybavena indukénymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka indukénej
funkcii kazda varna zéna
automaticky detekuje nddobu, ktord
na fu polozite. Energia sa
zhromazduje len na mieste kontaktu
nadoby s varnou nadobou, ¢im sa
dosahuje minimalna spotreba
energie.



Produkt sa mozZe zastavit, ked
pracuje na Urovniach od 1 do 7,
najma s kuchynskym riadom s
malym priemerom a ked' je malo
oleja. Toto nie je chyba.

Systém automatického vypinania
Ovladanie spordka ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna alebo
viac z6n varnej dosky ponechané zapnuté,
varna zéna sa po chvili automaticky vypne
(pozri Tabulku 1). V pripade ¢asovaca
priradeného k varnej doske sa potom vypne
aj obrazovka Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej Grovne teploty. Pre tdto
teplotnu hladinu sa pouzije maximalna
doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zény méze
uzivatel opéat pracovat, ako je uvedené
vyssie.

Tabulka €. 1 Automatické obdobia

inania

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut
P (Posilnovac) 10 min0t (*)

(*) Platna po 10 mindtach klesne na troven
9

Ochrana proti prehriatiu

Vasa platiia je vybavena niekolkymi
snimaémi, ktoré zarucuju ochranu proti
prehriatiu. V pripade prehriatia mozete
zaznamenat nasledovné:

Obsluha varnej zény sa méze vypnut.
Zvolend Uroven mobze z nejvyssej Urovne
klesnut na droven 7.

Bezpecnostny systém pretecenia
Vasa platiia je vybavena bezpe¢nostnym
systémom pretecenia. V pripade pretecenia,
ktoré sa rozleje na ovladaci panel, systém
okamzite zrusi pripojenie napdjania a vasu
platfiu vypne. Pocas tejto doby sa na
displeji zobrazi vystraha "E".

Presné nastavenie vykonu

Indukénd platna reaguje na prikazy
okamzite, na zaklade jej prevadzkovych
principov. Nastavenia vykonu sa menia
velmi rychlo. Takto mozete zabranit
preteceniu jedla (s obsahom vody, mlieka
atd') z hrnca dokonca aj v momente tesne
pred prete¢enim.

Ak je povrch dotykového
ovladacieho panelu vystaveny
intenzivnym vyparom, cely ovladaci
systém sa moze vypnut a vyslat
chybovy signal.

Povrch dotykového ovladacieho
panelu udrziavajte v Cistote. Mozete
zaznamenat chybovu prevadzku.
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[ Vseobecné informacie o vareni

Této Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

Vseobecné varovania o vareni s

varnou doskou

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je
jedna tretina jej objemu. Po¢as zohrievania
oleja nenechavajte platiiu bez dozoru.
Nadmerne zohriaty olej predstavuje riziko
poziaru. Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poZiar vodou! Ked olej za¢ne horief,
prikryte ho hasiacim riskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpeéné, platiu vypnite
a zavolajte hasic¢ov.
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Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, Ze st mrazené potraviny
rozmrazené.

Pri ohrievani oleja sa uistite, ze hrniec, ktory
pouzivate, je suchy a pokrievku udrziavajte
otvorend.

Odporucania tykajuce sa varenia s Usporou
energie najdete v ¢asti ,Environmentalne
pokyny“.

Teplota varenia a ¢asové veli¢iny, dané pre
varenie sa mozu lisit v zavislosti od receptu
a mnozstva. Z tohto dévodu s tieto
hodnoty dané ako rozsahy.



Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o cisteni

A vieobecné upozomenia

Pred vy¢&istenim produktu pockajte, kym
produkt vychladne. Hortice povrchy mézu
sposobit popaleniny!

Nenandésajte Cistiace prostriedky priamo na
hortce povrchy. Méze to sposobit trvalé
Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kaZzdej operacii
dokladne vycisteny a vysuseny. Zvysky
potravin sa tak daju l'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
spotrebi¢a. Tym sa predl|zuje Zivotnost
pristroja a znizuju sa Casto sa vyskytujice
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky alebo Cistiace
pripravky mézu poskodit povrch. Pocas
Cistenia nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace krémy,
odvapnovac alebo ostré predmety.

Na Cistenie po kazdom pouZiti nie je
potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.
Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou vodou a
maékkou handri¢kou alebo $pongiou a
osuste suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzite
vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

Neumyvajte Ziadne ¢asti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradajkovy
pretlak a olej, mdzu sposobit trvalé Skvrny
na varnych doskach a stcastiach
horakov/platni¢iek, pripadné prete¢ené
tekutiny vy¢istite ihned' po vychladnuti
varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejlice povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujtce kyselinu alebo chiér.
Nerezovy alebo inoxovy povrch mbze
¢asom zmenit farbu. To je normalne. Po
kazdej operacii vycistite Cistiacim

prostriedkom vhodnym na nehrdzavejici
alebo inoxovy povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajlcim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Okamzite bez ¢akania odstrante Skvrny od
vapna, oleja, skrobu, mlieka a bielkovin z
inox-nerezového a skleneného povrchu.
Skvrny mézu po dih$ej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

Pri ¢isteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne ¢&istiace prostriedky. M6zu
poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Eistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovldkna ur¢enou pre sklenené povrchy.
Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky saponétu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou a
suchou handri¢kou z mikrovlakna. Zvysky
saponatu mozu nabuduce poskodit povrch
skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zabkovanymi
nozmi, drétenou vatou alebo podobnymi
$krabancami.

Skvrny od vépnika (zIté $kvrny) na povrchu
skla mézete odstranit komercne
dostupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

Ak je povrch silne zneéisteny, naneste
$pongiou na skvrnu Eistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocistite
vlhkou handri¢kou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy
Plastové diely a lakované povrchy ogistite
¢istiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. MoZe to
poskodit povrchy.
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Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebic¢a nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade mbze na tychto spojoch
dojst ku korozii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri ¢isteni sklenenej varnej plochy
postupujte podla pokynov na Cistenie
sklenenych povrchov uvedenych v ¢asti
»VSeobecné informacie o Cisteni”. Pre
$pecialne pripady moZete svoje Cistenie

dokoncit podla nizsie uvedenych informacii.

Potraviny na baze cukru, ako je tmavy krém,
Skrob a sirup, ocistite okamzite, bez
¢akania na vychladnutie povrchu. V
opacnom pripade moze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.
Nepouzivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked' je varna doska hortca, inak by
mohlo dojst k trvalym Skvrnam.
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Cistenie ovladacieho panela

Pri ¢isteni panelov pomocou ovladaéa
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili ovladaci
panel. Mbze byt poskodeny ovladaci panel
a gombiky.

Pocas Gistenia inox panelov s gombikovym
riadenim, okolo gombikovnepouzivajte
Cistiace prostriedky na inox. Kontrolky
okolo gombikov m6Zu byt vymazané.
Dotykové ovladacie panely ocistite vihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred
vykonanim &istenia ovladacieho panela
nastavte blokovanie klavesov. V opatnom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.



Bl Riesenie problémov
Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta alebo

technika s licenciou &i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakuplll aj ked ste sa riadili pokynmi v
tejto Casti. Nepokusajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

Sietova poistka je chybna alebo je vypnutd. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s poistkami.
V pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.
Tlacidla/gombiky na ovldadacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok vybaveny
funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel. Vypnite ho.

Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte spotrebic¢ od
isti¢a. Pockajte minimdlne 20 sekund a potom ho znova pripojte.

Ochrana pred prehriatim je zapnuta. Nechajte varnd dosku vychladndt.

Varnd nadoba nie je vhodna.>>> Skontrolujte ndadobu.

J J )

hrniec.

Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, ¢i je vas hrniec
kompatibilny s indukénou varnou doskou.

Varny hrniec nie je sprdvne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostato¢ne
Siroky pre varni zénu. >>> Vyberajte hrniec dostatocCne siroky a hrniec riadne vycentrujte vo
varnej zéne.

Varny hrniec alebo varna zéna je prehriata. >>> Nechajte ich vychladnut.

Cas varenia pre vybranu varnu zénu mohol vyprsat. >>> M6Zete nastavit novy ¢as varenia
alebo dokondit varenie.

Ochrana pred prehriatim je zapnuta. >>> Nechajte varnu dosku vychladnut.
Dotykovy ovladaci panel méze zakryvat predmet. >>> Odstrarite predmet na paneli

Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, ¢i je vas hrniec
kompatibilny s indukénou varnou doskou.

Varny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostato¢ne
Siroky pre varni zénu. >>> Vyberajte hrniec dostatocne siroky a hrniec riadne vycentrujte vo
varnej zéne.

az kym sa elektronika v varnej '

Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej,
doske neochladi na vhodnu teplotu.

Pocas varenia méze byt zo spordka pocut uréité zvuky. Tieto zvuky st spésobené zlozenim
varnej nadoby. Tieto zvuky st normalne, nejde o poruchu a si st¢astou indukénej technolégie.
Mozné zvuky a dovody

Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny ventilatorom, ktory sa automaticky aktivuje podla
teploty spotrebica. Ventilator ma rozne prevadzkové drovne a na réznych drovniach
pracuje podla teploty.

NizSie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to spésobené povahou indukénej
technoldgie. Ked' sa teplo prenasa priamo na zakladriu varnej nadoby, mozu byt pocut
bzucavé zvuky, v zavislosti na materiali varnej nadoby. Preto mozu byt pri réznych
nadobéch pocut rézne zvuky.

Zvuk praskania: Dovodom je Struktdra a material dna varnej nddoby. Ak je varna nddoba
vyrobenad z réznych vrstiev z réznych materialov, méze byt pocut praskanie.

Zvuk kiucania: Ked' sa na varenie s rdznymi Uroviami varenia pouziju dve varné zény na
tej istej strane sporaka, modzete poéut zvuk kiuc¢ania.
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Chybové kédy / dovody a mozné rieSenia - Pre varnu dosku

Vypnite indukény sporak a pockajte,

E22 Indukény varié ie prehriat kym vychladne. Chyba bude vyrieSen3,
E 26 y lep Y- ked teplota spordka klesne pod dané
limity.
Jedno alebo viac tla¢idiel je . S . .
stlagenych dhsie ako 10 sekind. | roplém bude vyrieeny, ked' zoberiete
. : preé svoju ruku zo sporaka.
E 46 Na ovladacom paneli zostal - e . .
S ; ... Problém sa vyriesi po vydisteni
nejaky predmet alebo je ovladaci P
- ovladacieho panela.
prvok vystaveny vyparom.
Nepouzili ste hrniec vhodny na Problém bude vyrieSeny, ked' sa pouZije
E 47 . <. . o0 -
induk&ny ohrev. hrniec vhodny na indukény ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikdcie na indukénej sekunddch znova zapnite. Ak sa
E1-E15 B Lo
doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E16-E 21 Chyba snimaca teploty na sekundéach znova zapnite. Ak sa
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E23 Softvérova chyba indukénej sekundéach znova zapnite. Ak sa
E24 varnej dosky. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E 25 Chyba ¢innosti ventilatora na sekundéach znova zapnite. Ak sa
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E31-E45 Chyba hardvéru elektronického  sekunddch znova zapnite. Ak sa
panelu na indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Senzorové zariadenie musi byt
E 48 o . . kompatibilné s prevadzkovymi
E 49 ESZEZ snimaca na indukenej podmienkami. Ak sa problém obnovi,
E 51 ’ obratte sa na autorizované obchodné
zastupenie.
Vypnite indukény sporak a pockajte,
) kym vychladne. Problém sa vyriesi, ked
E52-E57 Chyba vysokej teploty na teplota snimaca klesne pod dané limity.

induk&nej doske.

Ak sa problém obnovi, obrétte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product, vervaardigd met
hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze handleiding en
alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt en bewaar het voor
eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook

de handleiding mee te geven. Volg de instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in
de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo beschermt u
zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten
ook de handleiding mee te geven.
De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.
OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.

& Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete oppervlakken.
ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

- Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico's van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

- Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

- Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

- Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

- ADe installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.

- A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.
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- AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

- A\Voer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

- Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

- Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

- WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.



- Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet
spelen met, klimmen op of

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en

huisdieren
- Dit product mag worden

gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde
dat zij onder toezicht staan
van of zijn opgeleid over het
veilige gebruik en de gevaren
van het product.

- Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door
kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

- Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief
kinderen), tenzij zijn onder
toezicht staan of de nodige
instructies hebben
ontvangen.

- Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

binnendringen in het product.

- Plaats geen voorwerpen op

het product binnen het bereik
van kinderen.

- Draai de handvaten van

potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.

- WAARSCHUWING! De

toegankelijke oppervlakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

- Houd het

verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.

- (Als uw product een stekker

heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
voor u het verwijdert.

A Elektrische veiligheid
- Sluit het product aan op een

geaard stopcontact beveiligd
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met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd
door een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de

lokale / nationale regelgeving.

- De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze
niet worden beinvloed door
de vlam van het fornuis). Als
dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn
(zekering, schakelaar, etc.)
op de elektrische installatie
waar het product op is
aangesloten, conform de
elektrische regelgeving en
met afscheiding van alle
polen van het netwerk.

- Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken
en het transport.

- Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.

- (Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik
enkel het netsnoer zoals
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gespecificeerd in het
hoofdstuk "Technische
specificaties”.

- Het netsnoer mag niet

worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.,

. Gebruik uitsluitend de

originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

- Als het netsnoer beschadigd

Is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

(Als uw product een stekker

h

eeft)

Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit
het contact is gekomen, stuk
s, vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv.
water dat van het aanrecht
kan lekken).

.- Raak de stekker nooit aan

met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet



aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

. Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

- Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

- Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

- Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

A Installatieveiligheid

- Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

- Installeer het product niet in

de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

- Alle ventilatieopeningen rond

het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVelllgheld tijdens gebruik:

+ Zorg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

- Als u het product niet

gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

- U mag nooit een defect of

beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

- WAARSCHUWING! Als het

oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

- Klim nooit op het product om

iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

- Gebruik het product niet in

situaties die uw
7/NL



beoordelingsvermogen
kunnen beinvloeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

- Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

- Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen oppervlak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven over
het oppervlak.

- Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
kookplaatoppervlak of op de
bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

- Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.
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ATemperatuur

waarschuwingen
- WAARSCHUWING! Wanneer

het product is ingeschakeld,
worden de blootgestelde
onderdelen heet. Raak het
product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

- Plaats geen brandbaar /

explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

- WAARSCHUWING!

Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.

AHet gebruik van de

accessoires
- WAARSCHUWING! Gebruik

uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte



beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

- WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen
moeten altijd onder toezicht
worden uitgevoerd.

- WAARSCHUWING!
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

- Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in
brand schieten indien
blootgesteld aan hete
oppervlakken en dit kan
brand veroorzaken.

A Inductie

- Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie”-
technologie. Uw

inductiefornuis, dat tijd- en

geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen
de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Selectie van de potten en
pannen”.

- Omdat inductieplaten

magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of
pacemaker.

- Sluit de kookplaat na met het

bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de
kookplaat om de afwezigheid
van de pan te herkennen.

- Metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

- Metalen voorwerpen die in

laden onder de kookplaat
worden bewaard, kunnen bij
langdurig en intensief
gebruik erg heet worden.
Bewaar geen metalen
voorwerpen in laden onder
de kookplaat.

- Plaats geen elektronische

producten zoals mobiele
telefoons, tablets, computers
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op de inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

- Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

- Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!
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- Reinig het product niet met

stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

- Zout, suikerresten op de

bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
glas. Zorg ervoor dat de
bodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst. Houd
het glazen keramisch
oppervlak schoon.



A Milieurichtlijnen

een veilige plek buiten het bereik van

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct
Dit product voldoet aan de EU-
richtlijn WEEE (2012/19/EU). Dit
mmm | product is voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden en geschikt zijn
voor reclycling. Gooi het restproduct aan het
einde van zijn levensduur niet weg bij
normaal huishoudelijk of ander afval. Breng
het naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke autoriteiten om te

weten waar u deze verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u mogelijke
negatieve gevolgen voor het milieu en de
menselijke gezondheid.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet
aan de EU-richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het
bevat geen schadelijke en verboden
materialen die in deze richtlijn zijn
opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren
+ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal op

kinderen. Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes af
en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie volgens

EU 66/2014 is te vinden op de productkaart

die bij het product wordt geleverd. De

volgende suggesties helpen u het product te
gebruiken op een ecologische en energie-
efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Schakel het product 5 of 10 minuten voor
het einde van de bereidingstijd uit in het
geval van een langdurige bereiding. Zo
kunt u tot 20% elektriciteit besparen
zonder aan warmte te verliezen.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de
kookplaat. Selecteer als een pot met de
correcte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd kookplaten en pannenbodems
schoon. Vuil vermindert de
warmteoverdracht tussen de kookzone en
de panbodem.
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E Uw product

Inleiding van het product

3
1 Glas kookoppervlak 4 Inductie kookzone
2 Onderste behuizing 5 Inductie kookzone

3 Inductie kookzone

Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel van het
product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Kookplaat bediening

rdl © ©

. Timer-toets
*ﬂl . Snel opwarmen toets/Hoog
vermogen instelling (booster) toets
. Reinigingsvergrendeling toets
: Stop-toets
- Verhogen toets
. Verlagen toets

% : Aan/Uit-toets

oe=s

Symbolen

® : Brede kookzone Kookzone scherm

Lo] combinatiesymbool 1 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
: Toetsvergrendeling symbool instelling (booster) toets
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Temperatuur verlagen toets
Temperatuur verhogen toets

Temperatuurindicator van de relevante
kookzone

Timerindicator
1

2
3
4

Werkingspunt LED voor de timer
Timerindicator
Timer verhogen toets

Werkingspunt LED voor de
toetsenvergrendeling.het kinderslot

Timer verlagen toets

Algemene informatie over de

kookplaat

1 2

1 |

4 3
1 Links achteraan - Inductie kookzone
2 Rechts achteraan - Inductie kookzone
3 Rechts vooraan - Inductie kookzone
4 Links vooraan - Inductie kookzone

Uw kookplaat is uitgerust met kookplaten
met brede oppervlakken (Flexi-
oppervlakken). U kunt dit kookoppervlak
bedienen als individuele kookplaat,
onafhankelijk van elkaar. U kunt de
combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
kookoppervlak voor bereidingen met uw
brede potten of pannen. Het gebruik van
correcte potten en pannen voor deze
kookzones en de combinatiefunctie worden
beschreven in het hoofdstuk "Het gebruik
van de kookplaat".
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Technische specificaties

52 mm+/580 mm/510 mm(Voor modellen die

worden geleverd met montageveren en
Product externe afmetingen afdichtingspakking die aan het product zijn
(hoogte/breedte/diepte) bevestigd, beschouw de breedte- en

dieptematen als 10 mm meer dan deze

afmetingen.)
Installatie-afmetingen van de branders
(hoogte/breedte/diepte) 560 (+2) mm /480 (+2) mm

Spanning / Frequentie 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Gebruikt type kabel en doorsnede / geschikt min. HOBV2V2-F 5 x 2,5 mm?
voor het gebruik in het product

Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000W / Booster: 2300 W
Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000W / Booster: 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster: 1800 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster: 2300 W

*  De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de basishoogte van
het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen mogelijk
niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhankelijk
van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen deze
waarden variéren.
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Bl Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te
voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de oppervlakken van het product af
met een natte doek of spons en droog ze
met een doek.

OPMERKING Het oppervlak kan
beschadigd geraken door
sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of
scherpe voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste gebruik
kunnen gedurende enkele
uren geur en rook worden
afgegeven. Dit is heel
normaal. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is
om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe
inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over het
gebruik van de kookplaat

AIgemene waarschuwingen
Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat
beschadigen. Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Water kan door deze
scheuren sijpelen en kortsluiting
veroorzaken. Als het oppervlak op
enigerlei wijze is beschadigd (bijv.
zichtbare scheuren), schakel dan eerst de
zekering uit en bel vervolgens de
geautoriseerde service om het product los
te koppelen om het risico op elektrische
schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het apparaat
kunnen beschadigd zijn.

+ U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadigen.
U moet de kookzones uitschakelen na elk
gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk
materiaal onmiddellijk van het oppervliak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet te
reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen, mag u
hem niet verschuiven naar de gewenste
kookzone; u moet de pot optillen en hem
daarna op de andere kookzone plaatsen.
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Het bedieningsprincipe van de
inductiekookplaat

De inductiekookplaat is als een open circuit.
Het circuit is voltooid wanneer er
kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het
glasoppervlak een magnetisch veld opwekt.
De metalen bodem van de potten / pannen
wordt verwarmd door energie uit dit
magnetische veld te halen. De warmte kan
dus niet worden gegenereerd op het
oppervlak van de kookplaat maar
rechtstreeks op de potten/pannen boven het
oppervlak. Het glazen oppervlak wordt
opgewarmd met de warmte van de
kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
Inductiekookplaten bieden bepaalde
voordelen omdat de warmte rechtstreeks
wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen
Voedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want het
glazen kookoppervlak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.

+ De bereidingen zullen sneller klaar zijn als
de warmte gelijkmatig wordt gegenereerd
op de kookpotten/pannen. Het bespaart
dus tijd en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

+ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

+ Het feit dat de warmteoverdracht stopt en
het kookoppervlak niet rechtstreeks wordt
opgewarmd wanneer de
kookpotten/pannen worden verwijderd
van het kookoppervlak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen tijdens
uw bereidingen.

Voor een veilige werking:
+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen
gebruikt met een kleine hoeveelheid olie of
als u geen olie gebruikt (teflon type).



+ Gebruik het glazen kookoppervlak niet als
een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-opperviak.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.

+ Als ereen oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de sensoren
op de kookplaat het kookniveau verlagen
of de kookzones uitschakelen.

+ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde
informatie over dit systeem. Hoewel, als u
deze potten met een dunne bodem
gebruikt voor uw bereiding zullen deze
potten heel snel opwarmen en de bodem
van de pot kan smelten en het
kookoppervlak en het apparaat
beschadigen voor het automatische
uitschakelsysteem wordt geactiveerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige
kookpotten/pannen gebruiken die voorzien
zijn van een etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw
inductiekookplaat. Een algemene regel is dat
hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De
bodemdiameter van de kookpotten / pannen
moet overeenkomen met de inductiezone.
De aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

+ Gietijzeren potten/pannen

+ Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:
+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen
+ Aardewerk
+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het
apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem wordt
geactiveerd. Scherpe randen kunnen
krassen veroorzaken op het oppervlak.

v X

+ De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een kleiner
ferromagnetisch veld dan de reéle
diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om die
reden wordt de warmte niet gelijkmatig
verspreid en is het kookoppervlak kleiner.
Bovendien worden dergelijke
kookpotten/pannen niet gedetecteerd
door grote inductiekookplaten. De
kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het

ferromagnetisch veld.

e

+ Sommige kookpotten/pannen hebben een
bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen
mogelijk onvoldoende op of worden
mogelijk helemaal niet gedetecteerd door
de inductiekookplaat. In sommige
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gevallen kan een waarschuwing voor
slechte kookpotten/pannen verschijnen.

?—@g

Aanbevolen afmetingen van
kookpotten/pannen

Een gelijke distributie van het
keukengerei op de linkse en rechtse
en centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invloed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een

inductiekookplaat via de onderstaande

methoden.

1. Hij is compatibel als de bodem van uw pot
een magneet aantrekt.

2. Hijis compatibel als 1-b et knippert
wanneer u uw pot op de inductiekookplaat
plaatst en de knop draait.

18/NL

min. - max
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Kookzone met brede breedte 230 - lengte
(flexi) oppervlak 390

De detectie van kookpotten/pannen door de
inductiekookplaat hangt af van de diameter
en het ferromagnetisch materiaal in de
bodem van de potten/pannen. Om zeker te
zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden
geselecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de
kookzones worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk van
de pottypes, de grootte van de pan en de
grootte van de kookzone. Voor een
homogener kookgedrag kan een een stap
grotere kookzone worden gebruikt. Het
gebruik van een grotere kookzone leidt niet
tot energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)
Uw kookplaat is uitgerust met
kookoppervliakken met een breed oppervlak
(Flexi oppervlakken). U kunt dit
kookoppervlak bedienen als individuele
kookplaat, onafhankelijk van elkaar voor uw
kleinere kookpotten/pannen. U kunt de
combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
kookoppervlak voor bereidingen met uw
brede potten of pannen.



Kookzones met een
breed oppervlak
hebben twee
kookzones, vooraan
en achteraan. U kunt
deze zones
gebruiken als twee
onafhankelijke
kookzones voor
verschillende
temperatuurniveaus

Voor bereidingen
met een enkele
kookpot/pan moet u
deze in het middel
van de kookzone
vooraan of
achteraan plaatsen.
Plaats de
kookpotten/pannen
niet in het midden
van de kookzone.

met twee

verschillende

kookpotten/pannen.

Plaats de L .

kookpotten/pannen Voor bereidingen in

in het middel van de grote

afzonderlijke kookpotten/pannen

kookzones. moet u de
potten/pannen

zodanig plaatsen dat
ze het midden van
beide kookzones
afdekken en dat ze
centraal op de
kookzone staan.

Bedieningspaneel

rdl © ©
[e]

Ly 0 @

D : Aan/Uit-toets
. Timer-toets
ﬁlﬂ . Snel opwarmen toets/Hoog
vermogen instelling (booster) toets
N . Reinigingsvergrendeling toets
0 : Stop-toets
- Verhogen toets
. Verlagen toets

Symbolen

*] : Brede kookzone Kookzone scherm

® combinatiesymbool 1 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
& : Toetsvergrendeling symbool instelling (booster) toets
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2 Temperatuur verlagen toets
3 Temperatuur verhogen toets

4 Temperatuurindicator van de relevante
kookzone

Timerindicator

1 Werkingspunt LED voor de timer

2 Timerindicator

3 Timer verhogen toets

4 Werkingspunt LED voor de
toetsenvergrendeling.het kinderslot

5 Timer verlagen toets

Algemene waarschuwingen voor het

bedieningspaneel

Dit product wordt bediend met een
aanraakcontrolepaneel. Elke actie die
u op uw aanraakcontrolepaneel
uitvoert, zal worden bevestigd met
een geluidssignaal.

Houd het controlepaneel altijd
schoon en droog. Een vochtig en vuil
oppervlak kan problemen bij het
functioneren veroorzaken.

De kookplaat zal automatisch
terugkeren naar de Standby-modus
als er geen actie wordt ondernomen
binnen 10 seconden.

Het product zal zichzelf uitschakelen
vanwege veiligheidsredenen als er
langere tijd geen toets wordt
aangeraakt.
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De kookplaat aanschakelen:
1. Schakel de kookplaat aan door het
aanraken vantl) de toets.

"0" verschijnt op ieder kookzonescherm.

Uitschakelen van de kookzone:

Een actieve kookzone kan op 3 verschillende

manieren worden uitgeschakeld:

1. Door het aanraken van de D toets

Raak de D toets aan.

2.Door de temperatuur te verlagen tot
stand "0";

U kunt de kookzone uitschakelen door de

temperatuurinstelling te verlagen tot de "0"

stand.

3.Door gebruik te maken van de
uitschakelfunctie op de timer voor de
gewenste kookzone;

Wanneer de tijd voorbij is, zal de timer de

daaraan toegekende kookzone uitschakelen.

"0" of "00" verschijnt op het betreffende

scherm.

Wanneer de tijd voorbij is, zal een

geluidsalarm klinken. Raak een willekeurige

toets op het controlepaneel aan om het
geluidsalarm uit te zetten.

4. Door het tegelijkertijd aanraken van de
O/ toetsen voor de gewenste
kookzone;

U kunt de betreffende kookzone

uitschakelen door de &/ toetsen

tegelijkertijd aan te raken.

Als "H" of "h" brandt nadat de
kookplaat uitgeschakeld is, betekent
dit dat de kookzone nog steeds warm
is. Raak die kookzones niet aan.

Indicator restwarmte

Als het "H" symbool knippert op het
kookzonescherm, betekent dit dat de
kookplaat nog warm is en gebruikt kan
worden om een kleine hoeveelheid voedsel



warm te houden. Dit symbool verandert snel
in het "h" symbool, wat betekent dat de
kookzone minder warm is.

Als de stroom is uitgeschakeld, zal de
indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker dus
niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Temperatuurniveau aanpassen

1. Schakel de kookplaat in door de( toets
aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone

@/@ toetsen aan t

» De relevante kookzone zal op de
ingestelde temperatuur gaan werken.

De buitensectie van de
inductiekookzone van 280 mm
(indien uw product uitgerust is met
een inductiekookzone van 280 mm)
wordt alleen geactiveerd als een pan
op de kookzone wordt geplaatst, die
groot genoeg is om de kookzone te
bedekken en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de 8.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de
boosterfunctie gebruiken. Deze functie is
echter niet aanbevolen voor een lange
bereiding. De boosterfunctie is mogelijk niet
beschikbaar in alle kookzones.

De booster selecteren:

1. Schakel de kookplaat in door de(D toets
aan te raken.

2. Raak de Al toets van de betreffende zone
aan.

» De geselecteerd kookzone zal op
maximaal vermogen werken en het "P"
symbool zal op het kookzonescherm
oplichten. De kookzone schakelt de booster
uit en gaat verder op niveau "9".

De booster eerder uitschakelen:

U kunt de boosterfunctie op elk gewenst
moment uitschakelen door de © of A8 toets
aan te raken.

De kookzone schakelt de booster uit en gaat
verder op niveau "9".

Werken met 2 zones die zich in
dezelfde verticale richting bevinden:
Als een zone ingesteld is op het
boosterniveau en een andere zone die zich
in dezelfde verticale richting bevindt
ingesteld wordt op een niveau hoger dan 6
(7,8 en 9), daalt het niveau van de eerste
zone naar 9 en kan de andere zone worden
ingesteld op een niveau hoger dan 6 (7, 8 en
9). Als de tweede zone wordt ingesteld op
boosterniveau, daalt het niveau van de
eerste zone naar 6.

De kookzone met groot opperviak

inschakelen

1. Raak O aan om de kookplaat in te
schakelen.

2.0m de kookzone met groot oppervlak in te

schakelen, moet u de A toetsen van beide

kookzones tegelijkertijd ongeveer 3

seconden ingedrukt houd

verschijnt op het scherm van de
kookzone linksachter. © verschijnt op het
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scherm van de kookzone linksvoor en de

kookzone met groot oppervlak wordt

geactiveerd.

3.Raak de @/@ toetsen van de kookzone
linksachter aan om de temperatuur in te
stellen tussen "0" en "9".

Als de kookzone met groot oppervlak
eenmaal is geactiveerd, kan de
temperatuur worden ingesteld met
de @/@ toetsen van de kookzone
linksachter. U kunt de temperatuur
niet instellen met de @/@ toetsen
van de kookzone linksvoor.

De kookzone met groot oppervlak
links wordt uitgelegd bij wijze van
voorbeeld. Als er ook een kookzone
met groot oppervlak is aan de
rechterkant van het fornuis, gelden
voor deze kookzone dezelfde
instructies.

» De kookzone gaat in werking.

De kookzone met groot opperviak
aanzetten terwijl één of beide linker
kookzones werkzaam zijn

Tijdens de werking van één of beide
kookzones, kunt u beide kookzones
combineren door de kookzone met groot
oppervlak te activeren. U kunt dus een
grotere kookzone gebruiken op hetzelfde
niveau.

1. Als u de kookzone met groot oppervlak
wilt inschakelen als een of beide linker
kookzones actief zijn, moet u de g
toetsen van beide kookzones tegelijkertijd
ongeveer 3 seconden ingedrukt houden.

» De temperatuurwaarde van de laatst

selecteerde kookzone verschijnt op het

scherm van de kookzone linksachter en de
kookzone met groot oppervlak wordt
geactiveerd.
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» De gecombineerde kookzones blijven
werken met de waarde van de temperatuur
en de timer (indien beschikbaar) die u heeft
geselecteerd op de linker kookzone. De
waarde van de linker kookzone die was
ingesteld voordat de kookzones
gecombineerd werden, wordt geannuleerd.

» Wilt u de temperatuur wijzigen, raak dan
de ©/@ toetsen van de kookzone
linksachter aan en stel de gewenste
temperatuur in.

Als u de A8 toets van de linker
kookzone aanraakt terwijl de
kookzone met groot oppervlak actief
is, werken de kookzones op
boosterniveau.

De kookzone met groot opperviak

uitschakelen

De kookzone met groot oppervlak kan op 4

verschillende manieren worden

uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur op "0" te zetten

U kunt de kookzone met groot oppervlak

uitschakelen door het temperatuurniveau te

verlagen naar "0".

2.Door gebruik te maken van de
uitschakelfunctie op de timer voor de
kookzone met groot oppervlak;

Als de tijd om is, schakelt de timer de

kookzone met groot oppervlak uit. 0

verschijnt op het scherm van de linker

kookzone en 00 verschijnt op het

timerscherm.

3. Door de ©/@ toetsen van een van de
linker kookzones gelijktijdig aan te raken

Als u de ©/@ toetsen van een van de linker

kookzones gelijktijdig aanraakt, worden de

kookzones gescheiden en uitgeschakeld.

4. Door de * toetsen van beide zones
gelijktijdig ongeveer 3 seconden in te
drukken



De kookzones schakelen uit als u de 28
toetsen van beide kookzones gelijktijdig
ongeveer 3 seconden ingedrukt houdt.

Schoonmaakvergrendeling

De schoonmaakvergrendeling zorgt ervoor

dat alle toetsen op het bedieningspaneel 20

seconden lang niet op aanraking reageren,

waardoor de gebruiker het paneel schoon

kan maken tijdens het gebruik van de

kookplaat. Het apparaat staat gedurende

deze periode niet onder stroom.

De schoonmaakvergrendeling

activeren

1.Houd de ¥ toets ingedrukt totdat een
enkel geluidssignaal klinkt als een van de
kookzones is ingeschakeld.

Op het timerscherm van de kookplaat wordt

afgeteld vanaf 20. Gedurende deze periode

zullen geen van de toetsen op het

bedieningspaneel werken, met uitzondering

van de \.J toets.

De schoonmaakvergrendeling

uitschakelen
U hoeft geen enkele toets aan te raken om

de schoonmaakvergrendeling te deactiveren.

De kookplaat geeft na 20 seconden een
geluidssignaal en de
schoonmaakvergrendeling schakelt
automatisch uit.

Wilt u de schoonmaakvergrendeling
eerder deactiveren, houd dan de N

toets ingedrukt totdat twee
geluidssignalen klinken.

Kinderbeveiliging

Als de kookzones uitgeschakeld zijn, kunt u

de kinderbeveiliging van de kookplaat

inschakelen om te voorkomen dat kinderen

de kookzones inschakelen. U kunt de

kinderbeveiliging in- of uitschakelen als de

kookzones uitgeschakeld zijn (in de stand-

by staan).

De kinderbeveiliging activeren

1.Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de ¥ en de l toets tegelijkertijd

ingedrukt totdat een enkel geluidssignaal
Klinkt.

De kinderbeveiliging is nu actief. "L"
verschijnt tijdelijk op het scherm van alle_
kookzones en het decimale punt van de &
toets wordt ingeschakeld.

Als er een toets wordt aangeraakt als
de kinderbeveiliging actief is, klinken
er twee geluidssignalen en knippert
"L" op het scherm van alle
kookzones.

De kinderbeveiliging deactiveren
1.Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de ¥ en delll toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat twee geluidssignalen
klinken.
» De kinderbeveiliging wordt uitgeschakeld.
"L" knippert op het scherm van alje
kookzones en het lampje van de & toets
gaat uit.
Toetsvergrendeling
U kunt de toetsvergrendeling activeren om
te voorkomen dat u of iemand anders per
ongeluk de regelingen verandert als de
kookplaat in werking is.
Bij een stroomonderbreking wordt de
toetsenvergrendeling geannuleerd.

Activering van de toetsvergrendeling

1.Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de ¥ en delll toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat een enkel geluidssignaal
Klinkt.

De toetsvergrendeling wordt geactiveerd en

het decimale punt van de & toets wordt

getoond na eerst te hebben geknipperd.

23/NL



U kunt de toetsvergrendeling alleen
inschakelen als de kookplaat in
werking is. Alleen de D toets
reageert nog als de
toetsvergrendeling is geactiveerd. Als
U een andere toets aarlraakt, zal het
decimale punt van de i toets
knipperen om aan te geven dan de
toetsvergrendeling is geactiveerd. Als
u de kookplaat uitschakelt terwijl de
toetsen zijn vergrendeld, moet u eerst
de toetsvergrendeling uitschakelen
om de kookplaat weer aan te kunnen
zetten. Als u een toets aanraakt
zonder de toetsvergrendeling uit te
schakelen, knippert "L" op het
scherm van alle kookzones om aan
te geven dat de toetsvergrendeling
actief is. Schakel de
toetsvergrendeling uit om de
kookplaat weer in te schakelen.

Deactiveren van de toetsvergrendeling

1.Raak als de toetsvergrendeling is
ingeschakeld de  en deltoets
tegelijkertijd ingedrukt totdat twee
geluidssignalen klinken.

» Het lampje van de B toets gaat uiten het

bedieningspaneel wordt ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u

eenvoudiger. U hoeft niet meer tijdens de

hele bereidingsperiode de kookplaat in de

gaten te houden. De kookzone schakelt

automatisch uit als de door u ingestelde tijd

is afgelopen.

De timer instellen

1. Schakel de kookplaat in door de D toets
aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone©@/@® toetsen aan te raken.

3. Activeer de timer door de €9 toets aan te
raken. "00" symbool en de decimale punt
van de geselecteerde zone zullen
knipperen op het timerscherm.

4. Stel de gewenste tijdsduur in door de
timer ©/® toetsen aan te raken.

5.Na 10 seconden wordt de instelling
geactiveerd. Het decimale punt van de
geselecteerde zone zal knipperen op het
timerscherm.

6. Herhaal de bovenstaande procedures
voor de andere kookzones waarvoor u de
timer wilt instellen.

Als meer dan één timerwaarde is
ingesteld voor verschillende zones,
wordt de zonetimer met de laagste
waarde weergegeven op het
timerscherm en knippert de decimale
punt voor die zone. De decimale
punten van de andere zones zijn
continu te zien.

ﬂ U kunt de resterende bereidingstijd

bekijken door de © toets van alle
kookzones aan te raken. Elke keer dat
U een toets aanraakt, wordt de
timerwaarde van een andere zone
weergegeven. Uiteindelijk wordt de
laagste timerwaarde weer
weergegeven,

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en de
temperatuur te selecteren.

De timer kan slechts worden
ingesteld voor de kookzones die in
werking zijn.

De timer uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,
zal de kookplaat automatisch uitschakelen
en een geluidssignaal geven. Raak een
willekeurige toets aan om het geluidssignaal
uit te schakelen. Als u niet op een toets
drukt, zal het geluidssignaal na een paar
minuten stoppen.

De timers eerder uitschakelen

Als u de timer voor het verlopen van de tijd
afzet, zal de kookplaat op de ingestelde



temperatuur blijven werken tot hij wordt

uitgeschakeld.

U kunt de timer op twee verschillende

manieren voortijdig uitschakelen:

De timer uitschakelen door de waarde in te

stellen op "00":

1. Raak de timer ©/@® toetsen aan totdat
"00" wordt aangegeven op het scherm
van de kookzone waarvan de timer
geactiveerd is.

» Het decimale punt van de betreffende

zone gaat uit en de timer wordt geannuleerd.

De timer uitschakelen voor de betreffende

zone door de betreffende zone ©/®

toetsen tegelijkertijd aan te raken.

1. Raak de betreffende zone ©/@® toetsen
tegelijkertijd aan.

» Het decimale punt van de betreffende

zone gaat uit en de timer wordt geannuleerd.

Na deze stap wordt het
temperatuurniveau van de
betreffende zone "0" en hetzelfde
geldt voor de timerwaarde.

Stopfunctie

Met deze functie kunt u het
temperatuurniveau van de kookzones
verlagen naar de laagste stand (niveau 1).

Als de timer is ingesteld voor een
bepaalde kookzone zal hij tijdens de
pauze verder lopen.

1. Raak de Il toets aan als een van de
kookzones actief is.

Alle actieve kookzones werken op

mininumvermogen (niveau 1). "I symbool

zal verschijnen op het scherm van de

actieve kookzones.

2. Raak de [l toets opnieuw aan om alle
kookzones verder te laten werken met de
vorige instellingen.

Energiebeheerfunctie

Uw apparaat is uitgerust met een
energiebeheerfunctie. U kunt het totale
vermogen dat wordt verbruikt door de
kookplaat wijzigen met deze functie. Er zijn
8 niveaus beschikbaar voor de
energiebeheerfunctie.

Energiebeheerfunctie - Het niveau van totaal
vermogen dat kan worden ingesteld

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 KW
14 4.4 kW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 72 kW

Het totale vermogen wijzigen;

1. Schakel de oven in door de (D toets aan
te raken. Schakel de oven uit door de O
toets aan te raken.

2. Raak daarna respectievelijk de A toets
aan van de rechtse zone vooraan, de
toets, de timer © toets, de timer ® knop
en, tot slot, de zone linksvoor A toets.

3. Het energiebeheer niveau wordt
weergegeven op het timer-scherm.

4. Raak de W toets aan om te schakelen
tussen de niveaus en stel de gewenste
totale vermogenswaarde in.

5. Bevestig de instelling door de D toets
aan te raken en schakel de kookplaat uit.
De totale vermogenswaarde die u hebt
ingesteld, wordt ingeschakeld.

De temperatuurniveaus die u kunt
aanwijzen aan de kookplaten kunnen
variéren naargelang het ingestelde
totale vermogen. Het
temperatuurniveau van de kookplaat
wordt automatisch verlaagd
naargelang de vermogensinstelling
die wordt uitgevoerd door de
kookplaat. Dit is geen fout.
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Als een andere toets dan de
opgegeven volgorde wordt
aangeraakt tijdens het wijzigen van
het vermogensniveau, kan de
instelling niet worden gemaakt. U
moet de stappen vanaf het begin
herhalen om de instelling te maken.

Zones voor inductiekoken veilig en
efficiént gebruiken
Werkingsprincipes: De inductiekookplaat
verwarmt in principe rechtstreeks de pan.
Dit geeft een hoop voordelen ten opzichte
van andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het oppervlak blijft koeler.
De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die
maximale gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust
met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en 280
mm, afhankelijk van het model. Met
de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan
waar. Er wordt alleen energie
gegenereerd waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Het product kan starten-stoppen
wanneer het op niveaus van 1 tot 7
werkt, vooral met kookgerei met een
kleine diameter en wanneer water-
olie klein is. Dit is geen fout.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een
timer is toegewezen aan de kookzone,
schakelt het timer-scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt toegepast
voor dit temperatuurniveau.
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De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.
Tabel -1: Automatisch uitschakeling
tijdsduur

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,6

7 1,6

8 1,6

9 30 minuten

P (Booster) 10 minuten (*)
(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 10
minuten

Oververhittingsbeveiliging

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval

van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De werkende kookzone kan worden
uitgeschakeld.

+ Het gekozen niveau kan van een hoger
niveau dalen naar niveau 7.

Veiligheidssysteem tegen overkoken
Uw kookplaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overkoken. Als er iets
overloopt en op het bedieningspaneel
terecht komt, zal het systeem onmiddellijk
de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd
wordt een "E" -waarschuwing weergegeven
op de aanduiding.

Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de
inductiekookplaat is dat hij onmiddellijk op
commando’s reageert. De kookplaat kan het
vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u
voorkomen dat een pan (die water, melk en
enz. bevat) zelfs op het moment van
overkoken overkookt.



Als het oppervlak van het
aanraakpaneel wordt blootgesteld
aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en een
foutsignaal geven.

Houd het oppervlak van het
tiptoetspaneel schoon. Er kan

onjuiste werking worden veroorzaakt.
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E Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en het
koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen over

bereldlngen met de kookplaat
Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat niet
onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te doven
met water! Bedek olie als het in brand
vliegt met een branddeken of een vochtige
doek. Zet de kookplaat, als dit veilig kan,
uit en bel de brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren, moet
u altijd het overtollige water verwijderen
en ze langzaam in de hete olie laten
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zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

+ Zorg er bij het verhitten van olie voor dat

de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

+ Voor aanbevelingen over bereidingen met

de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk "Milieurichtlijnen”.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden

die worden opgegeven voor de
etenswaren kunnen variéren naargelang
het recept en de hoeveelheid. Om die
reden worden deze waarden vermeld als
een bereik.



Onderhoud en verzorging

Algemene reinigingsinformatie

AAIgemene waarschuwingen

Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ Umag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de warme
oppervlakken. Dit kan permanente viekken
veroorzaken.

+ Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus gemakkelijk
worden gereinigd en zodat deze resten
niet in brand kunnen schieten wanneer
het apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

+ Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

+ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het oppervlak
beschadigen. Gebruik geen schurende
wasmiddelen, waspoeders, reinigende
cremes, ontkalkers of scherpe
voorwerpen tijdens de reiniging.

+ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel te
gebruiken voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het met
een droge microvezeldoek.

+ Umoet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele
voedselresten onmiddellijk reinigen
tijdens de bereiding.

+ Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaat:

+ Zure vervuilingen zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen blijvende
vlekken veroorzaken op de kookplaten en
onderdelen van de branders/kookplaten,
verwijder eventueel overgelopen
vloeistoffen onmiddellijk na het afkoelen
van de kookplaat door deze uit te zetten.

Roestvrlj stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuur
of chloor om roestvrij stalen opperviakken
en handvaten te reinigen.

+ Dekleur van het roestvrij stalen oppervlak

kan veranderen na verloop van tijd. Ditis
normaal. U moet na elk gebruik reinigen
met een wasmiddel dat geschikt is voor
roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en

vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel
geschikt voor roestvrij stalen
oppervlakken en zorg ervoor dat u in een
richting blijft wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en

eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen oppervlakken zonder te wachten.
Vlekken kunnen na een lange tijd
beginnen roesten.

Glazen oppervlakken

+ Tijdens de reiniging van glazen
oppervliakken mag u geen harde metalen
krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

+ Reinig het apparaat met een

vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een droge
doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de

reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende wasmiddel
resten kunnen het glazen oppervlak de
volgende keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen in

geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig
krassend gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op

het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het

reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product
laten inwerken om het correct te reinigen.
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Reinig het glazen oppervlak met een natte
doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

oppervlakken
+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat niet
vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervlak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het

hoofdstuk "Algemene reinigingsinformatie”

voor de reiniging van het glazen

kookoppervlak. U kunt uw reiniging

voltooien op basis van de onderstaande

informatie in speciale gevallen.

+ Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop moeten
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onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor

reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte doek
en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen kunnen
worden beschadigd.

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij stalen

panelen met knoppen mag u geen
reinigingsmiddel voor roestvrij staal
gebruiken. De indicatoren rond de
knoppen kunnen worden verwijderd.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met

een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte
detectie optreden in de toetsen.



B Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de verdeler waar u
het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen, hoewel u de instructies van dit
hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect product zelf te repareren.

+ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

+ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de stekker.

+ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product voorzien is
van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is ingeschakeld.
Schakel deze vergrendeling uit.

+ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>> Ontkoppel het
apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20 seconden en sluit het opnieuw
aan.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan.

+ U hebt de pot niet op de actieve kookplaat geplaatst. >>> Controleer of er een pot
aanwezig is op de kookplaat.

+ Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

+ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

+ De pot of kookplaat is oververhit. >>> L aat ze afkoelen.

+ De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U kunt
een nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ Hetis mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>> Verwijder het
voorwerp van het paneel.

+ Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.
+ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de

kookplaat Idoende brede pot treer h t op de kookplaat

afkoelen tot een geschikte temperatuur.
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Het is mogelijk dat u geluiden hoort van de kookplaat tijdens de bereiding. Deze geluiden kunnen
worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -pot. Deze geluiden zijn normaal
en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken
+ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die automatisch
inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De ventilator heeft verschillende
bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus naargelang de temperatuur.
+ Laag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is te wijten
aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt overgedragen naar
de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergelijk zoemend geluid horen afhankelijk
van het materiaal van de kookpan. U kunt dus verschillende geluiden horen van
verschillend kookgerei.
+ Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis van de
kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of -pot is gemaakt
van lagen van uiteenlopend materiaal.
+ Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan dezelfde
zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen - Voor kookplaat

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt

E22 De inductiekookplaat is | d
E 26 oververhit opgelost wanneer de temperatuur van
' de kookplaat zakt tot onder de
grenswaarden;
Een of meer toetsen worden
gedurende meer dan 10
i Het probleem wordt opgelost wanneer u
seconden ingedrukt gehouden. .
; uw hand verwijderd van de kookplaat.
E 46 Er is een voorwerp op het
T p Het probleem wordt opgelost wanneer
bedieningspaneel blijven staan of het bedieninaspaneel is qereiniad
het is blootgesteld aan gsp e ga.
waterdamp.
Er is een pot of pan gebruikt die  De fout wordt opgelost wanneer een pot
E47 niet geschikt is voor een of pan wordt gebruikt die geschikt is
inductiekookplaat. voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Communicatiefout op de opnieuw in na 30 seconden. Neem
E1-E15 : . P contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor Stofing o opnieuw in na 30 seconden. Neem
E16-E21 nperat gop contact op met een geautoriseerde
de inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
€ 23 Softwarefout op de ontact op et o gemutoriseerde
E24 inductiekookplaat. p 9

verdeler als het probleem niet is
opgelost.
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E25

Storing in de werking van de

ventilator de inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

E31-E45

Storing in de hardware van het
elektronische bord op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

E 48
E 49
E 51

Sensor storing op de
inductiekookplaat.

De sensorapparatuur moet compatibel
zijn met de omstandigheden waarin ze
wordt gebruikt. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

EB2-E57

Hoge temperatuurfout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
opgelost wanneer de temperatuur van
de sensor zakt tot onder de
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
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