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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

sobre servei i reparacions:

@ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2.

2.1 Instal-lacid

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’una persona qualificada.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacié
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.
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Algada minima de la cavitat 580 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 589 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 570 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 594 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 558 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 561 mm
Fondaria d'encastatge de 540 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1007 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1100 mm

mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-
parell




Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

» No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio6 toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléectriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

» Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu

d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

« Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.
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No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a

I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de I'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plaf6 del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistéencia autoritzat.

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 llI-luminacié interior

/\ Avis!
Risc de descarregues eléctriques.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacid
d'habitacions domeéstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacio

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.
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/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.




* Poseu-vos en contacte amb les vostres « Talleu el cable d'alimentacio6 arran de
autoritats municipals per saber com I'aparell i tireu-lo.
eliminar I'aparell.

» Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

3. INSTAL-LACIO

/\ AVis! 3.1 Instal-lacié a

Consulteu els capitols de seguretat.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general
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4.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

» Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

» Graella/safata per a rostir

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El

selector surt.

5.2 Camps del sensor/botons

(~Jofol~foln)-

NEERE

Tauler de control

Pilot/simbol de potéencia

Botd per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Selector de control (per a la temperatura)
Indicador/simbol de temperatura

Reixetes d'aire per al ventilador de
refrigeracio

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable

Buit d'encastament : contenidor de neteja
Aqua

Posicions del prestatge

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

Guies telescopiques

Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

— Per ajustar el temps.

(D Per ajustar funcions del rellotge.

_|_ Per ajustar el temps.
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5.3 Pantalla
A B

gA

d

]

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Abans del primer uUs

A. Funcions del rellotge
B. Temporitzador

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben

ventilada.

Pas 1

&

Pas 2

—

555
Pas 3

Ajustar el rellotge

Netejar el forn

Preescalfar el forn buit

1. + ~: premeu per ajustar el
temps. Al cap d'uns 5 segons
es para el parpelleig i la panta-

lla indica el temps. 2

Retireu tots els accessoris i les
graelles de suport laterals ex-
traibles del forn.

Netegeu el forn i els accessoris
només amb un drap de microfi-
bra, aigua tébia i un detergent
suau.

2.

Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: Iz\

Temps: 1 h.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: E
Temps: 15 min.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: .

Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcié
d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'es-
calfament per seleccionar una funcié.
Pas 2 Gireu el selector de control per selec-

cionar la temperatura.
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Pas 3 Per apagar el forn, gireu els selectors

fins a la posicié d'apagat (OFF).

7.2 Funcions d'escalfament

Funcié d’escal- Aplicacio
fament

0 L’aparell esta apagat.

Posicié apagada

Per encendre el llum.

-B-

Funcié d’escal- Aplicacio

fament
vov Per rostir trossos grossos de
W carn o aviram amb 0ssos en un

sol nivell. Per gratinar i daurar.
Graella turbo

Per descongelar aliments (fruita
) i verdures). El temps de descon-
gelacié depen de la quantitat i la
mida dels aliments congelats.

Descongelar

—_— Per coure al forn i rostir aliments
en un sol nivell.

A ~ Vegeu el capitol "Cura i neteja”
Coccio convencio-  per a més informacié sobre:

. nal / Aqua Clea-  Aqua Clean.
Llum ning
Per coure al forn en dos nivells vvv Per fer al grill trossos prims de
com a maxim alhora i assecar menjar i per torrar pa.
aliments.
Aire calent Grill

La temperatura ha de ser entre
20140 °C més baixa que per a
la funcié de Coccio convencio-
nal.

I Aquesta funcié esta dissenyada

v per estalviar energia durant la

[ Yl coccid. Quan la feu servir, la

Cocci6 Turbo Plus  temperatura de linterior de I'a-
parell pot diferir de la temperatu-
ra que hagiu seleccionat. La po-
téncia de coccioé podria reduir-
se. Per a més informacio, aneu
a l'apartat "Us diari" i consulteu
les notes sobre Cocci6 Turbo
Plus.

Per fer pastissos amb base crui-
xent i conservar aliments.

Calor inferior

— Per rostir o rostir i coure al forn
Y aliments amb la mateixa tempe-
— ratura de coccid, en més d'un ni-
vell, sense que es transfereixin

els sabors.

Extractor

10 CATALA

7.3 Nota: Coccio Turbo Plus

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energética possible.

quant a les instruccions de coccié, vegeu el
capitol Coccidé Turbo Plus a "Consells i
recomanacions". Per a recomanacions
d’estalvi energeétic, vegeu el capitol
"Eficiencia energética", Eficiéncia energética.



8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge Aplicacié
@ Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del dia.
Hora del dia
I_)l Per ajustar la durada de funcionament del forn.
Durada
Q Per establir un compte enrere. Aquesta funcioé no té cap efecte sobre el

Comptaminuts tot amb el forn apagat.

funcionament del forn. Podeu ajustar aquesta funci6 en tot moment, fins i

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar: Hora del dia

@ parpelleja quan es connecta el forn al subministrament eléctric, quan hi ha un tall de corrent o quan el tempo-

ritzador no esta ajustat.

+, ~: premeu per ajustar el temps.
Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com canviar: Hora del dia

Pas 1
as @: premeu repetidament per canviar I'hora del dia. @: comenga a parpellejar.

Pas 2 —_ .
as + : premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com ajustar: Durada

Pas 1 Seleccioneu una funcié i la temperatura del forn.
Pas 2
as @: premeu repetidament. |_)I comenga a parpellejar.
Pas 3 —_ .
as + : premeu per ajustar la durada.
A la pantalla apareix: I_)l
|9|: parpelleja quan el temps establert s’acaba. Sona un senyal i el forn s’apaga.
Pas 4 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 5 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com ajustar: Comptaminuts

Pas 1 . )
as @: premeu repetidament. Q: comenga a parpellejar.

CATALA
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Com ajustar: Comptaminuts

Pas 2 + — .
, : premeu per ajustar el temps.
La funci6 s'inicia automaticament després de 5 segons.
Quan s’arriba al temps establert, sona un senyal.
Pas 3 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 4 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com cancel-lar: Funcions del rellotge

Pas 1

@: premeu repetidament fins que el simbol de funcié del rellotge comenca a parpellejar.

Pas 2 Mantingueu premut: — .

La funcio de rellotge s’apaga després d’uns segons.

9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercié d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.
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Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

—

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Ventilador de refrigeracié

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio6 s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10.2 Termostat de seguretat

L'Us incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un

11. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Recomanacions de coccio
El forn té quatre nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccio
programat.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.

La funcié Coccié tradicional a la temperatura
predeterminada és ideal per coure pa al forn.

sobreescalfament perillés. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
electric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.

Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.

Temps de coccidé
El temps de coccié depen del tipus de
menjar, la seva consistencia i volum.

Inicialment, vigileu el rendiment durant la
coccio. Trobeu els ajustaments ideals (nivell
d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.
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11.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

=
Plat de coccio

Ramequin
Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.3 Coccioé Turbo Plus

Per a millors resultats, seguiu les indicacions

de la taula seguent.

¥ = B I
AN Lru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 35-40

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 30-40
graella metal-lica

Base de flam esponjo- motlle de flam damunt graella 170 2 20-30

sa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-45
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 35-45

graella metal-lica

14 CATALA



¥ = 5 I
\ Ly
(°C) (min)

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 40 - 50

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-35
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 20 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 40 - 45
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escaldades, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-40

0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damunt de 200 3 30-45
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-40

nies, 0,7 kg

funda

11.4 Informacié pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

¥ 85 = EEH O ®

e
< 3 e

(°C) (min)

Pastissos Cocci6 conven- Safata de 3 170 20-35
petits, 16 per cional pastisseria
safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 160 20-35
petits, 16 per pastisseria
safata
Pastissos Aire calent Safata de 1i3 160 20-35
petits, 16 per pastisseria
safata

CATALA
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(o) —]

X B8 = EBE

\ C] o

(°C) (min)
Pastis de Cocci6 conven- Graellame- 1 170 70-90 -
poma, 2 cional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit, mot- Cocci6é conven- Graella me- 2 170 35-45 -
lle de pastis  cional tallica
de 26 cm
Bescuit, mot- Aire calent Graellame- 2 160 35-45 -
lle de pastis tal-lica
de 26 cm
Short bread  Coccié conven- Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es-  cional pastisseria rant 10 min.
coceses)
Short bread  Aire calent Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es- pastisseria rant 10 min.
coceses)
Torrades Grill Graellame- 3 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
tal-lica rant 10 min.

Hamburgue-  Girill Graellame- 3 max. 20-30 Col-loqueu la graella
sa de bou, 6 tallica i sa- metal-lica al tercer ni-
peces, 0,6 fata escor- vell i la safata al se-
kg redora cond nivell del forn.

Gireu els aliments a la
meitat del temps de
coccio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
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12.1 Notes sobre la neteja

<

Productes de ne-
teja

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

]

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
2+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencio de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

——
[ S

12.3 Com utilitzar: Aqua Cleaning

Aquest procediment de neteja utilitza la
humitat per eliminar les particules de greix i
menjar del forn.

Pas 1

Aboqueu aigua a la cavitat repujada:
150 ml.

Pas 2

Seleccioneu la funcié: E]
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Pas 3 Ajusteu la temperatura a 90 °C. Pas 6 Espereu fins que el forn es refredi. As-
sequeu la cavitat amb un drap suau.

Pas 4 Deixeu el forn en marxa durant 30 min.

Pas 5 Apagueu el forn.

12.4 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!
No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a

la primera posicio d’'obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.
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Pas 4 Col-loqueu la porta a sobre d’un drap suau i
una superficie estable i allibereu el sistema
de bloqueig per extreure el plafé de vidre in-
tern.
Pas 5 Gireu els elements de fixacio 90° i traieu-los
de les seves posicions.
Pas 6 Primer aixequeu amb cura i després traieu el
panell de vidre.
Pas 7 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 8 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plaf6 de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre intern a la seva posicio.

12.5 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

CATALA
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Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el
forn es refredi.

Desconnecteu el forn de la xarxa
eléctrica.

Col-loqueu un drap a la part inferior
de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de
servei autoritzat.

Problema Comproveu que...

El forn no s’escalfa. El fusible s'ha fos.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

La junta de la porta esta
feta malbé.

A la pantalla apa-
reix “12.00”".

Hi ha hagut una interrup-
ci6 del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

Problema Comproveu que...

El llum no funciona. El llum s’ha fos.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

Electrolux

Identificacié de model

OEF5H50BK 944068288
OEF5H50BX 944068286

index d'eficiéncia energética

95.1

Classe d'eficiencia energética

A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.89 kWh/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.78 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

651

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

OEF5H50BK
OEF5H50BX

29.3 kg

29.3 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Cocci6é amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccié. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.

Cocci6 Turbo Plus
Funcio dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.
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15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

: . . % les escombraries domeéstiques els aparells
Recicleu els materials amb el simbol To. 4 P

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol X . Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a
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Welkom bij Electrolux! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur
hebt gekozen.

@ Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-

informatie:
www.electrolux.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
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instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
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deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met

elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is

uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische

schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke

onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het oppervlak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of

ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant

van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

maken.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe

metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

Minimumhoogte kast (Mini- 580 (600) mm
mumhoogte kast onder

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 589 mm

van het apparaat
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Hoogte van de achterkant 570 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 594 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 558 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 561 mm
Ingebouwde diepte van het 540 mm
apparaat

Diepte met open deur 1007 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1100 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

« Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

« Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

* De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

« Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging voor Europa:

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden

gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op

een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel

moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.
» Laat de stroomkabel niet in aanraking

komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet

als deze werkt of als de deur heet is.
» De schokbescherming van delen onder

stroom en geisoleerde delen moet op zo'n

manier worden bevestigd dat het niet
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Totaal vermogen (W) Sectie van de kabel

(mm?)
maximaal 1380 3x0.75
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2 cm
langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.



2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

« Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

« Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

« Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

« Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

« Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

* Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Binnenverlichting

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
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worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

» Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

» Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.6 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

3. MONTAGE

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.7 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

3.1 Inbouwen

(*mm)
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(*mm)

3.2 Bevestiging van de oven aan de
kast

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Algemeen overzicht
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Bedieningspaneel
Aan-uitlampje/symbool

Knop voor verwarmingsfuncties
Display

Bedieningsknop (voor de temperatuur)
A Temperatuurindicator/symbool
Luchtopeningen voor de koelventilator
Bl Verwarmingselement

El Lamp

Ventilator

Inschuifrails, verwijderbaar

Uitsparing in de ovenruimte - Houder
reiniging met water

Inzetniveaus
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4.2 Accessoires

+ Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
+ Bakplaat
Voor gebak en koekjes.
* Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als pan om vet
in op te vangen.

5. BEDIENINGSPANEEL

5.1 Verzonken knoppen

Om het apparaat te bedienen, moet u de
bedieningsknop indrukken. De knop komt dan
naar buiten.

5.2 Sensorveld / Knoppen

* Telescopische geleiders
Met de telescopische geleiders kun je de
plateaus gemakkelijker plaatsen en
verwijderen.

—_ Om de tijd in te stellen.

@ De klokfunctie instellen.
+ Om de tijd in te stellen.
5.3 Display A. Klokfuncties
B. Timer
s i
I
o B M § g
LA R -
Q gogoo ©

) |

6. VOOR HET EERSTE GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Voorafgaand aan het eerste gebruik
De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat

de kamer goed is geventileerd.
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Stap 1 Stap 2 Stap 3
Stel de klok in De oven reinigen Verwarm de lege oven voor

1. +_ - druk hierop om de tijd
in te stellen. Na ongeveer 5 se-
conden stopt het knipperen en
geeft de klok de tijd weer.

Haal alle accessoires en verwij- 1.
derbare inschuifrails uit de
oven.

Reinig de oven en de accessoi-

; 2.
res alleen met een microvezel-
doek, warm water en een mild
reinigingsmiddel.

3.

Stel de maximale temperatuur

in voor de functie: \z]

Tijd: 1 uur

Stel de maximale temperatuur
in voor de functie: E‘

Tijd: 15 min

Stel de maximale temperatuur
in voor de functie: .

Tijd: 15 min

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afgekoeld. Plaats de accessoires en de verwijderbare inschuifrails in de

oven.

7. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Instellen: Verwarmingsfunctie

Verwarmings- Toepassing
functie
Bakken op maximaal twee rek-
standen tegelijkertijd en voedsel
drogen.
Hetelucht

Stel de temperatuur 20 - 40 °C
lager in dan voor Boven + on-
derwarmte.

Deze functie is ontworpen om tij-
dens de bereiding energie te be-
sparen. Bij het gebruik van deze
functie kan de temperatuur in
het apparaat verschillen van de
ingestelde temperatuur. Het ver-
warmingsvermogen kan worden
verminderd. Raadpleeg voor
meer informatie het hoofdstuk
"Dagelijks gebruik", opmerkin-
gen op: Warmelucht (vochtig) .

Voor het bakken van taarten met
een krokante bodem en het be-
waren van voedsel.

Stap 1 Draai aan de knop van de verwarmings-

functies om een verwarmingsfunctie te

selecteren.
Stap 2 Draai aan de regelknop om de tempera- Y

tuur . 6]

- - Warmelucht (voch-

Stap 3 Draai wanneer het bereiden stopt aan tig)

de knoppen naar de uit-stand om de

oven uit te schakelen.
7.2 Verwarmingsfuncties
Verwarmings- Toepassing
functie

0 Het apparaat staat uit. Onderwarmte
Uit-positie

. Inschakelen van de verlichting.

Binnenverlichting
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Verwarmings- Toepassing Verwarmings- Toepassing
functie functie
— Voor het roosteren of bakken vov Om dunne stukken voedsel te
Y van gerechten waarvoor dezelf- grillen en brood te roosteren.
— de bereidingstemperatuur nodig
Warme Lucht Grillen

is, op meerdere roosterhoogten,
zonder dat er smaken worden
overgebracht van het ene naar
het andere gerecht.

vvv Voor het braden van grote stuk-
Y ken vlees of gevogelte met bot
op één niveau. Voor gratineren
Circulatiegrill en bruinen.

Om voedsel te ontdooien
(groenten en fruit). De ontdooi-

XY
. tijd is afhankelijk van de hoe-
Ontdooien veelheid ingevroren voedsel en
de grootte daarvan.
— Voor het bakken en roosteren

op één ovenniveau.
Zie het hoofdstuk "Onderhoud
Boven + onder-  en reiniging" voor meer informa-
warmte / Reiniging tie over: Aqua Clean.
met water (Aqua
Clean)

8. KLOKFUNCTIES
8.1 Klokfuncties

7.3 Toelichting van: Warmelucht
(vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (volgens EU 65/2014 en
EU 66/2014). Testen in overeenstemming
met: IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijldens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Zie het hoofdstuk 'Hints and tips’, Warmelucht
(vochtig) voor bereidingsinstructies. Zie voor
algemene aanbevelingen voor
energiebesparing het hoofdstuk ‘Energie-
efficiéntie’, Energiebesparing.

Klokfunctie Toepassing
@ Met deze functie kunt u de dagtijd instellen, wijzigen of controleren.
Dagtijd
I_)l Instellen hoe lang de oven in werking is.
Duur
Q Qm een afteltijd in te stellen. Deze functie heeft geen invioed op de werk-
Kookwekker ing van de oven. U kunt deze functie op elk gewenst moment instellen, ook

als de oven uit staat.

8.2 Instellen: Klokfuncties

Instellen: Dagtijd

@ - knippert als je de oven aansluit op het stopcontact, als er een stroomstoring is geweest of als de timer niet

is ingesteld.
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Instellen: Dagtijd

+,_ - druk hierop om de tijd in te stellen.
Na ongeveer 5 seconden stopt het knipperen en geeft de klok de tijd weer.

Wijzigen: Dagtijd

Stap 1 @ - druk hier herhaaldelijk op om het tijdstip van de dag te wijzigen. @ - begint te knipperen.

Stap 2 +_ - druk hierop om de tijd in te stellen.

Na ongeveer 5 seconden stopt het knipperen en geeft de klok de tijd weer.

Instellen: Duur

Stap 1 Stel een ovenfunctie en de temperatuur in.

Stap 2 @ - druk hier herhaaldelijk op. I_)l - begint te knipperen.

Stap 3 + , - druk hierop om de duur in te stellen.
Op het display verschijnt: |9|
|9| - knippert wanneer de ingestelde tijd is verstreken. Er weerklinkt een geluidssignaal en de
oven schakelt uit.

Stap 4 Druk op een willekeurige toets om het signaal te stoppen.

Stap 5 Draai de knoppen naar de uitstand.

Instellen: Kookwekker

Stap 1
ap @ - druk hier herhaaldelijk op. D - begint te knipperen.
Stap 2 +_ - druk hierop om de tijd in te stellen.
De functie wordt automatisch na 5 seconden gestart.
Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal.
Stap 3 Druk op een willekeurige toets om het signaal te stoppen.
Stap 4 Draai de knoppen naar de uitstand.

Annuleren: Klokfuncties

Stap 1 @ - druk herhaaldelijk totdat het klokfunctiesymbool begint te knipperen.

Stap 2 Ingedrukt houden: — .

De klokfunctie schakelt na enkele seconden uit.

9. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

9.1 Accessoires plaatsen

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid. Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de

veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
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kantelmechanismen. De hoge rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun en zorg ervoor dat de pootjes om-
laag staan.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.

10. EXTRA FUNCTIES

10.1 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.

10.2 Veiligheidsthermostaat

Een onjuiste bediening van de oven of
defecte componenten kunnen gevaarlijke

11. AANWIJZINGEN EN TIPS

®

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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oververhitting veroorzaken. Om dit te
voorkomen is de oven voorzien van een
veiligheidsthermostaat die de stroomtoevoer
onderbreekt. Zodra de temperatuur is
gedaald, wordt de oven automatisch weer
ingeschakeld.

11.1 Kookadviezen
De oven heeft vier rekniveaus.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.



Je oven kan anders bakken of braden dan de
oven die je eerder had.

Baktaarten
Open de ovendeur niet voordat 3/4 van de
ingestelde bereidingstijd is verstreken.

Als je twee bakplaten tegelijk gebruikt, houd
er dan één leeg niveau tussen.

De functie boven- /onderwarmte is samen
met de standaard temperatuur ideaal voor het
bakken van brood.

Koken van vilees en vis

Gebruik een diepe pan voor zeer vet voedsel,
om te voorkomen dat de oven vlekken krijgt
die permanent kunnen zijn.

Laat het vlees ongeveer 15 minuten staan
alvorens dit in stukken te snijden, zodat het
sap er niet uit sijpelt.

Om te veel rook in de oven tijdens het braden
te voorkomen, moet je wat water toevoegen
aan de diepe pan. Om rookcondensatie te
voorkomen, voeg je telkens water toe nadat
het is opgedroogd.

Bereidingstijden

De bereidingstijden zijn afhankelijk van het
soort gerecht, de consistentie ervan en het
volume.

Controleer eerst de prestaties wanneer je
kookt. Vind de beste instellingen (warmte-
instelling, kooktijd, enz.) voor jouw kookgerei,
recepten en hoeveelheden wanneer je dit
apparaat gebruikt.

11.2 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires
Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op

dan licht en reflecterend servies.

- Ovenvormpjes
Pizza pan Ovenschaal Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecterend Donker, niet-reflecterend Ker.amlek Donker, niet-reflecterend
K K 8 cm diameter, 5 .
Diameter van 28 cm Diameter van 26 cm cm hoog Diameter van 28 cm

11.3 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.

¥ o= B
\ ru

(°C) (min)
Zoete broodjes, 12 bakplaat of lekschaal 180 2 35-40
stuks
Broodjes, 9 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 35-40
Pizza, bevroren, 0,35  rooster 220 2 35-40

kg
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¥ = = E
\ oru

(°C) (min)
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 2 30-40
Brownie bakplaat of lekschaal 180 2 30-40
Soufflé, 6 stuks keramieken vormpjes op 200 3 30-40

rooster

Luchtige flanbodem flanvorm op rooster 170 2 20-30
Victoriataart met jam-  ovenschaal op rooster 170 2 35-45
vulling
Gepocheerde vis, 0,3  bakplaat of lekschaal 180 3 35-45
kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 35-45
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 3 35-45
Gepocheerd viees, bakplaat of lekschaal 200 3 40 - 50
0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 3 25-35
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 20 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 30-40
Hartig gebak, 16 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 35-45
Zandkoekjes, 20 stuks  bakplaat of lekschaal 150 2 40 - 50
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 20-30
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 3 35-40
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch omelet pizzavorm op rooster 200 3 30-45
Mediterrane groenten, bakplaat of lekschaal 180 4 35-40

0,7 kg

11.4 Informatie voor testinstituten

Testen volgens IEC 60350-1.

=m
X B = EE
\ uuru
(°C) (min)
Kleine ca- Boven + onder- Bakplaat 3 170 20-35
kes, 16 stuks warmte
per bakplaat
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)
Kleine ca- Hetelucht Bakplaat 3 160 20-35 -
kes, 16 stuks
per bakplaat
Kleine ca- Hetelucht Bakplaat 1en3 160 20-35 -
kes, 16 stuks
per bakplaat
Appeltaart, 2 Boven + onder- Bakrooster 1 170 70-90 -
blikken @20 warmte
cm
Appeltaart, 2 Hetelucht Bakrooster 2 160 70-90 -
blikken @20
cm
Biscuitge- Boven + onder- Bakrooster 2 170 35-45 -
bak, taart- warmte
vorm @26
cm
Biscuitge- Hetelucht Bakrooster 2 160 35-45 -
bak, taart-
vorm @26
cm
Zandtaart- Boven + onder- Bakplaat 3 150 20-35 Verwarm de oven voor
deeg warmte op 10 min.
Zandtaart- Hetelucht Bakplaat 3 150 20-35 Verwarm de oven voor
deeg op 10 min.
Toast Grillen Bakrooster 3 max. 1-5 Verwarm de oven voor
op 10 min.
Runderbur-  Grillen Bakrooster 3 max. 20-30 Plaats het rooster op
ger, 6 stuks, en lekbak het derde niveau en
0,6 kg de lekbak op het twee-

de niveau in de oven.
Draai het voedsel hal-
verwege de berei-
dingstijd om.

Verwarm de oven voor
op 10 min.

12. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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12.1 Opmerkingen over de reiniging

<

Reinigingsmid-
delen

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en
een mild reinigingsmiddel. Reinig en controleer de deurpakking rond het frame van de uit-
sparing.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.

=

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-
zaken.

]

Dagelijks gebru