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Please read this manual first!

Our valued customer,

Thank you for choosing product. We want you to get the best results from your product,
which is manufactured with high quality and technology. To do this, please read this entire
manual and the other documents provided carefully before using the product.

Follow all the information and warnings in the user manual. This will protect you and your

product from potential hazards. Keep the user manual. If you give the product to someone
else, include the user manual with it.

Please register your products on www.register10.eu
The following symbols appear in the user manual and on the product:

Read the user manual.

EsE
- E N EHG * % The model information as stored in the product data base can be

reached by entering following website and searching for your model
SUPPLIER’'S NAME mopEeL IDENTIFIER— (*) | dentifier (*) found on energy label.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Environmental Instructions m

1.1 Disposal Of Packaging Materi- The various parts of the packaging must

als therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

The packaging material is recyclable and is
marked with the recycle symbol @
2 Your Refrigerator

Iy
¥ — I[\ﬂ"’ »n 1
= I o
10 «
&= \\Tr:— . 2
9 <4 = 1 v
8 < ~
7 < N
| |
6 o J I = 3
Epvep—— 5
5
1 Door Shelf 2 Egg holder
3 Bottle Holder 4 Bottle Shelf
5 Adjustable Stands 6 Crisper
7 Crisper Glass Shelf 8 Defrost Water Collection Channel
9 Adjustable Shelf 10 Interior Lighting And Thermostat

Knob

*QOptional: Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation

Read the “Safety Instructions” first! tric and water utilities are as required. If
. . not, call an electrician and plumber to ar-
3.1 Right Place For Installation range the utilities as necessary.

Contact the Authorized Service for the + Place the product on a flat surface to
product's installation. To prepare the avoid vibration

product for installation, see the information

in the user manual and make sure the elec-
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+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

+ When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

+ Products need to have at least 5cm clear-
ance between side walls and rear wall to
reach the declared performance values.
If clearance is less than 5¢cm, energy and
performance losses will be at a level that
will not affect to end user.

3.2 Attaching the Plastic Wedges

Use the plastic wedges provided with the
product to maintain sufficient space for air
circulation between the product and the
wall. Mount 2 pieces of plastic wedges as
shown in the following figure.

(The indicated picture is drawn representat-
ively, it is not completely same as your
product.)

3.3 Adjusting the Legs

If the product is not in balanced position,
adjust the front adjustable legs by rotating
them to right or left.

| i

N W

3.4 Hot Surface Warning

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow
through these surfaces, and cause hot sur-
faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

4 Changing Door Direction

5 Preparation

/

Read the “Safety Instructions” first!

5.1 What To Do For Energy Saving

+ This refrigerating appliance is not inten-
ded to be used as a built in appliance.
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+ When loading the food, leave enough
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling.

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-
ing, display and so on will operate ac-
cording to the needs by consuming min-
imum energy.

+ In case that multiple options are present,
glass shelves must be placed so that the
air outlets at the rear wall are not blocked
and preferably, in a way that air outlets
remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu-
tion and energy efficiency.

+ Store food in refrigerator according to
proper storage conditions to save energy.

5.2 First Use

Before using your product make sure the
necessary preparations are made in line
with the instructions in "Safety Instructions"
and "Installation" sections.

+ Wait for at least 2 hours before operating
the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.

+ Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

+ The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

6 Operating the Product

+ A sound will be heard when the com-
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.

+ Itis normal for the front edges of the
product to be warm. These areas are de-
signed to warm up in order to prevent
condensation

+ For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

5.3 Climate Class and Definitions

Please refer to the Climate Class on the rat-
ing plate of your device. One of the follow-
ing information is applicable to your device
according to the Climate Class.

+ SN: Extended Temperate Climate: This
cooling device is designed for use at am-
bient temperatures between 10 °C and 32
°C.

+ N: Temperate Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 32 °C.

+ ST: Subtropical Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 38°C.

+ T: Tropical Climate: This cooling device
is designed for use at ambient temperat-
ures between 16°C and 43°C.

Read the "Safety Instructions” first!
+ The product should only be used for food
storage.

+ If you will be away from home for an ex-
tended period (e.g., on vacation) and will
not be using the ice maker or water dis-
penser, turn off the water valve. Other-
wise, a water leak may occur.
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+ Slight variations in surface brightness
may be observed on stainless steel sur-
faces due to the manufacturing process
and the inherent characteristics of the
material. This is normal and does not af-
fect product performance.

7 Use of Your Appliance

Product shutdown

+ Remove the food to prevent odors.

« Wait for the ice to melt, clean the interior,
and let it dry, leaving the doors open to
avoid damaging the interior plastics.

7.1 Setting the Operating Temperat-
ure

The operating temperature is set by the
temperature control.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Lowest cooling setting (Warmest set-
ting)

5=Highest cooling setting (Coldest set-
ting)

or

Min. = Lowest cooling setting

(Warmest setting)

Max. = Highest cooling setting

(Coldest setting)

The average temperature inside the cooler
compartment should be around +5°C.
Please select a setting based on the de-
sired temperature.

Please note that there will be different tem-
peratures in the cooling area.

The coldest zone is just above the crisper.
The internal temperature also depends on
the ambient temperature, the frequency
with which the door is opened and the
amount of food stored inside.

Frequent opening of the door causes the in-
ternal temperature to rise.

It is therefore recommended to close the
door as soon as possible after use.

Use of interior compartments

Movable shelves: The distance between the
shelves can be adjusted as required.
Vegetable drawer: In this compartment, ve-
getables and fruit can be stored for a long
time without spoiling.

Bottle shelf: Bottles, jars and cans can be
placed on these shelves.

Food storage

The refrigerator compartment is intended
for short-term storage of fresh food and
drinks.

Store dairy products in the designated com-
partment of the refrigerator.

Bottles can be stored in the bottle holder or
on the bottle shelf in the door.

Raw meat is best stored in a polyethylene
bag in the lowest compartment of the refri-
gerator.

Allow hot food and drinks to cool to room
temperature before placing them in the re-
frigerator.

* Caution:

Store concentrated alcohol only upright and
tightly closed.

* Caution:

Do not store explosive substances or con-
tainers with flammable propellants (cans,

spray cans, etc.) in the unit. Risk of explo-
sion.
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Defrosting

Defrosting of the refrigerator compartment
is done automatically. The defrosted water
flows through the drain channel into a col-
lection container at the back of the appli-
ance.

During defrosting, water drops form at the
back of the refrigerator due to the evapor-
ator.

7.3 Food Storage in Refrigerator
Food Storage in the Cold Compartment

If the drops do not all flow downwards, they
may freeze again after defrosting. Clean
them with a cloth soaked in warm water,
but never with a hard or sharp object.

7.2 Replacing the lllumination Lamp

Call the Authorized Service when the Bulb/
LED used for lighting in your refrigerator
will be replaced.

Lamp(s) used in this appliance cannot be
used for house lighting. Intended use of
this lamp is to help the user place food into
the refrigerator / freezer safely and com-
fortably.

Store foods in different places according to their characteristics:

Food

Location

Egg

Door shelf

Dairy products (butter, cheese)

If available, a zero-degree (breakfast) compartment/
cold compartment

Fruits, vegetables and greens

Fruit and vegetable compartment, vegetable drawer.

Fresh meat, poultry, fish, sausage products, cooked foods.

If available, a zero-degree (breakfast) compartment/
cold compartment

Ready-to-eat foods, packaged products, canned goods, and
pickles.

Top shelves or door shelf

Beverages, bottles, condiments, and snacks.

Door shelf

Storing Food in the Freezer Compartment

+ You can achieve faster cooling by activat-
ing the Quick Freeze function 4-6 hours
before freezing.

+ Allow hot food to reach room temperat-
ure before placing it in the freezer com-
partment.

+ Foods to be frozen should be divided into
portions large enough for each serving
and frozen in separate packages.

+ Itis recommended to package food be-
fore placing it in the freezer.

+ To prevent food from going past its expir-
ation date, write the freezing date, stor-
age time, and the name of the food on
the package, according to the storage
times of different foods.

+ Consume thawed food quickly. Thawed
food cannot be refrozen unless cooked.
It is not safe to consume thawed and re-
frozen fresh food without cooking it.

EN/8



+ When freezing fresh food, avoid contact
between fresh and already frozen foods.
Otherwise, the frozen foods will thaw.

Storing Frozen Foods

« When storing food, please follow the
storage times specified in these instruc-
tions.

+ To preserve food quality, try to keep the
time between purchase and storage as
short as possible.

+ Buy frozen foods that are stored at-18°C
or lower.

+ Avoid buying foods that have ice or sim-
ilar substances in their packaging. This
means the product may have partially
thawed and then refrozen. Temperature
affects the quality of the food.

Store food for the time recommended by
the manufacturer. Only remove as much
food from the freezer as you need.
Except in extreme environmental condi-
tions, if your product is set to the set val-
ues specified in the recommended set
value table, food will stay fresh longer in
both the fresh food compartment and the
freezer compartment.

Fresh fruits and vegetables may partially
freeze if the fresh food compartment is
set to a lower temperature.

The 2-star compartment is suitable for
pre-frozen food. Ice cream and ice cubes
can be stored there.

Freeze food only in the 4-star compart-
ment.

Longest stor-
Meat and Fish Preparation Method age period
(month)
Cut into 2 cm thick pieces and place foil between them
Steak N . N 6-8
or wrap tightly with plastic wrap.
By packaging the meat pieces in a freezer bag or wrap-
Roast ? . . . 6-8
ping them tightly with plastic wrap.
Flaked In small pieces 6-8
Veal . . . . .
Schnitzel, chops By pIaplng 'f0|I be{ween the sliced pieces or wrapping 6-8
them individually in plastic wrap.
Cho By placing foil between the pieces of meat or wrapping 28
P them individually with plastic wrap.
By packaging the meat pieces in a freezer bag or wrap-
Roast ! . . . 4-8
ping them tightly with plastic wrap.
Mutton By packaging the chopped meat in a freezer bag or
Flaked A . X 4-8
wrapping it tightly with plastic wrap.
Roast By packagnjg the m_eat pieces in a freezer bag or wrap- 812
ping them tightly with plastic wrap.
Steak Cutinto 2 cm thlgk pieces and place foil between them 812
or wrap tightly with plastic wrap.
Meat Beef Flaked In small pieces 8-12
Products Boiled meat By packaging it in small portions using freezer bags. 8-12
Mince Unseasoned, in flat packages. 1-3
Offal (parts) In pieces 1-3
Sausage - Salami Even if it's in a casing, it must be packaged. 1-3
Ham By placing foil between the sliced pieces. 2-3
Chicken and Turkey Wrapped in foil 4-6
Goose Wrap in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and Duck Wrap in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
game anim- . Wrap in foil (portions should not exceed 2.5 kg, and the
als Deer, Rabbit, Roe Deer bones should be removed). 68
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Longest stor-

Meat and Fish Preparation Method age period
(month)

Freshwater fish (Trout, 9

Carp, Pike, Catfish)

Lean fish (Sea bass, Tur-

bot, Sole) : o ) 46
Fish and sea- —— - After thoroughly cleaning the insides and scales, it
food Oily fish (Bonito, Mackerel, |should be washed and dried, and the tail and head

Bluefish, Red Mullet, An-  |should be cut off if necessary. 24

chovy)

shellfish Cleaned and in bags. 4-6

Caviar In its packaging, in an aluminum or plastic container. 2-3
"The storage times indicated in the table
are based on a storage temperature of
-18°C."

Longest
Vegetables and Fruits Preparation Method ;z;sge
(month)

Pole beans After washing and cutting into small pieces, blanch for 3 minutes. 10-13
Pea After cleaning and washing, blanch for 2 minutes. 10-12
Cabbage After cleaning, blanch for 1-2 minutes. 6-8
Carrot After cleaning and slicing, blanch for 3-4 minutes. 12
Spinach After washing and cleaning, blanch for 2 minutes. 6-9
Leek After chopping, blanch for 5 minutes. 6-8
Aubergine After washing, cut into 2cm pieces and blanch for 4 minutes. 10-12
Courgette After washing, cut into 2cm pieces and blanch for 2-3 minutes. 8-10
Mushroom Lightly sauté in oil and squeeze lemon over it. 2-3
Sweetcorn After cleaning, package them with the cob or in individual pieces. 12
Apples and Pears Peel the skin, slice it, and blanch it for 2-3 minutes. 8-10
Apricots and peaches Cut it in half and remove the seeds. 4-6
Strawberries and Raspberries By washing and sorting 8-12
cooked fruit By adding 10% sugar to the container 12
Plum, Cherry, Sour Cherry After washing and removing the stems 8-12

"The storage times indicated in the table
are based on a storage temperature of

-18°C."
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Dairy products Preparation Method Longest Storage Period Storage Conditions
(Months)
For short-term storage, it can be
Cheese (excluding feta In slices, with foil placed leftin its original pqckaglng. For
. 6-8 long-term storage, it should also
cheese) in between. : :
be wrapped in aluminum or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In |ts'or|g|nal'packag|ng or
plastic containers

"The storage times indicated in the table
are based on a storage temperature of
-18°C."

"The quantity of fresh food that can be

frozen within a specific time period is indic-

ated on the type label."

+ Compartment temperatures rise promin-
ently if compartment door is opened and
closed frequently and kept open for a
long time, this can reduce the life span of
the food and cause the food to spoil.

+ In order not to cause odour and taste
changes, the food should be stored in the
closed containers.

+ To achieve a better and homogeneous
cooling, place the food separately in a
way that cold air can wander through
them.

+ Provide air flow by leaving a space
between the food and internal wall. If you
lean the food against the rear wall, the
food may freeze.

+ Bring cooked hot meals to the room tem-
perature before placing them in the refri-
gerator. Then, you can place the tepid
meal in the lower shelves of your refriger-
ator. Place warm foods away from per-
ishable foods.

+ Defrost your frozen food in the fresh food
compartment. Thereby, you can cool
fresh food compartment by using frozen
food and save energy.

« Storing unripe tropical fruits (mango,
melon varieties, papaya, banana, pine-
apple) in the refrigerator may speed up
the ripening process. This is not recom-
mended because it will cause shorter
storage time.
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You should store onions, garlics, gingers
and other root vegetables in dark and
cold room conditions, not in the refriger-
ator.

If you notice that a food has spoiled in
the refrigerator, throw away that food and
clean the accessories which have come
into contact with it.

In order to cool the meals like soups and
stews, which are cooked in the large
pots, quickly, you can put them in the re-
frigerator by separating them into their
own shallow containers.

Do not place unpackaged food close to
eggs.

Keep the fruits and vegetables separately
and store each variety together (for ex-
ample; apples with apples, carrots with
carrots).

Take green vegetables out of the plastic
bag and place them in the refrigerator
after wrapping them in a paper towel or
drying cloth. If you wash this type of food
before placing them in the refrigerator, re-
member to dry them.

You can both create a damp environment
and provide an air flow by keeping fruits
and vegetables, which are prone to dry-
ing, in the perforated or unsealed plastic
bags.

Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the chill compart-
ment and freezer compartment.

Placing the food

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped
cases, eggs (in closed case)



Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages
Crisper:Vegetables and fruits

Freezer Information

According to IEC 62552 standards, for
every 100 liters of freezer compartment
volume, the product must be able to freeze
4.5 kg of food at 25°C room temperature
for 24 hours at -18°C or lower.

Food can only be preserved for extended
periods at temperatures of -18°C and be-
low.

You can preserve the freshness of food
items for months (in a deep freezer at tem-
peratures of -18°C and lower).

Foods to be frozen should not be brought
into contact with previously frozen foods to
prevent partial thawing.

To extend the storage time of frozen veget-
ables, blanch them and drain the water.
After draining, place them in airtight con-

8 Maintenance and Cleaning

tainers and put them in the freezer. Foods
such as bananas, tomatoes, lettuce, celery,
hard-boiled eggs, and potatoes are not suit-
able for freezing. Freezing these foods will
only negatively affect their nutritional value
and eating quality. There is no risk of spoil-
age that threatens human health.

Food Placement

Freezer compartment shelves: Various
frozen foods such as meat, fish, ice cream,
vegetables, etc.

Refrigerator shelves: Food in pots, covered
dishes and covered containers, eggs (in a
covered container)

Refrigerator door shelves: Small, packaged
food or beverages

Vegetable storage: Vegetables and fruits
Cold compartment: Deli products (break-
fast items, meat products to be consumed
quickly)

Read the “Safety Instructions” first!

+ Unplug your appliance before cleaning it.

+ The dust on the ventilation grille on the
back of the product should be removed
(without opening the lid) at least once a
year. Cleaning should be done with a dry
cloth.

+ Be careful not to let water get into the
lamp housing and other electrical parts.

+ Clean the door with a damp cloth. Re-
move all contents to take out the door
and body shelves. Lift the door shelves
upwards to remove them. After cleaning
and drying, slide them back in place from
top to bottom.

+ Never use chlorine-containing water or
cleaning agents for cleaning the exterior
surface of the product or chrome-plated
parts. Chlorine causes rust on these
types of metal surfaces.

+ To prevent the prints on the plastic part
from peeling off or deforming, do not use
sharp, abrasive tools, soap, household
cleaning products, detergents, gasoline,
polish, etc. For cleaning, use a soft cloth
with lukewarm water and dry.

+ In products without No Frost technology;
water droplets and up to a finger's thick-
ness of frost will form on the back wall of
the cooling compartment. Do not clean it,
and absolutely do not apply oil or similar
substances.

+ Use only a slightly damp microfiber cloth
for cleaning the exterior surface of the
product. Sponges and other types of
cleaning cloths may cause scratches.

+ To clean the interior surfaces of the
product, wash all removable parts with a
mild solution of soap, water, and baking
soda. Rinse thoroughly and dry com-
pletely. Prevent water from getting into
the lights and control panel.

+ Do not use vinegar, rubbing alcohol, or
other alcohol-based cleaners on any in-
terior surfaces.

Stainless Steel Exterior Surfaces
Use a non-abrasive stainless steel cleaner

and apply it with a lint-free, soft cloth. To
polish, gently wipe the surface with a mi-
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crofiber cloth dampened with water and
use a dry polishing pad. Always follow the
grain of the stainless steel.

Preventing Bad Odors

No substances that could cause odor are

used in the production of your product.

However, odors may arise due to improper

food storage and failure to properly clean

the product's interior surface.

+ To prevent this problem, clean with bak-
ing soda water every 15 days.

9 Troubleshooting

« Store food in sealed containers, as mi-
croorganisms released from open food
can cause bad odors.

+ Never store expired or spoiled food in
your product.

Protection of Plastic Surfaces

If oil spills on plastic surfaces, clean them

immediately with warm water, as the oil

can damage the surface.

Read the "Safety Instructions” first!

If you are unable to resolve the problem

even after following the instructions in this

section, contact the retailer or authorized
service center where you purchased the
product. Never attempt to repair the mal-
functioning product yourself.

The refrigerator does not work.

+ The plug is not fully seated in the socket.
>>> |nsert the plug so that it is fully
seated in the socket.

« The fuse in the outlet the product is

plugged into, or the main fuse, has blown.

>>> Check the fuse.

Condensation on the side wall of the re-

frigerator compartment.

+ The door has been opened and closed
too frequently. >>> Please be careful not
to open and close the product's door too
often.

+ The environment is very humid. >>> Do
not install the product in very humid en-
vironments.

+ Foods containing liquids may be stored
in open containers. >>> Store foods con-
taining liquids in closed containers.

+ The product door was left open. >>> Do
not leave the product door open for a
long time.

« The thermostat is set to too cold. >>> Ad-
just the thermostat to the appropriate
setting.

The compressor is not working.

+ In the event of a sudden power outage or
when the plug is removed and reinserted,
the compressor's protective thermal
switch will trip because the gas pressure
in the product's cooling system has not
yet equalized. The product should start
working again after approximately 6
minutes. If the product does not start
working after this time, call for service.

+ Itisin the defrost cycle. >>> This is nor-
mal for a fully automatic defrosting
product. The defrost cycle occurs period-
ically.

+ The product is not plugged into the
power outlet. >>> Please make sure the
plug is plugged into the power outlet.

+ The temperature settings are incorrect.
>>> Select the appropriate temperature
setting.

+ The power has been cut off. >>> The
product will continue to function normally
once the power is restored.

The refrigerator's operating noise in-

creases when it's running.

+ The product's performance may vary de-
pending on changes in ambient temper-
ature. This is normal and not a malfunc-
tion.

The refrigerator is running too often or

for too long.

+ The new product may be larger than the
old one. Larger products last longer.
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+ The room temperature may be high. >>>
It is normal for it to operate for longer
periods in hot environments.

+ The product may have been recently
plugged in or new food may have been
added. >>> When the product is newly
plugged in or new food is added, it takes
longer to reach the set temperature. This
is normal.

+ The product may have recently been
served with large quantities of hot food.
>>> Do not serve hot food in this product.

+ The doors have been opened frequently
or left open for extended periods. >>>
The warm air entering causes the
product to operate longer. Do not open
the doors too often.

+ The refrigerator door may have been left
ajar. >>> Check if the doors are com-
pletely closed.

+ The product is set to a very low temperat-
ure. >>> Adjust the product's temperature

to a higher setting and wait for it to reach
that temperature.

+ The refrigerator door seal may be dirty,
worn, broken, or not properly seated. >>>
Clean or replace the seal. A damaged/
broken door seal will cause the appliance
to run longer to maintain its current tem-
perature.

The freezer temperature is too low, but

the refrigerator temperature is adequate.

+ The freezer compartment temperature is
set to a very low value. >>> Adjust the
freezer compartment temperature to a
higher setting and check.

The refrigerator temperature is too low,

but the freezer temperature is adequate.

* The refrigerator compartment temperat-
ure is set to a very low value. >>> Adjust
the refrigerator compartment temperat-
ure to a higher setting and check.

Food stored in refrigerator drawers

freezes.

+ The refrigerator compartment temperat-
ure is set to a very low value. >>> Adjust
the refrigerator compartment temperat-
ure to a higher value and check.

The temperature in the refrigerator or

freezer is too high.

+ The refrigerator compartment temperat-
ure may be set too high. The refrigerator
compartment temperature setting affects
the freezer compartment temperature.
Try adjusting the refrigerator or freezer
compartment temperature and wait until
the temperature in either compartment
reaches a satisfactory level.

+ The doors have been opened frequently
or left open for too long. >>> Don't open
the doors too often.

+ The door might be ajar. >>> Close the
door completely.

+ The product may have been recently
plugged in or new food may have been
added. >>> This is normal. When the
product is newly plugged in or new food
is added, it takes longer than usual to
reach the set temperature.

+ The product may have recently been
served with large quantities of hot food.
>>> Do not serve hot food in this product.

Shaking or noise.

+ The floor is not level or stable. >>> If the
product wobbles when moved slowly, ad-
just its feet to balance it. Also, make sure
the floor is stable enough to support the
product's weight.

+ Items placed on the product may be
causing noise. >>> Remove any items
from the product.

+ The product is making sounds such as li-
quid leaking or spraying.

+ Due to the product's operating principles,
liquid and gas flows occur. >>>This is
normal and not a malfunction.

The product is making a wind noise.

+ Afanis used to perform the cooling pro-
cess of the product. This is normal and
not a malfunction.

Condensation is forming on the inner

walls of the product.

+ Hot and humid weather increases icing
and condensation. This is normal and not
a malfunction.

EN/14



+ The doors have been opened frequently
or left open for too long. >>> Don't open
the doors too often, and close them if
they are open.

+ The door might be ajar. >>> Close the
door completely.

Condensation is forming on the outside

of the product or between the doors.

+ The air may be humid, which is quite nor-
mal in humid weather. Condensation dis-
appears when the humidity decreases.

The inside of the product smells bad.

+ Regular cleaning has not been per-
formed. >>> Regularly clean the inside of
the product with a sponge, warm water,
or baking soda solution.

+ Some containers or packaging materials
may have odors. >>> Use odor-free con-
tainers or packaging materials.

+ The food items were placed in open con-
tainers. >>> Store food in closed contain-
ers. Microorganisms released from food
stored in open containers can cause un-
pleasant odors.

+ Remove any expired or spoiled food from
the product.

The door won't close.

+ Food packages might be preventing the
door from closing. >>> Move any pack-
ages that are blocking the doors.

+ The product may not stand completely
upright on the ground. >>> Adjust the
legs to balance the product.

+ The floor is not level or stable. >>> En-
sure the floor is level and stable enough
to support the product.

The vegetable drawers are cramped.

+ Food items may be touching the top of
the drawer. >>> Organize the food in the
drawer.

There is heat on the product surface.

+ While your product is operating, you may
experience high temperatures between
the two doors, on the side panels, and in
the rear grille area. This is normal and
does not require any servicing.

The fan continues to run when the door
is opened.
+ The fan may continue to operate even
when the freezer door is opened.
If you are unable to resolve the problem
even after following the instructions in this
section, contact the retailer or authorized
service center where you purchased the
product. Do not attempt to repair the mal-
functioning product yourself. This is nor-
mal.

EN/15



-

= A
[ ] = | o
i B
g ¢
on | 3k Qe
—— =T
nn («9 @
e B ©
@ —t—
i ==
] % i
I Q) il
T ﬂl &1
5 =
| 7 \UII .
7 Xl

EN/16




DISCLAIMER

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that
they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions
(see the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in
the “Self-Repair” section below, repairs
shall be addressed to registered profes-
sional repairers in order to avoid safety is-
sues. A registered Professional repairer is a
professional repairer that has been granted
access to the instructions and spare parts
list of this product by the manufacturer ac-
cording to the methods described in legis-
lative acts pursuant to Directive 2009/125/
EC.

However, only the service agent (i.e.au-
thorized professional repairers) that you
can reach through the phone number given
in the user manual/warranty card or
through your authorized dealer may
provide service under the guarantee terms.
Therefore, please be advised that repairs
by professional repairers (who are not au-
thorized by) shall void the guarantee.
Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user
with regard exclusively to the following
spare parts:door handles,door hinges, trays,
baskets and door gaskets (an updated list
is also available as of 1st March 2021).
Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned
self-repair shall be done following the in-
structions in the user manual for selfrepair
or which are available in . For your safety,
unplug the product before attempting any
self-repair.

Repair and repair attempts by end-users for
parts not included in such list and/or not
following the instructions in the user manu-
als for self-repair or which are available in,
might give raise to safety issues not attrib-
utable to, and will void the warranty of the
product.

Therefore, it is highly recommended that
end-users refrain from the attempt to carry
out repairs falling outside the mentioned
list of spare parts, contacting in such cases
authorized professional repairers or re-
gistered professional repairers. On the con-
trary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the
product and subsequently cause fire, flood,
electrocution and serious personal injury to
occur.

By way of example, but not limited to,the
following repairs must be addressed to au-
thorized professional repairers or re-
gistered professional repairers:compressor,
cooling circuit, main board,inverter board,
display board, etc.

The manufacturer/seller cannot be held li-
able in any case where end-users do not
comply with the above.

The spare part availability of the refriger-
ator that you purchased is 10 years.During
this period, original spare parts will be avail-
able to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24
months.

This product is equipped with a lighting
source of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall
only be replaced by Professional repairer.

See also

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 36]
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Premierement veuillez lire ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire
attentivement ce manuel et les autres documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation.
Transmettez obligatoirement ces notices aux utilisateurs, y compris en cas de prét ou de
revente.

Veuillez enregistrer vos produits sur www.register10.eu
Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :
Lisez le manuel d'utilisation.

EEsE
- E N EHG * % Les informations sur le modele, telles qu'elles sont enregistrées dans
= ]

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
SUPPLIER'S NAME MODEL 1DENTIFIER—3 () | 3Y site web suivant et en recherchant l'identifiant du modéle (*) figu-

rant sur I'étiquette énergétique.
m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em-
ballage

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

2 Votre réfrigérateur

Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre éliminées de maniére res-
ponsable et dans le respect des réglemen-
tations locales en matiére d'élimination des
déchets.
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Balconnet Porte-ceufs

Porte-bouteilles
Pieds réglables

N owo =

Etagére en verre pour Crisper

9 Etageére réglable

*En option : Les illustrations présentées
dans ce manuel d'utilisation sont schéma-
tiques et peuvent ne pas correspondre

3 Installation

Etagére pour les bouteilles
Bac a légumes

Canal de récupération de 'eau de
condensation

10 éclairage intérieur et bouton thermo-
stat

o o BN

exactement a votre produit. Si votre appa-
reil ne présente pas les parties citées, alors
I'information s'applique a d'autres modeles.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té»!

3.1 Emplacement pour l'installation

Contactez le service agréé pour l'installa-
tion de votre réfrigérateur. Pour préparer
I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-

ment les instructions du manuel d'utilisa-
tion et assurez-vous que les alimentations
électriques et les alimentations en eau sont
installées dans les normes en vigueur. Si ce
n'est pas le cas, faites appel a un électri-
cien ou un plombier professionnel.
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+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

+ Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

+ Conservez l'appareil a I'abri de la lumiere
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d’air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcdve, n'oubliez pas de laisser
un espace d’au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-
rois latérales.

+ Vérifiez la présence et le bon positionne-
ment de l'intercalaire entre l'arriere du ré-
frigérateur et le mur (au cas ou il est four-
ni avec I'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins 5
cm entre l'arriére de I'appareil et les murs
de la piéce. L'espace prévu a 'arriere est
important pour le bon fonctionnement de
I'appareil.

3.2 Fixation des cales en plastique

Utilisez les cales en plastiques fournies
avec le réfrigérateur pour maintenir une cir-
culation d’air suffisante entre le réfrigéra-
teur et le mur. Montez 2 pieces de cales en
plastique comme indiqué sur l'illustration
suivante.

(L'image présentée est dessinée de ma-
niere représentative, elle ne correspond pas
tout a fait a votre produit).

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i

N W

3.4 Attention aux surfaces chaudes

Les condenseurs du circuit réfrigérant, né-
cessaire a I'évacuation de la chaleur récu-
pérée dans la cavité du produit via le

fluide frigorigéne en haute pression, sont
placés sur les parois latérales du produit.
Ce phénomeéne normal implique que les pa-
rois peuvent devenir trés chaudes. Atten-
tion au dégagement de chaleur (contact
avec la paroi). Aucun entretien n'est néces-
saire sur ces parois.

4 Changement de direction de la porte
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5 Préparation

Lisez d'abord les « consignes de sécurité » !

5.1 Que faire pour économiser
I'énergie ?

+ Cet appareil frigorifique n'est pas congu
pour étre utilisé comme un appareil en-
castrable.

+ Lors du chargement des aliments, veillez
a laisser suffisamment d'espace a l'inté-
rieur du réfrigérateur pour permettre une
circulation d'air suffisante pour le refroi-
dissement.

« Puisque l'air chaud et humide ne pénétre
pas directement dans votre produit
lorsque les portes restent fermées, celui-
ci fonctionnera dans des conditions opti-
males pour la conservation de vos ali-
ments. Dans ces conditions, les fonc-
tions et composants tels que le compres-
seur, le ventilateur, le chauffage, le dégi-
vrage, I'éclairage, l'affichage, etc., fonc-
tionneront en fonction des besoins, avec
une consommation d'énergie minimale.

+ En cas de plusieurs options, les étageres
en verre doivent étre placées de maniere
a ne pas obstruer les aérations situées
sur la paroi arriere et, de préférence, de
fagon a ce que ces aérations restent
sous |'étagere. Cette configuration peut
contribuer a améliorer la circulation de
I'air et l'efficacité énergétique.

+ Conservez les aliments au réfrigérateur
en respectant les conditions de conser-
vation appropriées afin d'économiser de
I'énergie.

5.2 Premieére utilisation

Avant d'utiliser votre produit, assurez-vous
que les préparatifs nécessaires sont effec-
tués conformément aux instructions des
sections « Consignes de sécurité » et « Ins-
tallation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant d'utili-

ser le produit, afin de garantir une effica-

cité de réfrigération optimale.

Laissez I'appareil fonctionner pendant 6

heures sans y placer d'aliments et veillez

a ce que la porte reste aussi fermée que

possible.

+ Les variations de température provo-
quées par l'ouverture et la fermeture de la
porte pendant l'utilisation du produit
peuvent normalement entrainer de la
condensation sur les étagéres de la
porte/du corps et sur la verrerie placée a
l'intérieur du produit.

+ Un bruit se fera entendre lorsque le com-
presseur se mettra en marche. Il est nor-
mal que I'appareil fasse du bruit méme si
le compresseur ne fonctionne pas, car du
fluide et du gaz peuvent étre comprimés
dans le systéme de refroidissement.

+ Il est normal que les bords avant du pro-
duit soient chauds. Ces zones sont
congues pour se réchauffer afin d'éviter
la condensation.

+ Sur certains modéles, le panneau lumi-
neux s'éteint automatiquement une mi-
nute apres la fermeture de la porte. Il se
réactive a l'ouverture de la porte ou a la
pression d'un bouton.
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5.3 Classes climatiques et défini-
tions

Veuillez vous référer a la classe climatique
indiquée sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil en fonction de
sa classe climatique.

+ SN : Climat tempéré étendu : Cet appareil
de refroidissement est congu pour étre
utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 10 °C et 32 °C.

6 Utilisation du produit

N: Climat tempéré : Cet appareil de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
des températures ambiantes comprises
entre 16 °C et 32 °C.

ST: Climat subtropical : Cet appareil de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a des températures ambiantes com-
prises entre 16 °C et 38 °C.

T: Climat tropical : Cet appareil de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
des températures ambiantes comprises
entre 16 °C et 43 °C.

Lisez d'abord les « consignes de sécurité » !

+ Ce produit ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Sivous vous absentez de votre domicile
pendant une période prolongée (par

exemple, en vacances) et que vous n'utili-

sez pas la machine a glagons ni le distri-
buteur d'eau, fermez le robinet d'arrivée
d'eau. Sinon, une fuite d'eau pourrait se
produire.

+ De légéres variations de brillance
peuvent étre observées sur les surfaces
en acier inoxydable en raison du proces-

7 Utilisation de votre appareil

sus de fabrication et des caractéristiques
intrinseques du matériau. Ceci est nor-
mal et n'affecte pas les performances du
produit.

Arrét du produit

Retirez les aliments pour éviter les
odeurs.

Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher en laissant les
portes ouvertes pour éviter d'endomma-
ger les plastiques intérieurs.

7.1 Réglage de la température de
fonctionnement

La température de fonctionnement est ré-
glée par le controle de la température.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.
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1 = Réglage de refroidissement le plus
bas (réglage le plus chaud)

5=Réglage de refroidissement le plus
élevé (réglage le plus froid)

ou
Min. = Réglage de refroidissement le
plus bas

(Réglage le plus chaud)

Max. = Réglage de refroidissement le
plus élevé

(Réglage le plus froid)

La température moyenne a l'intérieur du
compartiment réfrigérant doit étre d'environ
+5°C.

Veuillez sélectionner un réglage en fonction
de la température souhaitée.

Veuillez noter qu'il y aura des températures
différentes dans la zone de refroidisse-
ment.




La zone la plus froide se trouve juste au-
dessus du bac a légumes.

La température interne dépend également
de la température ambiante, de la fré-
quence d’ouverture de la porte et de la
quantité d’aliments stockés a l'intérieur.
L'ouverture fréquente de la porte entraine
une augmentation de la température in-
terne.

Il est donc recommandé de fermer la porte
dés que possible apres utilisation.
Utilisation des compartiments intérieurs
Clayettes amovibles : La distance entre les
clayettes peut étre ajustée au besoin.
Tiroir a légumes : Dans ce compartiment,
les légumes et les fruits peuvent étre sto-
ckés longtemps sans se gater.

Clayette pour les bouteilles : Des bouteilles,
des pots et des canettes peuvent étre pla-
cés sur ces clayettes.

Stockage d’aliments

Le compartiment réfrigérateur est destiné
au stockage a court terme d’aliments et de
boissons frais.

Stockez les produits laitiers dans le com-
partiment désigné du réfrigérateur.

Les bouteilles peuvent étre stockées dans
le porte-bouteille ou sur I'étagére a bou-
teilles dans la porte.

La viande crue est mieux conservée dans
un sac en polyéthyléne dans le comparti-
ment le plus bas du réfrigérateur.

Laissez les aliments et les boissons
chauds refroidir a température ambiante
avant de les placer au réfrigérateur.

* Attention :

Stockez I'alcool concentré uniquement de-
bout et bien fermé.

* Attention :

Ne stockez pas de substances explosives
ou de récipients contenant des agents pro-
pulseurs inflammables (canettes, bombes
aérosols, etc.) dans 'appareil. Risque d’ex-
plosion.

£

Dégivrage

Le dégivrage du compartiment réfrigérateur
se fait automatiquement. L'eau décongelée
s'écoule par le canal de drainage dans un
récipient de collecte a I'arriere de I'appareil.
Pendant le dégivrage, des gouttes d'eau se
forment a I'arriere du réfrigérateur a cause
de I'évaporateur.

Si les gouttes ne s’écoulent pas toutes vers
le bas, elles risquent de geler a nouveau
apres le dégivrage. Nettoyez-les a l'aide
d’un chiffon imbibé d'eau chaude, mais ja-
mais avec un objet dur ou pointu.

7.2 Remplacement de la lampe
d'éclairage
Appelez le service autorisé lorsque I'am-
poule/LED utilisée pour I'éclairage de votre
réfrigérateur doit étre remplacée.
La ou les lampes utilisées dans cet appareil
ne peuvent pas étre utilisées pour I'éclai-
rage de la maison. L'objectif de cette lampe
est d'aider l'utilisateur a placer les aliments
dans le réfrigérateur/congélateur de ma-
niére sire et confortable.
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7.3 Conservation des aliments au réfrigérateur

Conservation des aliments dans le compartiment froid

Rangez les aliments a différents endroits en fonction de leurs caractéristiques :

Nourriture

Emplacement

Euf

étagere de porte

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, un compartiment a zéro degré (petit-dé-
jeuner)/compartiment réfrigéré

Fruits, Iégumes et verdures

Compartiment a fruits et Ilégumes, tiroir a légumes.

Viandes fraiches, volailles, poissons, charcuteries, plats cui-
sinés.

Si disponible, un compartiment a zéro degré (petit-dé-
jeuner)/compartiment réfrigéré

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves
et cornichons.

étageres supérieures ou étagére de porte

Boissons, bouteilles, condiments et en-cas.

étagere de porte

Stocker les aliments dans le compartiment

congélateur

+ Vous pouvez obtenir un refroidissement
plus rapide en activant la fonction Congé-
lation rapide 4 a 6 heures avant la congé-
lation.

+ Laissez les aliments chauds atteindre la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions suffisamment impor-
tantes pour chaque portion et congelés
dans des emballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les mettre au congéla-
teur.

+ Pour éviter que les aliments ne se pé-
riment, inscrivez la date de congélation,
la durée de conservation et le nom de
I'aliment sur I'emballage, en fonction des
durées de conservation des différents ali-
ments.

+ Consommez rapidement les aliments dé-
congelés. Les aliments décongelés ne
peuvent étre recongelés que s'ils sont
cuits. Il est dangereux de consommer
des aliments frais décongelés puis re-
congelés sans les avoir cuits.

+ Lors de la congélation d'aliments frais,
évitez tout contact entre les aliments
frais et les aliments déja congelés. Sinon,
les aliments congelés décongeleront.

Conservation des aliments congelés
+ Lors de la conservation des aliments,

veuillez respecter les durées de conser-
vation indiquées dans ces instructions.
Pour préserver la qualité des aliments,
essayez de réduire au maximum le délai
entre l'achat et le stockage.

Achetez des aliments surgelés conservés
a-18°C ou moins.

Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage contient de la glace ou des sub-
stances similaires. Cela signifie que le
produit a peut-étre partiellement décon-
gelé puis recongelé. La température in-
flue sur la qualité des aliments.
Conservez les aliments pendant la durée
recommandée par le fabricant. Ne sortez
du congélateur que la quantité néces-
saire.

Sauf en cas de conditions environnemen-
tales extrémes, si votre produit est réglé
selon les valeurs spécifiées dans le ta-
bleau des valeurs de réglage recomman-
dées, les aliments resteront frais plus
longtemps aussi bien dans le comparti-
ment réfrigérateur que dans le comparti-
ment congélateur.

Les fruits et Iégumes frais peuvent par-
tiellement geler si le compartiment des
aliments frais est réglé sur une tempéra-
ture plus basse.

Le compartiment a deux étoiles est adap-
té aux aliments pré-congelés. On peut y
conserver des cremes glacées et des gla-
cons.
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+ Congelez les aliments uniquement dans
le compartiment 4 étoiles.

Durée de sto-
Viandes et poissons Méthode de préparation ;:kage la plus
ongue
(mois)
Découpez-les en morceaux de 2 cm d'épaisseur et pla-
Steak cez du papier aluminium entre eux ou enveloppez-les 6-8
hermétiquement dans du film plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 6-8
dans du film plastique.
Ecaillé En petits morceaux 6-8
Veau - —
Schnitzel, cote- En plagant du papier alumlnlum.ent.rt.e les morceaux
tranchés ou en les enveloppant individuellement dans 6-8
lettes ) )
du film plastique.
En plagant du papier aluminium entre les morceaux de
Hacher viande ou en les enveloppant individuellement dans du 4-8
film plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 4-8
Mouton dans du film plastique.
i En emballant la viande hachée dans un sac de congéla-
Ecaillé tion ou en I'enveloppant hermétiquement dans du film 4-8
plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 8-12
dans du film plastique.
. Découpez-les en morceaux de 2 cm d'épaisseur et pla-
Pr,odwts car- Steak cez du papier aluminium entre eux ou enveloppez-les 8-12
nes Boout hermétiquement dans du film plastique.
ceu -
Ecaillé En petits morceaux 8-12
viande bouillie Enle coqdlt!onnant en petites portions dans des sacs 812
de congélation.
Hacher Non assaisonnés, en emballages plats. 1-3
Abats (parties) En morceaux 1-3
Saucisse - Salami Méme s'il est dans un étui, il doit étre emballé. 1-3
Jambon En plagant du papier aluminium entre les morceaux 23
tranchés.
Poulet et dinde Emballé dans du papier aluminium 4-6
. Enveloppez dans du papier aluminium (les portions ne
Oie ) . 4-6
doivent pas dépasser 2,5 kg).
Canard gnyeloppez ggns du pgpslekr aluminium (les portions ne 216
volailles et oivent pas dépasser 2,5 kg).
gibiers Enveloppez dans du papier aluminium (les portions ne
Cerf, lapin, chevreuil doivent pas dépasser 2,5 kg et les arétes doivent étre 6-8
retirées).
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Durée de sto-
Viandes et poissons Méthode de préparation lckage laplus
ongue
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, brochet, pois- 2
son-chat)
Poissons maigres (bar, tur- 46
) bot, sole) Apres avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les
?rzlitssszr;snfér Poissons gras (bonite, ma- ecalllles, il conl/llerltftie Ig Ia’ver et fie le sécher, et de cou-
quereau, tassergal, rouget, |Per 12 queue et la téte si nécessaire. 2.4
anchois)
fruits de mer Nettoyés et emballés. 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique.
« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de -18 °C. »
Durée de
Légumes et fruits Méthode de préparation stockage la
plus longue
(mois)
haricots grimpants Apres avoir lavé et coupé en petits morceaux, blanchir pendant 3 1013
minutes.
Pois Apres nettoyage et lavage, blanchir pendant 2 minutes. 10-12
Chou Apres le nettoyage, blanchir pendant 1 a 2 minutes. 6-8
Carotte Apres le nettoyage et la découpe, blanchir pendant 3 a 4 minutes. 12
. Apres avoir coupé la tige, I'avoir fendue en deux et avoir retiré les
Poivre . R N . 8-10
graines, blanchissez-la pendant 2 a 3 minutes.
Epinard Aprés lavage et nettoyage, blanchir pendant 2 minutes. 6-9
poireau Apres avoir haché, blanchir pendant 5 minutes. 6-8
Chou-fleur Séparez les feuilles, f:oupe.z le cgntre en morcgaux, _pms blanchis- 10-12
sez-le dans un peu d'eau citronnée pendant 3 a 5 minutes.
Aubergine Aprgs lavage, coupez en morceaux de 2 cm et blanchissez pendant 10-12
4 minutes.
Courgette Aprés I§vagg, coupez en morceaux de 2 cm et blanchissez-les pen- 8-10
dant 2 & 3 minutes.
. Faites-les Iégérement revenir dans de I'huile et arrosez-les de jus
Champignon X 2-3
de citron.
Mais doux Apres le nettoyage, emballez-les avec I'épi ou en morceaux indivi- 12
duels.
Pommes et poires Pelez la peay, tranchez-la et blanchissez-la pendant 2 a 3 minutes. 8-10
abricots et péches Coupez-le en deux et retirez les graines. 4-6
Fraises et framboises En lavant et en triant 8-12
fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre au récipient 12
Prune, cerise, griotte Apres lavage et retrait des tiges 8-12

« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de-18 °C. »
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Produits laitiers Méthode de préparation

Durée maximale de sto-
ckage (mois)

Conditions de stockage

Fromage (a I'exception du En tranches, avec du pa-

Pour une conservation a court
terme, il peut étre laissé dans
son emballage d'origine. Pour

pier aluminium entre 6-8 une conservation a long terme, il
fromage feta) N .
chaque. convient également de I'envelop-
per dans du papier aluminium ou
plastique.
. Dans son propre embal- Dans son emballage d'origine ou
Beurre, margarine 6

lage

ses contenants en plastique

« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de-18 °C. »

« La quantité d'aliments frais pouvant étre

congelés dans un délai précis est indiquée

sur I'étiquette. »

+ Latempérature des compartiments aug-
mente sensiblement si la porte du com-
partiment est ouverte et fermée fréquem-
ment et reste ouverte longtemps ; cela
peut réduire la durée de conservation des
aliments et entrainer leur détérioration.

+ Afin d'éviter toute altération de l'odeur et
du godt, les aliments doivent étre conser-
vés dans des récipients fermés.

+ Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogene, disposez les aliments
séparément de maniére a ce que l'air
froid puisse circuler librement entre eux.

+ Assurez une bonne aération en laissant

un espace entre les aliments et la paroi

interne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi du fond, ils risquent de ge-
ler.

Sortez les plats chauds de la cuisine du

réfrigérateur et laissez-les revenir a tem-

pérature ambiante avant de les y mettre.

Vous pouvez ensuite placer les plats

tiedes sur les étageres inférieures.

Conservez les aliments chauds a I'écart

des aliments périssables.

+ Décongelez vos aliments surgelés dans
le compartiment réfrigérateur. Vous pour-
rez ainsi refroidir ce compartiment et
économiser de I'énergie.

+ Conserver des fruits tropicaux non mrs
(mangues, melons, papayes, bananes,
ananas) au réfrigérateur peut accélérer
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leur mirissement. Cette pratique est dé-
conseillée car elle réduit leur durée de
conservation.

Il est conseillé de conserver les oignons,
I'ail, le gingembre et autres légumes ra-
cines dans un endroit frais et sombre, et
non au réfrigérateur.

Si vous constatez qu'un aliment s'est
avarié dans le réfrigérateur, jetez-le et
nettoyez les accessoires qui ont été en
contact avec lui.

Pour refroidir rapidement les plats
comme les soupes et les rago(ts, cuisi-
nés dans de grandes casseroles, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans des récipients peu pro-
fonds individuels.

Ne placez pas d'aliments non emballés a
proximité des ceufs.

Conservez les fruits et [égumes séparé-
ment et rangez chaque variété ensemble
(par exemple : les pommes avec les
pommes, les carottes avec les carottes).
Sortez les [égumes verts du sac plastique
et placez-les au réfrigérateur aprées les
avoir enveloppés dans du papier absor-
bant ou un torchon. Si vous lavez ce type
d'aliment avant de le mettre au réfrigéra-
teur, pensez a bien le sécher.

Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une bonne circu-
lation de I'air en conservant les fruits et
Iégumes, sujets au desséchement, dans
des sacs en plastique perforés ou non
scellés.

Sauf en cas de conditions environnemen-
tales extrémes, si votre produit (dans le
tableau des valeurs de consigne recom-
mandées) est réglé selon les valeurs de
consigne spécifiées, les aliments



conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment réfrigé-
rateur que dans le compartiment congé-
lateur.
Placer la nourriture
Etagéres du compartiment réfrigéré : Ali-
ments contenus dans des pots, des as-
siettes fermées et des boites fermées,
ceufs (dans une boite fermée)
Etageéres de porte du compartiment réfri-
géré : aliments ou boissons en petites
quantités et emballés
Plus croustillant : Légumes et fruits

Informations sur le congélateur

Selon la norme IEC 62552, pour chaque vo-
lume de 100 litres du compartiment congé-
lateur, le produit doit pouvoir congeler 4,5
kg d'aliments a une température ambiante
de 25 °C pendant 24 heures a-18 °C ou
moins.

Les aliments ne peuvent étre conservés
pendant de longues périodes qu'a des tem-
pératures de -18°C et inférieures.

Vous pouvez conserver la fraicheur des ali-
ments pendant des mois (dans un congéla-
teur a des températures de -18°C et infé-
rieures).

8 Entretien et nettoyage

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
mis en contact avec des aliments déja
congelés afin d'éviter une décongélation
partielle.

Pour prolonger la durée de conservation
des légumes surgelés, blanchissez-les et
égouttez-les. Placez-les ensuite dans des
récipients hermétiques et mettez-les au
congélateur. Les bananes, les tomates, la
laitue, le céleri, les ceufs durs et les
pommes de terre ne se congelent pas. La
congélation de ces aliments altére leur va-
leur nutritionnelle et leurs qualités gusta-
tives. Il n'y a aucun risque de détérioration
susceptible de nuire a la santé.

Placement alimentaire

Etagéres du compartiment congélateur :
Divers aliments surgelés tels que viande,
poisson, creme glacée, légumes, etc.
Etagéres du réfrigérateur : Aliments en
pots, plats couverts et récipients couverts,
ceufs (dans un récipient couvert)

Etagéres de porte du réfrigérateur : Petits
aliments ou boissons emballés
Conservation des légumes : Légumes et
fruits

Compartiment froid : Produits de charcute-
rie (articles pour le petit-déjeuner, produits
carnés a consommer rapidement)

z d'abord les « Consignes de sécurité » !

+ Débranchez votre appareil avant de le
nettoyer.

+ La poussiere accumulée sur la grille d'aé-
ration située a l'arriere de l'appareil doit
étre enlevée (sans ouvrir le couvercle) au
moins une fois par an. Le nettoyage doit
étre effectué avec un chiffon sec.

+ Veillez a ne pas laisser d'eau pénétrer
dans le boitier de la lampe et les autres
composants électriques.

+ Nettoyez la porte avec un chiffon hu-
mide. Videz le véhicule pour retirer les
étageres de porte et de carrosserie. Sou-
levez les étageres de porte pour les reti-
rer. Apres les avoir nettoyées et séchées,
remettez-les en place en les faisant glis-
ser de haut en bas.

+ N'utilisez jamais d’eau chlorée ni de pro-
duits nettoyants chlorés pour nettoyer la
surface extérieure du produit ou les
pieces chromées. Le chlore provoque la
rouille sur ces types de surfaces métal-
liques.

+ Pour éviter que les impressions sur la
partie en plastique ne se décollent ou ne
se déforment, n'utilisez pas d'outils poin-
tus ou abrasifs, de savon, de produits
ménagers, de détergents, d'essence, de
produits de polissage, etc. Pour le net-
toyage, utilisez un chiffon doux imbibé
d'eau tiede et séchez.

+ Sur tous les produits, a I'exception des
No-Frost, des gouttes d'eau ou une épais-
seur jusqu'a un doigt de givre peut appa-
raitre sur le mur de froid (a l'arriére du
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produit). Laisser l'appareil dégivrer seul
sans aucune action mécanique ou chi-
mique. Ne pas appliquer de produits gras
ou de produits contenant un corps gras.

« Utilisez uniqguement un chiffon en micro-
fibre Iégérement humide pour nettoyer la
surface extérieure du produit. Les
éponges et autres types de chiffons de
nettoyage peuvent provoquer des
rayures.

+ Pour nettoyer les surfaces intérieures du
produit, lavez toutes les pieces amo-
vibles avec une solution douce de savon,
d'eau et de bicarbonate de soude. Rincez
abondamment et séchez complétement.
Veillez a ce que 'eau ne pénétre pas
dans les lampes ni dans le panneau de
commande.

+ N'utilisez pas de vinaigre, d'alcool a fric-
tion ou d'autres nettoyants a base d'al-
cool sur les surfaces intérieures.

Surfaces extérieures en acier inoxy-
dable

Utilisez un nettoyant non abrasif pour acier
inoxydable et appliquez-le avec un chiffon
doux non pelucheux. Pour polir, essuyez dé-

9 Dépannage

licatement la surface avec un chiffon en mi-
crofibre Iégerement humidifié et utilisez un
tampon de polissage sec. Suivez toujours
le sens du grain de l'acier inoxydable.

Prévenir les mauvaises odeurs

Aucune substance susceptible de provo-

quer des odeurs n'est utilisée dans la fabri-

cation de votre produit. Cependant, des
odeurs peuvent apparaitre en cas de sto-
ckage inadéquat des aliments ou de net-
toyage insuffisant de la surface intérieure
du produit.

+ Pour éviter ce probleme, nettoyez avec
de l'eau bicarbonatée tous les 15 jours.

+ Conservez les aliments dans des réci-
pients hermétiques, car les micro-orga-
nismes libérés par les aliments ouverts
peuvent provoquer de mauvaises odeurs.

+ Ne stockez jamais d'aliments périmés ou
avariés dans votre produit.

Protection des surfaces plastiques

En cas de déversement d'huile sur des sur-
faces en plastique, nettoyez-les immédiate-
ment a I'eau chaude, car I'huile peut endom-
mager la surface.

Lisez d'abord les « consignes de sécurité » !
Si vous ne parvenez toujours pas a ré-
soudre le probleme apres avoir suivi les ins-
tructions de cette section, contactez le re-
vendeur ou le centre de service agréé au-
pres duquel vous avez acheté le produit.
N'essayez jamais de réparer vous-méme un
produit défectueux.

Le réfrigérateur ne fonctionne pas.

+ Lafiche n'est pas completement enfon-
cée dans la prise. >>> Insérez la fiche de
maniére a ce qu'elle soit complétement
enfoncée dans la prise.

+ Le fusible de la prise ou I'appareil est
branché, ou le fusible principal, a sauté.
>>> Vérifiez le fusible.

Condensation sur la paroi latérale du

compartiment réfrigérateur.

+ La porte a été ouverte et fermée trop sou-
vent. >>> Veuillez éviter d'ouvrir et de fer-
mer trop fréquemment la porte du pro-
duit.

+ L'environnement est trées humide. >>> Ne
pas installer le produit dans des environ-
nements trés humides.

+ Les aliments contenant des liquides
peuvent étre conservés dans des réci-
pients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments contenant des liquides dans des
récipients fermés.

+ La porte du produit était restée ouverte.
>>> Ne laissez pas la porte du produit ou-
verte trop longtemps.

+ Le thermostat est réglé trop froid. >>> Ré-
glez le thermostat sur la température ap-
propriée.
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Le compresseur ne fonctionne pas.

+ En cas de coupure de courant soudaine
ou si la prise est débranchée puis rebran-
chée, le thermostat de protection du
compresseur se déclenchera car la pres-
sion du gaz dans le circuit de refroidisse-
ment ne sera pas encore équilibrée. L'ap-
pareil devrait redémarrer aprés environ 6
minutes. Si ce n'est pas le cas apres ce
délai, veuillez contacter le service aprés-
vente.

« L'appareil est en cours de dégivrage. >>>
Ceci est normal pour un produit a dégi-
vrage entierement automatique. Le cycle
de dégivrage se produit périodiquement.

+ L'appareil n'est pas branché. >>> Veuillez
vérifier que la prise est bien branchée.

+ Les réglages de température sont incor-
rects. >>> Sélectionnez le réglage de tem-
pérature approprié.

« L'alimentation électrique est coupée. >>>
Le produit fonctionnera normalement
une fois le courant rétabli.

Le bruit de fonctionnement du réfrigéra-

teur augmente lorsqu'il est en marche.

+ Les performances du produit peuvent va-
rier en fonction des variations de la tem-
pérature ambiante. Ceci est normal et ne
constitue pas un dysfonctionnement.

Le réfrigérateur fonctionne trop souvent

ou trop longtemps.

+ Le nouveau produit peut étre plus grand
que l'ancien. Les produits plus grands
durent plus longtemps.

+ Latempérature ambiante peut étre éle-
vée. >>> || est normal que l'appareil fonc-
tionne plus longtemps dans des environ-
nements chauds.

+ Il se peut que l'appareil ait été branché ré-
cemment ou que de nouveaux aliments
aient été ajoutés. >>> Lorsqu'il est bran-
ché pour la premiére fois ou que de nou-
veaux aliments sont ajoutés, le temps né-
cessaire pour atteindre la température de
consigne est plus long. Ceci est normal.

+ Ce produit a peut-étre récemment été
servi avec une grande quantité d'aliments
chauds. >>> Ne servez pas d'aliments
chauds dans ce produit.

+ Les portes ont été ouvertes fréquemment
ou sont restées ouvertes pendant de
longues périodes. >>> L'air chaud qui
entre prolonge le fonctionnement de I'ap-
pareil. Evitez d'ouvrir les portes trop sou-
vent.

+ Il se peut que la porte du réfrigérateur
soit restée entrouverte. >>> Vérifiez que
les portes sont bien fermées.

+ L'appareil est réglé sur une température
tres basse. >>> Augmentez la tempéra-
ture de 'appareil et attendez qu'il I'at-
teigne.

+ Lejoint de la porte du réfrigérateur peut
étre sale, usé, cassé ou mal positionné.
>>> Nettoyez ou remplacez le joint. Un
joint de porte endommagé ou cassé obli-
gera l'appareil a fonctionner plus long-
temps pour maintenir la température ac-
tuelle.

La température du congélateur est trop
basse, mais celle du réfrigérateur est
adéquate.

+ Latempérature du compartiment congé-
lateur est réglée sur une valeur trés
basse. >>> Augmentez la température du
compartiment congélateur et vérifiez.

La température du réfrigérateur est trop
basse, mais celle du congélateur est
adéquate.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est réglée sur une valeur tres
basse. >>> Augmentez la température du
compartiment réfrigérateur et vérifiez.

Les aliments conservés dans les tiroirs

du réfrigérateur gélent.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est réglée sur une valeur tres
basse. >>> Augmentez la température du
compartiment réfrigérateur et vérifiez.

La température dans le réfrigérateur ou

le congélateur est trop élevée.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est peut-étre réglée trop haut. Ce
réglage influe sur la température du com-
partiment congélateur. Essayez de régler
la température du réfrigérateur ou du
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congélateur et attendez que la tempéra-
ture dans I'un des compartiments at-
teigne un niveau satisfaisant.

+ Les portes ont été ouvertes fréquemment
ou sont restées ouvertes trop longtemps.
>>> N'ouvrez pas les portes trop souvent.

* La porte est peut-étre entrouverte. >>>
Fermez complétement la porte.

+ Il se peut que l'appareil ait été branché ré-
cemment ou que de nouveaux aliments
aient été ajoutés. >>> Ceci est normal.
Lorsqu'un appareil est branché pour la
premiére fois ou que de nouveaux ali-
ments sont ajoutés, le temps nécessaire
pour atteindre la température de
consigne est plus long que d'habitude.

+ Ce produit a peut-étre récemment été
servi avec une grande quantité d'aliments
chauds. >>> Ne servez pas d'aliments
chauds dans ce produit.

Secousses ou bruits.

+ Le sol n'est ni plat ni stable. >>> Si le pro-
duit vacille lorsqu'on le déplace lente-
ment, ajustez ses pieds pour le stabiliser.
Assurez-vous également que le sol est
suffisamment stable pour supporter son
poids.

+ Les objets posés sur le produit peuvent
étre a l'origine du bruit. >>> Retirez tout
objet du produit.

+ Le produit émet des bruits tels que des
fuites ou des projections de liquide.

+ En raison du principe de fonctionnement
du produit, des flux de liquide et de gaz
se produisent. >>> Ceci est normal et ne
constitue pas un dysfonctionnement.

Le produit produit un bruit de vent.

+ Un ventilateur est utilisé pour refroidir le
produit. Ceci est normal et ne constitue
pas un dysfonctionnement.

De la condensation se forme sur les pa-

rois internes du produit.

+ Par temps chaud et humide, le givrage et
la condensation augmentent. Ce phéno-
meéne est normal et ne constitue pas un
dysfonctionnement.

+ Les portes ont été ouvertes fréquemment
ou sont restées ouvertes trop longtemps.
>>> N'ouvrez pas les portes trop souvent
et fermez-les si elles sont ouvertes.

+ La porte est peut-étre entrouverte. >>>
Fermez compléetement la porte.

De la condensation se forme a I'exté-

rieur du produit ou entre les portes.

+ L'air peut étre humide, ce qui est tout a
fait normal par temps humide. La
condensation disparait lorsque I'humidité
diminue.

L'intérieur du produit sent mauvais.

+ Le nettoyage régulier n'a pas été effec-
tué. >>> Nettoyez régulierement l'intérieur
du produit avec une éponge, de I'eau
chaude ou une solution de bicarbonate
de soude.

+ Certains contenants ou matériaux d'em-
ballage peuvent dégager des odeurs. >>>
Utilisez des contenants ou des matériaux
d'emballage inodores.

+ Les aliments étaient placés dans des ré-
cipients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments dans des récipients fermés. Les
micro-organismes libérés par les ali-
ments conservés dans des récipients ou-
verts peuvent provoquer des odeurs
désagréables.

+ Retirez du produit tout aliment périmé ou
avarié.

La porte ne se ferme pas.

+ Il se peut que des emballages alimen-
taires empéchent la porte de se fermer.
>>> Déplacez les emballages qui
bloquent la porte.

+ Le produit risque de ne pas tenir parfaite-
ment droit au sol. >>> Ajustez les pieds
pour équilibrer le produit.

+ Le sol n'est ni de niveau ni stable. >>> As-
surez-vous que le sol est de niveau et
suffisamment stable pour supporter le
produit.

Les bacs a léegumes sont exigus.

+ Il se peut que des aliments touchent le
haut du tiroir. >>> Rangez les aliments
dans le tiroir.
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La surface du produit est chaude. Si vous ne parvenez toujours pas a ré-

- Pendant le fonctionnement de votre pro- soudre le probleme aprés avoir suivi les ins-
duit, vous pourriez constater des tempé- tructions de cette section, contactez le re-
ratures élevées entre les deux portes, sur ~ vendeur ou le centre de service agréé au-
les panneaux latéraux et au niveau de la prés duquel vous avez acheté le produit.
grille arriére. Ceci est normal et ne néces-  N'essayez pas de réparer vous-méme le
site aucune intervention. produit défectueux. Ce dysfonctionnement

est normal.

Le ventilateur continue de fonctionner

méme lorsque la porte est ouverte.

+ Le ventilateur peut continuer a fonction-
ner méme lorsque la porte du congéla-
teur est ouverte.
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des problémes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné accés aux
instructions et a la liste des piéces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes |égislatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par I'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Marka an-
nulent la garantie.

Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
pieces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéeres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur a partir du Ter
mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur . Pour votre sécurité, débranchez
le produit avant de procéder a toute auto-
réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur, pourraient donner lieu a
des problemes de sécurité non imputables
a, et annuleront la garantie du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blemes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte mere, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas ol les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d'une source
d’éclairage de classe énergétique « G ».

La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.
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_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE
o

et ses accessoires
se recyclent Et\/ ou
(o)

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
PAPIER

Voir également

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 36]
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Bitte lesen Sie zunachst dieses Handbuch

Lieber Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Bitte registrieren Sie lhre Gerate auf www.register10.eu.

Wir mochten, dass Sie mit diesem hochwertigen Produkt, das mit modernster Technologie
hergestellt wurde, die optimale Effizienz erzielen. Lesen Sie daher vor der Verwendung des
Produkts diese Bedienungsanleitung und alle anderen mitgelieferten Unterlagen sorgfaltig
durch.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Bedienungsanleitung. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen. Bewahren Sie
das Bedienungsanleitung auf. Fiigen Sie diese Anleitung dem Produkt bei, wenn Sie sie an
eine andere Person (ibergeben.

Die folgenden Symbole werden im Benutzerhandbuch und auf dem Produkt verwen-
det:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung.
|

FisE
- E N EHG * % Die in der Produktdatenbank gespeicherten Modellinformationen kén-

nen Uber die folgende Website und die Suche nach Ihrer Modellken-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [ nung (*) auf dem Energieetikett abgerufen werden.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Umwelthinweise

1.1 Entsorgung des Verpackungs-
materials

Das Verpackungsmaterial ist wiederver-
wertbar und ist mit dem Recycling-Symbol

Die verschiedenen Teile der Verpackung
miissen daher verantwortungsbewusst und
unter Beachtung der 6rtlichen Abfallbeseiti-
gungsvorschriften entsorgt werden.

gekennzeichnet @
2 I|hr Kiihlschrank
|}
= — v
10 «
&= \\Tr:— . 2
9 < = e | v
8 « ~
7 4 —
| |
Epep—— 5
5
1 Tirregal 2 Eierhalter
3 Flaschenhalter 4 Flaschenablage
5 StellfiRe 6 Gemlsefach

7 Gemisefach Glasregal
9 Einstellbares Regal

*Optional: Die Abbildungen in dieser Bedie-
nungsanleitung sind schematisch und stim-
men moglicherweise nicht genau mit lhrem

3 Aufstellung

8 Auftauwasserauffangkanal

10 Innenbeleuchtung und Thermostat-
knopf

Produkt tGiberein. Wenn lhr Produkt nicht die
relevanten Teile enthalt, beziehen sich die
Informationen auf andere Modelle.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

3.1 Richtiger Ort fiir die Installation

Wenden Sie sich fiir die Montage des Ge-
rats an den autorisierten Kundendienst. Um
das Gerat fur die Installation vorzubereiten,
lesen Sie die Informationen in der Bedie-
nungsanleitung und stellen Sie sicher, dass

die Strom- und Wasserleitungen den Anfor-

derungen entsprechen. Wenn dies nicht der

Fall ist, wenden Sie sich an einen Elektriker

und einen Monteur, um die Versorgungslei-

tungen entsprechend zu installieren.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Fl&-
che, um Vibrationen zu vermeiden.
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+ Stellen Sie das Produkt mindestens 30
cm von Heizung, Herd und &dhnlichen
Warmequellen und mindestens 5 cm von
Elektroofen entfernt auf.

+ Wenn Sie zwei Kiihlschranke nebeneinan-
der aufstellen, miissen Sie einen Min-
destabstand von wenigstens 4 cm zwi-
schen beiden Geraten einhalten.

« Das Gerat ist vor direkter Sonnenein-
strahlung und Hitze geschiitzt an einem
trockenen Ort aufzustellen.

« |hr Produkt bendtigt eine ausreichende
Luftzirkulation, um effizient zu funktionie-
ren. Wenn Sie das Geréat in eine Nische
stellen, denken Sie daran, mindestens 5
cm Abstand zwischen dem Produkt und
der Decke, der Riickwand und den Seiten-
wanden zu lassen.

+ Prifen Sie, ob die Riickwand-Abstands-
schutzkomponente an ihrem Standort
vorhanden ist (falls mit dem Produkt ge-
liefert).

+ Wenn die Komponente nicht verfiigbar ist
oder verloren geht oder heruntergefallen
ist, positionieren Sie das Produkt so,
dass zwischen der Riickseite des Pro-
dukts und der Wand des Raums mindes-
tens 5 cm Abstand verbleiben. Der Frei-
raum an der Rickseite ist wichtig flir den
effizienten Betrieb des Produkts.

3.2 Anbringen der Kunststoffkeile

Verwenden Sie die mit dem Geréat geliefer-
ten Kunststoffkeile, um ausreichend Platz
fir die Luftzirkulation zwischen dem Gerét
und der Wand zu schaffen. Montieren Sie 2
Kunststoffkeile wie in der folgenden Abbil-
dung gezeigt.

(Das angegebene Bild ist reprasentativ ge-
zeichnet, es entspricht nicht vollstandig Ih-
rem Produkt.)

3.3 Einstellen der FiiBe

Wenn sich das Gerat nicht im Gleichge-
wicht befindet, stellen Sie die vorderen ver-
stellbaren FiiRe ein, indem Sie sie nach
rechts oder links drehen.

| i

N W

3.4 Warnung vor heiBer Oberflache!

Die Seitenwande Ihres Produkts sind mit
Kihlerrohren ausgestattet, um das Kiihlsys-
tem zu verbessern. Hochdruckfliissigkeit
kann durch diese Oberflachen flieRen und
heile Oberflachen an den Seitenwanden
verursachen. Dies ist normal und erfordert
keine Wartung.

4 Andern der Tiirrichtung




5 Vorbereitung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise!

5.1 Was man zum Energiesparen
tun kann

+ Dieses Kiihlgerat ist nicht fiir den Einbau
in Kiihlschranke vorgesehen.

« Beim Einrdumen der Lebensmittel sollte
geniligend Platz im Kiihlschrank gelassen
werden, damit eine ausreichende Luftzir-
kulation zur Kiihlung gewahrleistet ist.

+ Da bei geschlossenen Tiiren keine heille
und feuchte Luft direkt in das Produkt
eindringen kann, optimiert es sich selbst
und schafft optimale Bedingungen zum
Schutz Ihrer Lebensmittel. Unter diesen
Umstanden arbeiten Funktionen und
Komponenten wie Kompressor, Liifter,
Heizung, Abtaufunktion, Beleuchtung,
Display usw. bedarfsgerecht und verbrau-
chen dabei minimal Energie.

+ Falls mehrere Optionen zur Verfiigung
stehen, missen die Glasregale so plat-
ziert werden, dass die Liiftungsausldsse
an der Riickwand nicht verdeckt werden
und idealerweise unterhalb des Glasre-
gals verlaufen. Diese Kombination kann
die Luftverteilung und Energieeffizienz
verbessern.

« Um Energie zu sparen, sollten Lebensmit-
tel unter geeigneten Lagerbedingungen
im Kiihlschrank aufbewahrt werden.

5.2 Erste Verwendung

Bevor Sie Ihr Produkt verwenden, vergewis-
sern Sie sich, dass die notwendigen Vorbe-
reitungen gemal den Anweisungen in den
Abschnitten ,Sicherheitshinweise” und ,In-
stallation” getroffen wurden.

« Um die volle Kihlleistung zu gewahrleis-
ten, warten Sie mindestens 2 Stunden,
bevor Sie das Produkt in Betrieb nehmen.

+ Lassen Sie das Geréat 6 Stunden lang lau-
fen, ohne Lebensmittel hineinzugeben,
und halten Sie die Tilr des Geréts so ge-
schlossen wie maglich.

+ Die durch das Offnen und SchlieRen der
Tur wahrend der Benutzung des Produkts
verursachten Temperaturdanderungen
konnen normalerweise zu Kondensation
an den Tir-/Gehauseablagen und den im
Produkt platzierten Glaswaren fiihren.

+ Beim Einschalten des Kompressors ist
ein Gerdusch zu horen. Es ist normal,
dass das Produkt auch dann Gerdusche
macht, wenn der Kompressor nicht lauft,
da im Kiihlsystem Flissigkeiten und Ga-
se komprimiert werden konnen.

+ Esist normal, dass die Vorderkanten des

Produkts warm sind. Diese Bereiche sind

so konstruiert, dass sie sich erwarmen,

um Kondensation zu verhindern.

Bei einigen Modellen schaltet sich die

Kontrollleuchte 1 Minute nach dem

SchlieBen der Tir automatisch aus. Sie

wird wieder aktiviert, sobald die Tir ge-

offnet oder eine beliebige Taste gedriickt
wird.

5.3 Klimaklassen und Definitionen

Bitte beachten Sie die Klimaklasse auf dem
Typenschild Ihres Geréts. Je nach Klima-
klasse trifft eine der folgenden Informatio-
nen auf lhr Gerét zu.

+ SN: Erweiterter Einsatz in gemaRigten Kli-
mazonen: Dieses Kiihlgerat ist fur den
Einsatz bei Umgebungstemperaturen
zwischen 10 °C und 32 °C ausgelegt.

+ N: GemalRigtes Klima: Dieses Kiihlgerat
ist fiir den Einsatz bei Umgebungstempe-
raturen zwischen 16 °C und 32 °C ausge-
legt.

+ ST: Subtropisches Klima: Dieses Kihlge-
rat ist fir den Einsatz bei Umgebung-
stemperaturen zwischen 16 °C und 38 °C
ausgelegt.

+ T: Tropisches Klima: Dieses Kihlgerat ist
flr den Einsatz bei Umgebungstempera-
turen zwischen 16 °C und 43 °C ausge-
legt.
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6 Produktbedienung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise!

+ Das Produkt sollte nur zur Aufbewahrung
von Lebensmitteln verwendet werden.

+ Wenn Sie langere Zeit nicht zu Hause
sind (z. B. im Urlaub) und weder den Eis-
wiirfelbereiter noch den Wasserspender
benutzen, drehen Sie den Wasserhahn
zu. Andernfalls kann es zu einem Was-
serleck kommen.

« Aufgrund des Herstellungsprozesses und
der materialbedingten Eigenschaften
konnen bei Edelstahloberflachen gering-

7 Verwendung des Gerits

fligige Abweichungen im Glanz auftreten.
Dies ist normal und beeintrachtigt die
Produktleistung nicht.

Produktabschaltung

+ Entfernen Sie die Lebensmittel, um Ge-
ruchsbildung zu vermeiden.

+ Warten Sie, bis das Eis geschmolzen ist,
reinigen Sie den Innenraum und lassen
Sie ihn trocknen. Lassen Sie dabei die Tu-
ren offen, um Beschadigungen der Kunst-
stoffteile im Innenraum zu vermeiden.

7.1 Einstellung der Betriebstempe-
ratur

Die Betriebstemperatur wird tiber den Tem-
peraturregler eingestellt.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5

(Or) Min. Max.

1=Niedrigste Kiihleinstellung (warmste
Einstellung)

5=Hochste Kiihleinstellung (kélteste Ein-
stellung)

oder

Min. = Niedrigste Kiihleinstellung
(warmste Einstellung)

Max. = Hochste Kiihleinstellung
(kalteste Einstellung)

Die durchschnittliche Temperatur im Inne-
ren des Kiihlfachs sollte etwa +5°C betra-
gen.

Bitte wahlen Sie eine Einstellung, die der
gewlinschten Temperatur entspricht.

Bitte beachten Sie, dass im Kihlbereich un-
terschiedliche Temperaturen herrschen
werden.

Die kélteste Zone befindet sich direkt tber
dem Kiihlfach.

Die Innentemperatur hangt auch von der
Umgebungstemperatur, der Haufigkeit, mit
der die Tir gedffnet wird, und der Menge
der darin gelagerten Lebensmittel ab.
Haufiges Offnen der Tiir lasst die Innen-
temperatur ansteigen.

Es wird daher empfohlen, die Tir nach der
Benutzung so schnell wie méglich zu
schliefRen.

Verwendung der Innenfacher
Bewegliche Regale: Der Abstand zwischen
den Einlegebdden kann nach Bedarf einge-
stellt werden.

Gemiseschublade: In diesem Fach kdnnen
Gemise und Obst lange gelagert werden,
ohne zu verderben.

Flaschenablage: Flaschen, Glaser und Do-
sen konnen auf diese Facher gestellt wer-
den.

Lebensmittellagerung

Das Kiihlfach ist fiir die kurzfristige Aufbe-
wahrung von frischen Lebensmitteln und
Getranken vorgesehen.

Lagern Sie Milchprodukte in dem dafiir vor-
gesehenen Fach des Kiihlschranks.
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Flaschen konnen im Flaschenhalter oder Abtauen

auf der Flaschenablage in der Tir gelagert Die Abtauung des Kiihlfachs erfolgt auto-
werden. matisch. Das abgetaute Wasser fliel3t
Rohes Fleisch bewahren Sie am besten in durch die Ablaufrinne in einen Auffangbe-
einem Polyethylenbeutel im untersten Fach ~ hélter an der Riickseite des Gerats.

des Kihlschranks auf. Wahrend des Abtauens bilden sich durch

Lassen Sie heilBe Speisen und Getranke auf ~ den Verdampfer Wassertropfen an der
Raumtemperatur abkiihlen, bevor Sie sie in Rickseite des Kiihlschranks.

den Kiihlschrank stellen. Wenn die Tropfen nicht alle nach unten ab-
* Achtung: flieRen, kdnnen sie nach dem Abtauen wie-
Bewahren Sie konzentrierten Alkohol nur der gefrieren. Reinigen Sie sie mit einem in
aufrecht und fest verschlossen auf. warmem Wasser getrankten Tuch, aber nie-
mals mit einem harten oder scharfen Ge-
* Achtung:
genstand.

Bewahren Sie keine explosiven Stoffe oder
Behalter mit brennbaren Treibgasen (Do-
sen, Spraydosen usw.) im Gerat auf. Es be-
steht Explosionsgefahr.

7.2 Auswechseln der Beleuchtungs-
lampe

Rufen Sie den autorisierten Kundendienst
an, wenn die Gliihbirne/LED fiir die Beleuch-
tung lhres Kihlschranks ausgetauscht wer-
S den soll.
Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
konnen nicht fiir die Hausbeleuchtung ver-
wendet werden. Die beabsichtigte Verwen-
dung dieser Lampe soll dem Benutzer hel-
fen, Lebensmittel sicher und bequem in den
Kihl- / Gefrierschrank zu stellen.

7.3 Lebensmittelaufbewahrung im Kiihlschrank
Lebensmittelaufbewahrung im Kiihlfach

Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen Standort

Ei Tirablage

Milchprodukte (Butter, Kése) Fglls vorhanden, ein 0-Grad-Fach (Friihstiicksfach)/
Kihlfach

Obst, Gemiise und Blattgemiise Obst- und Gemiisefach, Gemiiseschublade.
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Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen

Standort

Frisches Fleisch, Gefliigel, Fisch, Wurstwaren, zubereitete
Speisen.

Falls vorhanden, ein 0-Grad-Fach (Friihstiicksfach)/
Kihlfach

Fertiggerichte, verpackte Produkte, Konserven und Essiggur-
ken.

obere Regale oder Tiirablage

Getranke, Flaschen, Gewiirze und Snacks.

Tiirablage

Lebensmittel im Gefrierfach aufbewahren
Eine schnellere Kiihlung erreichen Sig, in-
dem Sie die Schnellgefrierfunktion 4-6
Stunden vor dem Einfrieren aktivieren.
HeilRe Speisen sollten Raumtemperatur
annehmen, bevor sie in das Gefrierfach
gestellt werden.

Lebensmittel, die eingefroren werden sol-
len, sollten in ausreichend grol3e Portio-
nen aufgeteilt und in separaten Verpa-
ckungen eingefroren werden.

Es wird empfohlen, Lebensmittel vor dem
Einfrieren zu verpacken.

Um zu verhindern, dass Lebensmittel
Uber ihr Verfallsdatum hinausgehen, soll-
ten Sie das Einfrierdatum, die Lagerzeit
und den Namen des Lebensmittels ent-
sprechend den Lagerzeiten verschiede-
ner Lebensmittel auf die Verpackung
schreiben.

Aufgetaute Lebensmittel sollten zuigig
verzehrt werden. Aufgetaute Lebensmit-
tel konnen nur gekocht und anschlieRfend
wieder eingefroren werden. Der Verzehr
von aufgetauten und wieder eingefrore-
nen frischen Lebensmitteln ohne vorheri-
ges Kochen ist nicht sicher.

Beim Einfrieren frischer Lebensmittel ist
darauf zu achten, dass frische und be-
reits gefrorene Lebensmittel nicht mitein-
ander in Berlihrung kommen. Andernfalls
tauen die gefrorenen Lebensmittel auf.

Lagerung von Tiefkiihlkost

Bitte beachten Sie bei der Lagerung von
Lebensmitteln die in dieser Anleitung an-
gegebenen Lagerzeiten.

Um die Lebensmittelqualitat zu erhalten,
sollte die Zeit zwischen Kauf und Lage-
rung so kurz wie moglich sein.

Kaufen Sie Tiefkiihlkost, die bei-18°C
oder kalter gelagert wird.

Kaufen Sie keine Lebensmittel, deren Ver-
packung Eis oder @hnliche Substanzen
enthalt. Das bedeutet, dass das Produkt
moglicherweise teilweise aufgetaut und
dann wieder eingefroren wurde. Die Tem-
peratur beeinflusst die Qualitat der Le-
bensmittel.

Lagern Sie Lebensmittel gemal den Her-
stellerangaben. Entnehmen Sie nur so
viel Lebensmittel aus dem Gefrier-
schrank, wie Sie bendtigen.

Auler unter extremen Umweltbedingun-
gen bleiben Lebensmittel sowohl im
Kiihlfach als auch im Gefrierfach langer
frisch, wenn lhr Produkt auf die in der Ta-
belle der empfohlenen Einstellwerte an-
gegebenen Werte eingestellt ist.
Frisches Obst und Gemiise konnen teil-
weise gefrieren, wenn das Frischhalte-
fach auf eine niedrigere Temperatur ein-
gestellt ist.

Das 2-Sterne-Fach eignet sich fiir vorge-
frorene Lebensmittel. Eiscreme und Eis-
wiirfel kénnen dort aufbewahrt werden.
Lebensmittel diirfen nur im 4-Sterne-Fach
eingefroren werden.
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Fleisch und Fisch

Zubereitungsmethode

Langste Lager-
dauer

(Monat)
Schneiden Sie die Stiicke in 2 cm dicke Scheiben und le-
Steak gen Sie Alufolie dazwischen oder wickeln Sie sie fest in 6-8
Frischhaltefolie ein.
Braten Indem man die Fleischstiicke in einen Gefrierbeutel ver- 68
packt oder fest in Frischhaltefolie einwickelt.
Kalb- Abgeblattert In kleinen Stiicken 6-8
fleisch  schnitzel, Kote- |Indem man Alufolie zwischen die geschnittenen Stiicke 8
letts legt oder sie einzeln in Frischhaltefolie einwickelt.
Indem man Alufolie zwischen die Fleischstiicke legt
Hacken S P IR 4-8
oder sie einzeln in Frischhaltefolie einwickelt.
Braten Indem man die Fleischstiicke in einen Gefrierbeutel ver- 28
packt oder fest in Frischhaltefolie einwickelt.
Hammel - — -
N Indem man das gehackte Fleisch in einen Gefrierbeutel
Abgeblattert verpackt oder fest in Frischhaltefolie einwickelt. 48
Braten Indem man die Fleischstiicke in einen Gefrierbeutel ver- 812
packt oder fest in Frischhaltefolie einwickelt.
Schneiden Sie die Stiicke in 2 cm dicke Scheiben und le-
Steak gen Sie Alufolie dazwischen oder wickeln Sie sie fest in 8-12
. Frischhaltefolie ein.
Rind- Abgeblattert In kleinen Stiick 8-12
i eblattel n kleinen Stiicken -
Fleischpro- fleisch 9 - - " - -
dukte Gekochtes Indem man es in kleinen Portionen in Gefrierbeuteln ver- 8-12
Fleisch packt.
Hackfleisch Ungewidirzt, in flachen Verpackungen. 1-3
Innereien (Teile) In Stiicken 1-3
. Auch wenn es sich in einem Gehause befindet, muss es
Wurst - Salami 1-3
verpackt werden.
Schinken :ggfm man Alufolie zwischen die geschnittenen Stiicke 2.3
Huhn und Pute In Folie eingewickelt 4-6
In Alufolie einwickeln (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Gans - . 4-6
liberschreiten).
E In Alufolie einwickeln (Portionen sollten 2,5 kg nicht 26
Gefliigel und |ENte liberschreiten). )
Wildtiere P - -
Hirsch. Kaninchen. Reh In Alufolie einwickeln (Portionen sollten 2,5 kg nicht 68
! ! liberschreiten, und die Graten sollten entfernt werden).
SuRwasserfische (Forelle, 2
Karpfen, Hecht, Wels)
Magerer Fisch (Seebarsch, 16
Steinbutt, Seezunge) Nach griindlicher Reinigung der Innenseiten und Schup-
Fisch und . - - en sollte das Tier gewaschen und getrocknet werden.
- Fettreiche Fische (Bonito, [P g 9
xeeresfruch— Makrele, Blaufisch, Rotbar- Gegebenenfalls sollten Schwanz und Kopf abgetrennt 2.4
be, Sardelle) werden.
Schalentiere Gereinigt und in Sacken verpackt. 4-6
) In seiner Verpackung, in einem Aluminium- oder Kunst-
Kaviar . 2-3
stoffbehélter.

,Die in der Tabelle angegebenen Lagerzei-
ten basieren auf einer Lagertemperatur von

-18°C."
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Langste
Gemiise und Obst Zubereitungsmethode Lagerdauer
(Monat)

Stangenbohnen Nach dem Waschen und Zerkleinern 3 Minuten blanchieren. 10-13

Erbse Nach dem Reinigen und Waschen 2 Minuten blanchieren. 10-12

Kohl Nach dem Reinigen 1-2 Minuten blanchieren. 6-8

Karotte Nach dem Putzen und Schneiden 3-4 Minuten blanchieren. 12

Preffer Nachdem man den Stiel abgeschnitten, die Frucht halbiert und die 8-10
Kerne entfernt hat, blanchiert man sie 2-3 Minuten lang.

Spinat Nach dem Waschen und Reinigen 2 Minuten blanchieren. 6-9

Lauch Nach dem Zerkleinern 5 Minuten blanchieren. 6-8
Die Blatter voneinander trennen, das Innere in Stiicke schneiden

Blumenkohl und anschlieBend 3-5 Minuten in etwas Zitronenwasser blanchie- 10-12
ren.

. Nach dem Waschen in 2 cm groRe Stiicke schneiden und 4 Minu-

Aubergine . 10-12

ten blanchieren.
- Nach dem Waschen in 2 cm groRe Stiicke schneiden und 2-3 Minu-

Zucchini . 8-10
ten blanchieren.

Pilz In Ol leicht anbraten und mit Zitronensaft betrdufeln. 2-3

. Nach der Reinigung konnen Sie die Maiskolben zusammen mit

Zuckermais ; L ] 12
dem Maiskolben oder in Einzelteilen verpacken.

M . Die Haut abziehen, das Gemiise in Scheiben schneiden und 2-3 Mi-

Apfel und Birnen . 8-10
nuten blanchieren.

Aprikosen und Pfirsiche Halbieren Sie die Frucht und entfernen Sie die Kerne. 4-6

Erdbeeren und Himbeeren Durch Waschen und Sortieren 8-12

gekochtes Obst Durch Hinzufiigen von 10 % Zucker zum Behdlter 12

Pflaume, Kirsche, Sauerkirsche Nach dem Waschen und Entfernen der Stiele 8-12

,Die in der Tabelle angegebenen Lagerzei-
ten basieren auf einer Lagertemperatur von

-18°C."
Milchprodukte Zubereitungsmethode | Langste Lagerdauer (Mo- Lagerbedingungen
nate)
Fir die kurzfristige Lagerung
kann es in der Originalverpa-
Kése (ausgenommen Fe- |In Scheiben geschnitten, ckung belassen werden. Fiir die
; : ) 6-8 o
ta) mit Alufolie dazwischen. langfristige Lagerung sollte es
zusétzlich in Aluminium- oder
Plastikfolie eingewickelt werden.
Butter, Margarine In der eigenen Verpa- 6 In der Originalverpackung oder in

ckung

Kunststoffbehaltern

,Die in der Tabelle angegebenen Lagerzei-
ten basieren auf einer Lagertemperatur von

-18°C."

,Die Menge an frischen Lebensmitteln, die
innerhalb eines bestimmten Zeitraums ein-
gefroren werden kann, ist auf dem Typene-

tikett angegeben.”

+ Die Temperatur im Kihlfach steigt deut-
lich an, wenn die Tir haufig geoéffnet und
geschlossen und lange Zeit offen gelas-

sen wird. Dies kann die Haltbarkeit der
Lebensmittel verkiirzen und zum Verder-
ben der Lebensmittel fiihren.

« Um Geruchs- und Geschmacksverande-
rungen zu vermeiden, sollten die Lebens-
mittel in geschlossenen Behaltern aufbe-

wahrt werden.
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Um eine bessere und gleichmaRigere
Kihlung zu erreichen, sollten die Lebens-
mittel so angeordnet werden, dass kalte
Luft durch sie hindurchstromen kann.
Sorgen Sie fiir Luftzirkulation, indem Sie
einen Abstand zwischen den Lebensmit-
teln und der Innenwand lassen. Wenn Sie
die Lebensmittel an die Riickwand leh-
nen, kdnnen sie gefrieren.

Lassen Sie gekochte, warme Speisen auf
Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie
sie in den Kihlschrank stellen. Anschlie-
Rend kdnnen Sie die lauwarmen Speisen
in die unteren Facher des Kihlschranks
stellen. Lagern Sie warme Speisen ge-
trennt von leicht verderblichen Lebens-
mitteln.

Tauen Sie lhre Tiefkiihlkost im Frischhal-
tefach auf. So konnen Sie das Frischhal-
tefach mit Tiefkihlkost kiihlen und Ener-
gie sparen.

Die Lagerung unreifer tropischer Friichte
(Mango, verschiedene Melonensorten,
Papaya, Banane, Ananas) im Kiihlschrank
kann den Reifeprozess beschleunigen.
Dies ist jedoch nicht empfehlenswert, da
es die Haltbarkeit verkdirzt.

Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und andere
Wurzelgemiise sollten Sie an einem
dunklen und kiihlen Ort lagern, nicht im
Kiihlschrank.

Wenn Sie feststellen, dass ein Lebensmit-
tel im Kiihlschrank verdorben ist, werfen
Sie dieses Lebensmittel weg und reinigen
Sie die Utensilien, die damit in Berlihrung
gekommen sind.

Um Speisen wie Suppen und Eintopfe, die
in groRen Topfen gekocht werden,
schnell abzukiihlen, kénnen Sie sie in fla-
che Behalter umfillen und im Kihl-
schrank aufbewahren.

Unverpackte Lebensmittel sollten nicht in
der Nahe von Eiern aufbewahrt werden.
Obst und Gemiise sollten getrennt aufbe-
wahrt werden, wobei jede Sorte zusam-
men gelagert wird (z. B. Apfel zu Apfeln,
Karotten zu Karotten).

+ Nehmen Sie griines Gemiise aus der
Plastiktlte und legen Sie es, nachdem Sie
es in ein Papiertuch oder ein trockenes
Tuch gewickelt haben, in den Kiihl-
schrank. Wenn Sie dieses Gemiise vor
dem Einlagern in den Kihlschrank wa-
schen, denken Sie daran, es anschlie-
Rend abzutrocknen.

+ Sie konnen sowohl ein feuchtes Klima

schaffen als auch fiir Luftzirkulation sor-

gen, indem Sie Obst und Gemiise, die
zum Austrocknen neigen, in perforierten
oder unverschlossenen Plastiktiiten auf-
bewahren.

AuBer in Féllen, in denen extreme Um-

stande vorliegen, behalten die Lebensmit-

tel ihre Frische langer, wenn |hr Produkt

(gema&R der Tabelle mit den empfohlenen

Sollwerten) auf die angegebenen Sollwer-

te eingestellt ist — sowohl im Kihlfach

als auch im Gefrierfach.

Das Essen anrichten

Ablagen im Kiihlfach: Lebensmittel in Top-

fen, auf Tellern und in Behéltern mit Deckel,

Eier (in einem geschlossenen Behilter)

Tiirablagen des Kiihlfachs: Kleine und ver-

packte Lebensmittel oder Getréanke

Knuspriger: Gemuse und Obst

Gefrierschrankinformationen

Gemal der Norm IEC 62552 muss das Pro-
dukt pro 100 Liter Gefrierfachvolumen in
der Lage sein, 4,5 kg Lebensmittel bei 25 °C
Raumtemperatur 24 Stunden lang bei -18
°C oder darunter einzufrieren.

Lebensmittel konnen nur bei Temperaturen
von -18°C und darunter lber langere
Zeitrdume haltbar gemacht werden.

Sie konnen die Frische von Lebensmitteln
Uiber Monate hinweg bewahren (in einem
Tiefkiihlschrank bei Temperaturen von
-18°C und darunter).

Um ein teilweises Auftauen zu verhindern,
sollten Lebensmittel, die eingefroren wer-
den sollen, nicht mit bereits eingefrorenen
Lebensmitteln in Kontakt gebracht werden.
Um die Haltbarkeit von Tiefkiihlgemiise zu
verlangern, blanchieren Sie es und lassen
Sie es abtropfen. Geben Sie es anschlie-
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Rend in luftdichte Behélter und frieren Sie
es ein. Lebensmittel wie Bananen, Toma-
ten, Salat, Sellerie, hartgekochte Eier und
Kartoffeln eignen sich nicht zum Einfrieren.
Das Einfrieren dieser Lebensmittel beein-
trachtigt ihren Nahrwert und ihre Ge-
schmacksqualitat. Es besteht keine Gefahr
des Verderbens, die die menschliche Ge-
sundheit gefahrdet.

Lebensmittelplatzierung

Ablagen im Gefrierfach: Verschiedene Tief-
kiihlprodukte wie Fleisch, Fisch, Eiscreme,
Gemiise usw.

8 Wartung und Reinigung

Kiihlschrankablagen: Lebensmittel in Top-
fen, abgedeckten Schiisseln und Behéltern,
Eier (in einem abgedeckten Behalter)
Kiihlschranktiirablagen: Kleine, verpackte
Lebensmittel oder Getranke
Gemiiselagerung: Gemiise und Obst
KiihIfach: Feinkostprodukte (Friihstiicksar-
tikel, Fleischprodukte zum schnellen Ver-
zehr)

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise"!

+ Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker des Gerats.

+ Der Staub am Liiftungsgitter auf der
Riickseite des Produkts sollte mindes-
tens einmal jahrlich (ohne den Deckel zu
offnen) entfernt werden. Verwenden Sie
dazu ein trockenes Tuch.

+ Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Lampengehause und andere elektri-
sche Bauteile gelangt.

+ Reinigen Sie die Tir mit einem feuchten
Tuch. Entfernen Sie den gesamten Inhalt,
um die Tir- und Korpusablagen heraus-
zunehmen. Heben Sie die Tirablagen
nach oben an, um sie zu entnehmen.
Nach der Reinigung und dem Trocknen
schieben Sie sie von oben nach unten
wieder an ihren Platz.

+ Verwenden Sie niemals chlorhaltiges
Wasser oder Reinigungsmittel zur Reini-
gung der AuRenflache des Produkts oder
verchromter Teile. Chlor verursacht Rost
auf diesen Metalloberflachen.

« Um zu verhindern, dass sich die Aufdru-
cke auf dem Kunststoffteil ablodsen oder
verformen, verwenden Sie keine scharfen,
scheuernden Werkzeuge, Seife, Haus-
haltsreiniger, Reinigungsmittel, Benzin,
Poliermittel usw. Zur Reinigung verwen-
den Sie ein weiches Tuch mit lauwarmem
Wasser und trocknen Sie es anschlie-
Rend ab.

+ Bei Produkten ohne No-Frost-Technolo-
gie bilden sich Wassertropfen und bis zu
fingerdicker Frost an der Riickwand des
Kihlfachs. Reinigen Sie diese Stelle nicht
und tragen Sie keinesfalls Ol oder dhnli-
che Substanzen auf.

+ Verwenden Sie zum Reinigen der AuRen-
flache des Produkts ausschlieRlich ein
leicht angefeuchtetes Mikrofasertuch.
Schwamme und andere Reinigungstu-
cher kdnnen Kratzer verursachen.

+ Reinigen Sie die Innenflachen des Pro-
dukts, indem Sie alle abnehmbaren Teile
mit einer milden Seifenlauge und etwas
Backpulver abwaschen. Griindlich abspu-
len und vollstandig trocknen lassen. Ach-
ten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Beleuchtung und das Bedienfeld ein-
dringt.

« Verwenden Sie auf keiner Innenflache Es-
sig, Reinigungsalkohol oder andere alko-
holhaltige Reinigungsmittel.

AuBenflachen aus Edelstahl

Verwenden Sie einen nicht scheuernden

Edelstahlreiniger und tragen Sie ihn mit ei-

nem fusselfreien, weichen Tuch auf. Zum

Polieren wischen Sie die Oberflache vor-

sichtig mit einem mit Wasser angefeuchte-

ten Mikrofasertuch ab und verwenden an-
schlielend ein trockenes Polierpad. Polie-
ren Sie dabei stets in Richtung der Edel-
stahlmaserung.
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Vorbeugung von unangenehmen Gerii-

chen

Bei der Herstellung Ihres Produkts werden

keine geruchsbildenden Substanzen ver-

wendet. Dennoch kdnnen Gertiche durch

unsachgemale Lagerung der Lebensmittel

oder unzureichende Reinigung der Innenfl&-

chen des Produkts entstehen.

+ Um dieses Problem zu vermeiden, reini-
gen Sie die Stelle alle 15 Tage mit Na-
tronwasser.

9 Fehlerbehebung

« Lebensmittel sollten in verschlossenen
Behaltern aufbewahrt werden, da Mikro-
organismen, die von offenen Lebensmit-
teln freigesetzt werden, unangenehme
Geriche verursachen konnen.

+ Bewahren Sie niemals abgelaufene oder
verdorbene Lebensmittel in lhrem Pro-
dukt auf.

Schutz von Kunststoffoberflachen

Sollte Ol auf Kunststoffoberflachen gelan-

gen, reinigen Sie diese sofort mit warmem

Wasser, da das Ol die Oberflache beschadi-

gen kann.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”!
Sollten Sie das Problem auch nach Befol-
gen der Anweisungen in diesem Abschnitt
nicht beheben konnen, wenden Sie sich bit-
te an den Héandler oder das autorisierte Ser-
vicecenter, bei dem Sie das Produkt erwor-
ben haben. Versuchen Sie niemals, das de-
fekte Produkt selbst zu reparieren.

Der Kiihilschrank funktioniert nicht.

+ Der Stecker sitzt nicht richtig in der
Steckdose. >>> Stecken Sie den Stecker
so ein, dass er vollstandig in der Steckdo-
se sitzt.

+ Die Sicherung in der Steckdose, an die
das Produkt angeschlossen ist, oder die
Hauptsicherung ist durchgebrannt. >>>
Uberpriifen Sie die Sicherung.

Kondenswasser an der Seitenwand des

Kiihlfachs.

+ Die Tir wurde zu haufig gedffnet und ge-
schlossen. >>> Bitte achten Sie darauf,
die Tir des Produkts nicht zu oft zu off-
nen und zu schlieRen.

+ Die Umgebung ist sehr feucht. >>> Instal-
lieren Sie das Produkt nicht in sehr feuch-
ten Umgebungen.

+ Lebensmittel, die Fliissigkeiten enthalten,
konnen in offenen Behéltern aufbewahrt
werden. >>> Lebensmittel, die Flissigkei-
ten enthalten, sollten in geschlossenen
Behdltern aufbewahrt werden.

+ Die Produkttiir wurde offen gelassen. >>>
Lassen Sie die Produkttiir nicht langere
Zeit offen.

+ Der Thermostat ist zu kalt eingestellt. >>>

Stellen Sie den Thermostat auf die pas-
sende Einstellung ein.

Der Kompressor funktioniert nicht.

+ Bei einem pl6tzlichen Stromausfall oder
beim Herausziehen und Wiedereinste-
cken des Steckers |0st der thermische
Schutzschalter des Kompressors aus, da
sich der Gasdruck im Kiihlsystem des
Produkts noch nicht ausgeglichen hat.
Das Produkt sollte nach etwa 6 Minuten
wieder funktionieren. Falls das Produkt
nach dieser Zeit nicht funktioniert, wen-
den Sie sich bitte an den Kundendienst.

+ Das Gerat befindet sich im Abtauzyklus.
>>> Dies ist normal fiir ein vollautomati-

sches Abtaugerat. Der Abtauzyklus findet

regelmafig statt.

+ Das Produkt ist nicht an die Steckdose
angeschlossen. >>> Bitte vergewissern
Sie sich, dass der Stecker in der Steckdo-
se steckt.

+ Die Temperatureinstellungen sind falsch.
>>> Wahlen Sie die richtige Temperatur-
einstellung.

+ Die Stromversorgung ist unterbrochen.
>>> Das Produkt funktioniert nach Wie-
derherstellung der Stromversorgung wie-
der normal.
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Der Kiihischrank ist im Betrieb lauter.

+ Die Leistung des Produkts kann je nach
Umgebungstemperatur variieren. Dies ist
normal und kein Mangel.

Der Kiihischrank lauft zu oft oder zu lan-

ge.

+ Das neue Produkt kann groRer sein als
das alte. GroRere Produkte halten lénger.

+ Die Raumtemperatur kann hoch sein. >>>
In heiBen Umgebungen ist ein langerer
Betrieb normal.

+ Das Gerat wurde maoglicherweise kiirzlich
angeschlossen oder es wurden neue Le-
bensmittel hinzugefiigt. >>> Wenn das
Gerat neu angeschlossen oder neue Le-
bensmittel hinzugefiigt wurden, dauert es
langer, bis die eingestellte Temperatur er-
reicht ist. Das ist normal.

+ Das Produkt wurde maoglicherweise kiirz-
lich mit groBeren Mengen heiller Speisen
serviert. >>> Servieren Sie in diesem Pro-
dukt keine heilen Speisen.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
langere Zeit offen gelassen. >>> Die ein-
dringende warme Luft fihrt zu einer Ian-
geren Betriebsdauer des Geréts. Offnen
Sie die Tiiren nicht zu oft.

+ Die Kihlschranktir konnte nicht richtig
geschlossen sein. >>> Priifen Sie, ob die
Turen vollstéandig geschlossen sind.

+ Das Produkt ist auf eine sehr niedrige
Temperatur eingestellt. >>> Stellen Sie
die Temperatur des Produkts auf eine ho-
here Stufe und warten Sie, bis diese Tem-
peratur erreicht ist.

+ Die Tirdichtung des Kiihlschranks kann
verschmutzt, abgenutzt, beschadigt oder
nicht richtig sitzen. >>> Reinigen oder er-
setzen Sie die Dichtung. Eine beschadig-
te Turdichtung fiihrt dazu, dass das Geréat
langer laufen muss, um die aktuelle Tem-
peratur zu halten.

Die Temperatur im Gefrierfach ist zu
niedrig, die Temperatur im Kiihlschrank
hingegen ist ausreichend.

+ Die Temperatur im Gefrierfach ist zu
niedrig eingestellt. >>> Stellen Sie die
Temperatur im Gefrierfach hoher ein und
Uberpriifen Sie die Temperatur.

Die Temperatur im Kiihlschrank ist zu
niedrig, die Temperatur im Gefrier-
schrank ist aber ausreichend.

+ Die Temperatur im Kiihlfach ist zu niedrig
eingestellt. >>> Stellen Sie die Tempera-
tur im Kihlfach hoher ein und tberpriifen
Sie die Temperatur.

Lebensmittel, die in den Schubladen des
Kihlschranks aufbewahrt werden, ge-
frieren.

+ Die Temperatur im Kiihlfach ist zu niedrig
eingestellt. >>> Stellen Sie die Tempera-
tur im Kihlfach auf einen hheren Wert
ein und Uberpriifen Sie die Temperatur.

Die Temperatur im Kiihlschrank oder

Gefrierschrank ist zu hoch.

+ Die Temperatur im Kiihlfach ist mogli-
cherweise zu hoch eingestellt. Die Tem-
peratureinstellung im Kiihlfach beein-
flusst die Temperatur im Gefrierfach. Ver-
suchen Sie, die Temperatur im Kiihl- oder
Gefrierfach anzupassen und warten Sie,
bis die Temperatur in einem der beiden
Facher ein zufriedenstellendes Niveau er-
reicht hat.

+ Die Tiren wurden haufig geoffnet oder zu
lange offen gelassen. >>> Offnen Sie die
Tiren nicht zu oft.

+ Die Tir kdnnte angelehnt sein. >>>
SchlielRen Sie die Tir vollstandig.

+ Das Gerat wurde moglicherweise kiirzlich
angeschlossen oder es wurden neue Le-
bensmittel hinzugefiigt. >>> Das ist nor-
mal. Nach dem Anschlieen oder Hinzu-
fligen neuer Lebensmittel dauert es lan-
ger als (blich, bis die eingestellte Tempe-
ratur erreicht ist.

+ Das Produkt wurde moglicherweise kiirz-
lich mit groReren Mengen heiller Speisen
serviert. >>> Servieren Sie in diesem Pro-
dukt keine heillen Speisen.

Schiitteln oder Gerausche.

+ Der Boden ist nicht eben oder stabil. >>>
Falls das Produkt beim langsamen Bewe-
gen wackelt, justieren Sie die Fiille, um es
auszubalancieren. Stellen Sie auRerdem
sicher, dass der Boden stabil genug ist,
um das Gewicht des Produkts zu tragen.
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+ Gegenstande, die auf dem Produkt plat-
ziert wurden, konnen Gerdusche verursa-
chen. >>> Entfernen Sie alle Gegenstéande
vom Produkt.

+ Das Produkt macht Gerdusche, als ob
Fliissigkeit auslaufen oder spritzen wiir-
de.

+ Aufgrund der Funktionsweise des Pro-
dukts treten Flissigkeits- und Gasstrome
auf. >>>Dies ist normal und kein Defekt.

Das Produkt erzeugt Windgerausche.

« Zur Kiihlung des Produkts wird ein Venti-
lator verwendet. Dies ist normal und kein
Defekt.

An den Innenwénden des Produkts bil-

det sich Kondenswasser.

+ HeiRes und feuchtes Wetter begiinstigt
Vereisung und Kondensation. Dies ist
normal und kein Defekt.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder zu
lange offen gelassen. >>> Offnen Sie die
Tiren nicht zu oft und schlielen Sie sie,
wenn sie offen sind.

+ Die Tir konnte angelehnt sein. >>>
SchlielRen Sie die Tir vollstandig.

An der AuBenseite des Produkts oder
zwischen den Tiiren bildet sich Kon-
denswasser.

+ Die Luft kann feucht sein, was bei feuch-
tem Wetter vollig normal ist. Die Konden-
sation verschwindet, wenn die Luftfeuch-
tigkeit sinkt.

Das Produkt riecht innen unangenehm.

+ Eine regelmaBige Reinigung wurde nicht
durchgefiihrt. >>> Reinigen Sie das Innere
des Produkts regelmaRig mit einem
Schwamm, warmem Wasser oder einer
Natronlésung.

+ Manche Behélter oder Verpackungsmate-
rialien konnen Geriiche abgeben. >>> Ver-
wenden Sie geruchsneutrale Behalter
oder Verpackungsmaterialien.

+ Die Lebensmittel wurden in offenen Be-
héltern aufbewahrt. >>> Lebensmittel
sollten in geschlossenen Behaltern ge-

lagert werden. Mikroorganismen, die von
in offenen Behéltern gelagerten Lebens-
mitteln freigesetzt werden, kénnen unan-
genehme Gertiiche verursachen.

+ Entfernen Sie abgelaufene oder verdorbe-
ne Lebensmittel aus dem Produkt.

Die Tiir lasst sich nicht schlieRen.

+ Lebensmittelverpackungen konnten ver-
hindern, dass die Tir schlieRt. >>> Entfer-
nen Sie alle Verpackungen, die die Tiiren
blockieren.

+ Das Produkt steht moglicherweise nicht
vollstéandig aufrecht auf dem Boden. >>>
Stellen Sie die Beine so ein, dass das Pro-
dukt im Gleichgewicht ist.

+ Der Boden ist nicht eben oder stabil. >>>
Stellen Sie sicher, dass der Boden eben
und ausreichend stabil ist, um das Pro-
dukt zu tragen.

Die Gemiisefacher sind eng.

+ Die Lebensmittel beriihren moglicherwei-
se die Oberseite der Schublade. >>> Ord-
nen Sie die Lebensmittel in der Schubla-
de.

Die Produktoberflache ist heil.

« Wahrend des Betriebs Ihres Produkts
konnen erhohte Temperaturen zwischen
den beiden Tiiren, an den Seitenwadnden
und im Bereich des hinteren Kiihlergrills
auftreten. Dies ist normal und erfordert
keine Wartung.

Der Ventilator lauft weiter, auch wenn

die Tiir gedffnet wird.

+ Der Ventilator kann auch dann weiterlau-
fen, wenn die Gefrierschranktiir geéffnet
ist.

Sollten Sie das Problem auch nach Befol-

gen der Anweisungen in diesem Abschnitt

nicht beheben konnen, wenden Sie sich bit-
te an den Handler oder das autorisierte Ser-
vicecenter, bei dem Sie das Produkt erwor-

ben haben. Versuchen Sie nicht, das defek-
te Produkt selbst zu reparieren. Dies ist ein

normaler Vorgang.
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HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Einige (einfache) Stérungen kénnen vom
Endbenutzer in angemessener Weise beho-
ben werden, ohne dass Sicherheitsproble-
me oder eine unsichere Verwendung auftre-
ten, vorausgesetzt, sie werden innerhalb
der Grenzen und in Ubereinstimmung mit
den folgenden Anweisungen durchgefihrt
(siehe Abschnitt "Selbstreparatur”).

Sofern im Abschnitt "Selbstreparatur”
nichts anderes angegeben ist, miissen Re-
paraturen von registrierten Fachwerkstat-
ten durchgefiihrt werden, um Sicherheits-
probleme zu vermeiden. Eine registrierte
professionelle Reparaturwerkstatt ist eine
professionelle Reparaturwerkstatt, die vom
Hersteller gemal den in den Rechtsakten
gemal der Richtlinie 2009/125/EG be-
schriebenen Methoden Zugang zu den An-
weisungen und der Ersatzteilliste dieses
Produkts erhalten hat.

Allerdings darf nur der Kundendienst (d.h.
die autorisierte Fachwerkstatt), den Sie
iiber die in der Bedienungsanleitung/Ga-
rantiekarte angegebene Telefonnummer
oder iiber lhren Vertragshandler erreichen
konnen, Serviceleistungen im Rahmen der
Garantiebedingungen erbringen. Bitte be-
achten Sie daher, dass bei Reparaturen
durch professionelle (die nicht autorisiert
sind durch)Reparateure die Garantie er-
lischt.

Selbstreparatur

Folgende Ersatzteile kdnnen durch den
Endverbraucher allein repariert werden: Tir-
griffe, Tlrscharniere, Schalen, Koérbe und
Tirdichtungen (eine aktualisierte Liste ist
ab dem 1. Méarz 2021 ebenfalls verfligbar).
Um die Sicherheit des Produkts zu gewahr-
leisten und die Gefahr schwerer Verletzun-
gen zu vermeiden, miissen die erwahnten
Selbstreparaturen gemal den Anweisun-
gen in der Bedienungsanleitung fiir die
Selbstreparatur durchgefiihrt werden, die in
verfligbar sind. Ziehen Sie zu Ihrer Sicher-
heit den Netzstecker, bevor Sie versuchen,
das Gerat selbst zu reparieren.

Reparatur- und Instandsetzungsversuche
durch den Endbenutzer fiir Teile, die nicht
in dieser Liste enthalten sind, und/oder die
nicht gemaR den Anweisungen in den Be-
nutzerhandbiichern fiir die Selbstreparatur
oder den in der verfligbaren Anweisungen
durchgefiihrt werden, kénnen zu Sicher-
heitsproblemen fiihren, die nicht der zuzu-
schreiben sind, und machen die Garantie
des Produkts ungilltig.

Daher wird den Endnutzern dringend emp-
fohlen, von Reparaturversuchen abzusehen,
die nicht in der genannten Ersatzteilliste
aufgefiihrt sind, und sich in solchen Fallen
an autorisierte Fachreparaturbetriebe oder
registrierte Fachreparaturbetriebe zu wen-
den. Im Gegenteil, solche Versuche konnen
Sicherheitsprobleme verursachen und das
Produkt beschadigen und in der Folge Feu-
er, Uberschwemmungen, Stromschlage und
schwere Personenschaden hervorrufen.
Beispielsweise miissen die folgenden Re-
paraturen von autorisierten Fachwerkstat-
ten oder registrierten Fachwerkstatten
durchgefiihrt werden: Kompressor, Kiihl-
kreislauf, Hauptplatine, Inverterplatine, Dis-
playplatine usw.

Der Hersteller/Verkaufer kann in keinem
Fall haftbar gemacht werden, wenn der
Endverbraucher die oben genannten Punkte
nicht beachtet.

Die Ersatzteilverfiigbarkeit des von lhnen
gekauften Kiihlschranks betragt 10 Jahre,
wahrend dieser Zeit sind Originalersatzteile
fiir den ordnungsgemafen Betrieb des
Kihlschranks verfligbar.

Die Mindestgarantiedauer fiir den von |h-
nen gekauften Kihlschrank betragt 24 Mo-
nate.

Dieses Produkt ist mit einer Lichtquelle der
Energieklasse "G" ausgestattet.

Die Lichtquelle in diesem Produkt darf nur
von einer professionellen Reparaturwerk-
statt ausgetauscht werden.

Siehe auch
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2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
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Lees eerst deze handleiding!

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw keuze van dit product.

Registreer uw producten op www.register10.eu

Wij willen dat u kunt genieten van een optimale efficiéntie van dit hoogwaardige product
dat is vervaardigd met de nieuwste technologische snufjes. Lees hiervoor deze handleiding
en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren. Bewaar de handleiding. U moet
deze handleiding meegeven met het product als u het aan iemand anders doorgeeft.

De volgende symbolen worden gebruikt in de handleiding en op het product:

[OFEHO]
- E N EHG * % De informatie over het model zoals opgeslagen in de productdata-

bank is beschikbaar op de volgende website waar u kunt zoeken op
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | de D van het model (*) die vermeld staat op het typeplaatje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Lees de handleiding.
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1 Milieurichtlijnen

1.1 Verwijdering van het verpak-
kingmateriaal

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar en
is gemarkeerd met het recycling symbool

®@.

2 Uw koelkast

De verschillende onderdelen van de verpak-
king moet dus op verantwoorde wijze wor-
den verwijderd, volledig conform met de lo-
kale regelgeving met betrekking tot afval-
verwijdering.

¥ —‘J[\ﬂ"’ L1
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8 « ~
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| |

64 J T :3
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1 Deurvak

3 Flessenhouder

5 Verstelbare standaarden
7 Crisper glazen plaat

9 Verstelbaar rek

*Optioneel: De afbeeldingen in deze ge-
bruikshandleiding zijn schematisch en
stemmen mogelijk niet exact overeen met

3 Installatie

2 Eierhouder

4 Flessenplank

6 Crisper

8 Ontdooiing water opvangkanaal
0

Interne verlichting en thermostaat-
knop

uw product. Als de betrokken vakken niet
aanwezig zijn in uw product verwijst de in-
formatie naar andere modellen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

3.1 Correcte locatie voor de instal-
latie

Neem contact op met de geautoriseerde
service voor de installatie van het product.
Om de installatie van het product voor te

bereiden, verwijzen wij u naar de informatie
in de handleiding. Zorg ervoor dat de elek-
trische en watervoorzieningen correct zijn
uitgevoerd. Zo niet moet u een elektricien
en loodgieter aanspreken om de voorzienin-
gen correct uit te voeren.

+ Plaats het apparaat op een vlakke onder-

grond om trillingen te vermijden
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+ Plaats het product minimum 30 cm ver- (De afbeelding dienst louter ter illustratie en
wijderd van de radiator, het fornuis en ge- is niet identiek aan uw product.)
lijkaardige warmtebronnen en minimum
5 cm van elektrische ovens.

+ Als u twee koelers naast elkaar plaatst,
moet u minimum 4 cm afstand laten tus-
sen beide toestellen.

+ Stel het product niet bloot aan direct zon-
licht en bewaar het in een droge plaats.

« Dit product vereist een goede luchtcircu-
latie om efficiént te kunnen werken. Als u
het product in een muurnis plaatst, moet
u ten minste 5 cm tussenruimte laten tus-
sen het product en het plafond, de achter-
wand en de muren.

+ Controleer of het tussenruimte beveili- 3.3 De poten aanpassen
gingsonderdeel met de muur achteraan Als het product niet correct gebalanceerd
aanwezig is (indien geleverd met het pro-  js moet u de instelbare voeten vooraan

duct).

+ Als dit onderdeel niet beschikbaar is, of
als het verloren is gegaan of gevallen,
moet u het product zodanig positioneren

dat er ten minste 5 cm tussenruimte is ‘ t

naar links of rechts draaien.

tussen het product en de muren van de
kamer. De tussenruimte achteraan is be-
langrijk voor de efficiénte werking van het ‘ v
product.
3.4 Waarschuwing voor heet opper-

viak
3.2 De plastic spieén bevestigen . o
De zijwanden van uw product zijn uitgerust

Gebruik de plastic spieén die worden g.ele- met koelmiddelleidingen om het koelsys-
verd met het product om voldoende ruimte  tgem te verbeteren. Vloeistof onder hoge
te laten voor de luchtcirculatie tussen het druk kan door deze oppervlakken stromen
product en de muur. Installeer 2 plastic wig- o hete oppervlakten veroorzaken op de zij-
gen zoals getoond in de volgende afbeel- wanden. Dit is normaal en vereist geen in-

ding. terventie van het onderhoudspersoneel.

4 De richting van de deur wijzigen
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5 Bereidingswijze

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

5.1 Wat te doen voor energiebespa-

ring

+ Dit koelapparaat is niet bedoeld om te
worden gebruikt als een ingebouwd ap-
paraat.

+ Laat bij het laden van het voedsel vol-
doende ruimte in de koelkast vrij om vol-
doende luchtcirculatie mogelijk te maken
voor koeling.

+ Aangezien warme en vochtige lucht niet
direct in uw product zal binnendringen
wanneer de deuren niet worden geopend,
zal uw product zichzelf optimaliseren in
omstandigheden die voldoende zijn om
uw voedsel te beschermen. Onder deze
omstandigheden zullen functies en com-
ponenten zoals compressor, ventilator,
verwarming, ontdooien, verlichting, dis-
play enzovoort werken volgens de be-
hoeften door een minimum aan energie
te verbruiken.

+ In het geval dat er meerdere opties aan-
wezig zijn, moeten glazen planken zo
worden geplaatst dat de luchtuitlaten aan
de achterwand niet worden geblokkeerd
en bij voorkeur, op een manier dat de
luchtuitlaten onder de glazen plank blij-
ven. Deze combinatie kan helpen bij het
verbeteren van de luchtverdeling en ener-
gie-efficiéntie.

+ Bewaar voedsel in de koelkast volgens
de juiste bewaarcondities om energie te
besparen.

5.2 Eerste gebruik

Voordat u uw product gebruikt, moet u er-

voor zorgen dat de nodige voorbereidingen

worden getroffen in overeenstemming met

de instructies in de secties "Veiligheidsin-

structies" en "Installatie".

« Wacht minstens 2 uur voordat u het pro-
duct in gebruik neemt om de volledige ef-
ficiéntie van de koeling te garanderen.

+ Laat het product 6 uur draaien zonder
voedsel erin te plaatsen en de product-
deur moet zo dicht mogelijk worden ge-
houden.

+ De temperatuurverandering veroorzaakt
door het openen en sluiten van de deur
tijdens het gebruik van het product kan
normaal gesproken leiden tot condensa-
tie op deur-/carrosserieplanken en glas-
werk dat in het product is geplaatst.

+ Er klinkt een geluid wanneer de compres-
sor is ingeschakeld. Het is normaal dat
het product geluid maakt, zelfs als de
compressor niet draait, omdat vloeistof
en gas in het koelsysteem kunnen wor-
den gecomprimeerd.

+ Het is normaal dat de voorranden van het
product warm zijn. Deze gebieden zijn
ontworpen om op te warmen om conden-
satie te voorkomen

+ Bij sommige modellen gaat het indicatie-
scherm automatisch uit 1T minuut nadat
de deur sluit. Het wordt opnieuw geacti-
veerd wanneer de deur wordt geopend of
wanneer een knop wordt ingedrukt.

5.3 Klimaatklasse en definities
Raadpleeg de klimaatklasse op het type-

plaatje van uw apparaat. Een van de volgen-

de informatie is van toepassing op uw ap-

paraat volgens de klimaatklasse.

+ SN:Uitgebreid gematigd klimaat: dit koel-
apparaat is ontworpen voor gebruik bij
omgevingstemperaturen tussen 10 °C en
32°C.

+ N:Gematigd klimaat: Dit koelapparaat is
ontworpen voor gebruik bij omgevings-
temperaturen tussen 16°C en 32°C.

+ ST:Subtropisch klimaat: Dit koelapparaat
is ontworpen voor gebruik bij omgevings-
temperaturen tussen 16°C en 38°C.

+ T:Tropisch klimaat: Dit koelapparaat is
ontworpen voor gebruik bij omgevings-
temperaturen tussen 16°C en 43°C.
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6 De bediening van het product

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

+ Het product mag alleen worden gebruikt
voor het bewaren van voedsel.

+ Als u langere tijd van huis bent (bijvoor-
beeld op vakantie) en de ijsmachine of
waterdispenser niet gebruikt, schakelt u
de waterklep uit. Anders kan er een wa-
terlek ontstaan.

+ Lichte variaties in de helderheid van het
oppervlak kunnen worden waargenomen
op roestvrijstalen oppervlakken als ge-
volg van het productieproces en de inhe-

7 Het gebruik van uw apparaat

rente kenmerken van het materiaal. Dit is
normaal en heeft geen invloed op de pro-
ductprestaties.

Uitschakeling van het product

+ Verwijder het voedsel om geurtjes te
voorkomen.

+ Wacht tot het ijs smelt, maak het interieur
schoon en laat het drogen, waarbij je de
deuren open laat om te voorkomen dat
de kunststoffen in het interieur worden
beschadigd.

7.1 De bedrijfstemperatuur instellen

De bedrijfstemperatuur wordt ingesteld via
de temperatuurbediening.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Laagste koelinginstelling (warmste in-
stelling)

5=Hoogste koelinginstelling (koudste in-
stelling)
of

Min. = Laagste koelinstelling
(Warmste instelling)

Max. = Hoogste koelinstelling

(Koudste instelling)

De gemiddelde temperatuur in het koelvak
is ca. +5°C.

Selecteer een instelling op basis van de ge-
wenste temperatuur.

Let er op dat er verschillende temperaturen
zullen zijn in de koelzone.

De koudste zone is net boven de crisper.
De interne temperatuur hangt ook af van de
omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur
wordt geopend en de hoeveelheid etenswa-
ren die worden opgeslagen in de koelkast.
Het regelmatig openen van de deur zal de
interne temperatuur doen stijgen.

Het is dus raadzaam de deur zo snel moge-
lijk te sluiten na elk gebruik.

Gebruik van de interne vakken
Verplaatsbare laden: De afstand tussen de
laden kan naar wens worden aangepast.
Groentenlade: In dit vak kunt u groenten en
fruit bewaren gedurende een lange tijd zon-
der dat deze zullen bederven.

Flessenplank: Flessen, potten en blikjes
kunnen op deze laden worden geplaast.
Etenswaren bewaren

Het koelvak is bedoeld om verse etenswa-
ren en dranken gedurende een korte perio-
de te bewaren.

U kunt zuivelproducten bewaren in het
daartoe aangewezen vak in de koelkast.
Flessen kunnen in de flessenhouder of op
de flessenplank in de deur worden be-
waard.

Rauw vlees wordt het best bewaard in een
polyethyleen zak in het onderste vak van de
koelkast.

Warme etenswaren moeten worden afge-
koeld tot kamertemperatuur voor u ze in de
koelkast plaatst.
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e Opgelet: Tijdens het ontdooien, worden er water-

bewaar geconcentreerde alcohol altijd druppels gevormd op de achterzijde van de
rechtop en stevig afgesloten. koelkast door de verdamper.
« Opgelet: Als de druppels niet_allemaal pmlaag stro-
bewaar geen explosieve stoffen of contai- men, kunnen ze opnieuw bevriezen nadat
ners met ontvlambare ontstekingsmiddelen  2€ Ziin ontdooid. Reinig deze met een doek
(blikjes, spuitbussen, etc.) in het apparaat. ~ die U hebt ondergedompeld in warm water, L
Explosierisico. maar nooit met een hard of scherp voor-

werp.

7.2 De lamp vervangen

Y Bel de geautoriseerde service als de lamp/
led in uw koelkast moet worden vervangen.
De lamp(en) in dit apparaat mogen niet

Ontdooien worden gebruikt voor de verlichting van uw
Het koelvak wordt automatisch ontdooid. huis. Het beoogde gebruik van deze lamp is
Het dooiwater loopt naar de afvoerbuis via ~ de gebruiker te helpen etenswaren veilig en
een opvangcontainer achteraan op het ap- comfortabel in de koelkast/diepvriezer te
paraat. plaatsen.

7.3 Voedselopslag in koelkast
Voedselopslag in het koelcompartiment

Bewaar voedsel op verschillende plaatsen op basis van hun kenmerken:
Eten Locatie

Ei Deurplank

Indien beschikbaar, een nulgraden (ontbijt) comparti-
ment/koude compartiment

Groenten, fruit en groenten Groente- en fruitvak, groentelade.

Zuivelproducten (boter, kaas)

Indien beschikbaar, een nulgraden (ontbijt) comparti-

Vers vlees, gevogelte, vis, worstproducten, gekookt voedsel. ment/koude compartiment

Kant-en-klare voedingsmiddelen, verpakte producten, conser-

Bovenste planken of deurplank
ven en augurken.

Dranken, flessen, specerijen en snacks. Deurplank
Voedsel bewaren in het vriesvak + Laat heet voedsel op kamertemperatuur
+ U kunt sneller koelen door de Quick Free- komen voordat u het in het vriesvak
ze-functie 4-6 uur voor het invriezen te plaatst.
activeren.
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Voedsel dat moet worden ingevroren,
moet in porties worden verdeeld die
groot genoeg zijn voor elke portie en in
afzonderlijke verpakkingen worden inge-
vroren.

Het wordt aanbevolen om voedsel te ver-
pakken voordat u het in de vriezer
plaatst.

Om te voorkomen dat voedsel de houd-
baarheidsdatum overschrijdt, schrijf je de
datum van invriezen, de bewaartijd en de
naam van het voedsel op de verpakking,
afhankelijk van de bewaartijden van ver-
schillende voedingsmiddelen.
Consumeer snel ontdooid voedsel. Ont-
dooid voedsel kan niet opnieuw worden
ingevroren, tenzij het gaar is. Het is niet
veilig om ontdooid en opnieuw ingevro-
ren vers voedsel te consumeren zonder
het te koken.

Vermijd bij het invriezen van vers voedsel
contact tussen vers en reeds ingevroren
voedsel. Anders zullen de diepvriespro-
ducten ontdooien.

Diepvriesproducten bewaren

Volg bij het bewaren van voedsel de be-
waartijden die in deze instructies worden
vermeld.
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Om de voedselkwaliteit te behouden, pro-
beer de tijd tussen aankoop en opslag zo
kort mogelijk te houden.

Koop diepvriesproducten die bij-18 °C of
lager worden bewaard.

Koop geen voedingsmiddelen met ijs of

soortgelijke stoffen in hun verpakking. Dit {8

betekent dat het product gedeeltelijk kan
zijn ontdooid en vervolgens opnieuw kan
worden ingevroren. Temperatuur bein-
vloedt de kwaliteit van het voedsel.
Bewaar voedsel gedurende de door de fa-
brikant aanbevolen tijd. Haal alleen zo-
veel voedsel uit de vriezer als je nodig
hebt.

Behalve in extreme omgevingsomstan-
digheden, als uw product is ingesteld op
de ingestelde waarden die zijn gespecifi-
ceerd in de tabel met aanbevolen inge-
stelde waarden, blijft voedsel langer vers
in zowel het verse voedselcompartiment
als het vriescompartiment.

Verse groenten en fruit kunnen gedeelte-
lijk bevriezen als het compartiment voor
vers voedsel op een lagere temperatuur
is ingesteld.

Het 2-ster compartiment is geschikt voor
voorgevroren voedsel. Daar kunnen ijs en
ijsblokjes worden bewaard.

Vries voedsel alleen in het 4-sterrencom-
partiment in.



Langste be-

Vlees en vis Bereidingswijze waartermijn
(maand)
Biefstuk Sp|]d in stukken van 2 cm _d|k en leg er folie tussen of 68
wikkel goed om met plasticfolie.
Door de vleesstukken in een diepvrieszak te verpakken
Roosteren N VR 6-8
of strak te wikkelen met plasticfolie.
Kalfs- In viokken In kleine stukjes 6-8
vlees Schnitzel, karbo- |Door folie tussen de gesneden stukken te plaatsen of ze 68
nades afzonderlijk in plasticfolie te wikkelen.
Door folie tussen de stukken vlees te leggen of individu-
Hak : ; 4-8
eel te verpakken met plastic folie.
Door de vleesstukken in een diepvrieszak te verpakken
Roosteren N L 4-8
of strak te wikkelen met plasticfolie.
Schaap Door het gehakte vlees in een diepvrieszak te verpakken
In viokken ] S 4-8
of goed in te pakken met plasticfolie.
Door de vleesstukken in een diepvrieszak te verpakken
Roosteren N L 8-12
of strak te wikkelen met plasticfolie.
Biefstuk Smjd in stukken van 2 cm 'dlk en leg er folie tussen of 8-12
wikkel goed om met plasticfolie.
Rlund— In viokken In kleine stukjes 8-12
Vleesproduc- |/€S i i i
p Gekookt vlees Dpor het in kleine porties te verpakken met behulp van 8-12
ten diepvrieszakken.
Mince Ongewassen, in platte verpakkingen. 1-3
Slachtafval (delen) In stukjes 1-3
Worst - Salami Zelfs als het in een behuizing zit, moet het worden ver- 13
pakt.
Ham Door folie tussen de gesneden stukken te plaatsen. 2-3
Kip en kalkoen Verpakt in folie 4-6
Gans Wikkel in folie (porties mogen niet groter zijn dan 2,5 26
kg)
Wikkel in folie (porties mogen niet groter zijn dan 2,5
Pluimvee en |E€Nd kg) 46
wild - - - - - -
Herten, konijnen, herten Wikkel in folie (porties mogen nlet"groter zijn dan 2,5 kg 68
en de botten moeten worden verwijderd).
Zoetwatervis (forel, karper, 9
snoek, meerval)
Magere vis (zeebaars, tar-
bot, tong) . ) 4-6
Vis en zee- 4 Na het grondig reinigen van de binnenkant en schubben,
vruchten Vette vis (Bonito, Makreel, |moet het worden gewassen en gedroogd, en de staart
Blauwbaars, Rode Mullet, |en kop moeten indien nodig worden afgesneden. 24
Ansjovis)
schelpdieren Gereinigd en in zakken. 4-6
Kaviaar In de verpakking, in een aluminium of plastic container. 2-3

"De in de tabel aangegeven opslagtijden
zijn gebaseerd op een opslagtemperatuur

van-18°C."
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Langste be-
Groenten en fruit Bereidingswijze waartermijn
(maand)
paalbonen BI_ancheer na het wassen en snijden in kleine stukjes gedurende 3 1013
minuten.
Erwt Blancheer na het reinigen en wassen gedurende 2 minuten. 10-12
Kool Blancheer na het reinigen 1-2 minuten. 6-8
Wortel Blancheer na het reinigen en snijden gedurende 3-4 minuten. 12
Peper Na het afsnijden van de stengel, het in tweeén splitsen en het ver- 8-10
P wijderen van de zaden, blancheer je het gedurende 2-3 minuten.
Spinazie Na het wassen en schoonmaken 2 minuten blancheren. 6-9
Prei Blancheer na het hakken 5 minuten. 6-8
Scheid de bladeren, snijd het midden in stukken en blancheer het
Bloemkool - : o 10-12
vervolgens 3-5 minuten in een beetje citroenwater.
Aubergine Sr?ud na het wassen in stukken van 2 cm en blancheer gedurende 4 10-12
minuten.
Courgette Snijd na het wassen in stukken van 2 cm en blancheer 2-3 minuten. 8-10
Champignon Bak lichtjes in olie en pers er citroen overheen. 2-3
. . Verpak ze na het schoonmaken met de kolf of in afzonderlijke stuk-
Suikermais ken 12
Appels en peren Schil de schil, snijd hem in plakjes en blancheer hem 2-3 minuten. 8-10
Abrikozen en perziken Snijd het doormidden en verwijder de zaadjes. 4-6
Aardbeien en frambozen Door wassen en sorteren 8-12
gekookt fruit Door 10% suiker aan de container toe te voegen 12
Pruim, kers, zure kers Na het wassen en verwijderen van de stelen 8-12

"De in de tabel aangegeven opslagtijden
zijn gebaseerd op een opslagtemperatuur

van -18°C."
Zuivelproducten Bereidingswijze Langste opslagperiode Opslagcondities
(maanden)

Voor kortdurende opslag kan het
in de originele verpakking wor-

Kaas (exclusief fetakaas) In plakjes, met folie ertus- 68 den achtergelaten. Voor'langdurl—

sen. ge opslag moet het ook in alumi-

nium of plastic folie worden ge-
wikkeld.

Boter, margarine In eigen verpakking 6 n de'orlglnelg verpakking of
plastic containers

"De in de tabel aangegeven opslagtijden
zijn gebaseerd op een opslagtemperatuur
van-18°C."

"De hoeveelheid vers voedsel die binnen

een bepaalde periode kan worden ingevro-

ren, staat vermeld op het type-etiket."

+ De temperatuur van het compartiment
stijgt aanzienlijk als de deur van het com-
partiment vaak wordt geopend en geslo-
ten en lang open blijft, dit kan de levens-
duur van het voedsel verkorten en ervoor
zorgen dat het voedsel bederft.

+ Om geen geur- en smaakveranderingen
te veroorzaken, moet het voedsel in de
gesloten containers worden bewaard.

+ Om een betere en homogene koeling te
bereiken, plaatst u het voedsel apart op
een manier dat er koude lucht doorheen
kan dwalen.

+ Zorg voor een luchtstroom door een
ruimte tussen het voedsel en de binnen-
wand vrij te laten. Als je het voedsel te-
gen de achterwand leunt, kan het voedsel
bevriezen.
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Breng gekookte warme maaltijden op ka-
mertemperatuur voordat je ze in de koel-
kast zet. Vervolgens kun je de lauwe
maaltijd in de onderste schappen van je
koelkast plaatsen. Plaats warm voedsel
uit de buurt van bederfelijk voedsel.
Ontdooi uw diepvriesproducten in het ver-
se voedselcompartiment. Daardoor kunt
u het compartiment voor vers voedsel
koelen door bevroren voedsel te gebrui-
ken en energie te besparen.

Het bewaren van onrijpe tropische vruch-
ten (mango, meloenvariéteiten, papaja,
banaan, ananas) in de koelkast kan het
rijpingsproces versnellen. Dit wordt niet
aanbevolen omdat dit een kortere opslag-
tijd zal veroorzaken.

Uien, knoflook, gember en andere wortel-
groenten moet je in donkere en koude ka-
meromstandigheden bewaren, niet in de
koelkast.

Als u merkt dat een voedsel in de koel-
kast is bedorven, gooi dat voedsel dan
weg en maak de accessoires schoon die
ermee in contact zijn gekomen.

Om de maaltijden zoals soepen en stoof-
schotels, die in de grote potten worden
gekookt, snel af te koelen, kun je ze in de
koelkast zetten door ze in hun eigen on-
diepe bakjes te scheiden.

Plaats onverpakt voedsel niet in de buurt
van eieren.

Bewaar de groenten en fruit apart en be-
waar elke variéteit samen (bijvoorbeeld
appels met appels, wortelen met worte-
len).

Haal groene groenten uit de plastic zak
en plaats ze in de koelkast nadat je ze in
een papieren handdoek of droogdoek
hebt gewikkeld. Als je dit soort voedsel
wast voordat je ze in de koelkast plaatst,
vergeet dan niet om ze te drogen.

Je kunt zowel een vochtige omgeving
creéren als zorgen voor een luchtstroom
door fruit en groenten, die gevoelig zijn
voor drogen, in de geperforeerde of niet-
gesloten plastic zakken te bewaren.

+ Behalve in de gevallen waarin extreme
omstandigheden beschikbaar zijn in de
omgeving, als uw product (op de tabel
met aanbevolen instelwaarden) is inge-
steld op de opgegeven instelwaarden, be-
houdt het voedsel zijn versheid voor een
langere tijd, zowel in het koelcomparti-
ment als in het vriescompartiment.

Plaatsen van het voedsel

Legplanken koelcompartiment:Voedselarti-

kelen in potten, afgedekt bord en afgedekte

koffers, eieren (in gesloten doos)

Deurplanken van het koelvak:Klein en ver-

pakt eten of drinken

Crisper:Groenten en fruit

Informatie over de vriezer

Volgens de IEC 62552-normen moet het

product voor elke 100 liter inhoud van het
vriesvak 4,5 kg voedsel bij 25 °C kamertem-
peratuur gedurende 24 uur bij-18 °C of la-
ger kunnen invriezen.

Voedsel kan alleen voor langere tijd worden
bewaard bij temperaturen van -18°C en la-
ger.

Je kunt de versheid van etenswaren maan-
denlang bewaren (in een diepvriezer bij
temperaturen van -18°C en lager).

In te vriezen levensmiddelen mogen niet in
contact komen met eerder ingevroren le-
vensmiddelen om gedeeltelijk ontdooien te
voorkomen.

Om de bewaartijd van bevroren groenten te
verlengen, blancheer je ze en giet je het wa-
ter af. Plaats ze na het uitlekken in lucht-
dichte containers en zet ze in de vriezer.

Voedingsmiddelen zoals bananen, tomaten,

sla, selderij, hardgekookte eieren en aard-
appelen zijn niet geschikt om in te vriezen.
Het invriezen van deze voedingsmiddelen
heeft alleen een negatieve invioed op hun
voedingswaarde en eetkwaliteit. Er is geen
risico op bederf dat de menselijke gezond-
heid bedreigt.

Voedselplaatsing

Vriesvakplanken:Diverse diepvriesproduc-
ten zoals vlees, vis, ijs, groenten, etc.
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Koelkastplanken:Voedsel in potten, afge-
dekte schalen en afgedekte containers, eie-

Bewaren van groenten:Groenten en fruit
Koudecompartiment:Deliproducten (ontbijt-

ren (in een afgedekte container)
Deurplanken koelkast:Kleine, verpakte
etenswaren of dranken

8 Onderhoud en reiniging

producten, vleesproducten die snel moeten
worden geconsumeerd)

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

Haal de stekker uit het stopcontact voor-
dat u het apparaat schoonmaakt.

Het stof op het ventilatierooster aan de
achterkant van het product moet min-
stens één keer per jaar worden verwijderd
(zonder het deksel te openen). Schoon-
maken moet worden gedaan met een
droge doek.

Zorg ervoor dat er geen water in de lamp-
behuizing en andere elektrische onderde-
len komt.

Reinig de deur met een vochtige doek.
Verwijder alle inhoud om de deur- en
koetswerkplanken eruit te halen. Til de
deurplanken omhoog om ze te verwijde-
ren. Schuif ze na het reinigen en drogen
van boven naar beneden weer op hun
plaats.

Gebruik nooit chloorhoudend water of rei-
nigingsmiddelen voor het reinigen van
het buitenoppervlak van het product of
verchroomde onderdelen. Chloor veroor-
zaakt roest op dit soort metalen opper-
vlakken.

Gebruik geen scherpe, schurende gereed-
schappen, zeep, huishoudelijke schoon-
maakmiddelen, reinigingsmiddelen, ben-
zine, polijstmiddel, enz. om te voorkomen
dat de afdrukken op het plastic onderdeel
afbladderen of vervormen. Gebruik voor
het reinigen een zachte doek met lauw
water en droog af.

In producten zonder No Frost-technolo-
gie vormen zich waterdruppels en tot een
vingerdikte van vorst op de achterwand
van het koelcompartiment. Maak het niet
schoon en breng absoluut geen olie of
soortgelijke stoffen aan.

+ Gebruik alleen een licht vochtige microve-

zeldoek voor het reinigen van het buiten-
oppervlak van het product. Sponzen en
andere soorten reinigingsdoeken kunnen
krassen veroorzaken.

+ Was alle verwijderbare onderdelen met
een milde oplossing van zeep, water en
zuiveringszout om de binnenoppervlak-
ken van het product te reinigen. Grondig
afspoelen en volledig afdrogen. Voorkom
dat er water in de verlichting en het be-
dieningspaneel komt.

+ Gebruik geen azijn, ontsmettingsalcohol
of andere reinigingsmiddelen op basis
van alcohol op binnenoppervlakken.

Buitenoppervlakken van roestvrij staal
Gebruik een niet-schurende roestvrijstalen
reiniger en breng deze aan met een pluis-
vrije, zachte doek. Om te polijsten, veegt u
het oppervlak voorzichtig af met een micro-
vezeldoek die met water is bevochtigd en
gebruikt u een droog polijstkussen. Volg al-
tijd de nerf van het RVS.

Voorkomen van slechte geuren

Bij de productie van uw product worden

geen stoffen gebruikt die geur kunnen ver-

oorzaken. Er kunnen echter geuren ont-
staan als gevolg van onjuiste opslag van
voedsel en het niet goed reinigen van het
binnenoppervlak van het product.

+ Reinig om de 15 dagen met zuiverings-
zout om dit probleem te voorkomen.

+ Bewaar voedsel in afgesloten containers,
omdat micro-organismen die vrijkomen
uit open voedsel vieze geuren kunnen
veroorzaken.

+ Bewaar nooit verlopen of bedorven voed-
sel in uw product.
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Bescherming van plastic oppervlakken

9 Probleemoplossing

Als er olie op plastic oppervlakken morst,
maak ze dan onmiddellijk schoon met
warm water, omdat de olie het oppervlak
kan beschadigen.

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

Als u het probleem niet kunt oplossen, zelfs

niet nadat u de instructies in dit gedeelte

hebt gevolgd, neemt u contact op met de
verkoper of het geautoriseerde servicecen-
trum waar u het product hebt gekocht. Pro-
beer het defecte product nooit zelf te repa-
reren.

De koelkast werkt niet.

+ De stekker zit niet volledig in het stopcon-
tact. >>> Steek de stekker zo in dat deze
volledig in het stopcontact zit.

+ De zekering in het stopcontact waarop
het product is aangesloten, of de hoofd-
zekering is doorgebrand. >>> Controleer
de zekering.

Condensatie op de zijwand van het koel-

compartiment.

+ De deur is te vaak geopend en gesloten.
>>> L et op dat u de deur van het product
niet te vaak opent en sluit.

+ De omgeving is erg vochtig. >>> Installeer
het product niet in zeer vochtige omge-
vingen.

+ Levensmiddelen die vloeistoffen bevat-
ten, kunnen in open containers worden
bewaard. >>> Bewaar voedsel dat vloei-
stoffen bevat in gesloten containers.

+ De productdeur stond open. >> > Laat de
productdeur niet lang open staan.

+ De thermostaat is te koud ingesteld. >>>
Stel de thermostaat in op de juiste instel-
ling.

De compressor werkt niet.

+ In het geval van een plotselinge stroom-
uitval of wanneer de stekker wordt verwij-
derd en opnieuw wordt geplaatst, zal de
beschermende thermische schakelaar
van de compressor uitschakelen omdat
de gasdruk in het koelsysteem van het
product nog niet is geégaliseerd. Het pro-
duct zou na ongeveer 6 minuten weer

moeten werken. Als het product na deze

tijd niet begint te werken, bel dan voor
service.

+ Het bevindt zich in de ontdooicyclus. >>>
Dit is normaal voor een volautomatisch
ontdooiproduct. De ontdooicyclus vindt
periodiek plaats.

+ Het product is niet aangesloten op het
stopcontact. >>> Zorg ervoor dat de stek-
ker in het stopcontact zit.

+ De temperatuurinstellingen zijn onjuist.
>>> Selecteer de juiste temperatuurinstel-
ling.

+ De stroom is uitgeschakeld. >>> Het pro-
duct blijft normaal functioneren zodra de
stroom is hersteld.

Het bedrijfsgeluid van de koelkast

neemt toe wanneer deze draait.

+ De prestaties van het product kunnen va-
riéren afhankelijk van veranderingen in de
omgevingstemperatuur. Dit is normaal en
geen storing.

De koelkast draait te vaak of te lang.

+ Het nieuwe product kan groter zijn dan
het oude. Grotere producten gaan langer
mee.

+ De kamertemperatuur kan hoog zijn. >>>
Het is normaal dat het langere tijd in war-
me omgevingen werkt.

+ Het product is mogelijk onlangs aange-
sloten of er is mogelijk nieuw voedsel
toegevoegd. >>> Wanneer het product
opnieuw wordt aangesloten of nieuw
voedsel wordt toegevoegd, duurt het lan-
ger om de ingestelde temperatuur te be-
reiken. Dit is normaal.

+ Het product kan onlangs zijn geserveerd
met grote hoeveelheden warm voedsel.
>>> Serveer geen warm voedsel in dit
product.
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+ De deuren zijn vaak geopend of voor lan-
gere tijd opengelaten. >>> De warme
lucht die binnenkomt, zorgt ervoor dat
het product langer werkt. Open de deuren
niet te vaak.

+ De koelkastdeur staat mogelijk op een
kier. >>> Controleer of de deuren volledig
gesloten zijn.

+ Het product is ingesteld op een zeer lage
temperatuur. >>> Stel de temperatuur van
het product in op een hogere stand en
wacht tot het die temperatuur heeft be-
reikt.

+ De afdichting van de koelkastdeur kan
vuil, versleten, gebroken of niet goed ge-
plaatst zijn. >>> Reinig of vervang de af-
dichting. Een beschadigde/gebroken
deurafdichting zorgt ervoor dat het appa-
raat langer meegaat om de huidige tem-
peratuur te behouden.

De temperatuur in de vriezer is te laag,
maar de temperatuur in de koelkast is
voldoende.

+ De temperatuur van het vriesvak is inge-
steld op een zeer lage waarde. >>> Stel
de temperatuur van het vriesvak in op
een hogere stand en controleer.

De koelkasttemperatuur is te laag, maar

de vriezertemperatuur is voldoende.

+ De temperatuur van het koelvak is inge-
steld op een zeer lage waarde. >>> Stel
de temperatuur van het koelvak in op een
hogere stand en controleer.

Voedsel dat in koelkastladen wordt be-

waard, bevriest.

+ De temperatuur van het koelvak is inge-
steld op een zeer lage waarde. >>> Stel
de temperatuur van het koelvak in op een
hogere waarde en controleer.

De temperatuur in de koelkast of vriezer

is te hoog.

+ De temperatuur van het koelvak kan te
hoog zijn ingesteld. De temperatuurin-
stelling van het koelvak heeft invioed op
de temperatuur van het vriesvak. Probeer
de temperatuur van de koelkast of het
vriezercompartiment aan te passen en

wacht tot de temperatuur in beide com-
partimenten een bevredigend niveau be-
reikt.

+ De deuren zijn vaak geopend of te lang
opengelaten. >>> Open de deuren niet te
vaak.

+ De deur staat misschien op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

+ Het product is mogelijk onlangs aange-
sloten of er is mogelijk nieuw voedsel
toegevoegd. >>> Dit is normaal. Wanneer
het product opnieuw wordt aangesloten
of nieuw voedsel wordt toegevoegd,
duurt het langer dan normaal om de inge-
stelde temperatuur te bereiken.

+ Het product kan onlangs zijn geserveerd
met grote hoeveelheden warm voedsel.
>>> Serveer geen warm voedsel in dit
product.

Schudden of lawaai.

+ De vloer is niet waterpas of stabiel. > >>
Als het product wiebelt wanneer het lang-
zaam wordt verplaatst, pas dan de voe-
ten aan om het in balans te brengen.
Zorg er ook voor dat de vloer stabiel ge-
noeg is om het gewicht van het product
te dragen.

+ Artikelen die op het product worden ge-
plaatst, kunnen geluid veroorzaken. >>>
Verwijder alle items uit het product.

+ Het product maakt geluiden zoals vloei-
stof lekt of sproeit.

+ Door de werkingsprincipes van het pro-
duct ontstaan er vloeistof- en gasstro-
men. >>>Dit is normaal en geen storing.

Het product maakt een windgeruis.

+ Een ventilator wordt gebruikt om het
koelproces van het product uit te voeren.
Dit is normaal en geen storing.

Condensatie vormt zich aan de binnen-

wanden van het product.

+ Heet en vochtig weer verhoogt ijsvorming
en condensatie. Dit is normaal en geen
storing.

+ De deuren zijn vaak geopend of te lang
opengelaten. >>> Open de deuren niet te
vaak en sluit ze als ze open zijn.
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+ De deur staat misschien op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

Er ontstaat condensatie aan de buiten-
kant van het product of tussen de deu-
ren.

+ De lucht kan vochtig zijn, wat bij vochtig
weer heel normaal is. Condensatie ver-
dwijnt wanneer de luchtvochtigheid af-
neemt.

De binnenkant van het product ruikt

vies.

+ Regelmatige reiniging is niet uitgevoerd.
>>> Reinig de binnenkant van het product

regelmatig met een spons, warm water of

zuiveringszoutoplossing.

+ Sommige containers of verpakkingsma-
terialen kunnen geuren hebben. >>> Ge-
bruik geurvrije containers of verpakkings-
materialen.

+ De etenswaren werden in open contai-

ners geplaatst. >>> Bewaar voedsel in ge-

sloten containers. Micro-organismen die
vrijkomen uit voedsel dat in open contai-
ners is opgeslagen, kunnen onaangena-
me geuren veroorzaken.

+ Verwijder eventueel verlopen of bedorven
voedsel uit het product.

De deur gaat niet dicht.

+ Voedselpakketten kunnen ervoor zorgen
dat de deur niet sluit. >>> Verplaats alle
pakketten die de deuren blokkeren.

+ Het product mag niet volledig rechtop op
de grond staan. > >> Pas de poten aan
om het product in balans te brengen.

+ De vloer is niet waterpas of stabiel. >>>
Zorg ervoor dat de vloer waterpas en sta-
biel genoeg is om het product te onder-
steunen.

De groentelades zijn krap.

+ Voedsel kan de bovenkant van de lade ra-

ken. >>> Organiseer het eten in de lade.

Er is warmte op het oppervlak van het

product.

+ Terwijl uw product in werking is, kunt u
hoge temperaturen ervaren tussen de
twee deuren, op de zijpanelen en in het
achterste roostergebied. Dit is normaal
en vereist geen onderhoud.

De ventilator blijft draaien wanneer de

deur wordt geopend.

+ De ventilator kan blijven werken, zelfs als
de deur van de vriezer is geopend.

Als u het probleem niet kunt oplossen, zelfs

niet nadat u de instructies in dit gedeelte
hebt gevolgd, neemt u contact op met de
verkoper of het geautoriseerde servicecen-
trum waar u het product hebt gekocht. Pro-
beer het defecte product niet zelf te repare-
ren. Dit is normaal.
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BEWIJS VAN AFSTAND

Sommige (eenvoudige) defecten kunnen
correct worden behandeld door de eindge-
bruiker zonder dat dit aanleiding geeft tot
veiligheidsproblemen of een onveilig ge-
bruik, op voorwaarde dat ze worden uitge-
voerd binnen de limieten en in overeen-
stemming met de volgende instructies (zie
het hoofdstuk “Zelf-reparatie”).

Om die reden, tenzij anderzijds toegelaten
in het onderstaande hoofdstuk ‘Zelf-repara-
tie”, moeten reparaties worden uitgevoerd
door geregistreerde professionele mon-
teurs om veiligheidsproblemen te voorko-
men. Een geregistreerde professionele
monteur is een professionele monteur die
toegang heeft gekregen tot de instructies
en de lijst met reserveonderdelen van dit
product door de fabrikant, in overeenstem-
ming met de methoden beschreven in wets-
besluiten in overeenstemming met Richtlijn
2009/125/EC.

Hoewel, de onderhouds- en reparatiewer-
ken in het kader van de garantievoorwaar-
den mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door de gespecialiseerd vertegenwoordi-
ger (m.a.w. geautoriseerde professionele
monteurs) die u kunt bereiken via het tele-
foonnummer vermeld in de gebruikshand-
leiding/garantiekaart of via uw geautori-
seerde verdeler. Om die reden zullen repa-
raties die worden uitgevoerd door profes-
sionele monteurs (die niet zijn geautori-
seerd door) de garantie nietig verklaren.
Zelf-reparatie

De eindgebruiker kan de volgende reserve-
onderdelen zelf repareren: deur handgre-
pen, scharnieren, schotels, manden en
deurpakkingen (een bijgewerkte lijst is ook
beschikbaar vanaf 1 maart 2021).
Bovendien, om de veiligheid van het pro-
duct te garanderen en het risico van ernstig
letsel te voorkomen, moet de vermelde zelf-
reparatie worden uitgevoerd in overeen-
stemming met de instructies in de handlei-
ding voor zelf-reparatie of die beschikbaar
zijn in . Uit veiligheidsoverwegingen moet u
de stekker van het product loskoppelen
voor u zelf-reparatie probeert uit te voeren.

Reparaties en pogingen tot reparaties door
eindgebruikers van onderdelen die niet zijn
omvat in deze lijst en/of waarbij de instruc-
ties in de handleiding voor zelf-reparatie of
die beschikbaar zijn in niet worden nage-
leefd, kunnen resulteren in veiligheidspro-
blemen die niet kunnen worden toegewe-
zen aan en deze zullen de garantie van het
product nietig verklaren.

Om die reden raden wij ten stelligste af dat
eindgebruikers op eigen houtje reparaties
proberen uit te voeren die buiten de vermel-
de lijst van reserveonderdelen vallen en in
dergelijke situaties beroep doen op een ge-
autoriseerde professionele monteur of ge-
registreerde professionele monteurs. Der-
gelijke pogingen van eindgebruikers kunnen
daarentegen veiligheidsproblemen en scha-
de aan het product veroorzaken en resulte-
ren in brand, overstromingen, elektrische
schokken en ernstig persoonlijk letsel.
Bijvoorbeeld, maar niet beperkt tot, moeten
de volgende reparaties worden uitgevoerd
door geautoriseerde of geregistreerde pro-
fessionele monteurs: compressoren koel-
circuit, moederbord, inverterbord, weerga-
vepaneel,, etc.

De fabrikant/verkoper kan niet aansprake-
lijk worden gesteld wanneer eindgebruikers
de bovenstaande instructies niet naleven.
De reserveonderdelen van uw koelkast die
u hebt gekocht, zullen 10 jaar lang beschik-
baar blijven. Tijdens deze periode zijn de
originele reserveonderdelen beschikbaar
voor de correcte werking van de koelkast.
De minimale duur van de garantie van de
koelkast die u hebt gekocht, is 24 maan-
den.

Dit product is uitgerust met een lichtbron
van de “G"-energieklasse.

De lichtbron in dit product mag enkel wor-
den vervangen door een professionele re-
parateur..

Zie ook

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 36]
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